
 
ВІДОМОСТІ

про самооцінювання освітньої програми
 

Заклад вищої освіти Вищий навчальний заклад Укоопспілки 
"Полтавський університет економіки і торгівлі"

Освітня програма 6194 Біотехнологія

Рівень вищої освіти Бакалавр

Спеціальність 162 Біотехнології та біоінженерія

 
 

Відомості про самооцінювання є частиною акредитаційної справи, поданої до Національного агентства із 
забезпечення якості вищої освіти для акредитації зазначеної вище освітньої програми. Відповідальність за 
підготовку і зміст відомостей несе заклад вищої освіти, який подає програму на акредитацію.
Детальніше про мету і порядок проведення акредитації можна дізнатися на вебсайті Національного агентства – 
https://naqa.gov.ua/
 
Використані скорочення:

ID  ідентифікатор

ВСП відокремлений структурний підрозділ

ЄДЕБО Єдина державна електронна база з питань освіти

ЄКТС Європейська кредитна трансферно-накопичувальна система

ЗВО заклад вищої освіти

ОП освітня програма
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https://naqa.gov.ua/


Загальні відомості
 

1. Інформація про ЗВО (ВСП ЗВО)
 
Реєстраційний номер ЗВО у ЄДЕБО 123

Повна назва ЗВО Вищий навчальний заклад Укоопспілки "Полтавський університет 
економіки і торгівлі"

Ідентифікаційний код ЗВО 01597997

ПІБ керівника ЗВО Нестуля Олексій Олексійович

Посилання на офіційний веб-сайт 
ЗВО

http://puet.edu.ua

 
2. Посилання на інформацію про ЗВО (ВСП ЗВО) у Реєстрі суб’єктів освітньої діяльності ЄДЕБО
 
https://registry.edbo.gov.ua/university/123

 
3.  Загальна інформація про ОП, яка подається на акредитацію
 
ID освітньої програми в ЄДЕБО 6194

Назва ОП Біотехнологія

Галузь знань 16 Хімічна та біоінженерія

Спеціальність 162 Біотехнології та біоінженерія

Спеціалізація (за наявності) відсутня

Рівень вищої освіти Бакалавр

Тип освітньої програми Освітньо-професійна

Вступ на освітню програму 
здійснюється на основі ступеня 
(рівня)

Повна загальна середня освіта, ОКР «молодший спеціаліст», Молодший 
бакалавр, Бакалавр
 

Структурний підрозділ (кафедра 
або інший підрозділ), 
відповідальний за реалізацію ОП

Кафедра товарознавства, біотехнології, експертизи та митної справи

Інші навчальні структурні 
підрозділи (кафедра або інші 
підрозділи), залучені до реалізації 
ОП

Кафедра української мови, іноземних мов та переклад; кафедра ділової 
іноземної мови, кафедра комп'ютерних наук та інформаційних 
технологій;кафедра готельно-ресторанної та курортної справи;кафедра 
харчових виробництв і ресторанного господарства;кафедра фізичного 
виховання. 

Місце (адреса) провадження 
освітньої діяльності за ОП

36014, м. Полтава, вул. Коваля, 3

Освітня програма передбачає 
присвоєння професійної 
кваліфікації

не передбачає

Професійна кваліфікація, яка 
присвоюється за ОП (за наявності)

відсутня

Мова (мови) викладання Українська

ID   гаранта ОП у ЄДЕБО 127477

ПІБ гаранта ОП Хмельницька Євгенія Вікторівна

Посада гаранта ОП доцент

Корпоративна електронна адреса 
гаранта ОП

khmelnitska.ye@puet.edu.ua

Контактний телефон гаранта ОП +38(066)-321-71-30

Додатковий телефон гаранта ОП відсутній
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          Форми здобуття освіти на ОП
        

          Термін навчання
        

заочна 3 р. 10 міс.

очна денна 3 р. 10 міс.

 
4. Загальні відомості про ОП, історію її розроблення та впровадження 
 
Кафедрою  товарознавства продовольчих товарів (нині товарознавства, біотехнології, експертизи та митної справи) 
Вищого навчального закладу Укоопспілки «Полтавський університет економіки і торгівлі» (далі – ПУЕТ), у 2013 р., 
розпочато підготовку бакалаврів за напрямом підготовки 6.051401 «Біотехнологія», після того, як у червні 2013 року 
експертами МОН була проведена ліцензійна експертиза. Ліцензований обсяг набору становив 50 осіб. 
У 2016 р. було проведено акредитацію напряму підготовки 6.051401 «Біотехнологія» за ОКР бакалавр (сертифікат 
про акредитацію: серія НІ, №1788361), термін дії сертифіката - 01.07.2022 р.
До 2017 року на відповідність складовим галузевого стандарту вищої освіти (ОКХ, ОПП) з напряму підготовки 
6.051401 «Біотехнологія»  ОКР бакалавра співробітниками ПУЕТ була розроблена варіативна частина ОПП 
підготовки бакалавра.
В подальшому ОПП переглядалася та уточнювалася відповідно до чинного законодавства (Стандарту ВО бакалавра 
за спеціальністю 162 «Біотехнології та біоінженерія» галузі знань 16 «Хімічна та біоінженерія», затвердженого і 
введеного у дію Наказом МОН України від 04.10.2018 р. № 1070)
Протягом 2018-2021 рр. ОП переглядалася з метою вдосконалення освітніх компонент (переліку та змісту) та 
можливості формування індивідуальної освітньої траєкторії студентів. Діюча редакція ОП було затверджено 
рішенням вченої ради та ректором ПУЕТ (протокол № 5 від 21.04.2021 р.). Гарант освітньої програми -  к.т.н. 
Хмельницька Є.В.,  випусковою є кафедра товарознавства, біотехнології, експертизи та митної справи, завідувачка 
Бірта Г.О.., д.с-г.н, професор. До розробки освітньої програми  долучалися науково-педагогічні працівники ПУЕТ, 
представники академічної спільноти, які мають досвід практичної діяльності у галузі біотехнології, що дозволило 
застосувати практико-орієнтований підхід до формування компетентностей майбутніх фахівців. 
Цілі ОП спрямовані на підготовку висококваліфікованих фахівців шляхом формування та розвитку загальних і 
професійних компетентностей в галузі біотехнології, які направлені на здобуття студентом професійної підготовки 
на сучасному рівні, необхідному для працевлаштування і самореалізації у суспільстві. ОП акцентує увагу на здобутті 
знань та умінь з урахуванням сучасних тенденцій розвитку біотехнологій, потреб у фахівцях даної спеціальності на 
ринках.
Пріоритетами розвитку ОП є:  підготовка конкурентоспроможних фахівців в галузі біотехнології; посилення  
практико-орієнтованості навчання шляхом розширення баз практик і стажувань на вітчизняному та закордонному 
рівнях; збереження та розширення контингенту студентів; активізація долученості здобувачів ОП до неформальної 
освіти.
 
5. Інформація про контингент здобувачів вищої освіти на ОП станом на 1 жовтня поточного 
навчального року у розрізі форм здобуття освіти та набір на ОП (кількість здобувачів, зарахованих 
на навчання у відповідному навчальному році сумарно за усіма формами здобуття освіти)

 
Рік 

навчанн
я

Навчальний 
рік, у якому 

відбувся 
набір 

здобувачів 
відповідного 

року 
навчання

Обсяг 
набору на 

ОП у 
відповідно

му 
навчально

му році

Контингент студентів на 
відповідному році навчання 

станом на 1 жовтня поточного 
навчального року

У тому числі іноземців

ОД З ОД З

1 курс 2021 - 2022 9 7 2 0 0

2 курс 2020 - 2021 5 4 1 0 0

3 курс 2019 - 2020 7 7 0 2 0

4 курс 2018 - 2019 14 10 4 0 0

 
Умовні позначення:  ОД – очна денна; ОВ – очна вечірня; З – заочна; Дс – дистанційна; М – мережева; Дл – дуальна.

 
6. Інформація про інші ОП ЗВО за відповідною спеціальністю

 
Рівень вищої освіти Інформація про освітні програми

початковий рівень (короткий цикл) програми відсутні

перший (бакалаврський) рівень 6194 Біотехнологія

другий (магістерський) рівень програми відсутні

третій (освітньо-науковий/освітньо-творчий) 
рівень

програми відсутні
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7. Інформація про площі приміщень ЗВО станом на момент подання відомостей про 
самооцінювання, кв. м.
 

 Загальна площа Навчальна площа

Усі приміщення ЗВО 46005 25246

Власні приміщення ЗВО (на праві власності, господарського 
відання або оперативного управління)

46005 25246

Приміщення, які використовуються на іншому праві, аніж 
право власності, господарського відання або оперативного 
управління (оренда, безоплатне користування тощо)

0 0

Приміщення, здані в оренду 0 0

 
Примітка.  Для ЗВО із ВСП інформація зазначається:

�  щодо ОП, яка реалізується у базовому ЗВО – без урахування приміщень ВСП;
�  щодо ОП, яка реалізується у ВСП – лише щодо приміщень даного ВСП.

 
8. Документи щодо ОП

 
Документ Назва файла Хеш файла

Освітня програма opp 162 bioteh 2020.pdf sitR+WLZYUreJAQeemn4p+Ll5XkSEwM+X3Vt3Zi6l/A=

Освітня програма opp162 bioteh2021.pdf QDIoj5EaLFMfvGtx2c0XH9QDLIjxNFK7AF4JLX4y4l0=

Освітня програма opp 162 bioteh  2018.pdf Iq54wV2FKapG6tC6g0pxw++2dQN34vIxZzJybcl0bJ8=

Освітня програма opp 162 bioteh 2019.pdf hgW/6gk7cYXhxv5EIwapeSi39L1Y+mWEMKPVhctyk4s=

Навчальний план за ОП NP 2018.pdf unG/JCK3TQhrn397K+MwY3RFbIRekYKR57KpRzOAC7
o=

Навчальний план за ОП NP 2019.pdf XII2kGRyJgPLB/vpFvuO9PJ0KgPCIRlXB1Q1TmM5Mjs
=

Навчальний план за ОП NP 2020.pdf XkuGTj/ddg8wUbGeFAN7M33H8tTBSdwWoeCqTVNN/
uU=

Навчальний план за ОП NP 2021.pdf jkvJBECBEdgF+65c6pLQ/FSmsXV9k4NhrPeibozu4E4=

Рецензії та відгуки 
роботодавців

Recenzii.pdf wIiIJVVVe8QE8BtEh+6zWJB7sGAFUrbYySqyjJlfEjw=

 
 

1. Проектування та цілі освітньої програми
 
 

Якими є цілі ОП? У чому полягають особливості (унікальність) цієї програми?

Цілі ОП спрямовані на підготовку висококваліфікованих фахівців шляхом формування та розвитку загальних і 
професійних компетентностей в галузі біотехнології, які направлені на здобуття студентом професійної підготовки 
на сучасному рівні, необхідному для працевлаштування і самореалізації у суспільстві. 
Особливості програми – практико-орієнтовне навчання з можливістю закордонного стажування та отриманням 
практичного досвіду у сфері біотехнології, а також використання знань і досвіду практиків та професіоналів. 
Оволодіння знаннями в сфері біотехнології та біоінженерії, експлуатації технологічного обладнання та виробничих 
систем, набуття практичних вмінь та навичок, необхідних для контролю біотехнологічних процесів та оцінки якості 
продукції сприяє акумуляції конкурентних переваг фахівця на вітчизняному та закордонному ринку праці. Широкий 
перелік вибіркових навчальних дисциплін загального та професійного циклу сприяють розвитку здобувача освіти як 
особистості та формують у нього додаткові загальні компетентності.

 

Продемонструйте, із посиланням на конкретні документи ЗВО, що цілі ОП відповідають місії та 
стратегії ЗВО

Концепція підготовки бакалаврів в галузі біотехнології відповідно до ОП полягає у формуванні загальних та 
професійних компетентностей, необхідних для вирішення біотехнологічних завдань та повністю відповідають Місії 
(https://cutt.ly/0TzNPjx)  та Стратегії розвитку університету на 2017-2022 роки (https://cutt.ly/YTzNG32), яка 
забезпечує розвиток потенціалу та самореалізацію студентів, науково-педагогічних працівників і співробітників у 
процесі їх спільної освітньої, наукової, інноваційної та організаційної діяльності. Одним із стратегічних напрямів 
розвитку університету є підприємницький напрям, що включає комерціоналізацію освітніх та консультативних 
послуг, патентно-ліцензійну діяльність та діяльність із розвитку підприємницької активності й ініціативності 
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студентів. Одним із завдань якого є генерування інноваційних технологій, виховування креативності, створення 
нових кооперативних форм трансферу технологій, обумовлених об'єктивними потребами бізнесу.
Візія ПУЕТ передбачає створення атмосфери підтримки й розвитку лідерського потенціалу та можливостей 
самореалізації здобувачів вищої освіти, що відображається в  діяльності Навчально-наукового інституту лідерства, 
вивчення дисципліни "Основи лідерства".

 

Опишіть, яким чином інтереси та пропозиції таких груп заінтересованих сторін (стейкхолдерів) 
були враховані під час формулювання цілей та програмних результатів навчання ОП: 
 - здобувачі вищої освіти та випускники програми

Інтереси здобувачів вищої освіти під час формування  цілей та програмних результатів навчання визначаються 
шляхом анкетування, яке проводить гарант ОП 2 рази на рік  (https://cutt.ly/mTzNZC4), навчально-науковий центр 
забезпечення якості вищої освіти (https://cutt.ly/dTzN1sw ),  студентська рада. 
Результати, отримані під час анкетування здобувачів вищої освіти враховуються при перегляді ОП, формуванні 
вибіркових компонент освітньої програми, відповідно до «Положення про порядок вибору здобувачами вищої освіти 
вибіркових навчальних дисциплін навчального плану» (https://cutt.ly/VTzN5v7) з метою покращення професійної 
підготовки здобувачів. Здобувачі освіти беруть участь у засіданнях кафедри та вносять відповідні пропозиції до 
обговорення. Моніторинг результатів анкетування бакалаврів освітньої програми «Біотехнологія» 
(https://cutt.ly/CTzMrzm ) дозволив виявити доцільність збільшення обсягу навчальних дисциплін Органічна хімія, 
Неорганічна хімія, Фізична хімія, Біохімія, Генетика.

- роботодавці

Інтереси та пропозиції групи роботодавців враховуються при проведенні відкритих лекційних та практичних занять 
працівниками організацій та при проведенні виїзних занять із студентами. При перегляді ОП враховані пропозиції 
підприємств, які є базами практики для здобувачів ОП та з якими укладені договори на практичну підготовку, щодо  
дисциплін професійної та практичної підготовки https://cutt.ly/rTzMdFf 
На освітню програму отримана рецензія від директора державної сільськогосподарської дослідної станції ім М.І. 
Вавілова ІС і АПВ НААН Сокирко М. П. (https://cutt.ly/7TzME6l )
Враховувались побажання роботодавців щодо спрямування навчання у напрямку підготовки фахівців, готових до 
сучасних вимог ринку праці, що знайшло відображення у включенні в освітню програму додаткових спеціальних 
компетентностей: СК16 «Здатність планувати фахову роботу з дотриманням правил і норм охорони праці та захисту 
прав і здоров’я працівників; здатність створювати на робочому місці належні умови безпеки, фізичного та 
психологічного комфорту, дотримання санітарно-гігієнічних норм та норм виробничої безпеки» та СК17-Здатність 
організовувати та проводити професійну діяльність з дотриманням принципів біоетики, наукової етики, сучасних 
конвенцій з охорони життя і навколишнього середовища, усвідомлювати та нести особисту відповідальність за 
результати дослідження. (запропоновано Інститутом свинарства і АПВ НААН України) та низки дисциплін вільного 
вибору студентів (фіто-санітарна експертиза, біоетика). 

- академічна спільнота

Інтереси академічної спільноти враховуються при формуванні і розробці освітньої програми. Створені умови для 
співпраці з представниками інших закладів вищої освіти, наукових установ.  
Отримані рецензії на сформовану ОП від представників академічної спільноти та науковців, зокрема: завідувача 
кафедри технології виробництва продукції тваринництва Полтавської державної аграрної академії, д.с.г.н., Шості 
А.М.; завідувача науково-виробничим відділом інституту свинарства і АПВ НААН України, ст. наук. співробітника 
відділу розведення і селекції, к.с.г.н., Онищенко А.О.(https://cutt.ly/7TzME6l  )
Основним напрямом співпраці з академічною є якісна підготовка фахівців відповідно до професійних 
компетентностей, які б могли демонструвати свої знання, навички, вміння в професійній діяльності у галузі 
біотехнологій. Прикладом такої співпраці є договір із Інститутом свинарства та АП НААН України на предмет 
здійснення освітньої, наукової та практичної діяльності (раніше співпраця із цією установою передбачала 
використання їх матеріально-технічної бази тільки для проходження виробничих практик студентів).

- інші стейкхолдери

Кафедра ТБЕМС протягом останніх років тісно співпрацює із школярами старших класів та вчителями ряду 
загально-освітніх закладів І-ІІІ ступенів Полтавської області, а саме: ЗОШ №5, ЗОШ №36, ЗОШ Семенівського 
району . Результатом цієї співпраці є поширення інформації щодо можливості вступу на навчання на  відповідну 
ОП. Зацікавленість школярів ОП «Біотехнологія» та захоплення сучасними інформаційними методами, знайшло 
відображення у включенні до ОП дисципліни «Біоінформатика».
Залученність стейкхолдерів відбувається через роботу «Університету третього віку» (https://cutt.ly/aTIPyge), «Малої 
академії ПУЕТ» (https://cutt.ly/0TIPdqb), щорічного проведення «Ночі науки»,яка в цьому році відбулася 10 
листопада  (https://cutt.ly/DTIPj13), в межах програми «Зростай з ПУЕТ» участь у професійних студія, зокрема 
«Food-експерт»  (https://cutt.ly/1TIPUvj).

Продемонструйте, яким чином цілі та програмні результати навчання ОП відбивають тенденції 
розвитку спеціальності та ринку праці

Останні роки харчова промисловість працює в умовах жорсткої конкуренції при виробництві якісних, нешкідливих 
та корисних для здоров’я харчових продуктів, зростання попиту на які, вимагає залучення новітніх технологій, 
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зокрема біотехнологічних. Забезпечення використання таких технологій у харчовій промисловості вимагає 
створення відповідного кадрового потенціалу кваліфікованих фахівців у сфері харчової біотехнології, місцем роботи 
яких є харчові переробні підприємства, лабораторії контролю якості та безпеки харчової продукції та сировини, 
науково-дослідні та проектні установи тощо, про що свідчить Аналіз ринку праці України (https://cutt.ly/rTzMK2A). 
Топ затребуваних професій на ринку України, визначає 20 спеціальностей, серед них і фахівці біотехнологи. 
(https://cutt.ly/rTzMK2A)
 

Мета ОП - підготовка висококваліфікованих фахівців шляхом формування та розвитку загальних і професійних 
компетентностей в галузі біотехнології, які направлені на здобуття студентом професійної підготовки на сучасному 
рівні. 
Інструментами для моніторингу тенденцій розвитку спеціальності є участь НПП у науково-практичних та науково-
методичних конференціях, що знайшло своє відображення на сайті новин (публікацій)  університету та новинах 
випускової кафедри ТБЕМС (https://cutt.ly/iTDVH0x ).
Інструментами для аналізу ринку праці є аналіз працевлаштування випускників за даною спеціальністю 
(https://cutt.ly/iTDVH0x  вкладка наші випускники) та консультації з роботодавцями.

Продемонструйте, яким чином під час формулювання цілей та програмних результатів навчання ОП 
було враховано галузевий та регіональний контекст

Галузевий контекст враховано обумовленням потреби у фахівцях біотехнологічного профілю високого рівня із 
сформованими програмними результатами навчання ПР19, ПР20, ПР21 (https://cutt.ly/rTz1loO ) та необхідністю 
впровадження обґрунтованої стратегії на підприємствах біотехнологічного напрямку.
Відповідно до Стратегії розвитку Полтавської області 2021-2027 (https://cutt.ly/lTzM7SY)  регіональний контекст 
було враховано через ПР 23. «Вміти використовувати у виробничій і соціальній діяльності фундаментальні поняття і 
категорії державотворення для обґрунтування власних світоглядних позицій та політичних переконань з 
урахуванням процесів соціально-політичної історії України, правових засад та етичних норм» 
(https://cutt.ly/rTz1loO) , а також шляхом вивчення побажань та консультацій з роботодавцями.

Продемонструйте, яким чином під час формулювання цілей та програмних результатів навчання ОП 
було враховано досвід аналогічних вітчизняних та іноземних програм

Під час формулювання цілей та програмних результатів навчання ОП було враховано досвід аналогічних 
вітчизняних та іноземних ОП, зокрема Національного університету біоресурсів і природокористування України, 
Національного університету харчових технологій, Одеської національної академії харчових технологій. Аналіз ОП 
вітчизняних ЗВО показав, що цілі та ПР навчання принципово не відрізняються одна від одної.
Серед іноземних програм враховано досвід Вармінсько-Мазурського університету (Польща, факультет біології та 
біотехнології) https://cutt.ly/7Tz1bLx , Університету харчових технологій, м. Пловдів  (https://cutt.ly/gTz1RYo), 
Технічного університету Лісабону (Lisboa Technical University) (https://cutt.ly/jTz1OuZ)
На підставі аналізу змісту підготовки фахівців у галузі біотехнології у провідних університетах було введено окремі 
дисципліни, зміст яких базується на новітніх досягненнях у галузі та підвищує професійний рівень та 
конкурентоспроможність здобувачів вищої освіти (Інструментальний аналіз, Технологія біовиробництв, Мікологія)

Продемонструйте, яким чином ОП дозволяє досягти результатів навчання, визначених стандартом 
вищої освіти за відповідною спеціальністю та рівнем вищої освіти

Стандарт вищої освіти першого (бакалаврського) рівня за спеціальністю 162 «Біотехнології та біоінженерія» галузі 
знань 16 «Хімічна та біоінженерія» затверджено і введено в дію Наказом Міністерства освіти і науки України від 
04.10.2018 р. № 1070 (https://cutt.ly/7Tz1GjV) Стандарт відображає цілі реалізації ОП, компетентності здобувачів 
вищої освіти, програмні результати відповідно до компонент, які представлено у навчальному плані. Реалізація ОП 
здійснюється через застосування різних форм і методів навчання (лекційні заняття, практичні та лабораторні 
роботи).
Поточний та підсумковий контроль знань (опитування, контрольні та індивідуальні завдання, тестування тощо), 
заліки та екзамени (усні та письмові), презентації, захист звітів з практик, комплексний екзамен за фахом.
Усі програмні результати навчання, визначені cтандартом вищої освіти, досягаються опануванням обов’язкової 
складової (матрицю відповідності наведено у додатку). 
Освітня програма забезпечує отримання додаткових ПРН: ПР 24 - проводити роботу з біологічними агентами з 
дотриманням правил і норм біологічної безпеки, у разі необхідності виявляти, контролювати небезпечні біологічні 
агенти та ПР 25 - вміти самостійно організовувати і проводити наукові дослідження, критично оцінювати одержані 
результати, формулювати висновки, оцінювати їхнє теоретичне, практичне і комерційне значення. Для оволодіння 
цих результатів навчання здобувачі вищої освіти вивчають дисципліни «Аналітична хімія», «Колоїдна хімія», 
«Безпека: Безпека життєдіяльності. Основи охорони праці», «Біотехнологія навколишнього середовища», 
«Біотехнологія та здоров‘я людини», «Контроль та керування біотехнологічними процесами», «Технологія 
біовиробництв».

Якщо стандарт вищої освіти за відповідною спеціальністю та рівнем вищої освіти відсутній, 
поясніть, яким чином визначені ОП програмні результати навчання відповідають вимогам 
Національної рамки кваліфікацій для відповідного кваліфікаційного рівня?

Формування ОП визначало використання діючого Стандарту вищої освіти зі спеціальності 162 «Біотехнологія» 
(https://cutt.ly/sTz11I6 ) .
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2. Структура та зміст освітньої програми

Яким є обсяг ОП (у кредитах ЄКТС)?

240

Яким є обсяг освітніх компонентів (у кредитах ЄКТС), спрямованих на формування 
компетентностей, визначених стандартом вищої освіти за відповідною спеціальністю та рівнем 
вищої освіти (за наявності)?

180

Який обсяг (у кредитах ЄКТС) відводиться на дисципліни за вибором здобувачів вищої освіти?

60

Продемонструйте, що зміст ОП відповідає предметній області заявленої для неї спеціальності 
(спеціальностям, якщо освітня програма є міждисциплінарною)?

Зміст ОП «Біотехнологія» (https://cutt.ly/rTz1loO) відповідає предметній області спеціальності 162«Біотехнології та 
біоінженерія» і забезпечує формування зазначених в ОП загальних і спеціальних компетентностей, а також 
програмних результатів навчання.
Освітньо-професійна програма містить компетентності, що визначають специфіку підготовки бакалаврів зі 
спеціальності 162 «Біотехнології та біоінженерія» та результати навчання у когнітивній, афективній та 
психомоторній сферах, які виражають знання, уміння та навички, які має опанувати студент в процесі успішного 
завершення освітньої програми задля подальшої успішної діяльності у сфері біотехнології.
Загальний обсяг освітньо-професійної програми – 240 кредитів ЄКТС, у тому числі, обов’язкові освітні компоненти 
загального циклу – 13 кредитів (5,4 %), професійного циклу – 126,5 кредитів (52,7 %). Вибіркові освітні компоненти 
– 60 кредитів ЄКТС (25,0%); практична підготовка – 34 кредити ЄКТС (14,2%); атестація – 6,5 кредит ЄКТС (2,7 %).
Структура освітньої програми розроблена таким чином, щоб здобувачі вищої освіти змогли досягнути запланованих 
цілей та ПРН. Обов'язкові компоненти становлять 75%, дисципліни за вибором студента – 25%. Освітня програма 
включає цикл загальної підготовки, цикл професійної підготовки, цикл підготовки за вибором студента та 
поділяється на освітні компоненти, кожен з яких забезпечує опанування передбачених програмою компетентностей  
і досягнення результатів навчання.
До циклу загальної підготовки входять такі освітні компоненти: «Іноземна мова (за професійним спрямуванням)», 
«Фізичне виховання», «Українська мова (за професійним спрямуванням)» та «Фізика». Загальний обсяг таких 
компонентів в освітній програмі складає 13 кредитів.
До освітньої програми включено освітні компоненти, що спрямовані на підготовку кваліфікованих фахівців шляхом 
формування та розвитку  професійних компетентностей в галузі біотехнології: «Біологія клітини», «Біотехнологія 
культур клітин і тканин», «Генетика», «Загальна біотехнологія», «Загальна мікробіологія і вірусологія», «Процеси і 
апарати біотехнологічних виробництв».

Яким чином здобувачам вищої освіти забезпечена можливість формування індивідуальної освітньої 
траєкторії?

Формування індивідуальної освітньої траєкторії здобувачем вищої освіти в ПУЕТ регулюється Положенням про 
організацію освітнього процесу (https://cutt.ly/ZTz0kKr). Здобувачі мають вільний  вибір форм, методів і засобів 
навчання, навчальних дисциплін та рівня їх складності згідно з «Положенням про порядок вибору здобувачами 
вищої освіти вибіркових навчальних дисциплін навчального плану» (https://cutt.ly/YTz0bhc )
 Обсяг вибіркових навчальних дисципліни становить 25 % загальної кількості кредитів ЄКТС (60 кредитів) 
бакалаврського рівня вищої освіти. Інформація про формування індивідуальної освітньої траєкторії оприлюднена на 
сайті ПУЕТ (https://cutt.ly/eTz0I47 ). Вибір загальноуніверситетських навчальних дисциплін вільного вибору 
проводиться щорічно особисто кожним здобувачем вищої освіти за допомогою персонального кабінету, який 
створено на платформі дистанційного навчання «Moodle». Вільний вибір здобувачами освіти навчальних дисциплін 
дозволяє зформувати індивідуальний навчальний план студента із дотриманням послідовного вивчення дисциплін 
відповідно до структурно-логічної схеми. З метою ознайомлення студента з переліком вибіркових дисциплін на 
сайті університету оприлюднюються їх силабуси. 

Яким чином здобувачі вищої освіти можуть реалізувати своє право на вибір навчальних дисциплін?

Здобувачі вищої освіти спеціальності 162 «Біотехнології та біоінженерія» можуть реалізувати своє право на вибір 
навчальних дисциплін згідно з «Положенням про порядок вибору здобувачами вищої освіти вибіркових навчальних 
дисциплін навчального плану»  (https://cutt.ly/pTz0SJL ). Формування індивідуальної освітньої траєкторії 
передбачає можливість індивідуального вибору студентами кожної освітньої програми вибіркових дисциплін в 
обсязі 25% від загального обсягу кредитів, тобто 60 кредитів для бакалаврського рівня. 
Вибіркові навчальні дисципліни можуть вивчатися як в Університеті, так і в інших закладах вищої освіти, відповідно 
до двосторонніх договорів між закладами вищої освіти. Вибір здійснюється у другому семестрі поточного 
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навчального року на наступний рік навчання. Щороку здобувачі вищої освіти обирають 2 дисципліни загального 
циклу й 2 дисципліни професійного циклу із запропонованого переліку (https://cutt.ly/eTz0I47). Вибір НД 
професійного циклу здійснюється за один тур, результатом вибору є навчальні дисципліни, обрані більшістю від 
загальної кількості студентів академічної групи.
Вибір навчальних дисципліни загального циклу здійснюється у два тури. Якщо обрана студентом дисципліна не 
набрала достатньої кількості бажаючих її вивчати, то йому необхідно переобрати дисциплін у другом турі із 
скоригованого переліку дисциплін загального циклу. 

Опишіть, яким чином ОП та навчальний план передбачають практичну підготовку здобувачів вищої 
освіти, яка дозволяє здобути компетентності, необхідні для подальшої професійної діяльності

Практична підготовка ЗВО, є обов'язковим компонентом ОП та реалізується відповідно до «Положення про 
проведення практики студентів університету» (https://cutt.ly/PTz0Cql ). Згідно НП практична підготовка становить 
34 кредити, або 14,2%. Для проходження практики кафедрою ТБЕМС розроблені програми та методичні 
рекомендації, які розміщені в електронному архіві ПУЕТ (https://cutt.ly/ATz01hV, https://cutt.ly/KTz04gX, 
https://cutt.ly/WTz2wLC, https://cutt.ly/7Tz2yhD ). 
Для забезпечення практичної підготовки випускова кафедра підтримує тісні зв’язки з підприємствами, які є базами 
проходження практики.(http://www.tpt.puet.edu.ua/ вкладка співробітництво). Виробничі практики сприяють 
набуттю навичок повноцінної професійної діяльності в сферах, що потребують знань: основних законодавчих, 
керівних, інструментальних, нормативних документів, які регулюють виробничу діяльність підприємств; роботи з 
лабораторним устаткуванням; відбір проб; культивування мікроорганізмів; проведення мікробіологічних вимірів 
устаткування та продукції; аналіз даних мікробіологічних показників; процесів удосконалення якості товарів, 
оцінки впливу на виробничу та асортиментну стратегії підприємства; принципів побудови та основних напрямків 
діяльності виробничих підприємств, державних установ і служб, що забезпечують захист споживчого ринку від 
неякісної та небезпечної продукції. Для організації практичної підготовки здобувачів освіти в ПУЕТ створено Центр 
зв’язків з виробництвом (https://cutt.ly/MTz2g9d ). 

Продемонструйте, що ОП дозволяє забезпечити набуття здобувачами вищої освіти соціальних 
навичок (soft skills) упродовж періоду навчання, які відповідають цілям та результатам навчання ОП 
результатам навчання ОП

Здобувачі вищої освіти під час навчання за відповідною ОП  мають змогу  набути таких соціальних навичок (soft 
skills), як робота в команді, комунікація, вміння формувати та відстоювати власну думку, вміння приймати рішення, 
ораторські здібності та високий рівень самоорганізації. Соціальні навички формуються на семінарах, практичних 
заняттях, виконанні лабораторних робіт, захистах звітів із практик та кваліфікаційної роботи, участі у наукових 
гуртках, конференціях, кураторських годинах, ярмарках вакансій. Навчальним планом передбачена низка 
обов’язкових та вибіркових компонент, що допомагають упродовж періоду навчання набути відповідні соціальні 
навички. ОК «Українська мова (за професійним спрямуванням)», «Іноземна мова», «Безпека. Безпека 
життєдіяльності. Основи охорони праці», «Соціологія», «Основи лідерства», «Фізичне виховання» допомагають 
розвинути відповідні комунікаційні здібності та сприяють саморозвитку особистості майбутнього фахівця. Додаткові 
соціальні навички здобувачі мають можливість розвити під час формування індивідуальної освітньої траєкторії, 
обираючи з переліку вибіркових дисциплін загального циклу.

Яким чином зміст ОП ураховує вимоги відповідного професійного стандарту?

Професійний стандарт за даною ОП відсутній

Який підхід використовує ЗВО для співвіднесення обсягу окремих освітніх компонентів ОП (у 
кредитах ЄКТС) із фактичним навантаженням здобувачів вищої освіти (включно із самостійною 
роботою)?

Організація освітнього процесу регламентується «Положенням про організацію освітнього процесу» 
(https://cutt.ly/5Tz2beJ ). Належне виконання самостійної роботи забезпечується впровадженням в навчальний 
процес дистанційних курсів із усіх навчальних дисциплін (https://el.puet.edu.ua/). Навантаження одного 
навчального року за денною формою навчання становить 60 кредитів ЄКТС. Аудиторне навантаження ЗВО денної 
форми навчання не перевищує 30 годин і в середньому складає 24 години протягом тижня, що дозволяє ЗВО більше 
уваги приділяти самостійній роботі. З метою визначення рівня задоволеності розподілом часу Навчально-науковим 
центром забезпечення якості вищої освіти щорічно проводяться опитування здобувачів освіти, результати якого 
оприлюднено на сайті https://cutt.ly/7Tz2Uzc. Узагальнення та висновки за результатами опитування студентів щодо 
покращення якості підготовки за освітньою програмою «Біотехнологія» проводяться регулярно (кожного семестру). 
Останнє, яке проводилося в квітні 2021 року  вказує на достатній рівень задоволеності розподілом часу 
(https://cutt.ly/xTz2SkF) 

Якщо за ОП здійснюється підготовка здобувачів вищої освіти за дуальною формою освіти, 
продемонструйте, яким чином структура освітньої програми та навчальний план зумовлюються 
завданнями та особливостями цієї форми здобуття освіти

Підготовка здобувачів вищої освіти за дуальною формою освіти за ОП «Біотехнологія» не здійснюється.
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3. Доступ до освітньої програми та визнання результатів навчання

Наведіть посилання на веб-сторінку, яка містить інформацію про правила прийому на навчання та 
вимоги до вступників ОП

Правила прийому на навчання та вимоги до вступників на відповідну ОП оприлюдненні на офіційному сайті ПУЕТ    
https://cutt.ly/GTz2LXk

Поясніть, як правила прийому на навчання та вимоги до вступників ураховують особливості ОП?

Умови прийому до ЗВО України (https://cutt.ly/rTz2BRF ) та Правила прийому до ПУЕТ у 2021 році 
(https://cutt.ly/zTz22sl ) 
враховують особливості прийому на навчання на ОП.  Для здобуття ступеня бакалавра за відповідною ОП 
приймаються особи, які здобули повну загальну середню освіту або ОКР молодшого спеціаліста/молодшого 
бакалавра. Для участі у конкурсному відборі за ОП для вступників на основі повної загальної середньої освіти 
враховуються бали сертифіката(ів) ЗНО (результати вступних іспитів у випадках, передбачених Умовами прийому) з 
української мови (коеф. 0,2),  біології (коеф. 0,4),  історії України або математики, або іноземної мови, або географії, 
або фізики, або хімії (коеф. 0,3).  (https://cutt.ly/WTz271e ) 
При необхідності питань вступники можуть задати питання гаранту ОП на сайті ПУЕТ (https://cutt.ly/1Tz9itw )

Яким документом ЗВО регулюється питання визнання результатів навчання, отриманих в інших 
ЗВО? Яким чином забезпечується його доступність для учасників освітнього процесу?

Питання визнання результатів навчання, отриманих в інших ЗВО регулюється «Положенням про організацію 
освітнього процесу»  https://cutt.ly/YTz9htO  , «Положенням про академічну мобільність здобувачів вищої освіти 
ПУЕТ» (https://cutt.ly/ZTz9lxi ), «Положенням про порядок перезарахування результатів навчання, здобутих в 
іноземних та вітчизняних закладах вищої освіти» (https://cutt.ly/GTz9mLN). Зазначені документи є вільному доступі 
на сайті ПУЕТ в розділі «Публічна інформація» http://puet.edu.ua/uk/publichna-informaciya ).

Опишіть на конкретних прикладах практику застосування вказаних правил на відповідній ОП (якщо 
такі були)?

Визнання результатів навчання, отриманих в інших ЗВО  проводиться у відповідності до  «Положенням про 
академічну мобільність здобувачів вищої освіти ПУЕТ» (https://cutt.ly/ZTz9lxi) та «Положенням про порядок 
перезарахування результатів навчання, здобутих в іноземних та вітчизняних закладах вищої освіти» 
(https://cutt.ly/GTz9mLN) 
Відповідно до угоди про співпрацю щодо реалізації програми академічної мобільності між ПУЕТ та закладом вищої 
освіти – партнером Полтавським державним аграрним університетом з 01.09 2021 року направлено на навчання 
студентку групи БТ б-21 Педюру І.О. (Наказ № 151а-Н від 01.09.2021 року)

Яким документом ЗВО регулюється питання визнання результатів навчання, отриманих у 
неформальній освіті? Яким чином забезпечується його доступність для учасників освітнього 
процесу?

Визнання результатів навчання, отриманих у неформальній освіті у ПУЕТ регулюється «Положенням про 
організацію освітнього процесу» (https://cutt.ly/nTz986x  ) та «Положенням про порядок зарахування результатів 
неформальної освіти» ( https://cutt.ly/kTz3wld), які оприлюденено на сайті університету.
Для наочного  роз’яснення процедури на сайті університету надається інфографіка та посилання на дистанційні 
платформи https://cutt.ly/wTz3dqt .

Опишіть на конкретних прикладах практику застосування вказаних правил на відповідній ОП (якщо 
такі були)

Для розвитку  навичків soft skills здобувачі  освіти протягом навчання використовують різні освітні платформи, 
зокрема Рrometheus.  
Наприклад  студентки ОП проходять курси самоосвіти:  Чугуй К.В. 
(https://courses.prometheus.org.ua/courses/coursev1:Prometheus+DM101+2021_T1/course/) та Домбровська Л.М.
(https://courses.prometheus.org.ua/courses/course-v1:PUMB+SM101+2021_T1/course/)

4. Навчання і викладання за освітньою програмою

Продемонструйте, яким чином форми та методи навчання і викладання на ОП сприяють 
досягненню програмних результатів навчання? Наведіть посилання на відповідні документи

Відповідно до «Положення про організацію освітнього процесу» (https://cutt.ly/rTz7Anf ) здобуття освіти в ПУЕТ 
ґрунтується на таких принципах: гуманізм та демократизм; доступність, активізація мобільності студентів; 
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індивідуальність навчання та студентоцентризм; особистісний розвиток.
Навчання в університеті за ОП здійснюється за очною (денною) та заочною (дистанційною) формами навчання. 
При цьому можливе поєднання різних форм навчання.  Основними видами навчальних занять в університеті є: 
лекції, практичні, семінарські, лабораторні заняття,  проектне навчання, тренінги, консультації. Конкретні форми та 
методи навчання зазначенні в силабусах навчальних дисциплін (http://www.tpt.puet.edu.ua) вкладка навчально-
методичне забезпечення. Значна увага при цьому приділяється самостійній роботі здобувача ОП, яка  ставить за 
мету опанування додаткових знань, набуття вмінь та навичок кваліфікованого фахівця. Форми і методи викладання 
на даній ОП сприяють досягненню ПРН, зокрема, дисципліни циклів практично-наукової та професійної підготовки 
мають достатню кількість лабораторних занять у спеціально обладнаних лабораторіях, що забезпечує ПРН 
02,03,06,07,08,09,10,11,12.
Впровадження дистанційних технологій навчання в освітній процес передбачає використання дистанційних курсів 
із навчальних дисциплін ОП, які розміщено на сайті головного центру дистанційного навчання ПУЕТ  
(https://el.puet.edu.ua/) 

Продемонструйте, яким чином форми і методи навчання і викладання відповідають вимогам 
студентоцентрованого підходу? Яким є рівень задоволеності здобувачів вищої освіти методами 
навчання і викладання відповідно до результатів опитувань?

Підготовка ЗВО за ОП ґрунтується на студентоцентрованому підході, який спрямовано на формування 
компетентного конкурентоспроможного фахівця. Це означає зміщення акцентів в освітньому процесі на сторону 
студента, який  стає центральною фігурою освітнього процесу, виступає повноправним суб’єктом відносин, бере на 
себе відповідальність за навчання (самостійно формує індивідуальну траєкторію навчання, за власним вибором має 
можливість навчатися за програмами академічної мобільності,  вільно обирає базу практик, тему кваліфікаційної 
роботи). При цьому відмічається тандем НПП  і студента (участь у студентських гуртках, написання тез та доповідей 
на конференціях, наукова робота). Інформація подана на сайті кафедри у вкладці співробітництво 
http://www.tpt.puet.edu.ua 
Рівень задоволення ЗО  методами навчання та викладання проводиться шляхом періодичних анкетувань та 
опитувань, результати якого оприлюднюються на сайті ПУЕТ (https://cutt.ly/gTz7Kcy ), сайті кафедри ТБЕМС 
(http://www.tpt.puet.edu.ua/anket.htm) та доповідаються на Вченій раді університету. Оприлюдненні результати 
опитувань ЗО  за відповідною ОП https://cutt.ly/ZTz7V5C  та https://cutt.ly/tTz71oo   показали, що методи навчання і 
викладання відповідають вимогам студентоцентрованості. Узагальнені висновки за результатами опитувань   
(https://cutt.ly/9Tz5KFh    та https://cutt.ly/ETz5VIh  ) демонструють високий рівень задоволеності здобувачів освіти.

Продемонструйте, яким чином забезпечується відповідність методів навчання і викладання на ОП 
принципам академічної свободи

Організація освітнього процесу ПУЕТ (https://cutt.ly/rTz7Anf) передбачає застосування принципів академічної 
свободи здобувачами освіти та науково-педагогічними працівниками. Для науково-педагогічних працівників 
академічна свобода полягає у вільному виборі форм, методів навчання та викладання, розробку силабусів 
дисциплін, з якими здобувачі освіти можуть ознайомитися на сайті кафедри  ТБЕМС у вкладці навчально методичне 
забезпечення (http://www.tpt.puet.edu.ua/).
Академічна свобода для студентів - це формування індивідуальної освітньої траекторії («Положення про порядок 
вибору здобувачами вищої освіти вибіркових навчальних дисциплін навчального плану» https://cutt.ly/CTz6wje ), 
можливість оформлення індивідуального графіку навчання завдяки програмам академічної мобільності 
(Положення про академічну мобільність здобувачів вищої освіти https://cutt.ly/rTz6iXW ),  вибір тематик 
кваліфікаційної роботи,  участь у наукових гуртках, конференціях, круглих столах, навчання одночасно за 
декількома освітніми програмами в університеті тощо. Реалізація принципів академічної свободи як для НПП так 
для ЗВО закріплена Статутом ПУЕТ  (https://cutt.ly/wTz6g6F )

Опишіть, яким чином і у які строки учасникам освітнього процесу надається інформація щодо цілей, 
змісту та очікуваних результатів навчання, порядку та критеріїв оцінювання у межах окремих 
освітніх компонентів *

Учасники освітнього процесу ПУЕТ відповідно до «Положення про організацію освітнього процесу» 
(https://cutt.ly/rTz7Anf) отримують повну інформацію щодо цілей, змісту та очікуваних результатів навчання, 
порядку та критеріїв оцінювання у межах окремих освітніх компонентів.  Науково-педагогічні працівники кафедр 
відповідно до розподіленого навантаження розробляють робочі програми навчальних дисциплін та силабуси 
навчальних дисциплін, в яких міститься інформація щодо цілей, змісту, очікуваних результатів навчання, порядку 
та критеріїв оцінювання, які розміщені на сайті кафедр  (http://www.tpt.puet.edu.ua/).  Інформація щодо цілей, 
змісту та очікуваних результатів навчання, порядку та критеріїв оцінювання  надається студентам на першому 
занятті з відповідної навчальної дисципліни та є в дистанційних курсах дисциплін.  Здобувачі освіти можуть у 
вільному доступі переглядати розклад навчальних занять та моніторити всі зміни на сайті «Розклад занять в ПУЕТ» 
(http://schedule.puet.edu.ua) та в особистому кабінеті студента на сайті дистанційного навчання 
(https://el.puet.edu.ua/ )  Порядок проходження практик, правильність заповнення щоденника з практики є у 
вільному доступі  (https://cutt.ly/9Txqc98 ). Студенти забезпечені методичними рекомендаціями щодо виконання 
кваліфікаційної роботи (https://cutt.ly/STxqWX5 ). 

Опишіть, яким чином відбувається поєднання навчання і досліджень під час реалізації ОП

Навчання на відповідній ОП передбачає поєднання навчання з науково-дослідною роботою. Це забезпечується 
залученням здобувачів ОП до науково-дослідної роботи. Здобувачі мають змогу в поза навчальний час долучитися 
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до роботи  Галузевої НДЛ харчових виробництв ПУЕТ (https://cutt.ly/mTxqPgb), студентського наукового гуртків 
«Біотехнолог» (керівник – Флока Л.В., к.с-г.н., доцент) та «Радикал» (керівник- Гнітій Н.В., ст. викладач)
Результати студентських наукових робіт щорічно презентуються на Міжнародній студентській науковій конференції 
за підсумками науково-дослідних робіт студентів  «Актуальні питання розвитку науки та забезпечення якості освіти 
у XXI столітті» (http://dspace.puet.edu.ua/ ), яка проводиться ПУЕТ (2018-2021рр.). У 2018 році результати своїх 
науково-дослідних робіт представили  студенти: групи БТ-31 – Костенко Володимир і Фисун Владлена, БТ-41 – 
Панченко Анна і Страшко Дмитро. (http://www.tpt.puet.edu.ua/) За результатами заслуханих доповідей членами 
журі були визначені переможці, які одержали відповідні дипломи: диплом І ступеня – Панченко Анна; диплом ІІ 
ступеня – Страшко Дмитро; диплом ІІІ ступеня – Фисун Владлена . У 2019р.на цій конференції свої роботи 
представляли студенти ОП: Рахматов Абдигофір Худойор огли, Ірклієнко Н.П., Крель Д.О.,  Нестеренко Д.П., 
Періста Л.М., Попельнух А.Ю.,, у 2020 р. -  Голуб О.В., Періста Л.М., у 2021 р. – Залогіна С.О., Бондарець Т.Г. 
(http://dspace.puet.edu.ua/). Роботи здобувачів ОП представлялися на  Міжнародній науково-практичній 
конференції (заочна форма) «Формування та перспективи розвитку підприємницьких структур в рамках інтеграції 
до Європейського простору» (2018-2021 рр, Полтава, ПДАУ) (http://dspace.puet.edu.ua/ ). На міжнародних 
конференціях, які проходять на базі Інституту свинарства і АПВ НААН, зокрема на науково-практичній конференції 
молодих учених та аспірантів з міжнародною участю «Проблеми розведення, генетики, відтворення та технології 
виробництва продукції у тваринництві», присвячену 85-річчю від дня народження і 67 років виробничої, наукової, 
педагогічної та громадської діяльності доктора сільськогосподарських наук, професора, академіка НААН України 
Валентина Павловича Рибалка.( 2021 р.)
Робота здобувачки освіти групи БТ б-31 Бондарець Т.Г. «Соціокультурний проект підвищення якості муніципальних 
послуг. Виставка безпорідних собак «Барбос-Love» була представлена на конкурсі  студентських наукових робіт «Від 
студентського самоврядування – до самоврядування громад» (Полтава 2020 р.), яка ініційована Полтавською 
обласною радою радою. (http://www.tpt.puet.edu.ua/ вкладка новини) Студенти представляють результати своїх 
досліджень на круглих столах, семінарах, конкурсах студентських наукових робіт тощо (2018-2021рр.) 
(http://www.tpt.puet.edu.ua/ вкладка новини). 

Продемонструйте, із посиланням на конкретні приклади, яким чином викладачі оновлюють зміст 
навчальних дисциплін на основі наукових досягнень і сучасних практик у відповідній галузі

Значна кількість нормативних документів ПУЕТ визначає порядок перегляду та оновлення ОК, серед них 
«Положення про навчально-методичне забезпечення навчальної дисципліни у ПУЕТ» (https://cutt.ly/nTxqKnG),  
«Положення про робочу програму навчальної дисципліни» (https://cutt.ly/tTxqC81), «Положення про силабус 
навчальної дисципліни» (https://cutt.ly/sTxq4xd )
Процедура  перегляду ОП у ПУЕТ здійснюється під керівництвом гарантів за участю групи забезпечення раз на рік, 
розглядається Вченою радою університету та затверджується наказом ректора. Відповідно до внесених змін науково-
педагогічні працівники розробляють робочі програми навчальних дисциплін, силабуси, дистанційні курси та за 
необхідності  їх актуалізують. Також, кафедрою ТБЕМС готуються навчально-методичні посібники навчальних 
дисциплін ОП, які друкуються та мають відповідні електронні версії в електронній бібліотеці ПУЕТ 
(http://catalog.puet.edu.ua/opacunicode/ ). Оновлення змісту програми відбувається з урахуванням вимог 
стейкхолдерів, які оцінюють якість викладання дисциплін  шляхом опитування та анкетування. 
(http://www.tpt.puet.edu.ua/ вкладка Опитування стейкхолдерів та їх результати) Наукова робота кафедри 
передбачає залучення науково-педагогічних працівників до виконання науково-дослідних тем: «Вплив генотипових 
факторів на рівень вгодівельних і м'ясо-сальних якостей свиней різних порід» (№0112U008322), «Біотехнології в 
переробці харчової сировини та виробництві харчових продуктів» (№ 473/20), «Формування асортименту, якості та 
безпечності харчової сировини і продуктів» (№ 474/20), «М'ясо-сальні якості та окремі господарсько-біологічні 
особливості свиней різних генотипів» (№0112U008323). Результати досліджень із відповідних тем викладачі 
включають у тематичні плани ОК «Генетика», «Біотехнологія та здоров’я людини». 

Опишіть, яким чином навчання, викладання та наукові дослідження у межах ОП пов’язані із 
інтернаціоналізацією діяльності ЗВО

Міжнародне співробітництво ПУЕТ здійснюється за договорами з 82 зарубіжними закладами вищої освіти з  28 
країн світу (https://cutt.ly/UTxwpJz ) відповідно до Стратегії розвитку ПУЕТ на 2017–2022 рр. 
(https://cutt.ly/xTxwuhF ) та Стратегії інтернаціоналізації ПУЕТ на 2020–2022 роки (https://cutt.ly/gTxwhZ0 ). 
 В університеті функціонують центри мов та культур (https://cutt.ly/VTxwcLY ).  Інтернаціоналізацію координує 
Міжнародний науково-освітній центр ПУЕТ, діяльність якого спрямована на формування позитивного 
міжнародного іміджу Університету, підтримку та розвиток зарубіжних відносин у освітньо-наукових, соціальних та  
культурних сферах. (https://cutt.ly/YTxwnYk ), подає інформацію про гранти (https://cutt.ly/cTxwWVj). Інформація 
про укладені договори про співробітництво представлена на сайті кафедри ТБЕМС у вкладці співробітництво  
(http://www.tpt.puet.edu.ua/)
Викладачі та студенти мають змогу проходити навчання у відповідності до  програм  академічної мобільності у 
рамках програми ЄС Еразмус+ КА1 та програми академічних обмінів Турецької Республіки «Мевлана» 
(http://www.tpt.puet.edu.ua/   вкладка співробітництво) та проходити закордонні стажування, зокрема у Німеччині 
відповідно до договору із ТОВ «Селф інвест» (https://cutt.ly/ATHI7Je).

5. Контрольні заходи, оцінювання здобувачів вищої освіти та академічна доброчесність

Опишіть, яким чином форми контрольних заходів у межах навчальних дисциплін ОП дозволяють 
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перевірити досягнення програмних результатів навчання?

Викладачі, відповідно до «Положення про організацію освітнього процесу»
(https://cutt.ly/RTxwJyI ) здійснюють контрольні заходи у межах навчальних дисциплін. 
Відповідно до ОП передбачено такі форми контрольних заходів: поточний та підсумковий контроль. Поточний 
контроль (тестування, усне й письмове опитування на лабораторних та практичних заняттях, доповіді,  реферати, 
контрольні роботи) проводиться протягом семестру з метою отримання інформації про рівень знань, умінь і навичок 
з дисципліни.
Підсумковий контроль проводиться у формах іспиту або диференційованого заліку (ПМК, як набрана студентом 
сума балів, що переведена в оцінку за допомогою шкали ПУЕТ «Положення про порядок  та критерії оцінювання 
знань, вмінь та навичок здобувачів вищої освіти» (https://cutt.ly/vTxwCta). Атестація здійснюється у формі 
публічного захисту кваліфікаційної дипломної роботи. Об’єктом оцінювання якості підготовки бакалавра є 
сукупність знань, умінь і навичок, набутих компетентностей, відтворених у процесі виконання та захисту 
кваліфікаційної дипломної роботи. Оцінювання рівня якості підготовки бакалавра здійснюється членами 
Екзаменаційної комісії на основі принципів: об’єктивності, індивідуальності, комплексності, етичності, 
диференційованого та компетентнісного підходу з урахуванням набутої системи загальних і спеціальних (фахових, 
предметних) компетентностей.
Критерії оцінювання рівня якості підготовки бакалавра за результатами виконання і захисту дипломної роботи 
наводяться у «Положенні про дипломну роботу (проект)»  https://cutt.ly/wTxw9FQ .

Яким чином забезпечуються чіткість та зрозумілість форм контрольних заходів та критеріїв 
оцінювання навчальних досягнень здобувачів вищої освіти?

Розробка критеріїв оцінювання здійснюється з урахуванням: «Положення про організацію освітнього процесу» 
(https://cutt.ly/RTxwJyI). Чіткість та зрозумілість форм контрольних заходів та критеріїв оцінювання навчальних 
досягнень здобувачів вищої освіти забезпечуються відповідно до системи поточного та підсумкового контролю знань 
студентів, зазначених у робочих програмах з відповідних навчальних дисциплін згідно з «Положенням про робочу 
програму навчальної дисципліни» (https://cutt.ly/KTxequH). 
 Викладач на першому занятті доводить до студентів інформацію про форми контрольних заходів та критеріїв їх 
оцінювання. Ця інформації знаходиться у робочій програмі навчальної дисципліни, силабусі, дистанційному курсі, 
які розміщуються на сайті відповідної кафедри http://www.tpt.puet.edu.ua/
Здобувачів вищої освіти знайомлять з методами та формами контролю,  критеріями оцінювання та правилами 
розподілу балів за певні види робіт. Також опитування гаранта включає перелік питань щодо зрозумілості критеріїв 
оцінювання навчальних досягнень та форм контрольних заходів. (http://www.tpt.puet.edu.ua/)

Яким чином і у які строки інформація про форми контрольних заходів та критерії оцінювання 
доводяться до здобувачів вищої освіти?

Про форми контрольних заходів та критерії оцінювання доводяться  до здобувачів вищої освіти на першому заняття 
з навчальної дисципліни. Розподіл балів за кожен вид роботи наводяться у робочих програмах дисциплін. 
(http://www.tpt.puet.edu.ua/) Робочі навчальні програми розробляються викладачами на основі «Положення про 
робочу програму навчальної дисципліни» (https://cutt.ly/KTxequH)/
Після проведеного контрольного заходу викладачі доводять до студентів інформацію про кількість отриманих ними 
балів, а після завершення вивчення навчальної дисципліни інформують про підсумкову оцінку. Графіки навчальних 
занять та підсумкового оцінювання з кожної дисципліни складається заздалегідь та оприлюднюється на сайті 
університету. (https://cutt.ly/aTxedCK)

Яким чином форми атестації здобувачів вищої освіти відповідають вимогам стандарту вищої освіти 
(за наявності)?

Форми атестації здобувачів вищої освіти відповідають вимогам стандарту вищої освіти України бакалавра за 
спеціальністю 162 «Біотехнології та біоінженерія» галузі знань 16 «Хімічна та біоінженерія» затверджено і введено в 
дію Наказом Міністерства освіти і науки України від 04.10.2018 р. № 1070. (https://cutt.ly/mTxelkm)/ 
Атестація здійснюється у формі публічного захисту кваліфікаційної дипломної роботи.
Рішення щодо підсумкового оцінювання приймається більшістю голосів членів ЕК за результатами публічного 
захисту з урахуванням висновків наукового керівника та рецензента. Кваліфікаційна дипломна робота перевіряється 
на плагіат та після захисту оприлюднюється у репозитарії ПУЕТ. (http://dspace.puet.edu.ua/)

Яким документом ЗВО регулюється процедура проведення контрольних заходів? Яким чином 
забезпечується його доступність для учасників освітнього процесу?

Контрольні заходи проводяться у терміни, визначені навчальним планом та робочою навчальною програмою. 
Процедура проведення контрольних заходів в університеті регулюється  «Положенням про організацію освітнього 
процесу» (https://cutt.ly/RTxwJyI), яке розміщене на сайті ПУЕТ.
 Підсумкова атестація ЗВО відбувається  згідно «Положення про атестацію здобувачів вищої освіти» 
(https://cutt.ly/jTxeGSq).

Яким чином ці процедури забезпечують об’єктивність екзаменаторів? Якими є процедури 
запобігання та врегулювання конфлікту інтересів? Наведіть приклади застосування відповідних 
процедур на ОП
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Інформація про методи та форми контролю,  критерії оцінювання та правила розподілу балів за певні види робіт 
доводиться до ЗВО на першому занятті при вивченні дисципліни. Допуск ЗО до заліково-екзаменаційної сесії 
здійснюється на підставі відповідного розпорядженням по інституту в терміни, визначені графіком освітнього 
процесу відповідно до Порядку допуску студентів до заліково-екзаменаційної сесії (https://cutt.ly/1TxeC5X) .   
Для підвищення рівня об’єктивності оцінювання знань студентів  під час складання заліків і екзаменів створюється 
комісія (не менше 2-х осіб, одна з яких це лектор). До комісії також може включатися НПП, який проводив 
практичні чи лабораторні заняття та завідувач кафедрою. Екзамени та заліки має право відвідувати директор 
інституту, на предмет відповідності чинному законодавству. Однією із форм впливу викладача на об’єктивне 
оцінювання є використання тестових завдань (банк тестів Open test), які оцінює відповідна комп’ютерна програма. 
Вирішення конфліктних ситуацій відбувається згідно Положення про правила вирішення конфліктних ситуацій у 
ПУЕТ (https://cutt.ly/KTxrepB). При виникненні конфлікту під час підсумкового оцінювання студент може 
звернутися за допомогою до куратора, завідувача кафедри, гаранта ОП, директора інституту, студентської ради, 
студентського омбудсмена та уповноваженої особи з питань корупції.   Конфлікту інтересів при навчанні за ОП 
зафіксовано не було.

Яким чином процедури ЗВО урегульовують порядок повторного проходження контрольних заходів? 
Наведіть приклади застосування відповідних правил на ОП

Порядок повторного проходження контрольних заходів регулюється «Положенням про організацію освітнього 
процесу» (https://cutt.ly/RTxwJyI )
та  Методикою управління освітнім процесом студентів, знання, вміння, навички яких не відповідають вимогам 
(https://cutt.ly/ATxrf3v). 
Результати підсумкового контролю відображаються в відомостях обліку успішності студентів. Ідентифікація 
студентів, як отримали незадовільні оцінки, здійснюється шляхом позначення їх прізвища у зазначених відомостях 
червоним кольором. Такі студенти проходять повторний контроль і повторну ідентифікацію статусу. Повторний 
підсумковий контроль здійснюється науково-педагогічним працівником (лектором) навчальної дисципліни. Його 
результати реєструються в відомості обліку успішності (повторна здача). Якщо студент отримав незадовільну оцінку 
за результатами повторного підсумкового контролю, розпорядженням директора інституту  створюється комісія з 
проведення заключного підсумкового контролю, результати якого теж реєструються в відомості обліку успішності. 
Студент, який отримав незадовільну оцінку за результатами заключного підсумкового контролю, що здійснювався 
комісією, має бути або відрахованим з університету, або йому пропонується повторне навчання на цьому курсі. Таке 
рішення приймається наказом ректора на підставі подання директора. За час дії освітньої програми таких випадків 
не було.

Яким чином процедури ЗВО урегульовують порядок оскарження процедури та результатів 
проведення контрольних заходів? Наведіть приклади застосування відповідних правил на ОП

Порядок оскарження процедури та результатів проведення контрольних заходів відбувається відповідно до  
«Положення про організацію освітнього процесу»
(https://cutt.ly/RTxwJyI) та «Положення про порядок  та критерії оцінювання знань, вмінь та навичок здобувачів 
вищої освіти» (https://cutt.ly/jTxrQrd) 
Випадків  оскарження результатів проведення контрольних заходів на освітній програмі не траплялося.

Які документи ЗВО містять політику, стандарти і процедури дотримання академічної доброчесності?

Основні засади академічної доброчесності та етичні цінності визначає «Положення про академічну доброчесність»  
(https://cutt.ly/ATxrYTG) ,  яким керуються усі учасники освітньої та наукової діяльності. 
Викладені в положенні принципи і рекомендації розроблені відповідно до Конституції України 28.06.1996 p. N 
254к/96-BP. (https://cutt.ly/YTxrDGK ) , закон України Про вищу освіту (https://cutt.ly/cTxrKUw). 
Протягом навчання в ПУЕТ здобувачами освіти повинен дотримуватися «Кодекс честі студента» 
(https://cutt.ly/sTxrBRK ), в якому визначені морально-етичні правила їх поведінки та Положення про корпоративну 
культуру (https://cutt.ly/lTxr0kP). 
 В університеті запроваджено посаду уповноваженого з прав студентів (студентський омбудсмен) 
https://cutt.ly/aTxr5gr  та  уповноваженої особи з питань запобігання корупції (https://cutt.ly/3TxlhRN)

Які технологічні рішення використовуються на ОП як інструменти протидії порушенням 
академічної доброчесності?

Відповідно «Положення про організацію освітнього процесу» (https://cutt.ly/RTxwJyI)  та «Положення про 
запобігання академічного плагіату» (https://cutt.ly/ATxtoRa)    як інструменти протидії порушенням академічної 
доброчесності в університеті використовують  розміщення навчально-методичних, навчальних та наукових робіт в 
репозитарії університету(http://dspace.puet.edu.ua/ ). З метою самостійного виконання студентами дипломних робіт 
захист дипломних робіт відбувається публічно; результати дипломних робіт обговорюються на наукових 
конференціях та повинні бути представлені у виді статей, тез в наукових виданнях. Перед прилюдним захистом 
робота проходить перевірку на академічний плагіат з використанням спеціалізованого програмного забезпечення 
Unicheck. Здобувачів та керівників робіт повідомляють про відсоток унікальності перевірених робіт.  Також з цією 
метою створено внутрішню базу дипломних робіт  студентів, електронні файли яких розміщуються в репозитарій 
університету (http://dspace.puet.edu.ua/).  На сайті бібліотеки ПУЕТ є перелік програм для безкоштовної перевірки 
своїх робіт на академічний плагіат (https://cutt.ly/LTxtltY ) 
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Яким чином ЗВО популяризує академічну доброчесність серед здобувачів вищої освіти ОП?

Недопущення  академічного плагіату передбачає ознайомлення здобувачів вищої освіти з документами, відповідно 
яких відбувається освітній процес «Положення про організацію освітнього процесу»
(https://cutt.ly/RTxwJyI), «Положення про запобігання академічного плагіату»  (https://cutt.ly/ATxtoRa ) та 
«Положення про академічну доброчесність»    (https://cutt.ly/UTxtYf0 ),що  містять політику, стандарти і процедури 
дотримання академічної доброчесності.
Популяризація академічної доброчесності відбувається на всіх рівнях: університет, інститут, кафедра. Здобувачі 
освіти на кураторських годин інформуються про дотримання Положення про корпоративну культуру 
(https://cutt.ly/fTxt1QZ)  та Кодексу честі студента  (https://cutt.ly/sTxrBRK ). На сайті бібліотеки ПУЕТ представлена 
підбірка інформаційних матеріалів щодо академічної доброчесності (https://cutt.ly/LTxtltY ).
При вивченні навчальної дисциплін  «Українська мова (за професійним спрямуванням)» вивчається  тема «Основи 
академічної доброчесності» (http://www.tpt.puet.edu.ua/)
Вищий навчальний заклад Укоопспілки «Полтавський університет економіки і торгівлі» отримав визнання у 
проєкті «Ініціатива академічної доброчесності та якості освіти» за підтримки Посольства США в Україні, 
Міністерства освіти та науки України та Національного агентства із забезпечення якості вищої освіти. 
(https://cutt.ly/8Txt6Rj)

Яким чином ЗВО реагує на порушення академічної доброчесності? Наведіть приклади відповідних 
ситуацій щодо здобувачів вищої освіти відповідної ОП

Відповідальність за порушення академічної доброчесності нормується «Положенням про організацію освітнього 
процесу» (https://cutt.ly/RTxwJyI), «Положенням про запобігання академічного плагіату»  (https://cutt.ly/ATxtoRa), 
«Положенням про академічну доброчесність» (https://cutt.ly/UTxtYf0), Положенням про корпоративну культуру 
(https://cutt.ly/fTxt1QZ)  та Кодексом честі студента (https://cutt.ly/sTxrBRK ).
 Порушень академічної доброчесності на ОП в ПУЕТ не зафіксовано. Звіт студентського омбудсмена 
(https://cutt.ly/mTxyWaZ )

6. Людські ресурси

Яким чином під час конкурсного добору викладачів ОП забезпечується необхідний рівень їх 
професіоналізму?

Процедура обрання за конкурсом викладачів ОП відбувається у відповідності до «Статуту ПУЕТ» 
(https://cutt.ly/iTxyAQP),   «Колективного договору між ректоратом ПУЕТ та профспілковим комітетом ПУЕТ на 
2019-2021 роки» (https://cutt.ly/GTxyKtH) та «Порядку проведення конкурсного відбору при заміщенні вакантних 
посад науково-педагогічних працівників ПУЕТ та укладання з ними трудових договорів (контрактів)» 
(https://cutt.ly/qTxyMiZ ). Конкурсний відбір претендентів на вакантні посади здійснюється конкурсною комісією 
університету. Конкурсна комісія приймає до розгляду відповідний перелік документів викладачів, кандидатури 
претендентів попередньо обговорюються на засіданні кафедри. При доборі викладачів на ОП  за конкурсом 
зважають на наявність вищої освіти, вільного володіння державною мовою, науковий ступінь та/або вчене звання 
відповідно до профілю кафедри, стаж науково-педагогічної роботи, відповідність ліцензійним вимогам. Також до 
уваги приймається активна наукова діяльність, організація та участь у міжнародних науково-практичних 
конференціях, публікації в наукометричних і фахових виданнях України та за кордоном, членство у спеціалізованих 
вчених радах, тощо. 

Опишіть, із посиланням на конкретні приклади, яким чином ЗВО залучає роботодавців до 
організації та реалізації освітнього процесу

Організація та реалізація освітнього процесу за відповідною ОП в ПУЕТ проводиться шляхом залучення 
роботодавців до проведення навчальних екскурсій, лекцій (наукові співробітники Інституту свинарства і АПВ НААН 
України,  ПАТ «Фірма Полтавпиво», ПАТ «Домінік», АТ «Полтавський завод медичного скла»). З метою організації 
виробничої та переддипломної практик заключені договори про співробітництво (ТОВ «Хорольський завод дитячих 
продуктів харчування», ТОВ «Глобинський маслосир завод», ПП «Виробничо-комерційна фірма «Суворов», ПАТ 
«Кременчук м’ясо», ТОВ «Лубенський молочний завод», Охтирська міжрайонна державна лабораторія ветеринарної 
медицини, ТОВ «Кременчуцька м’ясопереробна компанія»). (вкладка новини та співробітництво 
http://www.tpt.puet.edu.ua/,   http://puet.edu.ua/uk/news/praktyka-studentiv-biotehnologiv-v-diyi.)
Щорічно в ПУЕТ проводяться заходи із залученням роботодавців - ярмарки вакансій 
(http://puet.edu.ua/ru/node/3527), Дні кар’єри ЄС (http://puet.edu.ua/uk/den-karieri-ies), тощо. 

Опишіть, із посиланням на конкретні приклади, яким чином ЗВО залучає до аудиторних занять на 
ОП професіоналів-практиків, експертів галузі, представників роботодавців

В ПУЕТ до організації освітнього процесу на відповідній ОП залучаються професіонали-практики, експерти галузі та  
представники роботодавців. 
Так наприклад, 23 січня 2020 року студенти ІІ-го курсу ОП прослухали гостьову лекцію на тему «Новітні методи 
дослідження якості молока та яловичини», яку прочитала Хоценко А. В., к.с-г.н., завідувач лабораторії провайдингу 
молока та яловичини ІС та АПВ НААН України. 21 лютого 2020 року студенти відвідали ПАТ «Фірма «Полтавпиво».  
2 березня 2021 року для студентів 1-го та 2-го курсів проведено виїзне заняття до лабораторії генетики ІС та АПВ 
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НААН України.   До заняття були залучені Почерняєв К. Ф., завідувач відділу фізіології та здоров’я тварин, д.с-г.н.,  
с.н.с.; Баньковська І. Б., завідувач лабораторією зоотехнічного аналізу та якості м’яса; Денисюк П. В., к.б.н., 
завідувач лабораторії фізіології відтворення. Відповідні заходи відображені у вкладці новини кафедри на сайті 
кафедри ТБЕМС (http://www.tpt.puet.edu.ua/)
Студенти ОП  проходять практику на базі Інституту свинарства і АПВ НААН України  
(http://puet.edu.ua/uk/news/praktyka-studentiv-biotehnologiv-v-diyi ). Наукові співробітники інституту здійснюють 
керівництво практиками  на відповідній ОП на громадських засадах. 

Опишіть, яким чином ЗВО сприяє професійному розвиткові викладачів ОП? Наведіть конкретні 
приклади такого сприяння

Професійний розвиток викладачів ОП передбачає їх підвищення кваліфікації та стажування, що регламентується  
«Положенням про професійний розвиток науково-педагогічних працівників»  (https://cutt.ly/YTxiEdg ). Відповідно 
до цього положення кожного року в ПУЕТ складається план професійного розвитку науково-педагогічних 
працівників (https://cutt.ly/ZTxiAqg).  Дотримуючись принципів академічної свободи  кожен НПП вільно обирає 
місце, строки, напрям підготовки, але не рідше ніж один раз на п’ять років. 
Викладачі кафедри ТБЕМС протягом 2018-2021рр. пройшли підвищення кваліфікації / стажування  з метою 
удосконалення професійної та педагогічної майстерності. У 2021 році на базі Харківської зооветеринарної академії 
другу вищу освіту за спеціальністю 162 «Біотехнології та біоінженерія» ОП «Біотехнологія» отримала зав. кафедрою 
ТБЕМС Бірта Г.О. (http://www.tpt.puet.edu.ua/files/prof_dev.pdf)  
ПУЕТ надає підтримку викладачам ОП для публікацій у виданнях наукометричних баз Scopus та Web of Science, 
також  НПП мають можливість безкоштовно публікувати результати своїх досліджень  в журналі «Науковий вісник 
Полтавського університету економіки торгівлі. Серія Технічні науки» та у збірниках матеріалів конференцій, які 
проводяться в ПУЕТ.

Продемонструйте, що ЗВО стимулює розвиток викладацької майстерності

Пріоритетним напрямком діяльності викладача в ПУЕТ є розвиток його викладацької майстерності. Заохочення 
розвитку викладацької майстерності передбачено в Колективному договорі між ректоратом ПУЕТ та профспілковим 
комітетом ПУЕТ на 2019-2021 роки» (https://cutt.ly/5Txha6M  ).  
В ПУЕТ проводиться Щорічний рейтинг «Кращі науково-педагогічні працівники ПУЕТ» (Топ-20)» 
(https://cutt.ly/XTxhx2f ), головною метою якого є стимулювання НПП до саморозвитку для підвищення власних 
компетентностей  та забезпечення постійного зростання кадрового потенціалу університету. Кращі викладачі 
рейтингу (https://cutt.ly/9TxhnCD ), кафедри ТБЕМС отримали матеріальну винагороду (Бірта Г.О., Бургу Ю.Г., 
Флока Л.В., Семенов А.О.)
Відповідно до Колективного договору на 2019-2021 в  університеті розроблено положення про преміювання 
працівників ПУЕТ (https://cutt.ly/JTxhO2O ) також застосовуються  нематеріальні відзнаки (ректорату, Укоопспілки, 
органів місцевої влади) за перемогу НПП у різних конкурсах, олімпіадах, тощо. 

7. Освітнє середовище та матеріальні ресурси

Продемонструйте, яким чином фінансові та матеріально-технічні ресурси (бібліотека, інша 
інфраструктура, обладнання тощо), а також навчально-методичне забезпечення ОП забезпечують 
досягнення визначених ОП цілей та програмних результатів навчання?

Матеріально-технічна база ПУЕТ відповідає ліцензійним вимогам та забезпечує досягнення цілей та програмних 
результатів навчання ОП. Освітній процес забезпечується Центром інформаційного забезпечення освітнього 
процесу (https://cutt.ly/STxhVav) в структуру якого входять наукова бібліотека ПУЕТ (http://lib.puet.edu.ua/), 
читальний зал, відділ інформаційних технологій та комп’ютерного забезпечення. Також університет має сучасно 
обладнані навчальні лабораторії та кабінети, спортивний комплекс на базі якого функціонує кафедра фізичного 
виховання (http://www.sport.puet.edu.ua/), центр мистецтв і дозвілля (https://cutt.ly/pTxh9N9 ). 
Для забезпечення навчання за відповідно ОП в ПУЕТ задіяні лекційні аудиторії, лабораторії та спеціалізовані 
кабінети: лекційні аудиторії, які обладнанні сучасним мультимедійним обладнанням; лабораторії кафедри 
товарознавства, біотехнології, експертизи та митної справи; кабінет мікробіології  та науково - дослідна лабораторія 
кафедри  технологій харчових виробництв і ресторанного господарства; лабораторії кафедри  готельно-ресторанної 
та курортної справи.
Здобувачі ОП мають доступ до репозитарію ПУЕТ (http://dspace.puet.edu.ua/ ) та навчаються із застосуванням 
дистанційних технологій  (https://el.puet.edu.ua /).
Науково-методичне забезпечення ОП постійно актуалізується та оновлюється та розміщується на сайті кафедри 
http://www.tpt.puet.edu.ua/. З навчальних дисциплін що викладаються на ОП розроблено, силабуси, робочі 
програми, дистанційні курси. 

Продемонструйте, яким чином освітнє середовище, створене у ЗВО, дозволяє задовольнити потреби 
та інтереси здобувачів вищої освіти ОП? Які заходи вживаються ЗВО задля виявлення і врахування 
цих потреб та інтересів?

Потреби та інтереси здобувачів ОП забезпечуються під час освітнього процесу шляхом створення комфортних умов 
для  перебування в ПУЕТ. Для забезпечення освітнього процесу на ОП залучаються професорсько-викладацький 
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склад ПУЕТ, практичні працівники, представники підприємств, проводяться конференції, круглі столи, значна увага 
приділяється міжнародному стажуванню. Здобувачі ОП мають вільний доступ до бібліотеки (http://lib.uccu.org.ua/ ) 
та репозитарію (http://dspace.puet.edu.ua/)  ПУЕТ, на платформі Moodle можуть скористатися дистанційними 
курсами.  Кафедри, що забезпечують освітній процес на ОП мають сучасно обладнані лабораторії та кабінети. 
Студенти мають доступ до програм академічної мобільності, грантів та інших освітніх та наукових проектів.  У ПУЕТ 
функціонує спортивний комплекс (http://www.sport.puet.edu.ua/), центр мистецтв і дозвілля 
(https://cutt.ly/pTxh9N9).  З метою постійної підтримки  студентів в університеті проводяться систематичні 
кураторські години; кожного семестру проводиться контроль якості освітнього процесу з відповідними заходами 
реагування; у ПУЕТ  працює телефон гарячої лінії +380532509170, є скринька довіри,  студентський омбудсмен 
https://cutt.ly/hTxknYK, психологічна служба, діє орган студентського самоврядування http://studgo.puet.edu.ua/; 
діють спортивні секції, функціонують гуртки художньої самодіяльності, працює центр мистецтв і дозвілля. 
https://cutt.ly/hTxknYK. 

Опишіть, яким чином ЗВО забезпечує безпечність освітнього середовища для життя та здоров’я 
здобувачів вищої освіти (включаючи психічне здоров’я)?

Невід’ємною частиною навчального процесу в ПЕУТ є створення безпечних та комфортних умов освітнього 
середовища для ЗО.  У відповідності до Статуту ПУЕТ  (https://cutt.ly/zTxkJcU ) в ньому створено систему організації 
роботи з охорони праці й безпеки життєдіяльності учасників освітнього процесу. В університеті постійно проходять 
навчання із пожежної безпеки, передбачено інструктаж з техніки безпеки під час навчання та проходження 
практики. Дисципліни «Університетська освіта» передбачає вивчення теми «Безпека життєдіяльності в освітньому 
процесі». ЗО мають комфортні умови проживання (https://cutt.ly/WTxkB3Q), організацію медичного догляду за 
станом здоров’я, постійну підтримку щодо порушення прав, свобод та інтересів учасників освітнього процесу з боку 
студентського омбудсмена (https://cutt.ly/hTxknYK) та психологічної  служби (https://cutt.ly/YTxk69t) з інформацією 
про служби, що забезпечують цю підтримку та їх контактними номерами телефонів.
 З метою профілактики психічних розладів, підвищення психологічної компетентності НПП та ЗО, для підтримки 
психоемоційного здоров’я розроблено план роботи психологічної служби (https://cutt.ly/nTxlis5).   
ЗВО мають можливість повідомити про прояви корупції з боку посадових осіб та співробітників університету 
звернувшись безпосередньо до ректора університету, під час неформальних зустрічей із студентами 
(https://cutt.ly/dTIv1zo) та до уповноваженої особи з питань запобігання корупції в ПУЕТ (https://cutt.ly/3TxlhRN ). 

Опишіть механізми освітньої, організаційної, інформаційної, консультативної та соціальної 
підтримки здобувачів вищої освіти? Яким є рівень задоволеності здобувачів вищої освіти цією 
підтримкою відповідно до результатів опитувань?

Протягом навчання в ПУЕТ здобувачам освіти надається всебічна підтримка: освітня – через студентоцентроване 
навчання, організаційна від дирекції інституту, кафедр, структурних підрозділів з вільним доступом до навчально-
інформаційних матеріалів, розміщених на сайті університету  (http://puet.edu.ua/).  Інформаційна підтримка 
забезпечується через соціальні мережі (Facebook,Viber),  кафедра ТБЕМС має свою сторінку на сайті Університету 
(http://www.tpt.puet.edu.ua/ ), де подається інформація про всі види діяльності. Для всебічної підтримки студентів 
протягом навчання в університеті існує інститут кураторства, для адаптації першокурсників до навчання розроблено  
«Довідник студента» (https://cutt.ly/hTxlYq0).Значну підтримку здобувачів освіти щодо соціальних аспектів 
здійснюють органи студентського самоврядування. (https://cutt.ly/hTxlDKt). Із метою заохочення студентів за успіхи 
в навчанні, участь у громадській, спортивній та науковій діяльності, підвищення життєвого рівня студентів та 
соціальної підтримки розроблено «Порядок призначення стипендій в ПУЕТ» (https://cutt.ly/rTxlNXa ). 
На 2 семестр 2020-2021 н.р. на ОП призначено стипендії ректорату ПУЕТ 2 студенткам: Бондарець Т.Г. та 
Голубицькій О.Р. У ПУЕТ функціонує спортивний комплекс (http://www.sport.puet.edu.ua/) та центр мистецтв і 
дозвілля (https://cutt.ly/pTxh9N9). ПУЕТ має розвинену соціальну інфраструктура: кафе, їдальню, медичний 
кабінет, студентське містечко на території якого розташовано 4 гуртожитки, баскетбольний майданчик, футбольне 
поле, відкритий тренажерний майданчик, що дає можливість студентам у вільний час займатися спортом. 
Навчально-науковий центр забезпечення якості вищої освіти, студентський омбудсмен та гарант ОП проводять 
моніторинг ступеня задоволеності студентів. Результати опитувань студентів засвідчили високий рівень 
задоволеності механізмами підтримки  (https://cutt.ly/YTxzuhZ )

Яким чином ЗВО створює достатні умови для реалізації права на освіту особами з особливими 
освітніми потребами? Наведіть посилання на конкретні приклади створення таких умов на ОП 
(якщо такі були)

Одним із принципів діяльності ПУЕТ є створення умов для реалізації права на освіту особам з особливими освітніми 
потребами.  Умови участі таких осіб у конкурсному відборі при вступі до університету визначено у  «Правилах 
прийому до ПУЕТ» (розділ VІІІ) (https://cutt.ly/MTxzsDM ).  Відповідно до «Порядку призначення стипендій у 
ПУЕТ» (https://cutt.ly/oTxzlhC) впроваджено соціальні стипендії ректорату студентам із багатодітних сімей (3 і 
більше дітей) за умови одночасного навчання за денною формою в університеті; студентам, кількість яких складає 
два з однієї сім’ї за умови одночасного навчання за денною формою в університеті; студентським сім’ям, які мають 
дітей, за умови одночасного навчання за денною формою в університеті; студентам, які є дітьми працівників 
університету, котрі на дату вступу дитини до університету мають стаж за основним місцем роботи в університеті не 
менше п’яти років; студентам з числа дітей-сиріт та дітей, позбавлених батьківського піклування, які навчаються за 
денною формою, учасникам АТО, дітям учасників АТО, які загинули при виконання службових обов’язків. В 
університеті забезпечена доступність до навчальних приміщень для осіб з інвалідністю, зокрема встановлено 
пандус, який відповідає вимогам державним будівельних норм України. (https://cutt.ly/kTxzTRz). Здобувачі освіти  з 
обмеженими можливостями можуть реалізувати своє право на навчання із застосуванням дистанційних технологій. 
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Яким чином у ЗВО визначено політику та процедури врегулювання конфліктних ситуацій 
(включаючи пов’язаних із сексуальними домаганнями, дискримінацією та корупцією)? Яким чином 
забезпечується їх доступність політики та процедур врегулювання для учасників освітнього процесу? 
Якою є практика їх застосування під час реалізації ОП?

Діяльність ПУЕТ спрямована на уникнення та  запобігання конфліктних ситуацій. В підтвердження цьому на 
офіційному сайті університету у вкладці публічна інформація викладено нормативні документи, які регулюють 
політику та процедури врегулювання конфліктних ситуацій (включаючи пов’язаних із сексуальними домаганнями, 
дискримінацією і корупцією): «Положення про корпоративну культуру» (https://cutt.ly/bTxzJpZ ); «Положення про 
Правила вирішення конфліктних ситуацій у Вищому навчальному закладі Укоопспілки «Полтавський університет 
економіки і торгівлі»   (https://cutt.ly/hTxzVpS ) ; «Антикорупційна програма Вищого навчального закладу 
Укоопспілки «Полтавський університет економіки і торгівлі»   (https://cutt.ly/wTxz1mx ). 
У ПУЕТ працює телефон гарячої лінії +380532509170, обладнана скринька довіри для звернень в разі виникнення 
конфліктних ситуацій. Для вирішення конфліктних ситуацій студенти можуть звертатися до кураторів, заступника 
директора інституту з виховної роботи, студентського омбудсмена (https://cutt.ly/hTxknYK) та психологічної  служби 
(https://cutt.ly/YTxk69t), до ректора університету, під час неформальних зустрічей із студентами 
(https://cutt.ly/dTIv1zo) та до уповноваженої особи з питань запобігання корупції в ПУЕТ (https://cutt.ly/3TxlhRN ). 
На ОП під час реалізації освітнього процесу конфліктів не зафіксовано. 

8. Внутрішнє забезпечення якості освітньої програми

Яким документом ЗВО регулюються процедури розроблення, затвердження, моніторингу та 
періодичного перегляду ОП? Наведіть посилання на цей документ, оприлюднений у відкритому 
доступі в мережі Інтернет

Процедури розроблення, затвердження, моніторингу та періодичного перегляду ОП  в ПУЕТ регулюються 
«Положенням про організацію освітнього процесу» (https://cutt.ly/vTzCIk8), «Положенням про освітню програму»  
(https://cutt.ly/7TzCHgv ), «Положенням про гаранта освітньої програми» (https://cutt.ly/HTzCXiO ) та 
«Положенням про навчально–науковий центр забезпечення якості вищої освіти» (https://cutt.ly/aTzC4J0 ).

Опишіть, яким чином та з якою періодичністю відбувається перегляд ОП? Які зміни були внесені до 
ОП за результатами останнього перегляду, чим вони були обґрунтовані?

Алгоритм підготовки, перегляду і оновлення освітньої програми складається з таких дій: перевірка відповідності 
основним умовам (визначення суспільної потреби щодо підготовки та запровадження нової освітньої програми, 
проведення консультацій із зацікавленими сторонами, цікавість програми із академічного погляду); опис мети 
програми та кінцевих результатів навчання; визначення загальних і фахових компетентностей; визначення підходів 
до навчання та методів оцінювання. (https://cutt.ly/sTzVtqy). 
Необхідним критерієм моніторингу є опитування здобувачів освіти, випускників і роботодавців щодо їхньої 
задоволеності ОПП, її компонентами, організацією та забезпеченням освітнього процесу, викладацьким складом.  У 
2021 році ОП «Біотехнологія» була оновлена з метою удосконалення освітніх компонент, на основі результатів 
опитування (анкетування) студентів, працедавців та інших груп зацікавлених сторін, а також порівняння з ОП 
аналогічних вітчизняних та іноземних закладів вищої освіти (https://cutt.ly/XTzVoT3). Результати опитування 
здобувачів вищої освіти щодо якості реалізації доведені до відома гаранта освітньої програми та викладачів 
випускової кафедри з метою подальшого удосконалення та підвищення якості реалізації освітньої програми. 
Компоненти освітньо-професійної програми включають в себе обов`язкові освітні компоненти (цикл загальної 
підготовки та цикл професійної підготовки) та вибіркові освітні компоненти. Вибіркові освітні компоненти в обсязі 
60 кредитів поділяється на цикл загальної підготовки (дисципліни загально-університетського вибору) та цикл 
професійної підготовки (дисципліни професійного вибору). Перелік вибіркових компонент формується щороку та 
розміщується на сайті університету (https://cutt.ly/wTKWswI).

Продемонструйте, із посиланням на конкретні приклади, як здобувачі вищої освіти залучені до 
процесу періодичного перегляду ОП та інших процедур забезпечення її якості, а їх позиція береться 
до уваги під час перегляду ОП

Здобувачі вищої освіти залучені до процесу періодичного перегляду ОП та інших процедур забезпечення її якості 
шляхом проведення анкетуванні щодо оцінки якості освітньої діяльності, якості викладання навчальних дисциплін, 
з’ясування напряму та рівня інтересів здобувачів освіти, ефективності набуття професійних практично орієнтованих 
компетентностей. (https://cutt.ly/dTzVjAc) Результати анкетування студентів обговорюються на засіданнях 
випускової кафедри.

Яким чином студентське самоврядування бере участь у процедурах внутрішнього забезпечення 
якості ОП

Відповідно до «Положення про студентське самоврядування» (https://cutt.ly/CTzVx3m)   самоврядування 
Університету вирішує питання, що віднесені до його компетенції, сприяє гармонійному розвитку особистості 
студента, формуванню професійних якостей, моралі та громадянської позиції. Студентське самоврядування 
університету здійснюється на рівні академічної групи, інституту, гуртожитку та університету загалом.  Однією із 
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цілей органів студентського самоврядування є активна участь студентів Університету у заходах, спрямованих на 
підвищення якості підготовки фахівців. Здобувачі вищої освіти залучені до аналізу результатів анкетування та 
формування пропозицій стосовно підвищення якості освіти - представники студентського самоврядування входять 
до складу ректорату, вчених рад інституту та університету. 
Студентське самоврядування стало організатором щорічної Міжнародної наукової студентської конференції 
«Актуальні питання розвитку науки та забезпечення якості освіти у ХХІ столітті», яка в умовах карантину 
проходила онлайн (http://puet.edu.ua/uk/events/hliv-mizhnarodna-naukova-studentska-konferenciya-aktualni-pitannya-
rozvitku-nauki-ta). 

Продемонструйте, із посиланням на конкретні приклади, як роботодавці безпосередньо або через 
свої об’єднання залучені до процесу періодичного перегляду ОП та інших процедур забезпечення її 
якості

До процесу обговорення та перегляду освітніх програм долучаються провідні фахівці, які вносять пропозиції щодо 
змісту ОП та підготовки фахівців. Пропозиції роботодавців були надані у формі рекомендацій при рецензуванні 
освітньо-професійної програми. (Сокирко М. П. - директор державної сільськогосподарської дослідної станції ім М.І. 
Вавілова, Волощук В. М. - директор інституту свинарства і АПВ НААН) (http://www.tpt.puet.edu.ua/files/bt-
opp2021.pdf.). 
До процесу періодичного перегляду ОП долучаються також фахівці інших ЗВО. Наприклад Щербак Олена 
Валентинівна – декан факультету біотехнології та природокористування, надавала консультації при розробці ОП 
«Біотехнологія» рівня бакалавр. Шостя Анатолій Михайлович - завідувач кафедри технології виробництва продукції 
тваринництва Полтавської державної аграрної академії, рецензував освітню програму. Рецензії на ОП представлені 
на сайті кафедри ТБЕМС http://www.tpt.puet.edu.ua/

Опишіть практику збирання та врахування інформації щодо кар’єрного шляху та траєкторій 
працевлаштування випускників ОП

ПУЕТ активно співпрацює з роботодавцями з метою працевлаштування своїх випускників. З цією метою в 
університеті створено Центр зв’язків із виробництвом (https://cutt.ly/LTzVDGd ), його  діяльність направлена на 
всебічне сприяння практичної підготовки студентів, працевлаштуванню випускників та розвиту інтеграційних 
зв’язків університету з замовниками та споживачами освітніх послуг.
Практика збирання та врахування інформації щодо кар’єрного шляху та траєкторій працевлаштування випускників 
реалізується через діяльність Асоціації випускників (https://cutt.ly/vTzVLoP ). Мета Асоціації – об'єднання 
випускників ПУЕТ (ПКІ, ПУСКУ) усіх поколінь у єдину спільноту Університету, для надання можливостей 
індивідуального розвитку учасників Асоціації та зміцнення іміджу, збереження і примноження традицій та духовних 
цінностей ПУЕТ. Збирання та врахування інформації здійснюється шляхом анкетування випускників, за формою 
анкети (https://cutt.ly/1TzVCH6). 
На сайті кафедри створено рубрики «Наші випускники» (https://cutt.ly/QTzV626 ),  що сприяє збору інформації 
щодо кар’єрного шляху та траєкторій працевлаштування випускників освітньої програми. 

Які недоліки в ОП та/або освітній діяльності з реалізації ОП були виявлені у ході здійснення 
процедур внутрішнього забезпечення якості за час її реалізації? Яким чином система забезпечення 
якості ЗВО відреагувала на ці недоліки?

Система управління якістю діяльності Вищого навчального закладу Укоопспілки «Полтавський університет 
економіки і торгівлі» (https://cutt.ly/cTzBrx0 )  реалізується через виконання процесів:
Стратегічне планування: планування освітнього процесу; планування фінансової діяльності; планування наукової 
діяльності; планування кадрового забезпечення.
Аналіз результати діяльності: аналіз системи управління якістю з боку керівництва; моніторинг задоволення 
споживачів; проведення внутрішнього аудиту.
Освітній процес: формування контингенту; підготовка, перепідготовка та підвищення кваліфікації; підготовка 
іноземців до вступу в університет; організація освітньої діяльності.
Наукова та інноваційна діяльність: фундаментальні та прикладні дослідження; підготовка науково-технічних 
кадрів; атестація науково-педагогічних кадрів.
Взаємозв’язок зі стейкхолдерами: профорієнтаційна діяльність; маркетинг освітніх послуг; забезпечення 
працевлаштування та зв’язків з базами практик; співпраця з коледжами.
Управління ресурсами: інфраструктура та матеріально-технічна база; управління персоналом; управління 
документацію; інформаційні ресурси; видавничо-поліграфічна діяльність; фінансові ресурси; навчально-методичне 
забезпечення.
Відповідно до наказів № 204-Н від 27.11.2020 року та №181 Н від 06.09.2021 року проведено внутрішній аудит 
кафедри ТБЕМС, за результатами якого критичних невідповідностей не виявлено. 
У ході здійснення процедур внутрішнього забезпечення якості та за час реалізації освітньої програми 
«Біотехнологія» не було виявлено недоліків, був проведений аналіз освітніх компонент освітньої програми на 
відповідність Стандарту вищої освіти України бакалавра за спеціальністю 162 «Біотехнології та біоінженерія» галузі 
знань 16 «Хімічна та біоінженерія» затверджено і введено в дію Наказом Міністерства освіти і науки України від 
04.10.2018 р. № 1070. (https://cutt.ly/OTzBbsf)

Продемонструйте, що результати зовнішнього забезпечення якості вищої освіти беруться до уваги 
під час удосконалення ОП. Яким чином зауваження та пропозиції з останньої акредитації та 
акредитацій інших ОП були ураховані під час удосконалення цієї ОП?

Сторінка 18



В грудні 2016 року була проведена акредитаційна експертиза підготовки фахівців з напряму підготовки 6.051401 
«Біотехнологія» за освітньо-кваліфікаційним рівнем бакалавра. За позитивних висновків експертна комісія 
висловила рекомендації, які дозволять в подальшому поліпшити якість підготовки фахівців відповідної ОП, а саме:
– збільшити кількість наукових публікацій у періодичних виданнях, які включено до наукометричних баз, у т.ч. 
Scopus, Web of Science Core Collection (всі викладачі із вченим званням або науковим ступенем мають публікації, які 
включено до наукометричних баз);
– продовжити роботу науково-педагогічних працівників щодо підготовки дистанційних курсів з використанням 
сучасних інформаційних технологій (всі дисципліни, передбачені ОП, забезпечені дистанційними курсами);
– активізувати роботу щодо залучення студентів напряму підготовки «Біотехнологія» до наукової роботи, зокрема 
шляхом участі у всеукраїнських та міжнародних студентських наукових конференціях, круглих столах тощо, та 
підтримки академічної мобільності. (Здобувачі освіти  залучаються до науково-дослідної роботи, працює 
студентський науковий гурток «Біотехнолог». Студенти мають змогу щорічно представляти свої роботи на 
Міжнародній студентській науковій конференції за підсумками науково-дослідних робіт студентів 
(http://dspace.puet.edu.ua/), яка проводиться ПУЕТ. Для успішного виконання кваліфікаційної роботи передбачена 
апробація та публікація матеріалів досліджень у наукових збірниках. Студенти мають змогу представляти 
результати своїх досліджень на круглих столах, семінарах, тощо (https://cutt.ly/hTzBYT2  );
– активізувати роботу випускової кафедри щодо проведення всеукраїнських та міжнародних конференцій (25–26 
березня 2021 року відбулася VІІI міжнародна науково-практична інтернет-конференція «Актуальні проблеми теорії 
і практики експертизи товарів»; 22–23 квітня 2021 року відбулася VІІІ Міжнародна науково-практична інтернет-
конференція, присвячена 60-річчю освітньої діяльності Вищого навчального закладу Укоопспілки «Полтавський 
університет економіки і торгівлі» «Сучасне матеріалознавство та товарознавство: теорія, практика, освіта»)  
(https://cutt.ly/mTzBVrS )

Опишіть, яким чином учасники академічної спільноти змістовно залучені до процедур внутрішнього 
забезпечення якості ОП?

Питання якості навчально-методичного забезпечення навчальних дисциплін відповідно до ОП розглядаються на 
засіданнях випускової кафедри. 
Учасники академічної спільноти залучені до процедур внутрішнього забезпечення якості освітньої програми. 
Викладацький склад приймає участь в процесі підготовки ОП. У складі робочої групи розробників ОП – досвідчені 
викладачі кафедр, які здійснюють освітній процес за освітньою програмою «Біотехнологія». Оцінку якості ОП дають 
її рецензенти, які є співробітниками Полтавської державної аграрної академії, інституту свинарства і АПВ НААН 
України.( http://www.tpt.puet.edu.ua/).
Забезпечення якості ОП передбачає регулярний моніторинг освітньої програми. Необхідним критерієм моніторингу 
є опитування здобувачів освіти, випускників і роботодавців щодо їхньої задоволеності ОПП, її компонентами, 
організацією та забезпеченням освітнього процесу. Інструментами для моніторингу тенденцій розвитку 
спеціальності являється  участь науково-педагогічних працівників у науково-практичних та науково-методичних 
конференціях.

Опишіть розподіл відповідальності між різними структурними підрозділами ЗВО у контексті 
здійснення процесів і процедур внутрішнього забезпечення якості освіти

Відповідальність у контексті здійснення процесів і процедур внутрішнього забезпечення якості освіти в ПУЕТ 
розподілена між такими структурними підрозділами: Навчально-науковим інститутом денної освіти, Навчально-
науковим інститутом заочно-дистанційного навчання, Навчально-науковим центром забезпечення якості вищої 
освіти, кафедрами, викладачі яких задіяні в освітньому процесі ОП (https://cutt.ly/ITzNpWO).

9. Прозорість і публічність

Якими документами ЗВО регулюється права та обов’язки усіх учасників освітнього процесу? Яким 
чином забезпечується їх доступність для учасників освітнього процесу?

Права та обов’язки усіх учасників освітнього процесу регулюються відповідними нормативними документами ПУЕТ, 
які оприлюдненні на сайті ПУЕТ і вільному доступі у розділі «Публічна інформація» (https://cutt.ly/9TxxQF5 ).  

Наведіть посилання на веб-сторінку, яка містить інформацію про оприлюднення на офіційному веб-
сайті ЗВО відповідного проекту з метою отримання зауважень та пропозиції заінтересованих сторін 
(стейкхолдерів). Адреса веб-сторінки

Для отримання зауважень та пропозицій щодо покращення ОП вона у вільному доступі розміщена на офіційному 
сайті ПУЕТ у розділі «Освіта» вкладка «Проекти для обговорення» (https://cutt.ly/4TxxYNE) та на сайті кафедри 
ТБЕМС вкладка «Громадське обговорення освітньої програми» (http://www.tpt.puet.edu.ua/). 

Наведіть посилання на оприлюднену у відкритому доступі в мережі Інтернет інформацію про 
освітню програму (включаючи її цілі, очікувані результати навчання та компоненти)

Інформацію про ОП «Біотехнологія» підготовки здобувачів першого рівня вищої освіти за спеціальністю 162 
«Біотехнології та біоінженерія» галузі знань 16 «Хімічна та біоінженерія», оновлену у 2021 р. оприлюднено у 
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відкритому доступі на сайті ПУЕТ (https://cutt.ly/DTxxL5A /) та сайті кафедри ТБЕМС (https://cutt.ly/3TxceiM).

11. Перспективи подальшого розвитку ОП

Якими загалом є сильні та слабкі сторони ОП?

Сильними сторонами ОП є:
- наявність освітніх компонент, які включені в ОП, на основі досвіду ЗВО України та закордонних університетів;
-  практико-орієнтовне навчання задля отриманням практичного досвіду у сфері біотехнології;
- залучення роботодавців до освітнього процесу: гостьові лекції, навчальні екскурсії; майстер-класи
- участь здобувачів освіти у круглих столах, олімпіадах, конференціях, науково-дослідних роботах, проектах;
- формування індивідуальної освітньої траєкторії студента через вільний вибір, дисциплін як професійного  так і 
загальноуніверситетського вибору;
- можливість приймати участь у програмах академічної мобільності;
- активне залучення інших стейкхолдерів.
До слабких сторін слід віднести пасивність здобувачів вищої освіти до неформальної освіти, до участі в програмах 
міжнародної академічної мобільності та міжнародних стажувань.

Якими є перспективи розвитку ОП упродовж найближчих 3 років? Які конкретні заходи ЗВО планує 
здійснити задля реалізації цих перспектив?

З  метою розвитку відповідної ОП плануються наступні заходи:
- відкриття філій кафедри на виробництвах;
- залучення нових стейкхолдерів із числа випускників університету;
- розвиток матеріально-технічної бази кафедри ТБЕМС; 
- активізація  долученості здобувачів ОП до неформальної освіти, програм міжнародних стажувань та міжнародної 
академічної мобільності.

 

 
          
​  

Запевнення

 

Запевняємо, що уся інформація, наведена у відомостях та доданих до них матеріалах, є достовірною.

Гарантуємо, що ЗВО за запитом експертної групи надасть будь-які документи та додаткову інформацію, яка 
стосується освітньої програми та/або освітньої діяльності за цією освітньою програмою.

Надаємо згоду на опрацювання та оприлюднення цих відомостей про самооцінювання та усіх доданих до них 
матеріалів у повному обсязі у відкритому доступі.

 

Додатки:

Таблиця 1.  Інформація про обов’язкові освітні компоненти ОП

Таблиця 2.  Зведена інформація про викладачів ОП

Таблиця 3.  Матриця відповідності програмних результатів навчання, освітніх компонентів, методів навчання та 
оцінювання

 

***

Шляхом підписання цього документа запевняю, що я належним чином уповноважений на здійснення такої дії від 
імені закладу вищої освіти та за потреби надам документ, який посвідчує ці повноваження.

 

Документ підписаний кваліфікованим електронним підписом/кваліфікованою електронною печаткою.

 

Інформація про КЕП

ПІБ: Нестуля Олексій Олексійович

Дата: 25.11.2021 р.
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Таблиця 1. Інформація про обов’язкові освітні компоненти ОП
 

Назва освітнього 
компонента

Вид компонента                          Силабус або інші навчально-методичні 
матеріали

Якщо освітній компонент потребує 
спеціального матеріально-

технічного та/або інформаційного 
забезпечення, наведіть відомості 

щодо нього*

Назва файла Хеш файла

Національне та міжнародне 
регулювання продовольчої 
безпеки

навчальна 
дисципліна

sylabus-nmrpb.pdf U85+q0tATFkGw8J13HZ
N4AUJHZVq+whqAWtKz

KLbM50=

Використання власного аудиторного 
фонду закладу, зокрема: навчальних 
аудиторії кафедри товарознавства, 
біотехнології, експертизи та митної 
справи №414, 417, 418, спеціально 
обладнаних лекційних аудиторій та 
комп’ютерних класів, спеціалізованих 
лабораторій інших кафедр; медіатеки, 
електронної читальної зали.

Неорганічна хімія навчальна 
дисципліна

sylabus-neorghim.pdf rZUoURYuHTPXnA5GfSt
sodIV/bvan6Sl9AVWvcY9

C6Q=

Використання власного аудиторного 
фонду закладу, зокрема: навчальної 
аудиторії кафедри товарознавства, 
біотехнології, експертизи та митної 
справи №532, спеціально обладнаних 
лекційних аудиторій та комп’ютерних 
класів, спеціалізованих лабораторій 
інших кафедр; медіатеки, електронної 
читальної зали.

Органічна хімія навчальна 
дисципліна

sylabus-orghim.pdf YSHLj305a0fh8CzxfyrYtC
qiy2qmV21WtWCStP5sH

HY=

Використання власного аудиторного 
фонду закладу, зокрема: навчальної 
аудиторії кафедри товарознавства, 
біотехнології, експертизи та митної 
справи №532, спеціально обладнаних 
лекційних аудиторій та комп’ютерних 
класів, спеціалізованих лабораторій 
інших кафедр; медіатеки, електронної 
читальної зали.

Основи рослинництва і 
тваринництва

навчальна 
дисципліна

sylabus-ort.pdf Q5jFhU03Bq8cCFVNOcIc
iiouH7sgvfIK+mkbFpWu

bvQ=

Використання власного аудиторного 
фонду закладу, зокрема: навчальних 
аудиторії кафедри товарознавства, 
біотехнології, експертизи та митної 
справи №417, 418, спеціально обладнаних 
лекційних аудиторій та комп’ютерних 
класів, спеціалізованих лабораторій 
інших кафедр; медіатеки, електронної 
читальної зали.

Проектне навчання з курсу 
Експертні дослідження в 
біотехнології

навчальна 
дисципліна

sylabus-pnedbt.pdf aBSuQ505/93U9+jiVpKC
7ARpeOTIGfq9xDiUBuBS

V4I=

Використання власного аудиторного 
фонду закладу, зокрема: навчальних 
аудиторії кафедри товарознавства, 
біотехнології, експертизи та митної 
справи №414, 417, спеціально обладнаних 
лекційних аудиторій та комп’ютерних 
класів, спеціалізованих лабораторій 
інших кафедр; медіатеки, електронної 
читальної зали.

Процеси і апарати 
біотехнологічних 
виробництв

навчальна 
дисципліна

sylabus-pabv.pdf 4mDA7qNVrtBIoM/6HT
M1WmvP27DIXbpom7oS

Q7YA1eM=

Використання власного аудиторного 
фонду закладу, зокрема: аудиторій 
кафедри технологій харчових 
виробництв і ресторанного 
господарства, спеціально обладнаних 
лекційних аудиторій та комп’ютерних 
класів, спеціалізованих лабораторій 
інших кафедр; медіатеки, електронної 
читальної зали.

Проектування 
біотехнологічних 
виробництв

навчальна 
дисципліна

sylabus-pbv.pdf SsfkbQOqDiZLvcal+3VkW
OlsgiPZtVVIqnPtt9dozgM

=

Використання власного аудиторного 
фонду закладу, зокрема: аудиторій 
кафедри технологій харчових 
виробництв і ресторанного 
господарства №107,№227, спеціально 
обладнаних лекційних аудиторій та 
комп’ютерних класів, спеціалізованих 
лабораторій інших кафедр; медіатеки, 
електронної читальної зали.

Сенсорний аналіз навчальна 
дисципліна

sylabus-sa.pdf bpJjU/4XDmNFCTStdgm
+iSAiTyT9uA67k/Q9lFGQ

0cw=

Використання власного аудиторного 
фонду закладу, зокрема: навчальної 
аудиторії кафедри товарознавства, 
біотехнології, експертизи та митної 
справи №414, спеціально обладнаних 
лекційних аудиторій та комп’ютерних 
класів, спеціалізованих лабораторій 
інших кафедр; медіатеки, електронної 
читальної зали.

Стандартизація та 
сертифікація продукції та 
послуг

навчальна 
дисципліна

sylabus-sspp.pdf FzNLojEOE/TMYgsdFR/
JETw8nteS3eEmbgzkkOc

XJW4=

Використання власного аудиторного 
фонду закладу, зокрема: навчальної 
аудиторії кафедри товарознавства, 
біотехнології, експертизи та митної 
справи №533, спеціально обладнаних 
лекційних аудиторій та комп’ютерних 



класів, спеціалізованих лабораторій 
інших кафедр; медіатеки, електронної 
читальної зали.

Технологія біовиробництв навчальна 
дисципліна

sylabus-tehbiovur.pdf 2kPo6jrFtaQ/2LfyWRb74
DLRxiaCdbr/xT3GIX+zFt

c=

Використання власного аудиторного 
фонду закладу, зокрема: аудиторії 
кафедри технологій харчових 
виробництв і ресторанного 
господарства № 327, спеціально 
обладнаних лекційних аудиторій, 
спеціалізованих лабораторій інших 
кафедр; медіатеки, електронної 
читальної зали.

Фармакогнозія навчальна 
дисципліна

sylabys-farmakognoz.pdf f1OPe+wjiNJlenIDJ5bWD
Cs/HtkvB762xK71iOuYW

Mo=

Використання власного аудиторного 
фонду закладу, зокрема: навчальної 
аудиторії кафедри товарознавства, 
біотехнології, експертизи та митної 
справи №414, спеціально обладнаних 
лекційних аудиторій та комп’ютерних 
класів, спеціалізованих лабораторій 
інших кафедр; медіатеки, електронної 
читальної зали.

Університетська освіта навчальна 
дисципліна

sylabus-univosvita.pdf sKENiwp/YeXPSOxQ8mZ
usYuKYczAWmRPYTO7C

VK68I0=

Використання власного аудиторного 
фонду закладу, зокрема: спеціально 
обладнаних комп’ютерних класів, 
спеціалізованих лабораторій інших 
кафедр; медіатеки, електронної 
читальної зали; системи дистанційного 
навчання ПУЕТ, ПК, мережа Інтернет

Кваліфікаційна робота підсумкова 
атестація

metod-kval.robota.pdf knV2gpsVIm2fsZrc1ZpTx
q+zFiGOpKn3ympkkCzId

aQ=

Використання власного аудиторного 
фонду закладу, зокрема: спеціально 
обладнаних комп’ютерних класів, 
спеціалізованих лабораторій інших 
кафедр; медіатеки, електронної 
читальної зали; системи дистанційного 
навчання ПУЕТ, ПК, мережа Інтернет

Виробнича практика -1 курс практика medod-vp1.pdf sLZM760Auo4qpO7F5v2
Vvg1aSANOXDqC0AdfR4

OhibY=

Використання матеріально- технічного 
забезпечення баз виробничої  практики

Виробнича практика  - 2 
курс

практика metod-vp2.pdf rWuviBii3aMRSr75MIPE
BfBMy2kqlyGS0acULaIjk

8c=

Використання матеріально- технічного 
забезпечення баз виробничої  практики

Виробнича практика -3 
курс

практика metod-vp3.pdf wETkRjZA8sSz1GNVqOvx
0YGzYHOlYwxdBa4VjED

LEhY=

Використання матеріально- технічного 
забезпечення баз виробничої  практики

Виробнича практика-4 курс практика metod-vp4.pdf 0Xf2/p0HC9dyNIFUBnlS
HdDvXbcSUuYs5Mekw0F

MjbQ=

Використання матеріально- технічного 
забезпечення баз виробничої  практики

Методи хімічного аналізу навчальна 
дисципліна

sylabus-
methimanaliz.pdf

C0akfih+PAMCWQUqdL
SLmZcBjmgfkV6LN52tX8

iyJl8=

Використання власного аудиторного 
фонду закладу, зокрема: навчальної 
аудиторії кафедри товарознавства, 
біотехнології, експертизи та митної 
справи №532, спеціально обладнаних 
лекційних аудиторій та комп’ютерних 
класів, спеціалізованих лабораторій 
інших кафедр; медіатеки, електронної 
читальної зали.

Контроль та керування 
біотехнологічними 
процесами

навчальна 
дисципліна

sylabus-kkbp.pdf 3EFlPmZA/72W3DhPBp
XzV4OYeOyTAB5v6jew3g

sdM3g=

Використання власного аудиторного 
фонду закладу, зокрема:навчальної 
аудиторії №223 кафедра технологій 
харчових виробництв і ресторанного 
господарства спеціально обладнаних 
лекційних аудиторій, спеціалізованих 
лабораторій інших кафедр; медіатеки, 
електронної читальної зали.

Інструментальна 
біотехнологія

навчальна 
дисципліна

sylabus-instbioteh.pdf J6o6Wwg8lf/DbxaqdnX+
Kv6EAcRhHW6juXbBYz8

iEqI=

Використання власного аудиторного 
фонду закладу, зокрема: навчальної 
аудиторії №414 кафедри 
товарознавства, біотехнології, 
експертизи та митної справи, 
спеціально обладнаних лекційних 
аудиторій та комп’ютерних класів, 
спеціалізованих лабораторій інших 
кафедр; медіатеки, електронної 
читальної зали.

Безпека: Безпека 
життєдіяльності. Основи 
охорони праці.

навчальна 
дисципліна

sylabys-bjd.pdf DmJ9i/T4jByQQG7CeD7o
u5zBXYQAEUkR1xquBB

HX1M0=

Використання власного аудиторного 
фонду закладу, зокрема: аудиторії № 
234 кафедри готельно-ресторанної та 
курортної справи,  спеціально 
обладнаних лекційних аудиторій, 
спеціалізованих лабораторій інших 
кафедр; медіатеки, електронної 
читальної зали.

Українська мова (за 
професійним 

навчальна 
дисципліна

sylabus-ukrmova.pdf y7oJjZ/p5l6l77mW2TymZ
GbHqu0et/1kynh1ZYIcqL

Використання власного аудиторного 
фонду закладу, зокрема: аудиторій 



спрямуванням) 0= №507, №433 кафедри української, 
іноземних мов та перекладу,  спеціально 
обладнаних лекційних аудиторій та 
комп’ютерних класів, медіатеки, 
електронної читальної зали.

Фізика навчальна 
дисципліна

sylabus-fizika.pdf 3vkwp1BSneYTI+axCCVq
NRm5qCUEUCob5CDIdP

Fnbew=

Використання власного аудиторного 
фонду закладу, зокрема: аудиторії 
№428 кафедри комп’ютерних наук та 
інформаційних технологій, спеціально 
обладнаних лекційних аудиторій та 
комп’ютерних класів, медіатеки, 
електронної читальної зали.

Аналітична хімія навчальна 
дисципліна

sylabus-analithim.pdf rAwtYCt7KYl9XCy6Y2oOs
oxdHowoKM8nJGI+Os2L

KiY=

Використання власного аудиторного 
фонду закладу, зокрема: навчальної 
аудиторії кафедри товарознавства, 
біотехнології, експертизи та митної 
справи №532, спеціально обладнаних 
лекційних аудиторій та комп’ютерних 
класів, спеціалізованих лабораторій 
інших кафедр; медіатеки, електронної 
читальної зали.

Біохімія навчальна 
дисципліна

sylabus-biohimiya.pdf Ms1w/cRmkP2Sw9L1wk7
dFp+AZju4e9yKZE6PXL

OSlXs=

Використання власного аудиторного 
фонду закладу, зокрема: навчальної 
аудиторії кафедри товарознавства, 
біотехнології, експертизи та митної 
справи №532, спеціально обладнаних 
лекційних аудиторій та комп’ютерних 
класів, спеціалізованих лабораторій 
інших кафедр; медіатеки, електронної 
читальної зали.

Колоїдна хімія навчальна 
дисципліна

sylabys-koloidhim.pdf HjvbuInVOUxJkbcOHAo
VnZ/4I/gEeFuMC3iE602

HQSY=

Використання власного аудиторного 
фонду закладу, зокрема: навчальної 
аудиторії кафедри товарознавства, 
біотехнології, експертизи та митної 
справи №532, спеціально обладнаних 
лекційних аудиторій та комп’ютерних 
класів, спеціалізованих лабораторій 
інших кафедр; медіатеки, електронної 
читальної зали.

Основи раціонального 
споживання товарів

навчальна 
дисципліна

sylabus-osnracspog.pdf Icsc3OZjHtKRz6YVKDPXj
9WlJR0zyMwhjsqWAg7K

LCU=

Використання власного аудиторного 
фонду закладу, зокрема: навчальних 
аудиторії кафедри товарознавства, 
біотехнології, експертизи та митної 
справи №414, 417, 418, спеціально 
обладнаних лекційних аудиторій та 
комп’ютерних класів, спеціалізованих 
лабораторій інших кафедр; медіатеки, 
електронної читальної зали.

Фізична хімія навчальна 
дисципліна

sylabys-fizhim.pdf io+pJZgBHHLFU48h5Vc
+7+QuuI75t7dI3JeToUJ

M6mo=

Використання власного аудиторного 
фонду закладу, зокрема: навчальної 
аудиторії кафедри товарознавства, 
біотехнології, експертизи та митної 
справи №532, спеціально обладнаних 
лекційних аудиторій та комп’ютерних 
класів, спеціалізованих лабораторій 
інших кафедр; медіатеки, електронної 
читальної зали.

Загальна мікробіологія і 
вірусологія

навчальна 
дисципліна

sylabys-zmv.pdf 0E99JBQyCUSHmHVAF
N24wKK+LzPHpolmmre

KCdgnm7U=

Використання власного аудиторного 
фонду закладу, зокрема: спеціально 
обладнаних лекційних аудиторій, 
спеціалізованих лабораторій інших 
кафедр, кабінету мікробіології № 110 
кафедри технології харчових 
виробництв і ресторанного 
господарства ;медіатеки, електронної 
читальної зали.

Біоінформатика навчальна 
дисципліна

sylabus-bioinform.pdf Qs9AYTOMx9+CO++WO
+JKoyZbB/t9P4ISB4DWx

ijYjmU=

Використання власного аудиторного 
фонду закладу, зокрема: комп’ютерної 
аудиторії №131 кафедри комп’ютерних 
наук та інформаційних технологій,  
спеціально обладнаних лекційних 
аудиторій, спеціалізованих лабораторій 
інших кафедр; медіатеки, електронної 
читальної зали.

Біологія клітини навчальна 
дисципліна

sylabus-biolklit.pdf 11iKKfmNy3bQ9OLAVJg3
Hy/iahxG2iGRSnMJ66g5i

2M=

Використання власного аудиторного 
фонду закладу, зокрема: навчальної 
аудиторії кафедри товарознавства, 
біотехнології, експертизи та митної 
справи №414, спеціально обладнаних 
лекційних аудиторій та комп’ютерних 
класів, спеціалізованих лабораторій 
інших кафедр; медіатеки, електронної 
читальної зали; спеціалізовані 
лабораторії Інституту свинарства та 
агропромислового виробництва НААН 
України



Біотехнологія культур 
клітин і тканин

навчальна 
дисципліна

sylabus-BKKT.pdf YYpmz8N48U+FSjvnE4Z
Q6w7fyh0YS5LArS0obpV

7tkk=

Використання власного аудиторного 
фонду закладу, зокрема: навчальної 
аудиторії кафедри товарознавства, 
біотехнології, експертизи та митної 
справи №414, спеціально обладнаних 
лекційних аудиторій та комп’ютерних 
класів, спеціалізованих лабораторій 
інших кафедр; медіатеки, електронної 
читальної зали; спеціалізовані 
лабораторії Інституту свинарства та 
агропромислового виробництва НААН 
України

Біотехнологія 
навколишнього 
середовища

навчальна 
дисципліна

sylabys-bns.pdf Y93SQJf4F2h8GGqYCB6g
LnQkZjNQO2lEMa1suoV

Li9I=

Використання власного аудиторного 
фонду закладу, зокрема: навчальної 
аудиторії кафедри товарознавства, 
біотехнології, експертизи та митної 
справи №414, спеціально обладнаних 
лекційних аудиторій та комп’ютерних 
класів, спеціалізованих лабораторій 
інших кафедр; медіатеки, електронної 
читальної зали; спеціалізовані 
лабораторії Інституту свинарства та 
агропромислового виробництва НААН 
України

Біотехнологія та здоров"я  
людини

навчальна 
дисципліна

sylabus-btzl.pdf aPNktgwLHaETyAR7B8Ll
phrtfUCAc0mbDPSlUSxQ

+EQ=

Використання власного аудиторного 
фонду закладу, зокрема: навчальної 
аудиторії кафедри товарознавства, 
біотехнології, експертизи та митної 
справи №532, спеціально обладнаних 
лекційних аудиторій та комп’ютерних 
класів, спеціалізованих лабораторій 
інших кафедр; медіатеки, електронної 
читальної зали.

Генетика навчальна 
дисципліна

sylabus-genetika.pdf Znjim2PwlJhhWuRnVSh
DE+kesCAJsK+Gs2cxsX8

zib8=

Використання власного аудиторного 
фонду закладу, зокрема: навчальної 
аудиторії кафедри товарознавства, 
біотехнології, експертизи та митної 
справи №414, спеціально обладнаних 
лекційних аудиторій та комп’ютерних 
класів, спеціалізованих лабораторій 
інших кафедр; медіатеки, електронної 
читальної зали; спеціалізовані 
лабораторії Інституту свинарства та 
агропромислового виробництва НААН 
України

Експертні дослідження в 
біотехнології

навчальна 
дисципліна

sylabus-edbt.pdf 4YVvFoWJKFtFqVPyf7Z1
Qe+DXfLGpO8yjHsHOp0

eJ8g=

Використання власного аудиторного 
фонду закладу, зокрема: навчальних 
аудиторій кафедри товарознавства, 
біотехнології, експертизи та митної 
справи №414, №418 спеціально 
обладнаних лекційних аудиторій та 
комп’ютерних класів, спеціалізованих 
лабораторій інших кафедр; медіатеки, 
електронної читальної зали.

Загальна біологія навчальна 
дисципліна

sylabus-zagbiol.pdf 38w4Ilewo7IprBhkIKiuvg
JakpGpSnnegPJX2sfbFC

Q=

Використання власного аудиторного 
фонду закладу, зокрема: навчальні 
аудиторії кафедри товарознавства, 
біотехнології, експертизи та митної 
справи №414, спеціально обладнаних 
лекційних аудиторій та комп’ютерних 
класів, спеціалізованих лабораторій 
інших кафедр; медіатеки, електронної 
читальної зали; спеціалізовані 
лабораторії Інституту свинарства та 
агропромислового виробництва НААН 
України

Загальна біотехнологія навчальна 
дисципліна

sylabus-zagbioteh.pdf IeZRUJrH3lST2UZwmTgc
hnw54lTdxekNKxM8LSy

ZxR0=

Використання власного аудиторного 
фонду закладу, зокрема: навчальної 
аудиторії №414 кафедри 
товарознавства, біотехнології, 
експертизи та митної справи, 
спеціально обладнаних лекційних 
аудиторій та комп’ютерних класів, 
спеціалізованих лабораторій інших 
кафедр; медіатеки, електронної 
читальної зали; спеціалізовані 
лабораторії Інституту свинарства та 
агропромислового виробництва НААН 
України

Фізичне виховання навчальна 
дисципліна

sylabus- fizvuh.pdf lL2xCIzg/e1TcTHyWxKt0
bczMpG2QxhQvadEmV0v

fdo=

Використання матеріально- технічної 
бази спортивного комплексу "ОЛІМП" (5 
фітнес студій; 2 тренажерних зали; 
спортивний зал для занять боксом; зал 
для греко-римської боротьби; спортивна 
зала для ігрових видів спорту; столи для 
настільного тенісу; більярд).

Іноземна мова (за 
професійним 
спрямуванням)

навчальна 
дисципліна

sylabus-inozmova.pdf +XzUQoO1hoeeDeeMsF6
FtAsL5mvhpFFmVlZ+kE

YcykI=

Використання власного аудиторного 
фонду закладу, зокрема: спеціально 
обладнаних лекційних аудиторій та 



комп’ютерних класів, медіатеки, 
електронної читальної зали.

 
* наводяться відомості, як мінімум, щодо наявності відповідного матеріально-технічного забезпечення, його достатності для реалізації ОП; для 
обладнання/устаткування – також кількість, рік введення в експлуатацію, рік останнього ремонту; для програмного забезпечення – також 
кількість ліцензій та версія програмного забезпечення

 
  
​ 
Таблиця 2. Зведена інформація про викладачів ОП

 
ID 

виклада
ча

ПІБ Посада Структурний 
підрозділ

Кваліфікація 
викладача

Стаж Навчальні 
дисципліни, що 

їх викладає 
викладач на ОП 

Обґрунтування

94581 Бобух Надія 
Миколаївна

завідувач 
кафедри, 
професор, 
Основне місце 
роботи

Навчально-
науковий інститут 

денної освіти

Диплом доктора 
наук ДД 007807, 

виданий 
18.11.2009, 

Диплом кандидата 
наук ФЛ 012488, 

виданий 
26.04.1989, 

Атестат доцента 
ДЦ 004422, 

виданий 
28.05.1993, Атестат 

професора 12ПP 
008821, виданий 

04.07.2013

35 Українська мова 
(за професійним 
спрямуванням)

Відповідає пунктам 1,4,7,8  
вимог п.38 Ліцензійних 
умов, зокрема:
1. Основні публікації за 
напрямом:
1. Бобух Н. М. Контрастиви 
в мовно-художній картині 
світу Григорія Коваля / Н. 
М. Бобух // Український 
смисл : наук. зб. / за ред. 
проф. І. С. Попової. - 
Дніпро : Ліра, 2017. - С. 13-
23 (індексовано в 
наукометричних базах: 
National Library of Ukraine 
Vernadsky, Index Copernicus 
International (ICV 2015: 
42.45), Google Scholar). 
Режим доступу: 
https://ukrsense.dp.ua/inde
x.php/USENSE/index 
2. Бобух Н. М. Функційно-
семантичні параметри 
категорії ствердження в 
українській літературній 
мові / Н. М. Бобух // 
Український смисл : наук. 
зб. / за ред. проф. І. С. 
Попової. - Дніпро : Ліра, 
2017. - С. 286-288 
(індексовано в 
наукометричних базах: 
National Library of Ukraine 
Vernadsky, Index Copernicus 
International (ICV 2015: 
42.45), Google Scholar). 
Режим доступу:  
3. Бобух Н. М. Антонімічні 
лексеми в романі Павла 
Загребельного «Розгін» / 
Н. М. Бобух // Український 
смисл : наук. зб. / за ред. 
проф. І. С. Попової. - 
Дніпро : Ліра, 2018. - С. 
129-139 (індексовано в 
наукометричних базах: 
National Library of Ukraine 
Vernadsky, Index Copernicus 
International (ICV 2015: 
42.45), Google Scholar). 
Режим доступу: 
4.  Бобух Н. М. Лексичні 
опозиції як засіб створення 
контрасту в повісті Івана 
Нечуя-Левицького 
«Хмари» / Н. М. Бобух // 
Український смисл : наук. 
зб. / за ред. проф. І. С. 
Попової. - Дніпро : Ліра, 
2019. - С. 3-11 (індексовано 
в наукометричних базах: 
National Library of Ukraine 
Vernadsky, Index Copernicus 
International (ICV 2017: 
51.15), Google Scholar). 
Режим доступу:  < 
https://ukrsense.dp.ua/inde
x.php/USENSE/index >
5. Бобух Н. М. Лексичні 
опозиції в поетичних 
творах Максима 
Рильського // Мова і 
міжкультурна комунікація : 
зб. наук. праць / гол. ред. 
проф. Н. М. Бобух. - 
Полтава : ПУЕТ, 2019. - 
Вип. 2. - С. 115-124 
(індексовано в 
наукометричних базах: 
National Library of Ukraine 



Vernadsky, Index Copernicus 
International (ICV 2017 = 
57.33),  Google Scholar). 
Режим доступу: < 
http://www.im.puet.edu.ua 
>
6. Бобух Н. М. Антонімічні 
лексеми в поетичному 
тексті (на матеріалі творів 
Олександра Олеся) / Н. М. 
Бобух // Лінгвістика : зб. 
наук. пр. - Старобільськ : 
ДЗ «ЛНУ імені Тараса 
Шевченка», 2017. - № 1 
(36). - С. 165-174. Режим 
доступу: < 
http://luguniv.edu.ua/wp-
content/uploads/2014/11/lin
gvistyka_1362017.pdf >
7. Бобух Н. М. Семантико-
стилістичні функції 
лексичних опозицій у 
романі Павла 
Загребельного «День для 
прийдешнього» / Н. М. 
Бобух // Лінгвістика : зб. 
наук. пр. - Старобільськ : 
ДЗ «ЛНУ імені Тараса 
Шевченка», 2018. - № 1 
(38). - С. 124-132. Режим 
доступу:
< 
http://dspace.luguniv.edu.ua
/jspui/bitstream/123456789/
2894/1/%E2%84%961%2838
%29%202018.pdf >
8. Семантико-стилістичні 
функції контрастивів у 
художніх текстах  Івана 
Нечуя-Левицького / Н. М. 
Бобух // Лінгвістика : зб. 
наук. пр. - Старобільськ : 
ДЗ «ЛНУ імені Тараса 
Шевченка», 2019. - № 2 
(41). - С. 119-128. Режим 
доступу: < 
http://ling.luguniv.edu.ua/in
dex.php/ling/article/view/58 
>
8. Виконання функцій 
наукового керівника або 
відповідального виконавця 
наукової теми, головного 
редактора/члена 
редколегії/експерта:
1. Член редакційної колегії 
наукового збірника 
«Український смисл» 
(Дніпровський 
національний університет 
імені Олеся Гончара). 
Режим доступу:  
2. Член редакційної ради 
збірника наукових праць 
«Культура слова» (Інститут 
української мови 
Національної академії наук 
України).
3. Головний редактор 
збірника наукових праць 
«Мова і міжкультурна 
комунікація» (Інститут 
української мови 
Національної академії наук 
України, Вищий 
навчальний заклад 
Укоопспілки «Полтавський 
університет економіки і 
торгівлі»).
Режим доступу: 
4. Член редакційної колегії 
щомісячного міжнародного 
наукового журналу з 
гуманітарних дисциплін 
«ELM»  
https://www.aem.az/34-
redakcionnaja-kollegija.html
7.Участь в атестації 
наукових кадрів як 
офіційного опонента або 
члена постійної 
спеціалізованої вченої 
ради:
1.Офіційний опонент: 1. 
Голікова Н. С. Художній 
дискурс П. А. 
Загребельного: 



лінгвокогнітивний і 
прагмастилістичний 
аспекти : автореф. дис. на 
здобуття наук. ступеня д-ра 
філол. наук : спец. 10.02.01 
«Українська мова». - Київ, 
2019. - 40 с.Режим доступу:  
http://www1.nas.gov.ua/insti
tutes/ium/Structure/councils
/Documents/golikova-
avtoref.pdf   
2. Член спеціалізованих 
учених рад:
1.  Д 08.051.05 у 
Дніпровському 
національному університеті 
імені Олеся Гончара 
Наказ № 975 Міністерства 
освіти і науки України від 
11.07.2019 року.
2. Мялковська Л. М. 
«Мовотворчість І. С. Нечуя-
Левицького в контексті 
історії української 
літературної мови другої 
половини ХІХ - початку ХХ 
ст.» : автореф. дис. на 
здобуття наук. ступеня д-ра 
філол. наук : спец. 10.02.01 
«Українська мова». - Київ, 
2020. - 42 с. Режим доступу:
 
4. Мірошниченко І. Г. 
«Стислий текст в 
українському 
масмедійному дискурсі» : 
автореф. дис. на здобуття 
наук. ступеня канд. філол. 
наук : спец. 10.02.01 
«Українська мова». - 
Дніпро, 2020. - 24 с.
Режим доступу: 
http://www.dnu.dp.ua/docs/
ndc/dissertations/K08.051.0
5/autoreferat_5f392574cfad
8.pdf 
4. Наявність навчально-
методичних розробок для 
самостійної роботи 
здобувачів та 
дистанційного навчання:
1. Бобух Н. М. Вступ до 
мовознавства : навч.-метод. 
посіб. для дистанційного 
навчання [електрон. 
ресурс] - [Інститут заочно-
дистанційного навчання 
ВНЗ ПУЕТ]. -   2018  Режим 
доступу: 
2. Бобух Н. М. Лінгвістичні 
основи документознавства : 
навч.-метод. посіб. для 
дистанційного навчання 
[електрон. ресурс] - 
[Інститут заочно-
дистанційного навчання 
ВНЗ ПУЕТ]. - 2019 Режим 
доступу:  
3. Бобух Н. М. Мовний 
етикет : навч.-метод. посіб. 
для дистанційного 
навчання [електрон. 
ресурс] - [Інститут заочно-
дистанційного навчання 
ВНЗ ПУЕТ]. - 2019 Режим 
доступу:  
4. Бобух Н. М. Основи 
наукових досліджень : 
навч.-метод. посіб. для 
дистанційного навчання 
[електрон. ресурс] - 
[Інститут заочно-
дистанційного навчання 
ВНЗ ПУЕТ]. - 2019 Режим 
доступу: < 
http://www2.el.puet.edu.ua/
st/course/view.php?id=1357 
>
5. Бобух Н. М. Практична 
стилістика української 
мови: навч.-метод. посіб. 
для дистанційного 
навчання [електрон. 
ресурс] - [Інститут заочно-
дистанційного навчання 
ВНЗ ПУЕТ]. -2019 Режим 
доступу:    



6. Бобух Н. М. Загальне 
мовознавство: навч.-метод. 
посіб. для дистанційного 
навчання [електрон. 
ресурс] - [Інститут заочно-
дистанційного навчання 
ВНЗ ПУЕТ]. -2020 Режим 
доступу:  
http://www2.el.puet.edu.ua/
st/course/view.php?id=1874
Підвищення 
кваліфікації/стажування:
1. Підвищення кваліфікації 
у Полтавському інституті 
екноміки і права Вищого 
навчального закладу 
``Відкритий міжнародний 
університет розвитку 
людини ``України`` на 
кафедрі`` тема: 
``Інноваційні форми та 
медоти викладання 
іноземної мови у закладах 
вищої освіти`` з 28 вересня 
2020 по 07 листопада 2020 
року, 180 годин, 6 кредитів. 
Посвідчення № 69-3 від 09 
листопада 2020 року

5239 Горячова Олена 
Олександрівна

доцент, 
Основне місце 
роботи

Навчально-
науковий інститут 

денної освіти

Диплом магістра, 
Полтавський 
університет 
споживчої 
кооперації 

України, рік 
закінчення: 2003, 

спеціальність: 
050301 

Товарознавство та 
комерційна 

діяльність, Атестат 
доцента 12ДЦ 

034438, виданий 
01.03.2013

14 Національне та 
міжнародне 
регулювання 
продовольчої 
безпеки

Відповідає пунктам  
1,3,4,8,11,12 вимог п.38 
Ліцензійних умов, зокрема:
1. Основні публікації за 
напрямом:
1. Goryachova E. 
Development of formulation 
for sponge cakes made from 
organic raw materials using 
the principles of a food 
products safety management 
system// Eastern- european 
journal of enterprise 
technologies, 1/11 (97) 2019.- 
P.60-71
Режим доступу: 
https://pdfs.semanticscholar
.org/5209/5345bbbbef14f8f3
9ae04a313e9d9876d233.pdf
2. Tkachenko, A., Guba, L., 
Basova, Y., Goryachova, E., & 
Syrokhman, I. (2021). 
Developing organic cookies 
with improved consumer 
properties using safety 
management approaches. 
Eastern-European Journal of 
Enterprise Technologies, 2 
(11 (110), 41-49. Режим 
доступу:  
3.Goryachova E. Research of 
consumer properties of 
developed biscuits based on 
organic raw materials// 
«EUREKA: Life of Scinces», 
Number 1 (2019) .- P.59-64. - 
Режим доступу: < http://eu-
jr.eu/life/article/view/849 > 
4. Горячова О.О. Сенсорна 
характеристика 
цільнозернових та 
овочевих макаронних 
виробів / В.О. Назаренко, 
Н.О. Офіленко, О.О. 
Горячова// Науковий 
вісник ПУЕТ, серія 
«Технічні науки», № 1(85), 
2018 - Полтава: ПУЕТ. - 
С.104 - 114. -Режим доступу: 
< 
http://journal.puet.edu.ua/i
ndex.php/nvts/article/view/1
428 >
5. Горячова О.О..   Сортова 
ідентифікація та аналіз 
безпечності волоського 
горіха/ Г.О. Бірта, Ю.Г. 
Бургу, О.О. Горячова , Х.І. 
Ковальчук. . //Науковий 
вісник PUET: Technical 
Sciences  № 1(91) (2019)  с. 
81-86. DOI: 
http://doi.org/10.37734/251
8-7171-2019-1-10
6. Горячова О.О. Наукове 
обгрунтування 
впровадження системи 
НАССР під час 



виробництва соків/ А.С. 
Ткаченко, Ю.Г. Т.Ю. 
Суткович Горячова, А.А. 
Сокіл, Х.І. Ковальчук// 
Науковий вісник ПУЕТ, 
серія «Технічні науки», № 
1(91), 2019 - Полтава: 
ПУЕТ. - С.87 - 99. - DOI: 
http://doi.org/10.37734/251
8-7171-2019-1-
3. Наявність 
підручників/навчальних 
посібників/монографій:
1.  Економічний, 
організаційний та 
правовий механізм 
підтримки і розвитку 
підприємництва. 
Колективна монографія / 
за редацією О.В. 
Калишник, Х.З. 
Махмудова, І.О. Яснолоб. - 
Полтава: Видавництво ПП 
``Астрая``, 2019. - 371 с. 
(особистий внесок С. 208-
215). Режим доступу: 
http://dspace.uccu.org.ua/bi
tstream/123456789/8514/1/
%D0%9A%D0%BE%D0%BB
%D0%B5%D0%BA%D1%82%
D0%B8%D0%B2%D0%BD%
D0%B0%20%D0%BC%D0%
BE%D0%BD%D0%BE%D0%
B3%D1%80%D0%B0%D1%8
4%D1%96%D1%8F_%D0%9F
%D0%94%D0%9F%D0%90.p
df
2. Бірта Г.О., Бургу Ю.Г., 
Флока Л.В., Горячова О.О. 
Методологія і організація 
наукових досліджень: 
Навчальний посібник 
2020.Publisher: GlobeEdit is 
a trademark of International 
Book Market Service Ltd., 
member of Omniscriptum 
Publishing Group 17 Meldrun  
Street, Beau Bassin 71504, 
Mauritius. - 160 s. ISBN 978-
620-0-61809-2 Режим 
доступу: 
8. Виконання функцій 
наукового керівника або 
відповідального виконавця 
наукової теми, головного 
редактора/члена 
редколегії/експерта:
1.Горячова О.О. 
Удосконалення споживних 
властивостей готової 
продукції при переробці 
рослинної сировини 
вирощеної в Полтавській 
області. Номер Державної 
реєстрації 0110U006321. 
Терміни виконання 2010-
2021. (Розпорядження № 
192 від 17.11.2010 року).
2.Горячова О.О. М`ясо-
сальні якості та окремі 
господарсько-біологічні 
особливості свиней різних 
генотипів. Номер 
Державної реєстрації 
0112U008322. Терміни 
виконання 2013-2023. 
(Розпорядження № 12 від 
21.01.2013 року).
3. Горячова О.О. Аспекти 
розвитку галузі свинарства 
на сучасному етапі. 
Товарознавча 
характеристика продукції 
свинарства. Номер 
Державної реєстрації 
0112U008324. Терміни 
виконання 2013-2023. 
(Розпорядження №14 від 
21.01.2013 року).
4.Науковий керівник 
науково-дослідної теми: 
Горячова О.О. № 474/20 
«Формування асртименту, 
якості та безпечності 
харчової сировини і 
продуктів», 2020-2023рр. 
4. Наявність навчально-



методичних розробок для 
самостійної роботи 
здобувачів та 
дистанційного навчання:
1. Горячова О.О.  
Експертний консалтинг 
(частина 1): дистанційний 
курс спеціальності 076 
Підприємництво, торгівля 
та біржова діяльність 
освітніх програм 
``Товарознавства і 
комерційна діяльність``, 
``Товарознавство та 
експертиза в митній 
справі`` ступеня магістр, 1 
курс / О.О. Горячова, 
Полтава, 2019 р. Режим 
доступу: 
 http://www2.el.puet.edu.ua/
wk/course/view.php?
id=1490 
2. Горячева Е.А. 
Товароведение 
(Теоретические основы. 
Сенсорный анализ): 
учебно-методическое 
пособие для 
самостоятельного изучения 
учебной дисциплины 
студентами специальности 
076 
«Предпринимательство, 
торговля и биржевая 
деятельность» / Е. А. 
Горячева. - Полтава, ПУЭТ, 
2018. - 85 с. Режим доступу:   
3.Горячова О.О. 
Експертний консалтинг 
(частина 1): Навчально-
методичний посібник 
спеціальності 076 
Підприємництво, торгівля 
та біржова діяльність 
освітніх програм 
``Товарознавства і 
комерційна діяльність``, 
``Товарознавство та 
експертиза в митній 
справі`` ступеня магістр, 1 
курс  / О.О. Горячова, 
Полтава: ПУЕТ, 2020. - 95 
с. Режим доступу: 
http://elib.puet.edu.ua/actio
n.php?
kt_path_info=ktcore.SecVie
wPlugin.actions.document&f
DocumentId=815970 
4. Горячова О.О.  Харчові 
інновації: дистанційний 
курс спеціальності 076 
Підприємництво, торгівля 
та біржова діяльність 
освітніх програм 
«Товарознавства і 
комерційна діяльність», 
«Товарознавство та 
експертиза в митній 
справі»  ступеня магістр, 2 
курс / О.О. Горячова, 
Полтава, 2020 р. Режим 
доступу: 
12. Наявність апробацій, 
науково-популярних, 
науково-експертних та/або 
консультаційних 
публікацій:
1.Горячова О.О. Зміни 
споживних властивостей 
волоського горіха при 
зберіганні. //  «Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта» ІV 
Міжнародна науково-
практична Iнтернет-
конференція, ПУЕТ, 14-15 
березня 2017 року. - С.141-
144. Режим доступу: 
http://materialtovarzn.catsb
oard.com/t70-topic
2.Горячова О.О. 
Біостійкість яблучних соків 
при зберіганні / О.О. 
Горячова // «Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 



практика, освіта» : 
матеріали V Міжнародної 
науково-практичної 
інтернет-конференції (м. 
Полтава, 14-15 березня 
2018 року). - Полтава : 
ПУЕТ, 2018. - C. 158-161. 
Режим доступу: 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/6432 
3. Горячова О.О. 
Збереженість властивостей 
плодів при виробництві 
відновлених соків. //  
«Формування та 
перспективи розвитку 
підприємницьких структур 
в рамках інтеграції до 
європейського простору» 
Матеріали Міжнародної 
науково-практичної 
конференції, Полтава: 
ПДАА, 27 березня 2018 
року. - С.59-61. Режим 
доступу:   
https://www.pdaa.edu.ua/sit
es/default/files/node/2908/
materialymizhnarodnoyikonf
erenciyipoltava2018.pdf  
 4. Горячова О.О. 
Особливості застосування 
дистанційних технологій 
при вивченні дисципліни`` 
Сенсорний аналіз``/ О.О. 
Горячова. О.В. Горячов // 
Матеріали XLIІ 
Міжнародної науково-
методичної конференції 
``Дистанційна освіта: 
забезпечення доступності 
та неперервної освіти 
впродовж життя`` (E-
Learning and University 
Education2017) – Полтава : 
ПУЕТ, 9-10 лютого 2017 
року. –- С. 342-344. Режим 
доступу: 
http://dspace.puet.edu.ua/bi
tstream/123456789/5882/1/
%D0%93%D0%9E%D0%92.p
df
5. Горячова О.О., 
Маляренко Ю.В. 
Формування асортименту 
фруктово-ягідних 
кондитерських виробів для 
дієтичного харчування / 
О.О. Горячова, Ю.В. 
Маляренко // Збірник 
наукових статей магістрів. 
Факультет товарознавства, 
торгівлі та маркетингу. 
Факультет харчових 
технологій, готельно-
ресторанного та 
туристичного бізнесу: у 2 
ч.- Полтава: ПУЕТ, 2018.- 
Ч.1.- С 80-84  <  
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/244086/
default  > 
6. Горячова О.О., Пипоть 
С.О. Особливості сенсорної 
оцінки шоколаду методом 
профілювання / О.О. 
Горячова, С.О. Пипоть // 
Збірник наукових статей 
магістрів. Факультет 
товарознавства, торгівлі та 
маркетингу. Факультет 
харчових технологій, 
готельно-ресторанного та 
туристичного бізнесу: у 2 
ч.- Полтава: ПУЕТ, 2018.- 
Ч.1.- С. 91-97  <  
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/244086/
default  > 
7. Горячова О.О., Шевченко 
А.А.. Виявлення споживчих 
перевах для розчинних 
кавових напоїв / О.О. 
Горячова, А.А. Шевченко // 
Збірник наукових статей 
магістрів. Факультет 



товарознавства, торгівлі та 
маркетингу. Факультет 
харчових технологій, 
готельно-ресторанного та 
туристичного бізнесу: у 2 
ч.- Полтава: ПУЕТ, 2018.- 
Ч.1.- С 110-115  <  
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/244086/
default  > 
8. Горячова О.О. 
Кореляційні зв`язки 
м`ясо-сальних якостей 
свиней / Г. О. Бірта,  Ю. Г. 
Бургу, Л. В. Флока, О. О. 
Горячова // Fundamental 
and applied research in the 
modern world. Abstracts of 
the 8th International 
scientific and practical 
conference. BoScience 
Publisher. Boston, USA. 
2021. Pp. 321-327. Режим 
доступу:  
9. Горячова О.О. 
Особливості ідентифікації 
та  оцінки якості авокадо / 
Г. О. Бірта, О. О. Горячова,  
Л. В. Флока, З. П Рачинська 
//Науковий вісник PUET: 
Technical Sciences  № 1(96) 
(2020)  с. 54-61. DOI: 
10.37734/2518-7171-2020-1-
7
10. Горячова О. О. 
Перспективи використання 
біотехнологій при 
виробництві інноваційних 
харчових продуктів // О.О. 
Горячова, З.Я. Котова // 
Сучасне матеріалознавство 
та товарознавство: теорія, 
практика, освіта : 
матеріали VІІІ 
Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції (м. Полтава, 
22-23 квітня 2021 року). - 
Полтава : ПУЕТ, 2021. - С. 
108-110. Режим доступу:  
11. Горячова О. О. 
Перспективи використання 
біотехнологій при 
виробництві інноваційних 
харчових продуктів // А. 
С.Ткаченко, О. О. Горячова, 
Л. М. Губа, Ю. О. Басова // 
Сучасне матеріалознавство 
та товарознавство: теорія, 
практика, освіта : 
матеріали VІІІ 
Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції (м. Полтава, 
22-23 квітня 2021 року). - 
Полтава : ПУЕТ, 2021. - С. 
126-128. Режим доступу: 
11. Наукове консультування 
установ, підприємств, 
організацій:
1. Консультування та 
проведення тредінгів на 
тему «Впровадження 
вивстеми НАССР» для 
шкільних та дошкільних 
навчальних закладів 
Полтавської обл. (м. 
Кременчук, смт. Оржиця, 
м. Чутово, м. Гадяч, м. 
Лубни). Положення  про 
Школу НАССР ПУЕТ 
(ДПСЯ ПП-9-6.2.2-209-54-
19), Схвалено Вченою 
радою ПУЕТ від 17 квітня 
2019 р.,  протокол № 5
2. Консультування з 
впровадження системи 
НАССР  ТОВ ``Сади 
Карлівщини`` (м. 
Карлівка, Полтавська обл.)  
- наказ ПУЕТ № 192-Н від 
05 вересня 2019 року/
3. Проведення тренінгу 
«Впровадження системи 
НАССР для операторів 
ринку харчових продуктів» 



для підприємств 
Полтавської області. 
20.10.2020 року.
4. Проведення навчання за 
курсом «Європейський 
досвід впровадження 
системи управління 
безпечністю харчових 
продуктів НАССР» 2020-
2021 рр.
         Підвищення 
кваліфікації/стажування:
1.Інститут свинарства та 
АПВ НААН України, з 
02.05.2019 р по 03.06.2019 
р. наказ № 66 а -К від 
26.04.2019,  посвідчення  
про підвищення 
кваліфікації № 0143 від 
03.06.2019.р.
2. Інститут підвищення 
кваліфікації фахівців в 
галузі технічного 
регулювання та споживчої 
політики Одеської 
державної академії 
технічного регулювання та 
якості, з 26.09.2019 р.  
посвідчення   № СС 
37549915/91/32-19 від 
26.09.2019.р.
3. Харківська державна 
зооветеринарна академія, 
кафедра біотехнології ім. 
академіка Ф.І. Осташка, з 
02.09.2019 р. по 02.10.2019 
р., посвідчення № 2 від 
02.10.219 р.
4. Національна академія 
педагогічних наук України. 
Інститут педагогічної 
освіти і освіти дорослих ім. 
Івана Зязюна, з 25.11.2020 
по 15.12.2020 р., свідоцтво 
№ 263 від 16.12.2020 р.

268693 Гнітій Надія 
Володимирівна

старший 
викладач, 
Основне місце 
роботи

Навчально-
науковий інститут 

денної освіти

Диплом 
спеціаліста, 

Полтавський 
державний 

педагогічний 
університет ім. 
В.Г. Короленка, 
рік закінчення: 

2005, 
спеціальність: 

010103 Педагогіка 
і методика 

середньої освіти. 
Хімія і біологія, 

Диплом магістра, 
Полтавський 
державний 

педагогічний 
університет ім. 
В.Г. Короленка, 
рік закінчення: 

2006, 
спеціальність: 

010103 Педагогіка 
і методика 

середньої освіти. 
Хімія
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Ліцензійних умов, зокрема:
1. Основні публікації за 
напрямом:
1. Kalashnyk O., Barabolia O., 
Mikhailova O., Pisarenko S., 
Yudicheva O., Moroz S., Birta 
G., Tkachenko A., 
Kyrychenko O., Gnitiy N. 
Justification for use of two-
component mixtures for 
cooking wheat bread. 
Technology audit and 
production reserves. 
Chemical engineering: Food 
production technology. 2018. 
№ 4/3(42). С. 41-49. 
< 
https://www.researchgate.ne
t/publication/328237828_Ju
stification_for_use_of_two-
component_mixtures_for_c
ooking_wheat_bread > 
2. Хмельницька Є.В, Бургу 
Ю.Г. Котова З.Я. Гнітій 
Н.В. Стан ринку молока та 
молочної продукції в 
Україні / Є.В.Хмельницька, 
Ю.Г.Бургу,З.Я. Котова, Н.В. 
Гнітій ///Науковий вісник 
Полтавського університету 
економіки і торгівлі, серія 
``Технічні науки``;№ 1(96) 
листопад 2020.- С.62-69  
3. Наявність 
підручників/навчальних 
посібників/монографій:
1. Бірта Г.О., Бургу Ю.Г., 
Флока Л.В., Горячова О.О., 
Рачинська З.П., Гнітій Н.В. 
Свинарство. 
2020.Publisher: GlobeEdit is 
a trademark of International 
Book Market Service Ltd., 
member of Omniscriptum 
Publishing Group 17 Meldrun 
Street, Beau Bassin 71504, 
Mauritius. - 177 s. ISBN 978-
620-0-61987-7.  Режим 
доступу: < 
http://dspace.puet.edu.ua/h



andle/123456789/10729 >
8. Виконання функцій 
наукового керівника або 
відповідального виконавця 
наукової теми, головного 
редактора/члена 
редколегії/експерта:
Участь у науково-дослІднІй 
темі № 356/12 `` 
Екологічні аспекти 
дослідження якості товарів 
народного споживання`` з 
2014 року, керівництво з 
2018 навчального року по 
данний час
2. Наявність патентів та 
свідоцтв:
1. Композиція хліба 
пшеничного 
``Шотландський`` [Текст] 
: патент 142655 : МПК A21D 
2/36 (2006.01), A21D 13/02 
(2006.01) / Калашник О. В.; 
Бараболя О. В.; Мороз С. Е.; 
Бірта Г. О.; Басова Ю. О.; 
Кириченко О. В.; Шиян Н. 
І.; Стрижак С. В. (UA ); 
Гнітій Н. В.; Ремізова Н. Л.; 
Махмудов Х. З.; Прасолов 
Є. Я.; власник патенту 
Полтавська державна 
аграрна академія (UA). - № 
u201910865 ; заявл. 
04.11.2019 ; опубл. 
25.06.2020, Бюл. № 12. < 
https://base.uipv.org/search
INV/search.php?
action=viewdetails&IdClaim
=269139&chapter=descriptio
n > 
2. Склад хліба пшеничного 
[Текст] : патент 143801 : 
МПК A21D 2/00, A21D 2/36 
(2006.01) / Калашник О. В.; 
Бараболя О. В.; Мороз С. Е.; 
Бірта Г. О.; Басова Ю. О.; 
Кириченко О. В.; Шиян Н. 
І.; Стрижак С. В. (UA ); 
Гнітій Н. В.; Ремізова Н. Л.; 
Махмудов Х. З.; Іванов О. 
М.; власник патенту 
Полтавська державна 
аграрна академія (UA). - № 
u202001711 ; заявл. 
11.03.2020 ; опубл. 
10.08.2020, Бюл. № 15. < 
https://base.uipv.org/search
INV/search.php?
action=viewdetails&IdClaim
=270599&chapter=descriptio
n >
4. Наявність навчально-
методичних розробок для 
самостійної роботи 
здобувачів та 
дистанційного навчання:
1.Біохімія [Текст] : збірник 
завдань і тестів із 
навчальної дисципліни 
``Біохімія`` для студентів 
спеціальності 162 
Біотехнології та 
біоінженерія освітня 
програма 
``Біотехнологія`` ступеня 
бакалавра / Н. В. Гнітій. – 
Полтава : ПУЕТ, 2019. – 31 
с. 
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/248323/
default 
2. Товароведение 
(теоретические основы: 
методы исследования 
товаров) [Текст] : учебно-
методическое пособие для 
студентов специальности 
076 
«Предпринимательство, 
торговля и биржевая 
деятельность» программы 
профессиональной 
направленности 
«Товароведение и 
коммерческая 
деятельность»,«Товароведе



ние и экспертиза в 
таможенном деле» ПУЭТ / 
В. И. Дмитренко, Н. Л. 
Ремизова, Н. В. Гнитий. – 
Полтава : ПУЭТ, 2018. – 
102 с.  
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/IdNotice:
241092/Source:default# 
3. Дистанційні курси на 
англійській мові з 
навчальної дисципліни 
``Загальна біологія`` для 
студентів 1 та 2 курсів 
спеціальності 162 
``Біотехнологія та 
біоінженерія``, освітня 
програма 
``Біотехнологія`` 
http://www2.el.puet.edu.ua/
iz/course/view.php?id=565
4. Дистанційний курс `` 
Principles of Crop and 
Livestock (Основи 
рослинництва і 
тваринництва)``- 
англійська мова
http://www2.el.puet.edu.ua/
iz/course/view.php?id=578
5. Дистанційний курс для 
студентів підготовчого 
відділення ``Хімія`` 
http://www2.el.puet.edu.ua/
iz/course/view.php?id=623
6. Дистанційний курс для 
студентів підготовчого 
відділення`` Біологія`` 
http://www2.el.puet.edu.ua/
iz/course/view.php?id=626
14. Керівництво студентом:
1.Керівництво студентом, 
який зайняв призове місце 
на ХLІ міжнародній 
науковій студентській 
конференції «Актуальні 
питання розвитку 
економіки, харчових 
технологій та 
товарознавства» (за 
підсумками науково-
дослідних робіт студентів 
за 2017 рік) (м. Полтава, 
ПУЕТ, 17-18 квітня 2018 р.): 
диплом І ступеня - 
Бондарець Тетяна 
Геннадіївна (Наказ № 246-
С від 18 квітня 2018 р.)
2. Керівництво студентом, 
який зайняв призове місце 
на ХLІІ міжнародній 
науковій студентській 
конференції «Актуальні 
питання розвитку 
економіки, харчових 
технологій та 
товарознавства» (за 
підсумками науково-
дослідних робіт студентів 
за 2018 рік) (м. Полтава, 
ПУЕТ, 26-27 березня 2019 
р.): диплом ІІІ ступеня - 
Бондарець Тетяна 
Геннадіївна (Наказ № 236-
С від 27 березня 2019 р.)
3. Керівництво студентом, 
якій зайняв призове місце 
на XLІІІ Міжнародній 
науковій студентської 
конференції за підсумками 
науково-дослідних робіт 
студентів за 2019 рік (м. 
Полтава, 07-08 квітня 2020 
р.) Диплом І ступеня -
Голубицька О. Р.
12. Наявність апробацій, 
науково-популярних, 
науково-експертних та/або 
консультаційних 
публікацій:
1. Гнітій Н.В., Кобищан 
Г.Д., Басова Ю.О. 
Компетентнісний підхід у 
формуванні сучасного 
фахівця-експерта //  Якість 
вищої освіти: 
компетентнісний підхід у 



підготовці сучасного 
фахівця : матеріали XLIIІ 
Міжнарод. наук.-метод.ич. 
конф. (м. Полтава, 14 - 15 
листопада 2018 р.) - 
Полтава, ПУЕТ. - С. 228-
230.  
http://194.44.39.210/bitstrea
m/123456789/7021/1/11.201
8.pdf 
2. Басова Ю.О., Гнітій Н.В.,  
Любін О.В. Дослідження 
якості та безпечності 
синтетичних мийних 
засобів для прання дитячої 
білизни // 
Підприємництво, торгівля: 
теоретичні підходи та 
практичні аспекти 
розвитку : материали I 
Міжнарод. наук.-практич. 
інтернет конф. (м. 
Старобільськ, 27-28 
листопада 2018) - Полтава, 
ПУЕТ. - С. С.113-114 Режим 
доступу:
< 
http://dspace.luguniv.edu.ua
/jspui/bitstream/123456789/
3155/1/1%20konf.pdf >
3. Басова Ю.О., Губа Л.М.,  
Гнітій Н. В. Особливості 
класифікації сучасного 
асортименту сосок-
пустушок // Формування та 
перспективи розвитку 
підприємницьких структур 
в рамках інтеграції до 
європейського простору : 
матеріали ІІ Міжнар. наук.-
практ. конф. (заочна 
форма). - Полтава, 2019. - 
С. 37-39. 
http://dspace.puet.edu.ua/bi
tstream/123456789/7413/1/
%D0%9C%D0%B0%D0%BA
%D0%B5%D1%82_2019_%D
0%BE%D1%81%D0%BD%D0
%BE%D0%B2%D0%BD%D0
%B8%D0%B9%20%281%29.
pdf 
4. Сидоренко Я. О., 
Кириченко О. В., Гнітій Н. 
В. Дослідження показників 
якості кремів тональних, 
що імпортуються в Україну. 
Підприємництво, торгівля: 
теоретичні підходи та 
практичні аспекти 
розвитку: матеріали І 
Міжнародної науково-
практичної Інтернет-
конференції (м. 
Старобільськ, 27-28 
листопада 2018 р.). 
Старобільськ, 2018. С. 196-
198.
Режим доступу: 
5. Гнітій Н.В., Бондарець 
Т.Г. Фізико-хімічні 
показники якості пресервів 
з філе оселедця // 
Формування та 
перспективи розвитку 
підприємницьких структур 
в рамках інтеграції до 
європейського простору : 
матеріали Міжнар. наук.-
практ. конф. (м. Полтава, 
27 березня 2018 р.). - 
Полтава, ПДАА, 2018. - С. 
54-56. 
https://www.pdaa.edu.ua/sit
es/default/files/node/2908/
materialymizhnarodnoyikonf
erenciyipoltava2018.pdf   
6. Шурдук І.В., Гнітій Н. В., 
Якимович В.О. 
Дослідження показників 
якості портландцементу //  
Підприємництво, торгівля: 
теоретичні підходи та 
практичні аспекти 
розвитку : материали I 
Міжнарод. наук.-практич. 
інтернет конф. (м. 
Старобільськ, 27-28 



листопада 2018) - Полтава, 
ПУЕТ. - С. 303-306. Режим 
доступу: < 
http://dspace.luguniv.edu.ua
/jspui/bitstream/123456789/
3155/1/1%20konf.pdf >
7. Гнітій Н.В., Губа Л.М., 
Шурдук І.В. Проблеми 
забезпечення якості 
освітніх послуг //  Якість 
вищої освіти: 
компетентнісний підхід у 
підготовці сучасного 
фахівця : матеріали XLIIІ 
Міжнарод. наук.-метод.ич. 
конф. (м. Полтава, 14 - 15 
листопада 2018 р.) - 
Полтава, ПУЕТ. - С. 230-
232.
 
http://194.44.39.210/bitstrea
m/123456789/7021/1/11.201
8.pdf 
8. Губа Л.М., Гнітій Н.В.,  
Рудь М.В. Дослідження 
якості та безпечності 
синтетичних мийних 
засобів для прання дитячої 
білизни // 
Підприємництво, торгівля: 
теоретичні підходи та 
практичні аспекти 
розвитку : материали I 
Міжнарод. наук.-практич. 
інтернет конф. (м. 
Старобільськ, 27-28 
листопада 2018) - Полтава, 
ПУЕТ. - С. 122-126. Режим 
доступу:
< 
http://dspace.luguniv.edu.ua
/jspui/bitstream/123456789/
3155/1/1%20konf.pdf > 
9. Дослідження показників 
якості косметичних засобів, 
що імпортуються в Україну 
/ О. В. Калашник, Н. В. 
Гнітій, А. В. Татарко // 
матеріали Міжнародної 
наукової інтернет-
конференції молодих 
учених, магістрантів і 
студентів «Соціально-
економічний і 
гуманітарний виміри 
розвитку торгівлі, 
готельно-ресторанного та 
туристичного бізнесу», (м. 
Харків, 23-24 березня 2017 
р.). - Харків: Харківський 
торговельно-економічний 
інститут КНТЕУ, 2017. - С. 
259-260. 
http://conf.htei.org.ua/wp-
content/uploads/2017/05/Zb
irka_tez_23-
24_03_2017r.pdf 
10. Теоретичні аспекти 
визначення якості та 
безпечності ківі / О.В. 
Калашник, Н. В. Гнітій, Р. 
А. Манько // Якість та 
безпечність товарів: 
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http://tovvisnik.lutsk-
ntu.com.ua/index.php/tovvis



nik/article/view/124/112
6. Бірта Г. О., Бургу Ю. Г., 
Флока Л. В., Хмельницька 
Є. В., Рачинська З. П. 
Морфологічний склад та 
м`ясо-сальні якості туш 
свиней/ Г.О. Бірта, Ю.Г., 
Л.В. Флока,  Є.В. 
Хмельницька,  З.П. 
Рачинська// Вісник 
Сумського національного 
аграрного університету : 
Серія ``Тваринництво``; 
Випуск 4 (43), 2020.- С.27-
33 < >
7. Хмельницька Є.В, Бургу 
Ю.Г. Котова З.Я. Гнітій 
Н.В. Стан ринку молока та 
молочної продукції в 
Україні / Є.В.Хмельницька, 
Ю.Г.Бургу,З.Я. Котова, Н.В. 
Гнітій ///Науковий вісник 
Полтавського університету 
економіки і торгівлі, серія 
``Технічні науки``;№ 1(96) 
листопад 2020.- С.62-69   3. 
Наявність 
підручників/навчальних 
посібників/монографій:
1. Природно-ресурсний та 
енергетичний потенціали: 
напрями збереження, 
відновлення та 
раціонального 
використання: колективна 
монографія/ за Ред.. О.О. 
Горба, Т.О. Чайки, І.О. 
Яснолоб.- П.: Видавництво 
ПП «Астрая», 2019.- 279с. 

2. Хмельницька Є.В. 
Технологічні аспекти 
підвищення рівня 
садівництва. Економічний, 
організаційний та 
правовий механізм 
підпримки і розвитку 
підприємництва: 
колективна монографія; за 
ред. Калашник О.В., Х.З. 
Махмудова, І.О. Яснолоб. 
Полтава: видавництво ПП 
``Астрая``, 2019.371с.< 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/8546>
3.Семенов А. О., 
Хмельницька Є. В., Сахно Т. 
В., Короткова І. В. 
Електротехнічні комплекси 
бактерицидного 
знезараження повітря та 
поверхонь. Інноваційні 
технології в житті сучасної 
людини: Частина 3: Серія 
монографій / [авт.кол. : 
В.В. Гамаюнова, І.П. 
Кринична, Я.Є. Львович, 
С.В Павлов, А.П. 
Преображенський та ін.] – 
Одеса: КУПРІЄНКО СВ, 
2020. ISSN 2663-9882. 
ISBN 978-617-7414-98-7. 
DOI: 10.30888/2663-
9882.2020-01-017 <  
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/9162>
4.Бірта Г.О. Дикоростуча 
сировина : навч. посіб. / Г. 
О. Бірта, Ю. Г. Бургу, Є. В. 
Хмельницька. – Полтава : 
ПУЕТ, 2020. – 449 с. < 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/9233>
5.Біологічні особливості 
коренеплодів і їх вплив на 
тривале зберігання: 
монографія/ Є. 
Хмельницька, А. Семенов.- 
Publisher: Lap Lambert 
Academic Publishing is a 
trade mark of International 
Book Market Service ltd, 
member of OmniScriptum 
Publishing Group 17 
Meldrum Street, Beau Bassin 
71504, Mauritius. -45 s. < 
http://dspace.puet.edu.ua/h



andle/123456789/10198 > 
http://dspace.puet.edu.ua/bi
tstream/123456789/10198/1/
%d0%9c%d0%be%d0%bd%d
0%be%d0%b3%d1%80%d0%
b0%d1%84%d0%b8%d1%8f.
pdf
6. Хмельницька Є.В. 
Технології зберігання 
товарів: навчальний 
посібник/ Є.В. 
Хмельницька, Г.О. Бірта, 
Ю.Г. Бургу.- 1 
електрон.опт.диск (CD-R)  
< 
8. Виконання функцій 
наукового керівника або 
відповідального виконавця 
наукової теми, головного 
редактора/члена 
редколегії/експерта:
1. Керівник науково-
дослідної теми № 
0110U006321 
«Удосконалення 
споживних властивостей 
готової продукції при 
переробці рослинної 
сировини вирощеної в 
Полтавській області» у 
період з вересень 2018 по 
вересень 2023 р.р. 
(Постанова Вченої  ради 
ПУЕТ від 19.09.2018 р. 
«Про зміну керівників 
науково-дослідних тем)
7. Участь в атестації 
наукових кадрів як 
офіційного опонента або 
члена постійної 
спеціалізованої вченої 
ради:
1. Офіцйний опонент 
дисертаційної роботи на 
здобуття наукового ступеня 
кандидата технічних наук 
Фролової Тетяни 
Володимирівни за 
спеціальністю 05.18.15 - 
Товарознавство харчових 
продуктів на тему 
``Удосконалення способів 
зберігання томатних 
овочів``, 2021 р..
4. Наявність навчально-
методичних розробок для 
самостійної роботи 
здобувачів та 
дистанційного навчання:
1. Хмельницька Є.В. 
Інструментальний аналіз: 
навчально-методичний 
посібник для самостійного 
вивчення дисципліни 
студентами спеціальності 
076 «Підприємництво, 
торгівля та біржова 
діяльність»  освітня 
програма «Товарознавство 
і торговельне 
підприємництво» ступеня 
бакалавра/ Є.В. 
Хмельницька.- Полтава: 
ПУЕТ, 2019.- 49 с.
 < 
http://elib.puet.edu.ua/actio
n.php?
kt_path_info=ktcore.SecVie
wPlugin.actions.document&f
DocumentId=815714 >
2. Хмельницька Є.В. 
Технології зберігання 
товарів: навчально-
методичний посібник для 
самостійного вивчення 
навчальної дисципліни 
здобувачами вищої освіти 
спеціалності 076 
«Підприємництво, торгівля 
та біржова діяльність» 
освітні програми 
«Товарознавство і 
торговельне 
підприємництво», 
«Експертиза та митна 
справа»  першого 
(бакалаврського)рівня 



вищої освіти/ Є.В. 
Хмельницька, З.Я.Котова.- 
Полтава: ПУЕТ, 2020.- 50 с.
< 
http://elib.puet.edu.ua/actio
n.php?
kt_path_info=ktcore.SecVie
wPlugin.actions.document&f
DocumentId=816742>
3.Хмельницька Є.В. 
Інструментальна 
біотехнологія: навчально-
методичний посібник для 
самостійного вивчення 
навчальної дисципліни 
здобувачами вищої освіти 
спеціалності 162  
«Біотехнології та 
біоінженерія» освітня 
програма «Біотехнологія»  
першого 
(бакалаврського)рівня 
вищої освіти/ Є.В. 
Хмельницька.- Полтава: 
ПУЕТ, 2020.- 44 с.

14. Керівництво студентом:
1. Участь у роботі ``Склад 
галузевої конкурсної 
комісії ІІ туру 
Всеукраїнського конкурсу 
студентських наукових 
робіт з товарознавства у 
2020/2021 навчальному 
році``  (наказ КНТУ № 
3743 від 10 грудня 2020 р. 
зі змінами додаток№ 2 до 
наказу № 213 від 21 січня 
2021 року).
12. Наявність апробацій, 
науково-популярних, 
науково-експертних та/або 
консультаційних 
публікацій:
1.  Хмельницька Є.В., 
Школяр Т.В Сучасні 
тенденції розвитку України 
на світовому ринку зерна/ 
Є.В. Хмельницька, Т.В. 
Школяр // Збірник 
наукових статей магістрів. 
Факультет товарознавства, 
торгівлі та маркетингу. 
Факультет харчових 
технологій, готельно-
ресторанного та 
туристичного бізнесу: у 2 
ч.- Полтава: ПУЕТ, 2018.- 
Ч.1.- С 52-58  
 
2.Хмельницька Є.В.,Патик 
В. Г. Виявлення споживчих 
переваг, що визначають 
ситуацію на ринку 
макаронних виробів - 
Збірник наукових статей 
магістрів. Факультет 
товаро-знавства, торгівлі та 
маркетингу. Факультет 
харчових техноло-гій, 
готельно-ресторанного та 
туристичного бізнесу : у 2 
ч. - Полтава : ПУЕТ, 2018. - 
Ч. 1. - С. 62-67.   
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/244086/
default
3. Хмельницька Є.В., 
Котова З.Я. Полімерна 
тара-запорука тривалого 
зберігання коренеплодів/ 
Є.В. Хмельницька., З.Я. 
Котова // Якість вищої 
освіти: компетентісний 
підхід у підготовці 
сучасного фахівця: 
матеріали XLIII 
Міжнародної науково-
методичної конференції (м. 
Полтава, 14-15 листопада 
2018 року).- Полтава: 
ПУЕТ, 2019.- с.308-310  
4. Хмельницкая Е.В. 
Биологические 
особенности редиса- основа 
его хранения/ Е.В. 



Хмельницкая // Матеріали 
ІІ Міжнародної науково-
практичної конференції 
(заочна форма) 
««Формування та 
перспективи розвитку 
підприємницьких структур 
в рамках інтеграції до 
європейського простору», 
Полтава: Полтавська 
державна аграрна 
академія, 2019.- С.654-656   
https://drive.google.com/file
/d/1SX96kr8Be4UXzomQ-
ORofvPpQIHBmSUZ/view
5.Сахно Т. В., Семенов А. А., 
Хмельницька Є. В. 
Проблема якості 
комбікормів вітчизняного 
виробництва для домашніх 
тварин / Матеріали ІІІ 
Міжнародної науково-
практичної конференції 
(заочна форма) 
«Формування та 
перспективи розвитку 
підприємницьких структур 
в рамках інтеграції до 
європейського простору» - 
Полтава, 2020. - С.252-255.  
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/8384 
6. Хмельницька Є.В. Сорти 
картоплі із лікувальними 
властивостями/ Є.В. 
Хмельницька// Якість і 
безпечність харчової 
продукції і сировини - 
проблеми сьогодення : 
Матеріали міжнародної 
конф. : (Львів, 25 вересня 
2020 року) : тези доповідей 
/ Відп. ред. П. О. Куцик. 
Львів : Видавництво 
«Растр-7», 2020. - С.149-151     
7. Хмельницька Є.В. 
Ідентифікація та 
фальсифікація 
майонезу/Є.В. 
Хмельницька //Матеріали 
ІV Міжнародної науково-
практичної конференції 
(заочна форма) 
«Формування та 
перспективи розвитку 
підприємницьких структур 
в рамках інтеграції до 
європейського простору» - 
Полтава, 2021. - С.383-386 
<>
8. Хмельницька Є.В.  
Визначення фальсифікації 
харчових продуктів в 
домашніх умовах/ Є.В. 
Хмельницька//Актуальні 
проблеми теорії і практики 
експертизи товарів : 
матеріали VІІI 
Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції (25-26 березня 
2021 року). - Полтава : 
ПУЕТ, 2021. - С.124-128 <   
>
9.Хмельницька Є.В. 
Характеристика 
асортименту майонезної 
продукції вітчизняного 
виробництва/ Є.В. 
Хмельницька//Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта : 
Матеріали VІІІ 
Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції, присвяченої 
60-річчю освітньої 
діяльності Вищого 
навчального закладу 
Укоопспілки «Полтавський 
університет економіки і 
торгівлі» (м. Полтава, 22-
23 квітня 2021 року). - 
Полтава: ПУЕТ, 2021. - 
С.84-88 <  >
11. Наукове консультування 



установ, підприємств, 
організацій:
1. ТОВ «КМІТГРУП» - Лист 
№ 171 від 18.05.2020 
надання консультативних 
послуг щодо використання 
ультрафіолетового 
виипромінювання:
- розпорядження №5 від 18 
червня 2020 р. (додається) 
на виконання НДР № 3-
06/2020 від 15.06.2020 за 
темою: Розробка та 
виготовлення установки 
бактерицидного 
знезараження повітря 
рециркулятивної дії 
(УБЗПР-3), в кількості 3-х 
шт. 
- розпорядження №1 від 26 
лютого 2021 р. (додається) 
на виконання НДР № 2-
02/2021 від 25.02.2021 за 
темою: Розробка та 
виготовлення установки 
бактерицидного 
знезараження повітря 
рециркулятивної дії 
(УБЗПР-3), в кількості 4-х 
шт.
2. Надання 
консультативних послуг СК 
КОРМ при виконанні НДР 
за темою ``Перевірка 
якості змішування і 
контамінації сухих сумішей 
мікротрейсерами» на 
період 2020-2024 рр, 
договір № 4-11/20 та 
розпорядження №31 від 
26.11.2020 р. (додаються).
3. Надання 
консультативних послуг 
ТОВ ``Кормотех`` при 
виконанні НДР на період 
2020-2025 рр, договір № 1-
01/20 від 21 січня 2020 р. та 
розпорядження №2 від 
22.01.2020 (додаються).
         Підвищення 
кваліфікації/стажування:
1. Підвищення кваліфікації: 
Інститут свинарства і 
агропромислового 
виробництва Національної 
академії аграрних наук 
України (02.05.- 03.06.2019 
р наказ № 66 а -К від 
26.04.2019,  посвідчення  
про підвищення 
кваліфікації № 0145 від 
03.06.2019.р.
2. Підвищення 
кваліфікації: тренінг на 
тему "Підготовка до 
акредитації освітніх 
програм. Відомості для 
самооцінювання" в обсязі 
30 академічних годин ( 1 
кредит ЄКТС) 30 червня 
2021 р.

268693 Гнітій Надія 
Володимирівна

старший 
викладач, 
Основне місце 
роботи

Навчально-
науковий інститут 

денної освіти

Диплом 
спеціаліста, 

Полтавський 
державний 

педагогічний 
університет ім. 
В.Г. Короленка, 
рік закінчення: 

2005, 
спеціальність: 

010103 Педагогіка 
і методика 

середньої освіти. 
Хімія і біологія, 

Диплом магістра, 
Полтавський 
державний 

педагогічний 
університет ім. 
В.Г. Короленка, 
рік закінчення: 

2006, 
спеціальність: 

010103 Педагогіка 

15 Органічна хімія Відповідає пунктам  
2,3,4,8,12,14,19 вимог п.38 
Ліцензійних умов, зокрема:
1. Основні публікації за 
напрямом:
1. Kalashnyk O., Barabolia O., 
Mikhailova O., Pisarenko S., 
Yudicheva O., Moroz S., Birta 
G., Tkachenko A., 
Kyrychenko O., Gnitiy N. 
Justification for use of two-
component mixtures for 
cooking wheat bread. 
Technology audit and 
production reserves. 
Chemical engineering: Food 
production technology. 2018. 
№ 4/3(42). С. 41-49. 
< 
https://www.researchgate.ne
t/publication/328237828_Ju
stification_for_use_of_two-
component_mixtures_for_c
ooking_wheat_bread > 



і методика 
середньої освіти. 

Хімія

2. Хмельницька Є.В, Бургу 
Ю.Г. Котова З.Я. Гнітій 
Н.В. Стан ринку молока та 
молочної продукції в 
Україні / Є.В.Хмельницька, 
Ю.Г.Бургу,З.Я. Котова, Н.В. 
Гнітій ///Науковий вісник 
Полтавського університету 
економіки і торгівлі, серія 
``Технічні науки``;№ 1(96) 
листопад 2020.- С.62-69  
3. Наявність 
підручників/навчальних 
посібників/монографій:
1. Бірта Г.О., Бургу Ю.Г., 
Флока Л.В., Горячова О.О., 
Рачинська З.П., Гнітій Н.В. 
Свинарство. 
2020.Publisher: GlobeEdit is 
a trademark of International 
Book Market Service Ltd., 
member of Omniscriptum 
Publishing Group 17 Meldrun 
Street, Beau Bassin 71504, 
Mauritius. - 177 s. ISBN 978-
620-0-61987-7.  Режим 
доступу: < 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/10729 >
8. Виконання функцій 
наукового керівника або 
відповідального виконавця 
наукової теми, головного 
редактора/члена 
редколегії/експерта:
Участь у науково-дослІднІй 
темі № 356/12 `` 
Екологічні аспекти 
дослідження якості товарів 
народного споживання`` з 
2014 року, керівництво з 
2018 навчального року по 
данний час
2. Наявність патентів та 
свідоцтв:
1. Композиція хліба 
пшеничного 
``Шотландський`` [Текст] 
: патент 142655 : МПК A21D 
2/36 (2006.01), A21D 13/02 
(2006.01) / Калашник О. В.; 
Бараболя О. В.; Мороз С. Е.; 
Бірта Г. О.; Басова Ю. О.; 
Кириченко О. В.; Шиян Н. 
І.; Стрижак С. В. (UA ); 
Гнітій Н. В.; Ремізова Н. Л.; 
Махмудов Х. З.; Прасолов 
Є. Я.; власник патенту 
Полтавська державна 
аграрна академія (UA). - № 
u201910865 ; заявл. 
04.11.2019 ; опубл. 
25.06.2020, Бюл. № 12. < 
https://base.uipv.org/search
INV/search.php?
action=viewdetails&IdClaim
=269139&chapter=descriptio
n > 
2. Склад хліба пшеничного 
[Текст] : патент 143801 : 
МПК A21D 2/00, A21D 2/36 
(2006.01) / Калашник О. В.; 
Бараболя О. В.; Мороз С. Е.; 
Бірта Г. О.; Басова Ю. О.; 
Кириченко О. В.; Шиян Н. 
І.; Стрижак С. В. (UA ); 
Гнітій Н. В.; Ремізова Н. Л.; 
Махмудов Х. З.; Іванов О. 
М.; власник патенту 
Полтавська державна 
аграрна академія (UA). - № 
u202001711 ; заявл. 
11.03.2020 ; опубл. 
10.08.2020, Бюл. № 15. < 
https://base.uipv.org/search
INV/search.php?
action=viewdetails&IdClaim
=270599&chapter=descriptio
n >
4. Наявність навчально-
методичних розробок для 
самостійної роботи 
здобувачів та 
дистанційного навчання:
1.Біохімія [Текст] : збірник 
завдань і тестів із 
навчальної дисципліни 



``Біохімія`` для студентів 
спеціальності 162 
Біотехнології та 
біоінженерія освітня 
програма 
``Біотехнологія`` ступеня 
бакалавра / Н. В. Гнітій. – 
Полтава : ПУЕТ, 2019. – 31 
с. 
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/248323/
default 
2. Товароведение 
(теоретические основы: 
методы исследования 
товаров) [Текст] : учебно-
методическое пособие для 
студентов специальности 
076 
«Предпринимательство, 
торговля и биржевая 
деятельность» программы 
профессиональной 
направленности 
«Товароведение и 
коммерческая 
деятельность»,«Товароведе
ние и экспертиза в 
таможенном деле» ПУЭТ / 
В. И. Дмитренко, Н. Л. 
Ремизова, Н. В. Гнитий. – 
Полтава : ПУЭТ, 2018. – 
102 с.  
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/IdNotice:
241092/Source:default# 
3. Дистанційні курси на 
англійській мові з 
навчальної дисципліни 
``Загальна біологія`` для 
студентів 1 та 2 курсів 
спеціальності 162 
``Біотехнологія та 
біоінженерія``, освітня 
програма 
``Біотехнологія`` 
http://www2.el.puet.edu.ua/
iz/course/view.php?id=565
4. Дистанційний курс `` 
Principles of Crop and 
Livestock (Основи 
рослинництва і 
тваринництва)``- 
англійська мова
http://www2.el.puet.edu.ua/
iz/course/view.php?id=578
5. Дистанційний курс для 
студентів підготовчого 
відділення ``Хімія`` 
http://www2.el.puet.edu.ua/
iz/course/view.php?id=623
6. Дистанційний курс для 
студентів підготовчого 
відділення`` Біологія`` 
http://www2.el.puet.edu.ua/
iz/course/view.php?id=626
14. Керівництво студентом:
1.Керівництво студентом, 
який зайняв призове місце 
на ХLІ міжнародній 
науковій студентській 
конференції «Актуальні 
питання розвитку 
економіки, харчових 
технологій та 
товарознавства» (за 
підсумками науково-
дослідних робіт студентів 
за 2017 рік) (м. Полтава, 
ПУЕТ, 17-18 квітня 2018 р.): 
диплом І ступеня - 
Бондарець Тетяна 
Геннадіївна (Наказ № 246-
С від 18 квітня 2018 р.)
2. Керівництво студентом, 
який зайняв призове місце 
на ХLІІ міжнародній 
науковій студентській 
конференції «Актуальні 
питання розвитку 
економіки, харчових 
технологій та 
товарознавства» (за 
підсумками науково-
дослідних робіт студентів 



за 2018 рік) (м. Полтава, 
ПУЕТ, 26-27 березня 2019 
р.): диплом ІІІ ступеня - 
Бондарець Тетяна 
Геннадіївна (Наказ № 236-
С від 27 березня 2019 р.)
3. Керівництво студентом, 
якій зайняв призове місце 
на XLІІІ Міжнародній 
науковій студентської 
конференції за підсумками 
науково-дослідних робіт 
студентів за 2019 рік (м. 
Полтава, 07-08 квітня 2020 
р.) Диплом І ступеня -
Голубицька О. Р.
12. Наявність апробацій, 
науково-популярних, 
науково-експертних та/або 
консультаційних 
публікацій:
1. Гнітій Н.В., Кобищан 
Г.Д., Басова Ю.О. 
Компетентнісний підхід у 
формуванні сучасного 
фахівця-експерта //  Якість 
вищої освіти: 
компетентнісний підхід у 
підготовці сучасного 
фахівця : матеріали XLIIІ 
Міжнарод. наук.-метод.ич. 
конф. (м. Полтава, 14 - 15 
листопада 2018 р.) - 
Полтава, ПУЕТ. - С. 228-
230.  
http://194.44.39.210/bitstrea
m/123456789/7021/1/11.201
8.pdf 
2. Басова Ю.О., Гнітій Н.В.,  
Любін О.В. Дослідження 
якості та безпечності 
синтетичних мийних 
засобів для прання дитячої 
білизни // 
Підприємництво, торгівля: 
теоретичні підходи та 
практичні аспекти 
розвитку : материали I 
Міжнарод. наук.-практич. 
інтернет конф. (м. 
Старобільськ, 27-28 
листопада 2018) - Полтава, 
ПУЕТ. - С. С.113-114 Режим 
доступу:
< 
http://dspace.luguniv.edu.ua
/jspui/bitstream/123456789/
3155/1/1%20konf.pdf >
3. Басова Ю.О., Губа Л.М.,  
Гнітій Н. В. Особливості 
класифікації сучасного 
асортименту сосок-
пустушок // Формування та 
перспективи розвитку 
підприємницьких структур 
в рамках інтеграції до 
європейського простору : 
матеріали ІІ Міжнар. наук.-
практ. конф. (заочна 
форма). - Полтава, 2019. - 
С. 37-39. 
http://dspace.puet.edu.ua/bi
tstream/123456789/7413/1/
%D0%9C%D0%B0%D0%BA
%D0%B5%D1%82_2019_%D
0%BE%D1%81%D0%BD%D0
%BE%D0%B2%D0%BD%D0
%B8%D0%B9%20%281%29.
pdf 
4. Сидоренко Я. О., 
Кириченко О. В., Гнітій Н. 
В. Дослідження показників 
якості кремів тональних, 
що імпортуються в Україну. 
Підприємництво, торгівля: 
теоретичні підходи та 
практичні аспекти 
розвитку: матеріали І 
Міжнародної науково-
практичної Інтернет-
конференції (м. 
Старобільськ, 27-28 
листопада 2018 р.). 
Старобільськ, 2018. С. 196-
198.
Режим доступу: 
5. Гнітій Н.В., Бондарець 



Т.Г. Фізико-хімічні 
показники якості пресервів 
з філе оселедця // 
Формування та 
перспективи розвитку 
підприємницьких структур 
в рамках інтеграції до 
європейського простору : 
матеріали Міжнар. наук.-
практ. конф. (м. Полтава, 
27 березня 2018 р.). - 
Полтава, ПДАА, 2018. - С. 
54-56. 
https://www.pdaa.edu.ua/sit
es/default/files/node/2908/
materialymizhnarodnoyikonf
erenciyipoltava2018.pdf   
6. Шурдук І.В., Гнітій Н. В., 
Якимович В.О. 
Дослідження показників 
якості портландцементу //  
Підприємництво, торгівля: 
теоретичні підходи та 
практичні аспекти 
розвитку : материали I 
Міжнарод. наук.-практич. 
інтернет конф. (м. 
Старобільськ, 27-28 
листопада 2018) - Полтава, 
ПУЕТ. - С. 303-306. Режим 
доступу: < 
http://dspace.luguniv.edu.ua
/jspui/bitstream/123456789/
3155/1/1%20konf.pdf >
7. Гнітій Н.В., Губа Л.М., 
Шурдук І.В. Проблеми 
забезпечення якості 
освітніх послуг //  Якість 
вищої освіти: 
компетентнісний підхід у 
підготовці сучасного 
фахівця : матеріали XLIIІ 
Міжнарод. наук.-метод.ич. 
конф. (м. Полтава, 14 - 15 
листопада 2018 р.) - 
Полтава, ПУЕТ. - С. 230-
232.
 
http://194.44.39.210/bitstrea
m/123456789/7021/1/11.201
8.pdf 
8. Губа Л.М., Гнітій Н.В.,  
Рудь М.В. Дослідження 
якості та безпечності 
синтетичних мийних 
засобів для прання дитячої 
білизни // 
Підприємництво, торгівля: 
теоретичні підходи та 
практичні аспекти 
розвитку : материали I 
Міжнарод. наук.-практич. 
інтернет конф. (м. 
Старобільськ, 27-28 
листопада 2018) - Полтава, 
ПУЕТ. - С. 122-126. Режим 
доступу:
< 
http://dspace.luguniv.edu.ua
/jspui/bitstream/123456789/
3155/1/1%20konf.pdf > 
9. Дослідження показників 
якості косметичних засобів, 
що імпортуються в Україну 
/ О. В. Калашник, Н. В. 
Гнітій, А. В. Татарко // 
матеріали Міжнародної 
наукової інтернет-
конференції молодих 
учених, магістрантів і 
студентів «Соціально-
економічний і 
гуманітарний виміри 
розвитку торгівлі, 
готельно-ресторанного та 
туристичного бізнесу», (м. 
Харків, 23-24 березня 2017 
р.). - Харків: Харківський 
торговельно-економічний 
інститут КНТЕУ, 2017. - С. 
259-260. 
http://conf.htei.org.ua/wp-
content/uploads/2017/05/Zb
irka_tez_23-
24_03_2017r.pdf 
10. Теоретичні аспекти 
визначення якості та 



безпечності ківі / О.В. 
Калашник, Н. В. Гнітій, Р. 
А. Манько // Якість та 
безпечність товарів: 
матеріали Міжнародної 
науково-практичної 
конференції молодих 
учених та студентів (м. 
Луцьк, 24 березня 2017 р.). 
- Луцьк: Луцький 
національний технічний 
університет, 2017. - С. 55-57. 
http://dspace.puet.edu.ua/bi
tstream/123456789/7414/1/
%D0%9B%D0%A3%D0%A6
%D0%AC%D0%9A_%D1%82
%D0%B5%D0%B7%D0%B8
_2017.pdf 
11. Зміни вмісту вітаміну С 
у ківі за різних умов 
зберігання / О.В. 
Калашник, Н. В. Гнітій, Р. 
А. Манько // матеріали 
Міжнародної науково-
практичної конференції 
«Розвиток харчових 
виробництв, ресторанного 
та готельного господарств і 
торгівлі: проблеми, 
перспективи, 
ефективність», (м. Харків, 
18 травня 2017 р.). - Харків: 
Харківський державний 
університет харчування та 
торгівлі, 2017. - С. 188-189.  
http://www.hduht.edu.ua/i
mages/hduht/nauka/conf/2
017/tezi1_18.05.17.pdf 
13. Кириченко О. В., Гнітій 
Н. В., Бідна К. А. Ринок 
серветок вологих в Україні. 
Сучасне матеріалознавство 
та товарознавство: теорія, 
практика, освіта : 
матеріали VІІ Міжнародної 
науково-практичної 
інтернет-конференції (12-
13 березня 2020 року, м. 
Полтава). Полтава, 2020. С. 
84-87. < 
http://dspace.puet.edu.ua/bi
tstream/123456789/8698/1/
%d0%97%d0%b1%d1%96%d1
%80%d0%bd%d0%b8%d0%
ba_%d0%ba%d0%be%d0%b
d%d1%84_%d0%a1%d1%83
%d1%87%d0%b0%d1%81_%
d0%bc%d0%b0%d1%82%d0
%b5%d1%80%d1%96%d0%b
0%d0%bb%d0%be%d0%b7%
d0%bd_2020%20%282%29.
pdf >
14. Бідна К. А., Кириченко 
О. В., Гнітій Н. В. 
Характеристика 
асортименту серветок 
вологих, що представлені 
на ринку м. Полтава. 
Перспективні напрямки 
розвитку економіки, 
фінансів, обліку та права: 
теорія і практика: збірник 
тез доповідей міжнародної 
науково-практичної 
конференції (м. Полтава, 12 
лютого 2020 р.): у 5 ч. 
Полтава: ЦФЕНД, 2020. Ч. 
2. С. 23-24. < 
http://dspace.puet.edu.ua/bi
tstream/123456789/9260/1/
%d0%a7%d0%90%d0%a1%d
0%a2%d0%98%d0%9d%d0
%90_2_%20%d0%9d%d0%9
0%20%d0%a1%d0%90%d0%
99%d0%a2%20%281%29.pdf 
>
15.Яценко А. О., Гнітій Н. В. 
Еспертиза кисломолочного 
сиру за фізико-хімічними 
показниками// Актуальні 
питання розвитку науки та 
забезпечення якості освіти 
у ХХІ столітті : тези 
доповідей XLІІІ 
Міжнародної наукової 
студентської конференції за 
підсумками науково-



дослідних робіт студентів 
за 2019 рік (м. Полтава, 07-
08 квітня 2020 р.) : у 2 ч., ч. 
2. - Полтава : ПУЕТ, 2020. - 
343 с. - Текст укр., рос., 
англ., нім. мовами. С.171-
173 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/9459
17. Дмітрієва А., Бондар І., 
Гнітій Н. В. Експертиза 
вершкового масла 
вітчизняних виробників за 
фізико-хімічними 
показниками// Актуальні 
питання розвитку науки та 
забезпечення якості освіти 
у ХХІ столітті : тези 
доповідей XLІІІ 
Міжнародної наукової 
студентської конференції за 
підсумками науково-
дослідних робіт студентів 
за 2019 рік (м. Полтава, 07-
08 квітня 2020 р.) : у 2 ч., ч. 
2. - Полтава : ПУЕТ, 2020. - 
343 с. - Текст укр., рос., 
англ., нім. мовами. С.173 -
175 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/9439
18. Бондарець Т. Г., Гнітій 
Н. В. Експертиза якості 
дитячого харчування на 
прикладі яблучного пюре 
за нутриціологічними та 
фізико-хімічними 
показниками // Актуальні 
питання розвитку науки та 
забезпечення якості освіти 
у ХХІ столітті : тези 
доповідей XLІІІ 
Міжнародної наукової 
студентської конференції за 
підсумками науково-
дослідних робіт студентів 
за 2019 рік (м. Полтава, 07-
08 квітня 2020 р.) : у 2 ч., ч. 
2. - Полтава : ПУЕТ, 2020. - 
343 с. - Текст укр., рос., 
англ., нім. мовами. С. 175-
176  
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/9433
19.Годунок А. Д., Гнітій Н. 
В. Фізико-хімічна 
експертиза якості 
плавленого сиру // 
Актуальні питання 
розвитку науки та 
забезпечення якості освіти 
у ХХІ столітті : тези 
доповідей XLІІІ 
Міжнародної наукової 
студентської конференції за 
підсумками науково-
дослідних робіт студентів 
за 2019 рік (м. Полтава, 07-
08 квітня 2020 р.) : у 2 ч., ч. 
2. - Полтава : ПУЕТ, 2020. - 
343 с. - Текст укр., рос., 
англ., нім. мовами. С. 176-
178
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/9436
20. Кравчук В. В., Гнітій Н. 
В. Еспертиза якості сиру 
«Бринза» за 
нутриціологічним складом 
// Актуальні питання 
розвитку науки та 
забезпечення якості освіти 
у ХХІ столітті : тези 
доповідей XLІІІ 
Міжнародної наукової 
студентської конференції за 
підсумками науково-
дослідних робіт студентів 
за 2019 рік (м. Полтава, 07-
08 квітня 2020 р.) : у 2 ч., ч. 
2. - Полтава : ПУЕТ, 2020. - 
343 с. - Текст укр., рос., 
англ., нім. мовами. С. 178 -
180 
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випромінювання на 
проростання, схожість та 
ростові процеси насіння 
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Технічні науки, 2020, № 1 
(96).с 62-69. Режим  
доступу: 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/10731
3. Наявність 
підручників/навчальних 
посібників/монографій:
1.Бургу Ю.Г. Безпечність 
харчових добавок та їх 
вплив на здоров`я людини 
/Г.О.Бірта, Ю.Г. Бургу, 
Флока Л.В.// Колективна 
монографія «Економічний, 



організаційний та 
правовий механізм 
підтримки і розвитку 
підприємництва». Полтава: 
ПДАА. - 2019. - С. 238-245. 
Доступ: <      
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/7227    >
2.Бургу Ю.Г. 
Внешнеторговые 
перспективы 
агропромышленного 
комплекса Украины в 
контексте 
евроинтеграционных 
процессов /Г.О.Бірта, Ю.Г. 
Бургу, Мороз С.Е., 
Калашник О.В..// 
Колективна монографія 
«Икономиката на България 
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якості свиней полтавської 
м`ясної породи /Г.О.Бірта, 
Ю.Г. Бургу, Флока Л.В., 
Ткаченко А.С.// 
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Полтава.: ПУЕТ. - 2019. - 
543 с. Доступ: <    
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/7225     >
5.    Бургу  Ю.Г.. 
Дикоростуча сировина : 
навч. посіб. / Г. О. Бірта, Ю. 
Г. Бургу, Є. В. 
Хмельницька. - Полтава : 
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2.Бургу Ю.Г. Особливості 
росту, розвитку і  
господарської цінності 
свиней різного напрямку 
продуктивності. Номер 
Державної реєстрації 
0112U008321 / 368/12. 
(2012-2023 р.)
(Розпорядження №273 від 
24.12.2012).
3. Бургу Ю.Г. Вплив 
генотипових факторів на 
рівень відгодівельних і 
м`ясо-сальних якостей 
свиней різних порід. Номер 
Державної реєстрації 
0112U008323 / 370/12. 
(2015-2023 р). 
(Розпорядження №13 від 
21.01.2013).
2. Наявність патентів та 
свідоцтв:
1. Чертков Д.Д., Бірта Г.О., 
Онищенко А.О., Бургу Ю.Г., 
Конкс Т.М. // Пат.145005 
Україна, МПК 11.11.2020, 
C02F 1/68 (2006.01), A23K 
50/60 (2016.01), B01J 20/10 
(2006.01)/ Інститут 
свинарства і 
агропромислового 
виробництва НААН (UA). -  
№ u202003782, заявл. 
23.06.2020, 
опубл.10.11.2020, бюл. № 
21 
4. Наявність навчально-
методичних розробок для 
самостійної роботи 
здобувачів та 
дистанційного навчання:
1.Бургу Ю.Г. 
«Товарознавство 
(Теоретичні основи: 
теоретичні основи 
товарознавства)» 
Навчально-методичний 
посібник для самостійного 
вивчення дисципліни 
студентами спеціальності 
076 Підприємництво 
торгівля та біржова 
діяльність, освітня 
програма «Товарознавство 
і торговельне 
підприємництво» / Ю.Г. 
Бургу, А.В. Хоценко // 
Полтава: ПУЕТ. - 2019. - 36 
с. Доступ: <       
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/246371/d
efault     >
2.Бургу Ю.Г. 
«Товароведение 
(Теоретические основы: 
теоретические основы 
товароведения)» Учебно-
методическое пособие для 
самостоятельного изучения 



дисциплины для студентов 
направления подготовки 
6.030510. «Товароведение 
и торговое 
предпринимательство» 
программы 
профессионального 
направления 
«Товароведение и 
экспертиза в таможенном 
деле»/ Ю.Г. Бургу, А.В. 
Хоценко // Полтава: ПУЕТ. 
- 2017. - 52 с. Доступ: <    
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/238701/
default    >
3.Бургу Ю.Г. Методичні 
рекомендації щодо 
виконання дипломних 
магістерських робіт для 
студентів спеціальності 
8.03051001 
«Товарознавство і 
комерційна діяльність» 
ПУЕТ [Електронний 
ресурс] / Г. О. Бірта, А. П. 
Кайнаш, Ю. Г. Бургу. - 
Полтава : ПУЕТ, 2016 .- 33 
с. Доступ: <   
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/230415/d
efault   >
4. Бургу Ю.Г. Навчально-
методичний посібник з 
навчальної дисципліни 
«Основи споживання 
товарів та здоров`я 
людини» для студентів 
спеціальності  076 
Підприємництво, торгівля 
та біржова діяльність, ОП 
«Товарознавство і 
торговельне 
підприємництво» 
//Полтава : ПУЕТ, 2020 .- 
53 с. Доступ: <  
http://elib.puet.edu.ua/actio
n.php?
kt_path_info=ktcore.SecVie
wPlugin.actions.document&f
DocumentId=816016   >
5. Бургу Ю.Г. Навчально-
методичний посібник з 
навчальної дисципліни 
«Переробка вторсировини» 
для студентів спеціальності  
076 Підприємництво, 
торгівля та біржова 
діяльність, ОП 
«Товарознавство і 
комерційна діяльність» //. 
Полтава : ПУЕТ, 2020 .- 48 
с. Доступ: <  
http://elib.puet.edu.ua/actio
n.php?
kt_path_info=ktcore.SecVie
wPlugin.actions.document&f
DocumentId=816743  >
6. Бургу Ю.Г. Навчально-
методичний посібник з 
навчальної дисципліни 
«Основи раціонального 
споживання товарів» для 
студентів спеціальності  162 
Біотехнології та 
біоінженерія, ОП 
«Біотехнологіяо» 
//Полтава : ПУЕТ, 2019 .- 
50 с. Доступ: <  
http://elib.puet.edu.ua/actio
n.php?
kt_path_info=ktcore.SecVie
wPlugin.actions.document&f
DocumentId=815825   >
7. Бургу Ю.Г. Методичні 
рекомендації щодо 
написання курсової роботи 
зі  спеціальності для 
студентів спеціальності 076 
«Підприємництво торгівлч 
та біржова діяльність»  / Г. 
О. Бірта,  Ю. Г. Бургу, О.О. 
Горячова. - Полтава : 
ПУЕТ, 2019 .- 48 с. Доступ: 
<   



http://elib.puet.edu.ua/actio
n.php?
kt_path_info=ktcore.SecVie
wPlugin.actions.document&f
DocumentId=815927  >
8. Бургу Ю.Г.  
Дистанційний курс з 
дисципліни ``Основи 
раціонального споживання 
товарів`` для студентів 
спеціальності 162 
«Біотехнології та 
біоінженерія» освітня 
програма «Біотехнологія», 
Полтава, 2019 р. Доступ:   < 
http://www2.el.puet.edu.ua/
st/course/view.php?id=1337  
>
19. Бургу Ю.Г. 
Дистанційний курс з 
дисципліни  ``Основи 
рослинництва і 
тваринництва``  для 
студентів спеціальності 162 
«Біотехнології та 
біоінженерія» освітня 
програма «Біотехнологія``, 
Полтава, 2017 р. Доступ:   < 
http://www2.el.puet.edu.ua/
st/course/view.php?id=773  
>
10. Бургу Ю.Г.  
Дистанційний курс з 
дисципліни ``Основи 
споживання товарів та 
здоров`я людини``для 
студентів спеціальності 076 
«Підприємництво торгівля 
та біржова діяльність 
освітня програма 
«Товарознавство і 
торговельне 
підприємництво``, 
Полтава, 2019 р. Доступ:  < 
http://www2.el.puet.edu.ua/
st/course/view.php?id=1454  
>
11. Бургу Ю.Г.  
Дистанційний курс з 
дисципліни ``Переробка 
вторсировини``, для 
студентів спеціальності 076 
«Підприємництво торгівля 
та біржова діяльність 
освітня програма 
«Товарознавство і 
комерційна діяльність``, 
Полтава, 2020 р. Доступу:  
< 
http://www2.el.puet.edu.ua/
st/course/view.php?id=1632 
>
12. Бургу Ю.Г. 
Дистанційний курс з 
дисципліни 
``Товарознавство 
(теоретичні основи)``для 
студентів спеціальності 076 
«Підприємництво торгівля 
та біржова діяльність 
освітня програма 
Підприємництво і 
торговельна логістикаь``, 
``Митна справа в 
міжнародній торгівлі`` , 
Полтава, 2020 р.Доступ:  < 
http://www2.el.puet.edu.ua/
st/course/view.php?id=1280 
>
12. Наявність апробацій, 
науково-популярних, 
науково-експертних та/або 
консультаційних 
публікацій:
1.Бургу Ю.Г. Состав и 
свойства эндокринно-
ферментного и 
специального сырья / Бірта 
Г.О., Бургу Ю.Г.// Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта. Матеріали 
V Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції. Полтава, 14-15 
березня 2018 року. С. 68-71. 
Доступ: <  



http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/7230  >
2.Бургу Ю.Г. 
Інтенсифікація процесів 
дозрівання м`яса/ Бургу 
Ю.Г., Котова З.Я.// Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта. Матеріали 
VІ Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції. Полтава, 14-15 
березня 2019 року. С. 244-
247. Доступ: <  
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/7218   >
3.Бургу Ю.Г. Сучасні 
способи фальсифікації 
кисломолочних продуктів / 
Г.О.Бірта, Ю.Г.Бургу, 
Л.В.Флока// Матеріали  VІ 
Міжнародної науково-
практичної iнтернет-
конференції «Актуальні 
проблеми теорії і практики 
експертизи товарів» 
(м.Полтава, 4 квітня 
2019р.). - Полтава: ПУЕТ, 
2019. Режим доступу: <  
http://expertuza.forumotion.
me/t38-topic  >
4.Бургу Ю.Г. Вплив 
упаковки на зберігання та 
якість м`яса. - Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта. Матеріали 
ІV Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції. Полтава, 14-15 
березня 2017 року. С. 128-
130. Доступ:        
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/7422 
Бургу Ю.Г. 
5.Інноваційні методи у 
навчанні студентів / 
Г.О.Бірта, Ю.Г.Бургу, 
Л.В.Флока// Матеріали 
XLIІІ Міжнародної 
науково-методичної 
конференції «Якість вищої 
освіти: компетентнісний 
підхід у підготовці 
сучасного фахівця» 
(м.Полтава, 14-15 
листопада 2018 року). - 
Полтава: ПУЕТ, 2019. - 
С.226-228. Режим доступу:    
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/7217
6.Бургу Ю.Г. Стан та 
проблеми розвитку галузі 
свинарства в Україні/ 
Г.О.Бірта, Ю.Г. Бургу // 
Мережевий бізнес: 
становлення, проблеми, 
інновації. Матеріали ІX 
Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції : Полтава, 
ПУЕТ. 2019. С. 222-224. 
Доступ :        
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/7423      
7. Бургу Ю.Г. Показники 
м`ясної продуктивності 
овець/ Ю.Г.Бургу, 
Л.В.Флока// Матеріали VІІ 
Міжнародної науково-
практичної iнтернет-
конференції «Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта» 
(м.Полтава, 12-13 березня 
2020р.). - Полтава: ПУЕТ, 
2020. Режим доступу: 
8. Бірта Г.О. Вплив 
паратипових факторів на 
якість м`ясо-сальної 
продукції тварин/ Бірта 
Г.О., Бургу Ю.Г., Флока 
Л.В.//Якість і безпечність 
харчової продукції і 
сировини - проблеми 
сьогодення: Матеріали 



міжнародної конф.: (Львів, 
25 вересня 2020 року): тези 
доповідей / Відп. ред. П. О. 
Куцик. Львів: Видавництво 
«Растр-7», 2020. - С.184 - 
186.Режим доступу:  < 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/10161 >
9. Бірта Г.О.  Вплив умов 
годівлі на забійні якості 
свиней / Г.О.Бірта, 
Ю.Г.Бургу, Л.В.Флока // 
The 7th International 
scientific and practical 
conference “Actual trends of 
modern scientific research” 
(February 14-16, 2021) 
MDPC Publishing, Munich, 
Germany. 2021. - Р.24-30. 
Режим доступу:  
10.Бірта Г.О.  Кореляційні 
зв`язки м`ясо-сальних 
якостей свиней  / Г.О.Бірта, 
Ю.Г.Бургу, Л.В.Флока, 
О.О.Горячова // The 8th 
International scientific and 
practical conference 
«Fundamental and applied 
research in the modern 
world» (March 17-19, 2021) 
BoScience Publisher, Boston, 
USA. 2021. - р.321-328. 
Режим доступу: 
11.Бірта Г.О. Способи 
фальсифікації газованих 
безалкогольних напоїв / 
Г.О.Бірта, Ю.Г. Бургу, 
Л.В.Флока, А.О.Сопітько // 
ХІІ Всеукраїнська науково-
практична конференція 
«Вода в харчовій 
промисловості»: Збірник 
тез доповідей ХІІ 
Всеукраїнської науково-
практичної конференції. 25 
- 26 березня 2021 р., Одеса, 
ОНАХТ. - Одеса: ОНАХТ, 
2021. - 186 с. Режим 
доступу:  
12.Бірта Г.О. Дослідження 
якості кефіру різних 
виробників /Г.О.Бірта, 
Ю.Г.Бургу, Л.В.Флока // 
Матеріали ІV Міжнародної 
науково-практичної 
конференції (заочна 
форма) «Формування та 
перспективи розвитку 
підприємницьких структур 
в рамках інтеграції до 
європейського простору» - 
Полтава: ПДАУ, 2021. - С. 
46-50. Режим доступу: 
13.Бірта Г.О. Способи та 
засоби фальсифікації 
м`ясних консервів / Г.О. 
Бірта, Ю.Г.Бургу, Л.В. 
Флока, Я.А.Книш // 
Актуальні проблеми теорії і 
практики експертизи 
товарів: матеріали VІІI 
Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції (25-26 березня 
2021 року). - Полтава : 
ПУЕТ, 2021. - С.52-54. 
Режим доступу: 
14.Бірта Г.О. Перспективи 
використання 
нетрадиційної сировини в 
технології пивоваріння / 
Г.О. Бірта, Ю.Г.Бургу, Л.В. 
Флока, Ю.С.Олійник // 
Актуальні проблеми теорії і 
практики експертизи 
товарів: матеріали VІІI 
Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції (25-26 березня 
2021 року). - Полтава: 
ПУЕТ, 2021. - С.55-57. 
Режим доступу: 
15.Бірта Г.О. Сучасні 
способи та засоби 
фальсифікації ковбасних 
виробів / Г.О. Бірта, 
Ю.Г.Бургу, Л.В. Флока, 



Я.О.Гайда // Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта: 
Матеріали VІІІ 
Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції, присвяченої 
60-річчю освітньої 
діяльності Вищого 
навчального закладу 
Укоопспілки «Полтавський 
університет економіки і 
торгівлі» (м.Полтава, 22-23 
квітня 2021 року). - 
Полтава: ПУЕТ, 2021. - 
С.45-48. Режим доступу: 
16.Бірта Г.О. Біохімічні 
процеси при виробництві 
ферментованих м`ясних 
продуктів/ Г.О. Бірта, 
Ю.Г.Бургу, Л.В. Флока, 
М.А.Атаман // Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта: 
Матеріали VІІІ 
Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції, присвяченої 
60-річчю освітньої 
діяльності Вищого 
навчального закладу 
Укоопспілки «Полтавський 
університет економіки і 
торгівлі» (м.Полтава, 22-23 
квітня 2021 року). - 
Полтава: ПУЕТ, 2021. - 
С.100-103. Режим доступу: 
17. Флока Л.В., Бургу Ю.Г., 
Нестеренко Д.П. 
Нетрадиційні молочні 
продукти//Матеріали ІV 
Міжнародної науково-
практичної конференції 
(заочна форма) 
«Формування та 
перспективи розвитку 
підприємницьких структур 
в рамках інтеграції до 
європейського простору» - 
Полтава: ПДАУ, 2021. - С. 
410-412. Режим доступу: 
         Підвищення 
кваліфікації/стажування:
1.  Підвищення 
кваліфікації: Інститут 
свинарства і 
агропромислового 
виробництва Національної 
академії аграрних наук 
України (02.05.- 03.06.2019 
р наказ № 66 а -К від 
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2.  Кафедра біотехнології 
ім.. Ф.І. Осташка 
Харківської державної 
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на тему «Сучасні 
досягнення промислової, 
екологічної, клітинної і 
молекулярної біотехнології 
та удосконалення 
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тварин»(02.09.- 
02.10.2019р. посвідчення  
№ 4 від 02.10.2019 р)
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"Полтавський 

університет 
економіки і 

торгівлі", рік 
закінчення: 2015, 

спеціальність: 
8.18010021 

педагогіка вищої 
школи, Диплом 

кандидата наук ДK 
000990, виданий 

20 Проектне 
навчання з курсу 
Експертні 
дослідження в 
біотехнології

Відповідає пунктам  
1,3,4,7,8,11,12,14 вимог п.38 
Ліцензійних умов, зокрема:
1. Основні публікації за 
напрямом:
1. A. Tkachenko, I. 
Sirokhman, T. Lozova, N. 
Ofilenko, E. Goryachova, Y. 
Hmelnitska, I. Shurduk  
Development of formulation 
for sponge cakes made from 
organic raw materials using 
the principles of a food 
products safety management 
system / Tkachenko A., 
Sirokhman I., Lozova T., 



19.01.2012, Атестат 
доцента 12ДЦ 

035376, виданий 
31.05.2013

Ofilenko N., Goryachova E.,  
Hmelnitska Y., Shurduk I. 
//Eastern- european journal 
of enterprise technologies, 
1/11 (97) 2019.- P.60-71 
(Scopus)
https://pdfs.semanticscholar
.org/5209/5345bbbbef14f8f3
9ae04a313e9d9876d233.pdf
2. Хмельницька Є.В. 
Обґрунтування 
оптимального виду 
упаковки редису методом 
багатокритеріальної 
оптимізації / Є.В. 
Хмельницька// Науковий 
вісник ПУЕТ, серія 
«Технічні науки», № 1(85), 
2018 - Полтава: ПУЕТ. - 
С.121-129 
4. Tkachenko, I. Sirokhman, 
T. Lozova, N. Ofilenko, E. 
Goryachova, Y. Hmelnitska, 
I. Shurduk  Research of 
consumer properties of 
developed biscuits based on 
organic raw materials  / 
Tkachenko A., Sirokhman I., 
Lozova T., Ofilenko N., 
Goryachova E.,  Hmelnitska 
Y., Shurduk I. // «EUREKA: 
Life of Scinces», Number 1 
(2019) .- P.59-64   
5. Бірта Г.О., Бургу Ю.Г., 
Хмельницька Є.В Вплив 
спожиткової тари на 
збереженність редиски 
сорту Червоний 
велетень/Г.О. Бірта., Ю.Г. 
Бургу, Є.В. Хмельницька// 
Товарознавчий вісник: 
збірник наукових праць.- 
Випуск 13.- Редкол.: ред. 
Похолюк О.В., 
відп.секретар Передрій 
О.І..- Луцьк: РВВ Луцького 
НТУ, 2020.- С.6-14  
http://tovvisnik.lutsk-
ntu.com.ua/index.php/tovvis
nik/article/view/124/112
6. Бірта Г. О., Бургу Ю. Г., 
Флока Л. В., Хмельницька 
Є. В., Рачинська З. П. 
Морфологічний склад та 
м`ясо-сальні якості туш 
свиней/ Г.О. Бірта, Ю.Г., 
Л.В. Флока,  Є.В. 
Хмельницька,  З.П. 
Рачинська// Вісник 
Сумського національного 
аграрного університету : 
Серія ``Тваринництво``; 
Випуск 4 (43), 2020.- С.27-
33 < >
7. Хмельницька Є.В, Бургу 
Ю.Г. Котова З.Я. Гнітій 
Н.В. Стан ринку молока та 
молочної продукції в 
Україні / Є.В.Хмельницька, 
Ю.Г.Бургу,З.Я. Котова, Н.В. 
Гнітій ///Науковий вісник 
Полтавського університету 
економіки і торгівлі, серія 
``Технічні науки``;№ 1(96) 
листопад 2020.- С.62-69   3. 
Наявність 
підручників/навчальних 
посібників/монографій:
1. Природно-ресурсний та 
енергетичний потенціали: 
напрями збереження, 
відновлення та 
раціонального 
використання: колективна 
монографія/ за Ред.. О.О. 
Горба, Т.О. Чайки, І.О. 
Яснолоб.- П.: Видавництво 
ПП «Астрая», 2019.- 279с. 

2. Хмельницька Є.В. 
Технологічні аспекти 
підвищення рівня 
садівництва. Економічний, 
організаційний та 
правовий механізм 
підпримки і розвитку 
підприємництва: 



колективна монографія; за 
ред. Калашник О.В., Х.З. 
Махмудова, І.О. Яснолоб. 
Полтава: видавництво ПП 
``Астрая``, 2019.371с.< 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/8546>
3.Семенов А. О., 
Хмельницька Є. В., Сахно Т. 
В., Короткова І. В. 
Електротехнічні комплекси 
бактерицидного 
знезараження повітря та 
поверхонь. Інноваційні 
технології в житті сучасної 
людини: Частина 3: Серія 
монографій / [авт.кол. : 
В.В. Гамаюнова, І.П. 
Кринична, Я.Є. Львович, 
С.В Павлов, А.П. 
Преображенський та ін.] – 
Одеса: КУПРІЄНКО СВ, 
2020. ISSN 2663-9882. 
ISBN 978-617-7414-98-7. 
DOI: 10.30888/2663-
9882.2020-01-017 <  
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/9162>
4.Бірта Г.О. Дикоростуча 
сировина : навч. посіб. / Г. 
О. Бірта, Ю. Г. Бургу, Є. В. 
Хмельницька. – Полтава : 
ПУЕТ, 2020. – 449 с. < 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/9233>
5.Біологічні особливості 
коренеплодів і їх вплив на 
тривале зберігання: 
монографія/ Є. 
Хмельницька, А. Семенов.- 
Publisher: Lap Lambert 
Academic Publishing is a 
trade mark of International 
Book Market Service ltd, 
member of OmniScriptum 
Publishing Group 17 
Meldrum Street, Beau Bassin 
71504, Mauritius. -45 s. < 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/10198 > 
http://dspace.puet.edu.ua/bi
tstream/123456789/10198/1/
%d0%9c%d0%be%d0%bd%d
0%be%d0%b3%d1%80%d0%
b0%d1%84%d0%b8%d1%8f.
pdf
6. Хмельницька Є.В. 
Технології зберігання 
товарів: навчальний 
посібник/ Є.В. 
Хмельницька, Г.О. Бірта, 
Ю.Г. Бургу.- 1 
електрон.опт.диск (CD-R)  
< 
8. Виконання функцій 
наукового керівника або 
відповідального виконавця 
наукової теми, головного 
редактора/члена 
редколегії/експерта:
1. Керівник науково-
дослідної теми № 
0110U006321 
«Удосконалення 
споживних властивостей 
готової продукції при 
переробці рослинної 
сировини вирощеної в 
Полтавській області» у 
період з вересень 2018 по 
вересень 2023 р.р. 
(Постанова Вченої  ради 
ПУЕТ від 19.09.2018 р. 
«Про зміну керівників 
науково-дослідних тем)
7. Участь в атестації 
наукових кадрів як 
офіційного опонента або 
члена постійної 
спеціалізованої вченої 
ради:
1. Офіцйний опонент 
дисертаційної роботи на 
здобуття наукового ступеня 
кандидата технічних наук 
Фролової Тетяни 
Володимирівни за 



спеціальністю 05.18.15 - 
Товарознавство харчових 
продуктів на тему 
``Удосконалення способів 
зберігання томатних 
овочів``, 2021 р..
4. Наявність навчально-
методичних розробок для 
самостійної роботи 
здобувачів та 
дистанційного навчання:
1. Хмельницька Є.В. 
Інструментальний аналіз: 
навчально-методичний 
посібник для самостійного 
вивчення дисципліни 
студентами спеціальності 
076 «Підприємництво, 
торгівля та біржова 
діяльність»  освітня 
програма «Товарознавство 
і торговельне 
підприємництво» ступеня 
бакалавра/ Є.В. 
Хмельницька.- Полтава: 
ПУЕТ, 2019.- 49 с.
 < 
http://elib.puet.edu.ua/actio
n.php?
kt_path_info=ktcore.SecVie
wPlugin.actions.document&f
DocumentId=815714 >
2. Хмельницька Є.В. 
Технології зберігання 
товарів: навчально-
методичний посібник для 
самостійного вивчення 
навчальної дисципліни 
здобувачами вищої освіти 
спеціалності 076 
«Підприємництво, торгівля 
та біржова діяльність» 
освітні програми 
«Товарознавство і 
торговельне 
підприємництво», 
«Експертиза та митна 
справа»  першого 
(бакалаврського)рівня 
вищої освіти/ Є.В. 
Хмельницька, З.Я.Котова.- 
Полтава: ПУЕТ, 2020.- 50 с.
< 
http://elib.puet.edu.ua/actio
n.php?
kt_path_info=ktcore.SecVie
wPlugin.actions.document&f
DocumentId=816742>
3.Хмельницька Є.В. 
Інструментальна 
біотехнологія: навчально-
методичний посібник для 
самостійного вивчення 
навчальної дисципліни 
здобувачами вищої освіти 
спеціалності 162  
«Біотехнології та 
біоінженерія» освітня 
програма «Біотехнологія»  
першого 
(бакалаврського)рівня 
вищої освіти/ Є.В. 
Хмельницька.- Полтава: 
ПУЕТ, 2020.- 44 с.

14. Керівництво студентом:
1. Участь у роботі ``Склад 
галузевої конкурсної 
комісії ІІ туру 
Всеукраїнського конкурсу 
студентських наукових 
робіт з товарознавства у 
2020/2021 навчальному 
році``  (наказ КНТУ № 
3743 від 10 грудня 2020 р. 
зі змінами додаток№ 2 до 
наказу № 213 від 21 січня 
2021 року).
12. Наявність апробацій, 
науково-популярних, 
науково-експертних та/або 
консультаційних 
публікацій:
1.  Хмельницька Є.В., 
Школяр Т.В Сучасні 
тенденції розвитку України 
на світовому ринку зерна/ 



Є.В. Хмельницька, Т.В. 
Школяр // Збірник 
наукових статей магістрів. 
Факультет товарознавства, 
торгівлі та маркетингу. 
Факультет харчових 
технологій, готельно-
ресторанного та 
туристичного бізнесу: у 2 
ч.- Полтава: ПУЕТ, 2018.- 
Ч.1.- С 52-58  
 
2.Хмельницька Є.В.,Патик 
В. Г. Виявлення споживчих 
переваг, що визначають 
ситуацію на ринку 
макаронних виробів - 
Збірник наукових статей 
магістрів. Факультет 
товаро-знавства, торгівлі та 
маркетингу. Факультет 
харчових техноло-гій, 
готельно-ресторанного та 
туристичного бізнесу : у 2 
ч. - Полтава : ПУЕТ, 2018. - 
Ч. 1. - С. 62-67.   
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/244086/
default
3. Хмельницька Є.В., 
Котова З.Я. Полімерна 
тара-запорука тривалого 
зберігання коренеплодів/ 
Є.В. Хмельницька., З.Я. 
Котова // Якість вищої 
освіти: компетентісний 
підхід у підготовці 
сучасного фахівця: 
матеріали XLIII 
Міжнародної науково-
методичної конференції (м. 
Полтава, 14-15 листопада 
2018 року).- Полтава: 
ПУЕТ, 2019.- с.308-310  
4. Хмельницкая Е.В. 
Биологические 
особенности редиса- основа 
его хранения/ Е.В. 
Хмельницкая // Матеріали 
ІІ Міжнародної науково-
практичної конференції 
(заочна форма) 
««Формування та 
перспективи розвитку 
підприємницьких структур 
в рамках інтеграції до 
європейського простору», 
Полтава: Полтавська 
державна аграрна 
академія, 2019.- С.654-656   
https://drive.google.com/file
/d/1SX96kr8Be4UXzomQ-
ORofvPpQIHBmSUZ/view
5.Сахно Т. В., Семенов А. А., 
Хмельницька Є. В. 
Проблема якості 
комбікормів вітчизняного 
виробництва для домашніх 
тварин / Матеріали ІІІ 
Міжнародної науково-
практичної конференції 
(заочна форма) 
«Формування та 
перспективи розвитку 
підприємницьких структур 
в рамках інтеграції до 
європейського простору» - 
Полтава, 2020. - С.252-255.  
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/8384 
6. Хмельницька Є.В. Сорти 
картоплі із лікувальними 
властивостями/ Є.В. 
Хмельницька// Якість і 
безпечність харчової 
продукції і сировини - 
проблеми сьогодення : 
Матеріали міжнародної 
конф. : (Львів, 25 вересня 
2020 року) : тези доповідей 
/ Відп. ред. П. О. Куцик. 
Львів : Видавництво 
«Растр-7», 2020. - С.149-151     
7. Хмельницька Є.В. 
Ідентифікація та 
фальсифікація 



майонезу/Є.В. 
Хмельницька //Матеріали 
ІV Міжнародної науково-
практичної конференції 
(заочна форма) 
«Формування та 
перспективи розвитку 
підприємницьких структур 
в рамках інтеграції до 
європейського простору» - 
Полтава, 2021. - С.383-386 
<>
8. Хмельницька Є.В.  
Визначення фальсифікації 
харчових продуктів в 
домашніх умовах/ Є.В. 
Хмельницька//Актуальні 
проблеми теорії і практики 
експертизи товарів : 
матеріали VІІI 
Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції (25-26 березня 
2021 року). - Полтава : 
ПУЕТ, 2021. - С.124-128 <   
>
9.Хмельницька Є.В. 
Характеристика 
асортименту майонезної 
продукції вітчизняного 
виробництва/ Є.В. 
Хмельницька//Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта : 
Матеріали VІІІ 
Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції, присвяченої 
60-річчю освітньої 
діяльності Вищого 
навчального закладу 
Укоопспілки «Полтавський 
університет економіки і 
торгівлі» (м. Полтава, 22-
23 квітня 2021 року). - 
Полтава: ПУЕТ, 2021. - 
С.84-88 <  >
11. Наукове консультування 
установ, підприємств, 
організацій:
1. ТОВ «КМІТГРУП» - Лист 
№ 171 від 18.05.2020 
надання консультативних 
послуг щодо використання 
ультрафіолетового 
виипромінювання:
- розпорядження №5 від 18 
червня 2020 р. (додається) 
на виконання НДР № 3-
06/2020 від 15.06.2020 за 
темою: Розробка та 
виготовлення установки 
бактерицидного 
знезараження повітря 
рециркулятивної дії 
(УБЗПР-3), в кількості 3-х 
шт. 
- розпорядження №1 від 26 
лютого 2021 р. (додається) 
на виконання НДР № 2-
02/2021 від 25.02.2021 за 
темою: Розробка та 
виготовлення установки 
бактерицидного 
знезараження повітря 
рециркулятивної дії 
(УБЗПР-3), в кількості 4-х 
шт.
2. Надання 
консультативних послуг СК 
КОРМ при виконанні НДР 
за темою ``Перевірка 
якості змішування і 
контамінації сухих сумішей 
мікротрейсерами» на 
період 2020-2024 рр, 
договір № 4-11/20 та 
розпорядження №31 від 
26.11.2020 р. (додаються).
3. Надання 
консультативних послуг 
ТОВ ``Кормотех`` при 
виконанні НДР на період 
2020-2025 рр, договір № 1-
01/20 від 21 січня 2020 р. та 
розпорядження №2 від 



22.01.2020 (додаються).
         Підвищення 
кваліфікації/стажування:
1. Підвищення кваліфікації: 
Інститут свинарства і 
агропромислового 
виробництва Національної 
академії аграрних наук 
України (02.05.- 03.06.2019 
р наказ № 66 а -К від 
26.04.2019,  посвідчення  
про підвищення 
кваліфікації № 0145 від 
03.06.2019.р.
2. Підвищення 
кваліфікації: тренінг на 
тему "Підготовка до 
акредитації освітніх 
програм. Відомості для 
самооцінювання" в обсязі 
30 академічних годин ( 1 
кредит ЄКТС) 30 червня 
2021 р.

40957 Бичков Ярослав 
Михайлович

доцент, 
Основне місце 
роботи

Навчально-
науковий інститут 

денної освіти

Диплом кандидата 
наук ДK 029743, 

виданий 
08.06.2005, 

Атестат доцента 
12ДЦ 018869, 

виданий 
18.04.2008

25 Контроль та 
керування 
біотехнологічними 
процесами

Відповідає пунктам  1,4,8,14 
вимог п.38 Ліцензійних 
умов, зокрема:
1. Основні публікації за 
напрямом:
1.  Skrypnyk V., Improving 
heat transfer coefficient 
during double-sided meat 
frying / V. Skrypnyk, Ya. 
Bychkov, N. Molchanova, A.  
Farisieiev // Eastern-
European Journal of 
Enterprise Technologies. - 
2017. № 4/11 (88). - P. 23-
28.
(Scopus)   < 
https://pdfs.semanticscholar
.org/49fa/8e1e158acff1d7998
92eee91143e8f08476d.pdf >  
2. V. Skrypnyk. Investigation 
of the influence of the 
temperature level on the 
bilateral meat frying process 
/  V. Skrypnyk, Ya. Bychkov, 
N. Molchanova, A. Farisieiev 
// EUREKA: Life Sciences , 
2017. - V.4(10). - P. 16-20 
(Index Copernicus). 
http://eu-
jr.eu/life/article/view/376 
3. Рогова Н.В., Володько 
О.В., Бичков Я М., 
Рибакова С.С. Харчова 
біологічна цінність соків, їх 
дія на організм людини та 
їх значення в харчуванні/  
Рогова Н.В., Володько О.В., 
Бичков Я М., Рибакова С.С. 
// 9th International 
conference Science and 
society». - 1st February 2019. 
- Hamilton, Canada. 2019. Р. 
95-98    
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/6952  
http://dspace.puet.edu.ua/br
owse?
type=author&value=%D0%A
0%D0%BE%D0%B3%D0%B
E%D0%B2%D0%B0%2C+%
D0%9D.%D0%92. 
4Бычков Я.М. Тепловой 
способ борьбы с гололедом 
и скользкостью на 
автомобильных дорогах / 
The 1st International 
scientific and practical 
conference “Scientific 
achievements of modern 
society” (September 11-13, 
2019)  Cognum Publishing 
House, Liverpool, United 
Kingdom. 2019. P. 206-209 
p.
  
8. Виконання функцій 
наукового керівника або 
відповідального виконавця 
наукової теми, головного 
редактора/члена 
редколегії/експерта: 
Відповідальний виконавець 
наукової теми  293/09 
"Інтенсифікація 
технологічних процесів з 



використанням різних 
фізичних методів з метою 
енергозбереження при 
обробці харчових 
продуктів. Розробка вимог 
до апаратів" у період з 
2009-2013. Розпорядження 
№ 75 від 18 березня 2009 р. 
З продовженням до червня 
2017 року. Витяг з 
протоколу №3 засідання 
Вченої ради Вищого 
навчального закладу 
Укоопспілки "Полтавський 
університет економіки і 
торгівлі" від 15 березня 
2017 року.
5. Наявність навчально-
методичних розробок для 
самостійної роботи 
здобувачів та 
дистанційного навчання:
1.Бичков Я.М. Безпека: 
Охорона праці в галузі. 
Цивільний захист. 
Дистанційний курс у 
системі MOODLE для 
студентів усіх 
спеціальностей. - листопад 
2018 р.  < 
http://www2.el.puet.edu.ua/
st/course/view.php?id=1259 
> 
2.Бичков Я.М. Контроль та 
керування 
біотехнологічними 
процесами.  Дистанційний 
курс у системі MOODLE 
для студентів спеціальності 
162 Біотехнології та 
біоінженерія освітньої 
програми Біотехнологія. - 
2019 р.< 
http://www2.el.puet.edu.ua/
st/course/view.php?id=2275 
>
3.Бичков Я.М. Обладнання 
в готелях та ресторанах. 
Дистанційний курс у 
системі MOODLE для 
студентів Спеціальність 241 
``Готельно-ресторанна 
справа`` Освітня програма 
``Готельно-ресторанна 
справа``. - 2020 р.
< 
http://www2.el.puet.edu.ua/
st/course/view.php?
id=1642>
4.  Бичков Я.М. Безпека 
життєдіяльності та охорона 
праці в готельній та 
ресторанній індустрії. 
Дистанційний курс у 
системі MOODLE для 
студентів Спеціальність 241 
"Готельно-ресторанна 
справа" Освітня програма 
"Готельно-ресторанна 
справа", 2020 р.< 
http://www2.el.puet.edu.ua/
wk/course/view.php?
id=1904#section-0>
5. Бичков Я.М., Кошова 
О.П. Безпека: Безпека 
життєдіяльності. Основи 
охорони праці. для 
студентів усіх 
спеціальностей. - 2020 р. < 
http://www2.el.puet.edu.ua/
wk/course/view.php?
id=1836 >
6.  Equipment in hotels and 
restaurants (Обладнання в 
готелях та ресторанах) для 
студентів спеціальності 241 
Hotel and restaurant 
business (англомовних)  
14. Керівництво студентом:
Керівник гуртка 
"Технологічне обладнання 
харчових виробництв" 
Наказ № 171а-Н від 12 
жовтня 2020 року
12. Наявність апробацій, 
науково-популярних, 
науково-експертних та/або 



консультаційних 
публікацій:
1. Skrypnyk V. Investigation 
of the influence of the 
temperature level on the 
bilateral meat frying process 
/ / V. Skrypnyk, Ya. Bychkov, 
N.  Molchanova, A.  
Farisieiev // EUREKA: Life 
Sciences. - 2017. - V.4(10). - 
P. 16-20.  http://eu-
jr.eu/life/article/view/376 
2. Тепловой способ борьбы 
с гололедом и 
скольскостью на 
автомобильных дорогах/ 
Володько О.В., Роговая 
Н.В., Бычков Я.М., Кущ 
Л.И.// The 1st International 
scientific and practical 
conference 
"Scientificachievements of 
modern societу"(September 
11-13, 2019) Cognum 
Publishing House, Liverpool, 
United Kingdom. 2019. С. 
201 - 206
 http://sci-conf.com.ua/wp-
content/uploads/2019/09/sci
entific-achievements-of-
modern-society_11-13.09.19-
1.pdf?utm_source=eSputnik-
promo&utm_medium=email
&utm_campaign=MATERIA
LY_KONFERENCII&utm_co
ntent=668794134  
         Підвищення 
кваліфікації/стажування:
1. Атестація в атестаційній 
комісії при ПУЕТ щодо 
володіння державною 
мовою. Посвідчення № ДП 
27018 від 30 березня 2018 
р.
2. ТОВ «Теплоінвест 
Полтава»з 03.09.2018 р. по 
03.10.2018 р. "Вивчення 
досвіду організації роботи з 
охорони праці на 
підприємстві, умов роботи 
обладнання під тиском, 
автоматизацї теплового 
устаткування" (наказ № 
142/а-к від 03 вересня 2018 
р.)
3. Курс "Академічна 
доброчесність в 
університеті" (додаток - 
Сертифікат № 033041).
4. Курси підвищення 
кваліфікації у Державному 
підприємстві "Головний 
навчально-методичний 
центр Держпраці" 05-
09.10.2020 р. (додаток - 
Посвідчення № 265-20-2, 
від 09.10.2020 р.)
5. Проведення 
функціонального навчання 
фахівців у сфері цивільного 
захисту ПУЕТ в навчально-
методичному центрі 
цивільного захисту та 
безпеки життєдіяльності 
Полтавської області з 
31.05.2021р. по 
02.06.2021р. (Наказ №7 від 
29 березня 2021 року.)

143179 Наконечна 
Юлія 
Григорівна

доцент, 
Основне місце 
роботи

Навчально-
науковий інститут 

денної освіти

Диплом 
спеціаліста, 

Полтавський 
кооперативний 

інститут, рік 
закінчення: 2000, 

спеціальність: 
091712 Технологія 

консервування, 
Диплом кандидата 

наук ДK 043074, 
виданий 

08.11.2007, Атестат 
доцента 12ДЦ 

046845, виданий 
25.02.2016

14 Проектування 
біотехнологічних 
виробництв

Відповідає пунктам  
1,2,4,8,12 вимог п.38 
Ліцензійних умов, зокрема:
1. Основні публікації за 
напрямом:
1. Khomych, G. Study of he 
chemical composition of 
cranberry and the use of 
berries in food technology 
[Text] / G. Khomych, Y. 
Matsuk, J. Nakonechnaya, N. 
Oliynyk, L. Medvedev // 
Eastern-European Journal of 
Enterprise Technologies- 
2017. - Vol. 6/11 (90). - P. 29-
35. [PDF] с сайта 
puet.edu.ua Scopus < 



http://dspace.puet.edu.ua/bi
tstream/123456789/6160/1/1
17315-255617-1-PB.pdf>
2. Розроблення харчових 
раціонів резистентної дії 
І.С Тюрікова, Ю.Г 
Наконечна - Науковий 
вісник PUET: Technical 
Sciences, 2019      
http://www.journal.puet.edu
.ua/index.php/nvts/article/d
ownload/1423/1235 
3. Research of cranberry 
main indicators of chemical 
composition and its 
processing products. G 
Khomych, Y Matsuk, J 
Nakonechnaya, N Oliynyk, L 
Medved. EUREKA: Life 
Sciences, 29-36.- 2017.  Food 
Science and Technology 
(2017), «EUREKA: Life 
Sciences»Number 6.- Р. 29-
36 Талін (Естонія)     
http://www.eu-
jr.eu/life/article/download/5
09/497 
4. MEDICO-BIOLOGICAL 
ASSESSMENT OF DRINKS 
RESISTANT ACTION/ 
Tiurikova I., Peresichnyi M., 
Vesnina L., Nakonechna Y., 
Rogova N./ Norwegian 
Journal of development of 
the International Science. 
Number 9 - Oslo, Norway, 
2017. - P. 65-68
 http://www.dspace.puet.edu
.ua/bitstream/123456789/61
97/1/26.04.18%201.pdf 
5. TECHNOLOGICAL 
ASPECTS OF QUINE FRUIT 
USE IN ICE CREAM 
TECHNOLOGY / 
Nakonechna Y, Tiurikova I. 
Науковий журнал 
«Ресторанний і готельний 
консалтинг. Інновації». Т.3 
№ 1. Київ. 2020. 59-68с.
 http://dspace.puet.edu.ua/b
itstream/123456789/9199/1/
205567-462531-1-PB.pdf
6. Khomych, G., Tkach, N., 
Nakonechna, Y., Nesterenko, 
O., & Prior, N. (2021). 
Використання топінамбуру 
у технології борошняних 
виробів. НВ ЛНУ 
ветеринарної медицини та 
біотехнологій. Серія: 
Харчові технології, 23(95), 
13-19. 
  
7. Хомич, Г. П., Олійник, Л. 
Б., & Наконечна, Ю. Г. 
(2021). Оптимізіція 
технологічних 
характеристик м’ясних 
маринованих 
напівфабрикатів .Вісник 
ЛТЕУ. Технічні науки, (25), 
127-135.  
https://doi.org/10.36477/25
22-1221-2021-25-17 
8. Виконання функцій 
наукового керівника або 
відповідального виконавця 
наукової теми, головного 
редактора/члена 
редколегії/експерта:
1. 0114U003955 Розробка 
технології продукції 
харчування підвищеної 
біологічної цінності  
1.03.2014 - 1.12.2020 р.р. 
Розпорядження № 145 -У 
від 17.09.2019 року
2. 0121U113848 
Розроблення та 
вдоконалення технологій 
харчових продуктів із 
використанням вторинної 
сировини з листопад 2021 
по листопаад 2026 
(Розпорядження № 125-У 
від 01 листопада 2021 р.)
2. Наявність патентів та 



свідоцтв:
1.Спосіб виробництва 
м`ясних паштетів. Пат. 
144385  Україна МПК 
(2020.01) A23L 13/00 / 
Наконечна Ю. Г. Будник 
Н.В., Мацук Ю.А., Кайнаш 
А.П.,  Заяв. 16.04.2020. 
Опубл. 25.09.2020. Бюл.№ 
18
<>
2. Композиція інгредієнтів 
для виробництва соусу 
«AURELIY LIGHT». Пат. 
146732  Україна МПК 
(2021.01) A23L 23/00 / 
Наконечна Ю. Г. Олійник 
Н.В..Заяв. 27.02.2020. 
Опубл. 17.03.2021. Бюл.№ 
11 
3.Спосіб приготування 
рослинного молока з 
горіхів. Пат. 146739  
Україна МПК (2021.01) 
A23С 11/00 / Наконечна 
Ю.Г., Хомич Г.П...Заяв. 
03.06.2020. Опубл. 
17.03.2021. Бюл.№ 11 <> 
4. Спосіб консервування 
грибів шампіньйонів. Пат. 
146738  Україна МПК 
(2021.01) A23В 7/00 / 
Наконечна Ю.Г., Хомич 
Г.П...Заяв. 03.06.2020. 
Опубл. 17.03.2021. Бюл.№ 
11 <>
5.Склад мафінів 
функціонального 
призначення. Пат. 146737  
Україна МПК (2021.01) 
A21D 13/00 / Наконечна 
Ю.Г., Хомич Г.П...Заяв. 
03.06.2020. Опубл. 
17.03.2021. Бюл.№ 11 <>
6.Склад парфе яблучно-
вершкового з овочево-
плодовим наповнювачем. 
Пат. 146745  Україна МПК 
(2021.01) A23G 9/00 / 
Наконечна Ю.Г., Бородай 
А.Б., Гередчук А.М. Заяв. 
03.06.2020. Опубл. 
17.03.2021. Бюл.№ 11 <>
4. Наявність навчально-
методичних розробок для 
самостійної роботи 
здобувачів та 
дистанційного навчання:
1. Безвідходні технології 
харчових виробництв 
[Текст] : навчальні 
завдання та методичні 
рекомендації для 
лабораторних занять і 
самостійної роботи 
студентів спеціальності 181 
Харчові технології освітні 
програми ``Технології 
зберігання, консервування 
та переробки плодів і 
овочів``, ``Технології 
зберігання, консервування 
та переробки м`яса`` 
ступеня магістра / Ю. Г. 
Наконечна. – Полтава : 
ПУЕТ, 2019. – 53 с. – Те 
саме [Електронний ресурс]. 
- Режим доступу: локальна 
мережа ПУЕТ.    
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/IdNotice:
246636/Source:default
2. Методологія та 
організація наукових 
досліджень [Текст] : 
навчальні завдання та 
методичні рекомендації 
для практ. занять і 
самостійної роботи 
студентів спеціальності 181 
Харчові технології освітні 
програми «Технології в 
ресторанному 
господарстві», «Технології 
зберігання, консервування 
та переробки м’яса», 



«Технології зберігання, 
консервування та 
переробки овочів» ступеня 
магістра / Ю. А. Мацук, Ю. 
Г. Наконечна. – Полтава : 
ПУЕТ, 2019. – 25 с.  
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/IdNotice:
246637/Source:default 
3. Інноваційні технології 
консервованих продуктів 
[Електронний ресурс] : 
методичні рекомендації 
щодо виконання курсової 
роботи студентами 
спеціальності 181 Харчові 
технології освітня програма 
«Технології зберігання, 
консервування та 
переробки плодів і овочів» 
ступеня магістра / Ю. Г. 
Наконечна. – Полтава : 
ПУЕТ, 2019. – 28 с.  
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/IdNotice:
249139/Source:default
4. Дистанційний курс з 
дисципліни «Організація 
виробництва. (Розділ2)» 
5. Дистанційний курс з 
дисципліни «Технологія 
галузі. (І семестр)» 
6.Дистанційний курс з 
дисципліни «Сучасні 
дослідження харчової 
науки. (1 семестр)» 
7.Дистанційний курс з 
дисципліни « Харчові 
добавки» 
12. Наявність апробацій, 
науково-популярних, 
науково-експертних та/або 
консультаційних 
публікацій:
1.Удосконалення технології 
переробки бузини чорної 
при виробництві харчових 
продуктів/ Басюк Т.М. 
Наконечна Ю.Г./ Збірник 
наукових статей магістрів. - 
Полтава:ПУЕТ, 2018. - С. 
83-89.  
2. Розроблення технології 
морозива на натуральних 
стабілізаторах./ Наконечна 
Ю. Г. Циганко Р. А./ 
Актуальні проблеми та 
перспективи Розвитку 
харчових виробництв,  
Готельно-ресторанного та 
Туристичного бізнесу 
Матеріали Міжнародної 
науково-практичної 
конференції, присвяченої 
45-річчю від дня 
заснування факультету 
харчових технологій,  
Готельно-ресторанного та 
туристичного бізнесу. 
Полтава. ПУЕТ, 2019. 18-20 
с 
3. Розроблення технології 
дієтичного 
паштету/Наконечна Ю.Г., 
Стороженко О.О., Трехан 
А.Г../ Актуальні проблеми 
та перспективи Розвитку 
харчових виробництв,  
Готельно-ресторанного та 
Туристичного бізнесу 
Матеріали Міжнародної 
науково-практичної 
конференції, присвяченої 
45-річчю від дня 
заснування факультету 
харчових технологій,  
Готельно-ресторанного та 
туристичного бізнесу. 
Полтава. ПУЕТ, 2019. 16-18 
с. 
4. Розроблення технології 
соусів-дресингів 
оздоровчого 
призначення/Наконечна 
Ю.Г., Пасько 



Я.О./Актуальні проблеми 
та перспективи Розвитку 
харчових виробництв,  
Готельно-ресторанного та 
Туристичного бізнесу 
Матеріали Міжнародної 
науково-практичної 
конференції, присвяченої 
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наукового керівника або 
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самостійної роботи 
здобувачів та 
дистанційного навчання:
1. Горячова О.О.  
Експертний консалтинг 
(частина 1): дистанційний 
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``Товарознавства і 
комерційна діяльність``, 
``Товарознавство та 
експертиза в митній 
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Підприємництво, торгівля 
та біржова діяльність 
освітніх програм 
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науково-популярних, 
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споживних властивостей 
волоського горіха при 
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інтернет-конференції (м. 
Полтава, 14-15 березня 
2018 року). - Полтава : 
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Збереженість властивостей 
плодів при виробництві 
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es/default/files/node/2908/
materialymizhnarodnoyikonf
erenciyipoltava2018.pdf  
 4. Горячова О.О. 
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забезпечення доступності 
та неперервної освіти 
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10. Горячова О. О. 
Перспективи використання 
біотехнологій при 
виробництві інноваційних 
харчових продуктів // О.О. 
Горячова, З.Я. Котова // 
Сучасне матеріалознавство 
та товарознавство: теорія, 
практика, освіта : 
матеріали VІІІ 
Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції (м. Полтава, 
22-23 квітня 2021 року). - 
Полтава : ПУЕТ, 2021. - С. 
108-110. Режим доступу:  
11. Горячова О. О. 
Перспективи використання 
біотехнологій при 
виробництві інноваційних 
харчових продуктів // А. 
С.Ткаченко, О. О. Горячова, 
Л. М. Губа, Ю. О. Басова // 
Сучасне матеріалознавство 
та товарознавство: теорія, 
практика, освіта : 
матеріали VІІІ 
Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції (м. Полтава, 
22-23 квітня 2021 року). - 
Полтава : ПУЕТ, 2021. - С. 
126-128. Режим доступу: 
11. Наукове консультування 
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організацій:
1. Консультування та 
проведення тредінгів на 
тему ``Впровадження 
вивстеми НАССР`` для 
шкільних та дошкільних 
навчальних закладів 
Полтавської обл. (м. 
Кременчук, смт. Оржиця, 
м. Чутово, м. Гадяч, м. 
Лубни). Положення  про 
Школу НАССР ПУЕТ 
(ДПСЯ ПП-9-6.2.2-209-54-
19), Схвалено Вченою 
радою ПУЕТ від 17 квітня 
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2. Консультування з 
впровадження системи 
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Карлівщини`` (м. 
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системи управління 
безпечністю харчових 
продуктів НАССР» 2020-
2021 рр.
         Підвищення 
кваліфікації/стажування:
1.Інститут свинарства та 
АПВ НААН України, з 
02.05.2019 р по 03.06.2019 
р. наказ № 66 а -К від 
26.04.2019,  посвідчення  
про підвищення 
кваліфікації № 0143 від 
03.06.2019.р.
2. Інститут підвищення 
кваліфікації фахівців в 



галузі технічного 
регулювання та споживчої 
політики Одеської 
державної академії 
технічного регулювання та 
якості, з 26.09.2019 р.  
посвідчення   № СС 
37549915/91/32-19 від 
26.09.2019.р.
3. Харківська державна 
зооветеринарна академія, 
кафедра біотехнології ім. 
академіка Ф.І. Осташка, з 
02.09.2019 р. по 02.10.2019 
р., посвідчення № 2 від 
02.10.219 р.
4. Національна академія 
педагогічних наук України. 
Інститут педагогічної 
освіти і освіти дорослих ім. 
Івана Зязюна, з 25.11.2020 
по 15.12.2020 р., свідоцтво 
№ 263 від 16.12.2020 р.

171796 Семенов 
Анатолій 
Олексійович

доцент, 
Основне місце 
роботи

Навчально-
науковий інститут 

денної освіти

Диплом магістра, 
Вищий 

навчальний 
заклад 

Укоопспілки 
"Полтавський 

університет 
економіки і 

торгівлі", рік 
закінчення: 2021, 
спеціальність: 076 
Підприємництво, 

торгівля та 
біржова 

діяльність, 
Диплом кандидата 

наук ДK 015011, 
виданий 

12.06.2002, 
Атестат доцента 

12ДЦ 035094, 
виданий 

25.04.2013

13 Стандартизація та 
сертифікація 
продукції та 
послуг

Відповідає пунктам  
1,2,3,4,8,11,12,14,15,20 
вимог п.38 Ліцензійних 
умов, зокрема:
1. Основні публікації за 
напрямом:
1. Anatoliy Semenov, Tamara 
Sakhno, Nikolay Barashkov, 
429 - Ultraviolet disinfection 
of drinking water: Role of the 
camera`s geometry and 
degree of mixing water 
during irradiation in laminar 
flow// 251st American 
Chemical Society National 
Meeting & Exposition San 
Diego, California  United 
States Dates: March 13-17, 
2016 Theme: Computers in 
Chemistry (Включено до 
наукометричної бази Web 
of Science ).   
2. A.Semenov. ENVR 409. 
Ultraviolet disinfection of 
activated carbon and its use 
for microbiological 
decontamination. / 
A.Semenov, T. Sakhno, N. 
Barashkov.  257st American 
Chemical Society National 
Meeting and Exposition 
«Division of Environmental 
Chemistry», mart 31-april 2, 
2019, Orlando, Florida, CA 
(Включено до 
наукометричної бази Web 
of Science )
 https://plan.core-
apps.com/acsorlando2019/a
bstract/d7818db9-b33d-
4297-8030-852c9bcbb2e6  
3. A.Semenov. ENVR 394. 
Disinfection of water in 
swimming pools by combined 
action of UV-light and ozone 
/ A.Semenov, T. Sakhno, І. 
Korotkova, N. Barashkov // 
258st American Chemical 
Society National Meeting and 
Exposition «Division of 
Environmental Chemistry», 
august 25-29, 2019, San 
Diego, CA (Включено до 
наукометричної бази Web 
of Science )  
https://plan.core-
apps.com/acs_sd2019/abstra
ct/927a10eb-502f-4d2e-
9d91-ec3f7466ab0e 
4. SEMENOV et al. Effect of 
UV-C radiation on basic 
indices of growth process of 
winter wheat (Triticum 
aestivum L.) seeds in pre-
sowing treatment. Acta 
agriculturae Slovenica, 116/1, 
Ljubljana 2020. 
Doi:10.14720/aas.2020.116.1.
1563 (Включено до 
наукометричної бази 
Scopus )    
http://ojs.aas.bf.uni-
lj.si/index.php/AAS/article/v



iew/1563 
5. Semenov, A.; Sakhno, T.; 
Hordieieva, O.; Sakhno, Y., 
(2021). Pre-sowing treatment 
of vetch hairy seeds, viсia 
villosa using ultraviolet 
irradiation. Global J. 
Environ. Sci. Manage., 7(4): 
555-564 (Включено до 
наукометричної бази 
Scopus та Web of Science)  
https://www.gjesm.net/articl
e_244274.html 
6.  Семенов А.О. 
Знезараження води 
комбінованими методами - 
УФ-випромінювання в 
поєднанні з іншими 
технологіями / А.О. 
Семенов, Г.М. Кожушко, 
Т.В. Сахно // 
Технологический аудит и 
резервы производства. - 
2016. - № 3/3 (29). - С. 67-
71. 
 http://nbuv.gov.ua/UJRN/T
atrv_2016_3%283%29__15 
7. Семенов  А.О., Сахно 
Т.В., Кожушко Г.М. Аналіз 
ролі УФ-випромінювання 
на розвиток і 
продуктивність різних 
культур / Світлотехніка та 
електроенергетика. - 2017. - 
№ 2 (49), 3-16 
http://nbuv.gov.ua/UJRN/sv
itteh_2017_2_3 
8. Семенов А.О., Кожушко 
Г.М., Сахно Т.В.,  Дугніст 
Л.В. Розробка технології 
бактерицидного 
знезараження 
активованого вугілля / 
Науковий вісник 
полтавського університету 
економіки і торгівлі: Сер. 
технічні науки. - 2017. - 
1(83). С. 75-84.   
http://journal.puet.edu.ua/i
ndex.php/nvts/article/view/1
233
9. Semenov A., Kozhushko 
G., Sakhno T. Influence of 
pre-sowing UV-radiation on 
the energy of germination 
capacity and germination 
ability of rapeseed 
Technology audit and 
production reserves. 2018. 
№ 5/1 (43). С. 61-65.
  
https://www.researchgate.ne
t/publication/329726247_Inf
luence_of_pre-sowing_UV-
radiation_on_the_energy_of
_germination_capacity_and
_germination_ability_of_ra
peseed 
10. Семенов  А.О. Вплив 
передпосадкового УФ-
опромінення на розвиток і 
продуктивність картоплі / 
А.О. Семенов , Т.В. Сахно, 
Г.М. Кожушко // Вісник 
полтавської державної 
аграрної академії. - 2018. - 
№ 1(88) . - С. 18-23. DOI: 
10.31210/visnyk.2018.01.02   
http://journals.pdaa.edu.ua/
visnyk/article/view/15/5  
11. Семенов А.О., Кожушко 
Г.М., Сахно Т.В. 
Ефективність проростання 
насіння ріпаку при 
передпосівному 
опроміненні його УФ-
випроміненням різного 
спектрального складу / 
Вісник полтавської 
державної аграрної 
академії. - № 3 (90), 27-31. 
DOI 
10.31210/visnyk2018.03.04 
http://journals.pdaa.edu.ua/
visnyk/article/view/351
12. Семенов А.О.,  Бургу 
Ю.Г., Кожушко Г.М.,  



Маренич М.М., Сахно Т.В. 
Вплив ультрафіолетового 
випромінювання на 
проростання, схожість та 
ростові процеси насіння 
пшениці   Вісник 
полтавської державної 
аграрної академії. - № 4 
(91), 70-75. DOI 
10.31210/visnyk2018.04.10  
http://journals.pdaa.edu.ua/
visnyk/article/view/1063
13. Семенов А.О., Кожушко 
Г.М., Сахно Т.В. 
Бактерицидне 
знезараження води в 
басейнах комплексною 
дією озону та УФ-
опроміненням /  Науково-
технічний збірник 
«Комунальне господарство 
міст». Серія: технічні науки 
та архітектура. - Випуск 7 
(146), 264-270. DOI 
10.33042/2522-1809-2018-
7-146-264-270  
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/8435
14. Семенов А.О., Кожушко 
Г.М., Сахно Т.В., Бірта Г.О. 
Прогнозування корисного 
строку служби 
ультрафіолетових ламп у 
фотобіологічних і 
фотохімічних процесах 
Науковий вісник 
полтавського університету 
економіки і торгівлі: Сер. 
технічні науки, ПУЕТ, 2018. 
№1(85). С. 129-134.  
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/8501
15. Semenov A. Influence of 
UV radiation іn pre-sowing 
treatment of seeds of crops / 
Semenov A., Kozhushko G., 
Sakhno T. / Technology audit 
and production reserves. - 
2019. - № 1/3 (45). - С. 30-
32. DOI: 10.15587/2312-
8372.2019.159954
  
https://www.researchgate.ne
t/publication/332925947_Inf
luence_of_UV_radiation_in
_pre-
sowing_treatment_of_seeds
_of_crops 
16. Семенов А.О. 
Використання 
агрономічного потенціалу 
УФ-С випромінювання для 
підвищення передпосівних 
якостей насіння моркви. 
Вісник аграрної науки 
причорномор`я. / Семенов 
А. О., Короткова І. В., Сахно 
Т. В., Маренич М. М. // 
Науковий журнал. 2019. 
Вип. 1 (101). С. 47-52. DOI: 
10.31521/2313-092X/2019-
1(101)-7. 
https://visnyk.mnau.edu.ua/
n101v1r2019semenov/ 
17. Семенов А.О. 
Фотобіологічна безпечність 
ламп для засмаги / 
Семенов А. О., Кожушко Г. 
М., Сахно Т. В., Шпак С. В., 
Кислиця С. Г. // Науково-
технічний збірник 
«Комунальне господарство 
міст». Серія: Технічні науки 
та архітектура. 2019. Вип. 3 
(149). С. 35-43. DOI 
10.33042/2522-1809-2019-
3-149-35-43  
https://khg.kname.edu.ua/in
dex.php/khg/article/view/54
14/5337 
18. Sakhno T. Assessing the 
quality of homogeneity of pet 
food using ferromagnetic 
microtracers / T. Sakhno, А. 
Semenov, N. Barashkov 
Grain Products and Mixed 
Fodder`s. 2020. Vol. 20, 



Issue 2 (78). P.32-37. 
https://journals.onaft.edu.ua
/index.php/gpmf/issue/view
/148
19.Сахно Т.В., Семенов А.О. 
Визначення ефективності 
дії ультрафіолетових 
систем залежно від 
чинників впливу та 
технічного обслуговування. 
Науковий вісник 
полтавського університету 
економіки і торгівлі: Серія 
«Технічні науки», ПУЕТ, 
2020. №1(96). С. 97-104.  < 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/10415 >
20. Сахно Т.В., Кобищан 
Г.Д, Губа Л.М., Басова Ю.В., 
Семенов А.О. Перспективні 
напрямки підвищення 
ефективності митного 
обладнання для 
сканування вантажів. 
Науковий вісник 
полтавського університету 
економіки і торгівлі: Сер. 
технічні науки, ПУЕТ, 
2020. №1(96). С. 139-148. < 
http://dspace.puet.edu.ua/bi
tstream/123456789/10418/1/
1%2896%292020%20%D0%B
2%D1%96%D1%81%D0%BD
%D0%B8%D0%BA.pdf >
3. Наявність 
підручників/навчальних 
посібників/монографій:
1. Технічні рішення в 
створенні відновлюваних 
джерел світла / Сахно Т.В., 
Семенов А.О., Короткова 
І.В., Семенова Н.В. // 
Альтернативні джерела 
енергії у підвищенні 
енергоефективності та 
енергозалежності сільських 
територій : колективна 
монографія : за редакцією 
І.О. Яснолоб, Т.О. Чайки, 
О.О. Горба. Полтава : 
Видавництво ПП «Астрая», 
2019. с. ISBN 978-617-7669-
40-0. С. 175-185.  
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/7404 
2. Семенов А.О. 
Електротехнічні комплекси 
знезараження питної води 
/ Наукове оточення 
сучасної людини: техніка і 
технології, інформатика, 
безпека, транспорт, хімія, 
сільське господарство. 
Книга 3, Частина 1: серія 
монографій / [авт.кол. : І.Я. 
Львович, Я.Е. Львович, 
О.В. Осадчук, А.П. 
Преображенський, О.Н. 
Чопоров та ін.] - Одеса: 
КУПРІЄНКО СВ, 2020. - 
(Серія «Наукове оточення 
сучасної людини»; № 3). 
ISSN 2663-5569. ISBN 978-
617-7414-86-4. DOI: 
10.30888/2663-5569.2020-
03-01. 
https://www.sworld.com.ua/
simpua14/sua14-1.pdf 
3. Семенов А. О., 
Хмельницька Є. В., Сахно Т. 
В., Короткова І. В. 
Електротехнічні комплекси 
бактерицидного 
знезараження повітря та 
поверхонь / Інноваційні 
технології в житті сучасної 
людини: Частина 3: Серія 
монографій / [авт.кол. : 
В.В. Гамаюнова, І.П. 
Кринична,  Я.Є. Львович, 
С.В Павлов, А.П. 
Преображенський та ін.] - 
Одеса: КУПРІЄНКО СВ, 
2020. ISSN 2663-9882. 
ISBN 978-617-7414-98-7. 
DOI: 10.30888/2663-
9882.2020-01-017. 



http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/9162 
4. Irina Korotkova, Anatolii 
Semenov,Tamara Sakhno. 
The Ultraviolet 
Radiation:Disinfection and 
Stimulation Processes. - 
Lambert: Academic 
Publishing, 2020. ISBN 978-
620-2-68136-0; EAN 
9786202681360. Р.56 
Textbook  https://www.lap-
publishing.com   
https://www.lap-
publishing.com/cover_playgr
ounds/playground
5. Біотехнологія води (water 
biotechnology) : навчальний 
посібник / Т. В. Сахно, А. О. 
Семенов. - Полтава : ПУЕТ, 
2020. - 85 с. - 1 електрон. 
опт. диск (CD-R). - Текст 
укр., англ. мовами. 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/9215
6. Семенов А.О., 
Хмельницька Є.В., Сахно 
Т.В. Електротехнічні 
комплекси бактерицидного 
знезараження повітря та 
поверхонь. Інноваційні 
технології в житті сучасної 
людини: Частина 3: Серія 
монографій / [авт.кол. : 
В.В. Гамаюнова, І.П. 
Кринична,  Я.Є. Львович, 
С.В Павлов, А.П. 
Преображенський та ін.] - 
Одеса: КУПРІЄНКО СВ, 
2020. ISSN 2663-9882. 
ISBN 978-617-7414-98-7. 
DOI: 10.30888/2663-
9882.2020-01-017. 
7. Хмельницька Є.В., 
Семенов А.О. Біологічні 
властивості коренеплодів і 
їх вплив на тривале 
зберігання: монографія. - 
Lambert: Academic 
Publishing, 2020. ISBN 978-
620-2-80892-7.  < 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/10198 > 
8. Семенов А.О. 
Ультрафіолетові технології 
знезараження води : 
монографія. - Publisher: 
GlobeEdit is a trademark of 
Dodo Books Indian Ocean 
Ltd., member of the 
OmniScriptum S.R.L 
Publishing group, 2021, 117 
С., ISBN: 978-620-0-62296-
9. < 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/10583 >
8. Виконання функцій 
наукового керівника або 
відповідального виконавця 
наукової теми, головного 
редактора/члена 
редколегії/експерта:
1. Ультрафіолетові 
опромінювальні установки 
фотобіологічної дії: 
дослідження та розробка 
технологій та обладнання 
для опромінювання 
сипучих харчових 
продуктів та насіння 
сільгоспкультур : звіт про 
НДР (заключ.) : № 1 від  01 
листопада 2015 р. / ВНЗ 
Укоопспілки 
``Полтавський університет 
економіки і торгівлі`` ; кер. 
Семенов А. О. ; виконав. : 
Семенов А. О. [та ін.]. - 
Полтава, 2019. - 175 с. - № 
ДКР 0219U005057. - Інв. № 
0719U006163.  
Виконавець:
2. Вивчення споживних 
властивостей опроміненого 
політетрафторетену : звіт 
про НДР (заключ.) : № 1 
від 01 січня 2011 р. ВНЗ 



Укоопспілки 
``Полтавський університет 
економіки і торгівлі`` ; кер. 
Сахно Т.В. : виконав. : 
Семенов А.О. [та ін.]. - 
Полтава, 2018. - 170 с. - № 
ДКР 0218U006776. - Інв. № 
0718U005831.
3. Розробка 
ультрафіолетових 
опромінювальних 
установок фотохімічної та 
фотобіологічної дії для 
очищення рідин від 
небезпечних речовин та 
мікроорганізмів : звіт про 
НДР (заключ.) : № 1 від  01 
листопада 2015 р. / ВНЗ 
Укоопспілки «Полтавський 
університет економіки і 
торгівлі» ; кер. Семенов А. 
О. ; виконав. : Семенов А. 
О., Сахно Т. В., 
Хмельницька Є.В. [та ін.]. - 
Полтава, 2020. - 106 с. - № 
ДОК 0220U103676. - Інв. № 
0115U006064.  
4. Член редакційної ради 
«Blue Eyes Intelligence 
Engineering and Sciences 
Publication» наукових 
видань (журналів),  на 
2021-2022 роки.  
15. Керівництво школярем:
1. Член журі ІІ етапу 
Всеукраїнського конкурсу-
захисту науково-
дослідницьких робіт учнів - 
членів Полтавського 
територіального відділення 
Малої академії наук 
України у 2020-2021 році. 
Секція техніки: екологічно 
безпечні технології та 
ресурсозбереження; 
технологічні процеси та 
перспективні технології; 
науково-технічна творчість 
та винахідництво; 
матеріалознавство. Лист 
53-16/03 11.02.2021 р. 
(додається). Наказ № 74 від 
12.03.2021 р. (додається)
2. Наявність патентів та 
свідоцтв:
1.  Пат. 144300 Україна, 
МПК (2006), С02F 1/00, 
C02F9/00 (2020.01). Спосіб 
знезараження води 
плавального басейну / А. О. 
Семенов, Т.В. Сахно, Л.Б. 
Волошко, С.Г. Кислиця ; 
замовник і патентовласник 
Національний університет 
``Полтавська політехнака 
імені Юрія Кондратюка. - 
№ 202001154; заявк. 
21.02.2020; опубл. 
25.08.2020, Бюл. №18.
2. Пат. МПК (2019.01), 
Спосіб визначення СО2 
газу та вимірювання його 
вмісту при використанні 
флоресцентного сенсора з 
ефектом 
агрегараційноіндуцирован
ої люмінесцентнції / І.В. 
Короткова, Маренич М.М., 
Т.В. Сахно, А. О. Семенов, 
В.В. Ляшенко; замовник і 
патентовласник 
Полтавська державна 
аграрна академія. - № 
202004214; заявк. 
27.07.2020.
3. Семенов А.О., Сахно Т.В. 
та інші. Патент України на 
корисну модель 144300 UA, 
МПК (2006) С02F 1/00, 
C02F 9/00 (2020.01). 
Спосіб знезараження води 
плавального басейну. 
Заявник і патентовласник 
Національний університет 
«Полтавська політехніка 
імені Юрія Кондратюка». 
№ u202001154; заявлено 



21.02.2020; опубліковано 
25.09.2020. Бюл. № 18. 
 4. Сахно Т.В., Семенов А.О. 
та інші. Патент України на 
корисну модель 145249 UA, 
G01N 21/78(2006.1) G01N 
21/64 (2006.01). Спосіб 
виявлення та вимірювання 
концентрації вуглекислого 
газу. Заявник і 
патентовласник 
«Полтавська державна 
аграрна академія». № 
u202004214; заявлено 
09.07.2020; опубліковано 
25.11.2020. Бюл. № 22. 
4. Наявність навчально-
методичних розробок для 
самостійної роботи 
здобувачів та 
дистанційного навчання:
1. Семенов А. О .Ринок і 
ресурси споживчих товарів 
(частина ІІ) : навчально-
методичний посібник / А. 
О. Семенов. - Полтава : 
ПУЕТ, 2018. - 56 с. 
http://lib.puet.edu.ua/index.
php?
option=com_content&view=
article&id=1899:2019-03-05-
08-44-
50&catid=17&Itemid=54
2. Міжнародне технічне 
регулювання: навчально-
методичний посібник / 
Сахно Т.В. Семенов А.О - 
Полтава: ПУЕТ, 2020. - 140 
с. 
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/IdNotice:
254064/Source:default#
3.Семенов А.О., Сахно Т.В. 
Державний ринковий 
нагляд [Електронний 
ресурс]: навчально-
методичний посібник для 
самостійного вивчення 
навчальної дисципліни 
здобувачами вищої освіти 
спеціальності 076 
Підприємництво, торгівля 
та біржова діяльність 
освітні програми 
«Товарознавство і 
торговельне 
підприємництво» та 
«Експертиза та митна 
справа» першого 
(бакалаврського) рівня 
вищої освіти / А. О. 
Семенов, Т. В. Сахно. - 
Полтава : ПУЕТ, 2021. - 48 
с. - 1 електрон. опт. диск 
(DVD-ROM). - Режим 
доступу: локальна мережа 
ПУЕТ. 
4. Семенов А.О., Сахно Т.В. 
Технічне регулювання : 
навчально-методичний 
посібник для самостійного 
вивчення навчальної 
дисципліни здобувачами 
вищої освіти спеціальності 
076 Підприємництво, 
торгівля та біржова 
діяльність освітні програми 
«Товарознавство і 
торговельне 
підприємництво» і 
«Експертиза та митна 
справа» першого 
(бакалаврського) рівня 
вищої освіти / А. О. 
Семенов, Т. В. Сахно. - 
Полтава : ПУЕТ, 2021. - 56 
с. В редакції з квітня 2021 
року. 
5. Сахно Т.В., Семенов  А.О.  
Матеріалознавство та 
основи технології 
виробництва товарів 
[Електронний ресурс] : 
навчально-методичний 
посібник для самостійного 
вивчення навчальної 



дисципліни здобувачами 
вищої освіти спеціальності 
076 Підприємництво, 
торгівля та біржова 
діяльність освітні програми 
«Товарознавство і 
комерційна діяльність» і 
«Експертиза та митна 
справа» першого 
(бакалаврського) рівня 
вищої освіти / Т. В. Сахно, 
А.О. Семенов, - Полтава : 
ПУЕТ, 2020. - 150 с. В 
редакції з травня 2021 
року.
14. Керівництво студентом:
1. Керівник студентського 
гуртка «Товар+». Наказ № 
354-Н від 25 грудня 2015 р. 
(2015-2017 рр.)
2. Панайотова Т.Б., 
ТЕМСм-51 - 2 місце на 
Всеукраїнському конкурсі 
студентських наукових 
робіт з товарознавства, на 
тему «Фотобіологічна 
безпечність ламп та 
лампових систем», м. Київ, 
КНТЕУ, 2020. Тема роботи 
«Дослідження 
фотобіологічної 
безпечності ламп для 
засмаги»
12. Наявність апробацій, 
науково-популярних, 
науково-експертних та/або 
консультаційних 
публікацій:
1. Семенов А. О., Кожушко 
Г. М. Сахно Т. В. 
Прогнозування корисного 
сроку служби 
ультрафіолетових ламп за 
стабільністю променевого 
потоку // Матеріали VI  
Міжнародної науково-
технічної конференції 
«Світлотехніка й 
електроенергетика: історія 
проблеми, перспективи». - 
2018. - 30 січня - 2 лютого 
м. Тернопіль -м.Яремче. С. 
56-59.  
http://tntu.org.ua/conferenc
e/tezy/2018-01-
30.pdf#page=57 
2.  Семенов А. О., Кожушко 
Г. М.; Сахно Т. В. 
Дослідження можливості 
мікробіологічного 
очищення активованого 
вугілля УФ-опроміненням 
// Матеріали VI  
Міжнародної науково-
технічної конференції 
«Світлотехніка й 
електроенергетика: історія 
проблеми, перспективи». - 
2018. - 30 січня - 2 лютого 
м. Тернопіль -м. Яремче. С. 
59-62.  
http://tntu.org.ua/conferenc
e/tezy/2018-01-
30.pdf#page=57
3. Nikolay Barashkov, 
Tamara Sakhno, Irina 
Irgibayeva, Anuar 
Aldongarov, Artur Mntel  
N,N-Dimethyl-p-
nitrosoaniline and potassium 
linoleate hydroperoxide as 
spin traps in process of 
hydroxyl radicals formation 
during chloride-free 
electrolysis of contaminated 
water ENVR 550: 255th ACS 
National Meeting March 18-
22, 2018 New Orleans, 
Louisiana USA  N. 
Barashkov, T. Sakhno, I. 
Irgibayeva, A. Aldongarov, A. 
Mantel 
  
http://acsenvr.com/files/180
220-255-ENVR-Final-
Program.pdf  
 4Nikolay Barashkov, Tamara 



Sakhno, Artur Mantel, Anuar 
Aldongarov, Dinara 
Birimzhanova, Irina 
Irgibayeva Absorbance and 
fluorescence spectra of 5-
(benzylidene)pyrimidine-
2,4,6-triones PHYS 436: 
255th ACS National Meeting 
March 18-22, 2018 New 
Orleans, Louisiana USA 
5 А. О. Семенов Т. В. Сахно 
Розвиток і продуктивність 
картоплі після уф-
опромінення Матеріали 
Міжвузівського науково-
практичного семінару: Нові 
технології і обладнання 
харчових виробництв (м. 
Полтава, 19 квітня 2018 
року) / науковий керівник 
семінару В. О. Скрипник. - 
Полтава : ПУЕТ, 2018. - 32 
с. с.13-16.  
http://puet.edu.ua/sites/def
ault/files/materialy_seminar
u_2018_r.pdf 
6. Семенов А. 
Прогнозування корисного 
строку служби 
ультрафіолетових ламп за 
стабільністю світлового 
потоку /А. Семенов, Г. 
Кожушко, Т. Сахно // 
Світлотехніка й 
електроенергетика: історія, 
проблеми, перспективи: VІ 
Міжнародно науково-
практична інтернет 
конференція (30 січня - 2 
лютого 2018 р.). - 
Тернопіль, Яремча. - С.56-
59. 
http://elartu.tntu.edu.ua/ha
ndle/lib/24292 
 7Сахно Т. В., Кожушко Г. 
М., Семенов А. О. 
Проблеми якості 
нестерильних лікарських 
засобів.  Якість вищої 
освіти: компетентнісний 
підхід у підготовці 
сучасного фахівця: XLІІІ 
Міжнародна науково-
практична конференція, м. 
Полтава, 14-15 листопада 
2018 року: тези доповіді. 
Полтава: ПУЕТ, 2019. С. 
310-312. 
http://194.44.39.210/bitstrea
m/123456789/7021/1/11.201
8.pdf 
8. I. V. Korotkova, M. M. 
Marenych, V. V. Нanhur, T. 
V. Sakhno, A. O. Semenov. 
THE EFFECT OF PRE-
SOWING TREATMENT OF 
WINTER SOFT WHEAT 
SEEDS WITH UV-C 
RADIATION ON 
BIOLOGICAL PROCESSES   
/ Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта: матеріали 
VІІ Міжнародної науково-
практичної інтернет - 
конференції (12-13 березня 
2020 року, м. Полтава) - 
Полтава: ПУЕТ, 2020. - С. 
157-160. 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/8381 
9.   Nikolay Barashkov, 
Anatoly Semenov, Tamara 
Sakhno,Irina Irgibayeva, 
Anuar Aldongarov. Chlorine-
free disinfection of water 
contaminated with e. Coli: 
comparing efficacy of UV-
treatment with combination 
of electrolysis, ultrasonic and 
photochemical treatment / 
Сучасне матеріалознавство 
та товарознавство: теорія, 
практика, освіта: матеріали 
VІІ Міжнародної науково-
практичної інтернет - 



конференції (12-13 березня 
2020 року, м. Полтава) - 
Полтава: ПУЕТ, 2020. - С. 
9-13. 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/8977 
10. Семенов А.О., Сахно 
Т.В. Семенова Н.В. Сучасні 
проблеми 
агропромислового 
комплексу виробництва 
білкової маси/ ІV 
Міжнародна науково-
практична Інтернет - 
конференція «Хімія, 
екологія та освіта» 
Полтава, ПДАА, 21-22 
травня 2020 року.  C.154-
157. 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/8688 
11. А.А. Семенов,  Т.В. 
Сахно,  Н.Н. Барашков. 
Оценка качества 
однородности 
комбикормов для 
домашних животных с 
использованием 
микротрейсеров / Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта: матеріали 
VІІ Міжнародної науково-
практичної інтернет - 
конференції (12-13 березня 
2020 року, м. Полтава) - 
Полтава: ПУЕТ, 2020. - С. 
150-156.  
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/8379
12. Semenov А. Sakhno T. 
Method of ultravioletal 
disinfection of water in fish 
growing in recirculation 
aquacultural systems. The 
scientific heritage. Technical 
sciences. - No 50 (2020) Р.1. 
Budapest, 2020. P.53-58. 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/9194 
13. Сахно Т.В., Семенов 
А.О., Омелян О.М. 
Застосування 
ультрафіолетового 
випромінювання для 
запобіганя поширенню 
вірусних інфекцій / ІV 
Міжнародна науково-
практична Інтернет - 
конференція «Хімія, 
екологія та освіта» 
Полтава, ПДАА, 21-22 
травня 2020 року.  C.74-77. 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/8687 
14. Semenova K.A.,Sakhno 
T.V., Semenov A.O CLUSTER 
APPROACH IN EDUCATION 
SYSTEM / International 
periodic scientific journal 
«Modern scientific 
researches» Issue 12, Part 3. 
2020. Р.21-30.  ISSN 2523-
4692. DOI 10.30889/2523-
4692.2020-12-03-052.  
https://www.modscires.pro/i
ndex.php/msr/article/view/
msr12-03-052 
15.Influence of ultrasonic 
treatment on hydroxyl 
radicals formation during 
chloride-free electrolysis of 
water contaminated with 
E.coli. N. Barashkov, I. 
Irgibayeva, A. Mantel, T. 
Sakhno, A. Aldongarov  Р.58 
ENVR 397. 258- ACS 
National Meeting in San 
Diego, August 25-29, 2019, 
San Diego, CA.                            
16. Sakhno T., Semenov A. 
Cluster approach in 
education system / 
International periodic 
scientific journal. «Modern 
scientific researches». Issue 
12, Part 3. 2020. Р.21-30. 



ISSN 2523-4692. 
17. Сахно Т.В., Семенов А.О. 
Феромагнітні 
мікротрейсери при 
визначенні однорідності 
кормів для тварин. Нові 
технології і обладнання 
харчових виробництв : 
матеріали Міжвузівського 
науково-практичного 
семінару (м. Полтава, 15 
квітня 2021 року). - 
Полтава : ПУЕТ, 2021. С. 
35-37. 
20. Досвід практичної 
роботи за спеціальністю:
(24.01.05 по 31.03.2010), 
начальник лабораторії ТОВ 
«Завод ГРЛ» м. Полтава, 
наказ №161 від 24.01.05 р. з 
24.01.05, начальник відділу 
контролю ТОВ «Завод 
ГРЛ» м. Полтава, наказ 
№625 від 03.10.05 р., 
директор з якості ТОВ 
«Завод ГРЛ» м. Полтава, 
наказ № 313 від 06.07.06 р.
11. Наукове консультування 
установ, підприємств, 
організацій:
1. ТОВ «КМІТГРУП» - Лист 
№ 171 від 18.05.2020 
надання консультативних 
послуг щодо використання 
ультрафіолетового 
виипромінювання:
2.- розпорядження №5 від 
18 червня 2020 р. 
(додається) на виконання 
НДР № 3-06/2020 від 
15.06.2020 за темою: 
Розробка та виготовлення 
установки бактерицидного 
знезараження повітря 
рециркулятивної дії 
(УБЗПР-3), в кількості 3-х 
шт. 
3.- розпорядження №1 від 
26 лютого 2021 р. 
(додається) на виконання 
НДР № 2-02/2021 від 
25.02.2021 за темою: 
Розробка та виготовлення 
установки бактерицидного 
знезараження повітря 
рециркулятивної дії 
(УБЗПР-3), в кількості 4-х 
шт.
4. Надання 
консультативних послуг СК 
КОРМ при виконанні НДР 
за темою ``Перевірка 
якості змішування і 
контамінації сухих сумішей 
мікротрейсерами» на 
період 2020-2024 рр, 
договір № 4-11/20 та 
розпорядження №31 від 
26.11.2020 р. (додаються).
5. Надання 
консультативних послуг 
ТОВ ``Кормотех`` при 
виконанні НДР на період 
2020-2025 рр, договір № 1-
01/20 від 21 січня 2020 р. та 
розпорядження №2 від 
22.01.2020 (додаються).
         Підвищення 
кваліфікації/стажування:
1. ДП 
«Полтавастандартметролог
ія» з 01.10.2018-01.11.2018 
р., наказ № 245 від 01 
жовтня 2018 р.
2. Фірма Micro-Tracers, Inc. 
Сан-Франциско, США з 
26.03.2019-14.04.2019 р., 
наказ № 35/а-К від 11 
березня.2019 р.
3. Вищий навчальний 
заклад Укоопспілки 
«Полтавський університет 
економіки і торгівлі», 
диплом магістра М21 
№015574 від 28 лютого 
2021  (термін навчання: 
листопад 2019 - лютий 



2021, 90 кредитів). Галузь 
знань: Управління та 
адміністрування, 
спеціальність: 076 
Підприємництво торгівля 
та біржова діяльність, 
освітня програма: 
Товарознавство та 
експертиза в митній справі.
4. Фірма Micro-Tracers, Inc. 
Сан-Франциско, США за 
темою: ``Innovations in 
Agriculture Global Trends 
and Regional Experience `` з 
19.08.2021-31.08.2021 р., 
120 годин

142942 Олійник 
Людмила 
Борисівна

доцент, 
Основне місце 
роботи

Навчально-
науковий інститут 

денної освіти

Диплом кандидата 
наук ДK 009824, 

виданий 
14.03.2001, Атестат 

доцента 02ДЦ 
014660, виданий 

16.06.2005

28 Технологія 
біовиробництв

Відповідає пунктам  1,4,8,12 
вимог п.38 Ліцензійних 
умов, зокрема:
1. Основні публікації за 
напрямом:
1. Pylypenko, L., 
1Sevastyanova, O., 
1*Makovska, T., Oliinyk, L. 
New high-fat dairy products 
with colour attractants 
International Food Research 
Journal 28(3): 435 - 442 
(June 2021)
http://www.ifrj.upm.edu.my
/ifrj-2021-28-issue-3.html 
Journal homepage: 
http://www.ifrj.upm.edu.my
2.Сучасні напрямки 
удосконалення технологій 
м’ясних напівфабрикатів – 
Науковий вісник ПУЕТ 
серія  Технічні науки 
№1(83), 2017. - С. 60 – 67
https://scholar.google.com.u
a/citations?
view_op=view_citation&hl=
uk&user=ybkjxLEAAAAJ&so
rtby=pubdate&citation_for_
view=ybkjxLEAAAAJ:qjMak
FHDy7sC
 3.Оцінка технологічних 
властивостей різних видів 
борошна у м'ясних 
системах – Науковий 
вісник ПУЕТ серія  
Технічні науки №1(85), 
2018. - С. 72-78. 
http://journal.puet.edu.ua/i
ndex.php/nvts/article/view/1
424 
4. Оптимізація 
технологічних 
характеристик м'ясних 
маринованих 
напівфабрикатів – Вісник 
ЛТЕУ. Технічні науки, (25), 
127-135.  
https://doi.org/10.36477/25
22-1221-2021-25-17 
http://journals-
lute.lviv.ua/index.php/visnyk
-tech/article/view/813
5. Використання вакууму в 
технологіях переробки 
грибів печериць – Вісник 
Уманського НУС №1 
(2021), 2021. – с.77-83
https://visnyk-
unaus.udau.edu.ua/arxv-
nomerv/2021/n1-
2021/vikoristannya-
vakuumu-v-tehnologiyah-
pererobki-gribiv-
pecheric.html
8. Виконання функцій 
наукового керівника або 
відповідального виконавця 
наукової теми, головного 
редактора/члена 
редколегії/експерта:
1. 0114U003955 Розробка 
технології продукції 
харчування підвищеної 
біологічної цінності  
1.03.2014 - 1.12.2020 р.р.  
Розпорядження № 145 -У 
від 17.09.2019 року
2. 0121U113848 
Розроблення та 
вдоконалення технологій 
харчових продуктів із 



використанням вторинної 
сировини з листопад 2021 
по листопаад 2026 
(Розпорядження № 125-У 
від 01 листопада 2021 р.)
4. Наявність навчально-
методичних розробок для 
самостійної роботи 
здобувачів та 
дистанційного навчання:
1. Методичні рекомендації 
до виконання курсової 
роботи з дисципліни 
«Інноваційні технології 
м`ясних  продуктів» - 
Полтава: РВВ ПУЕТ, 2018. - 
48 с. 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/7466
2. Методичні рекомендації 
та навчальні завдання для 
лабораторних робіт з 
дисципліни «Інноваційні 
технології м`ясних  
продуктів» для студентів  
спеціальності 181 ``Харчові 
технології`` освітніх 
програм ``ТКМ``, ``ТКО`` 
ступеня магістра - Полтава: 
РВВ ПУЕТ, 2017. - 108 с. 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/7467
3. Методичні рекомендації 
та навчальні завдання для 
лабораторних робіт з 
дисципліни «Інноваційні 
харчові інгрідієнти у 
технології харчових 
продуктів» для студентів  
спеціальності 181 ``Харчові 
технології`` освітніх 
програм ``ТКМ``, ``ТКО`` 
ступеня магістра - Полтава: 
РВВ ПУЕТ, 2017. - 84 с. 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/7465
12. Наявність апробацій, 
науково-популярних, 
науково-експертних та/або 
консультаційних 
публікацій:
1.Хомич Г.П. 
Компетентнісний підхід у 
формуванні фахівців з 
харчових технологій.  
Матеріали XLІІІ 
Міжнародної науково-
методичної конференції, 
2019. ПУЕТ, Полтава 
http://elib.puet.edu.ua/actio
n.php?
kt_path_info=ktcore.SecVie
wPlugin.actions.document&f
DocumentId=815689
2. Оцінка технологічних 
властивостей різних видів 
борошна в м`ясних 
системах [Текст] / О. Ф. 
Манжос, Л. Б. Олійник // 
Науковий вісник 
Полтавського університету 
економіки і торгівлі. Серія 
``Технічні науки``. – 2018. 
– № 1 (85). – С. 72–78.
 http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/245543/
default 
3. Вплив рослинних 
добавок на технологічні 
характеристики м`ясних 
посічених напівфабрикатів 
[Текст] / Л. Б. Олійник // 
Збірник наукових статей 
магістрів факультету 
харчових технологій, 
готельно-ресторанного та 
туристичного бізнесу ПУЕТ 
[Текст] / - Полтава : ПУЕТ, 
2017. - 218 с. - Те саме 
[Електронний ресурс].  . 
4 . Відгук на автореферат 
дисертації  Фурсік Оксани 
Петрівни «Удосконалення 
технології  варених 
ковбасних виробів з 
використанням 



білоквмісних композицій», 
представленої на здобуття 
наукового ступеня 
кандидата технічних наук 
за спеціальністю 05.18.04 – 
технологія м’ясних, 
молочних продуктів і 
продуктів з гідробіонтів
5. Відгук на автореферат 
дисертації Москалюк 
Оксани Євгеніївни 
“Удосконалення технології 
м'ясопродуктів лікувально-
профілактичного 
призначення”, 
представленої на здобуття 
наукового ступеня 
кандидата технічних наук 
за спеціальністю 05.18.04 – 
технологія м’ясних, 
молочних продуктів і 
продуктів з гідробіонтів
6. Відгук на автореферат 
дисертації Горбач 
Олександра Ярославовича 
“Розробка технології  
варених ковбасних виробів 
із комплексом тваринних 
білків і харчових волокон”,  
представленої на здобуття 
наукового ступеня 
кандидата технічних наук            
за спеціальністю 05.18.04 – 
технологія м’ясних, 
молочних продуктів і 
продуктів з гідро біонтів
4. Відгук на автореферат 
дисертації Сторож 
Людмили Анатоліївни 
“Біотехнологія 
функціональних 
фосфопептидів з білків 
казеїнового комплексу 
коров’ячого молока”, 
 представленої на здобуття 
наукового ступеня 
кандидата технічних наук 
за спеціальністю 03.00.20 – 
біотехнологія (технічні 
науки)
5. Відгук на автореферат 
дисертації Іванової Тетяни 
Миколаївни 
“Удосконалення  технології 
м’ясних продуктів з  
використанням 
кверцетинвмісної 
сировини”, представленої 
на здобуття наукового 
ступеня кандидата 
технічних наук за 
спеціальністю 05.18.04 – 
технологія м’ясних, 
молочних продуктів і       
продуктів з гідробіонтів
6. Крель Д. О., Коровка Л. 
М., Олійник Л. Б. 
Використання натуральних 
біокоректорів у виробах із 
субпродуктів та м’яса птиці 
– Актуальні питання 
розвитку науки та 
забезпечення якості освіти 
у ххі столітті тези доповідей 
ХLІV Міжнародної 
наукової студентської 
конференції за підсумками 
науково-дослідних робіт 
студентів за 2020 рік (м. 
Полтава, 30–31 березня 
2021 року). Частина 2 
Полтава ПУЕТ 2021. С. 276-
278
7. Лелюх В.О., Олійник Л.Б. 
Стабілізація структури 
фаршів з м’яса птиці. 
Збірник наукових праць 
міжнародної науково-
практичної конференції 
«Наука, техніка і 
технології: актуальні 
питання та дослідження». 
12–13 березня 2021 р. 
Прага, Чеська Республіка. 
С.145-149. 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/11482 



8. Вєтров О. Р., Москалець 
В. А., Олійник Л. Б. 
Перспективи розширення 
асортименту м’ясних 
продуктів із птиці - Наука і 
молодь у ХХІ сторіччі 
збірник тез доповідей VІ 
Міжнародної молодіжної 
науково-практичної 
інтернет-конференції (м. 
Полтава, 15 грудня 2020 
року). С. 487-490 
9. Польщіков Д.І., Коваль 
М.А. Розробка рецептур 
паштетів із м'яса птиці для 
спеціального харчування. 
Збірник наукових статей 
магістрів. Навчально-
науковий інститут 
харчових технологій, 
готельно-ресторанного та 
туристичного бізнесу. 
Полтава, Пует , 2020. С. 
125-131
10. Олійник Л. Б. Сучасні 
аспекти формування якості 
м’ясних продуктів. 
Aктуальні проблеми та 
перспективи розвитку 
харчових виробництв, 
готельно-ресторанного та 
туристичного бізнесу. 
Матеріали Міжнародної 
науково-практичної 
конференції, присвяченої 
45-річчю від дня 
заснування факультету 
харчових технологій, 
готельно-ресторанного та 
туристичного бізнесу. (м. 
Полтава, 20–21 листопада 
2019 р.). Полтава, ПУЕТ, 
2019 С.20-22 <
11. Гуменюк А. О., Лазарик 
Г. Ю., Сафонов Д. Б. 
Модифікація 
технологічних 
характеристик фаршів із 
м’яса птиці - Збірник 
наукових статей магістрів. 
Факультет товарознавства, 
торгівлі та маркетингу 
Факультет харчових 
технологій, готельно-
ресторанного та 
туристичного бізнесу 
Полтава.  ПУЕТ, 2019. С. 
227-233
<
12. Путря А. Ю., Михайлик 
Т. О. Оптимізація 
маринадів на основі 
хеномелесу для м’ясних 
виробів - Збірник наукових 
статей магістрів Факультет 
товарознавства, торгівлі та 
маркетингу Факультет 
харчових технологій, 
готельно-ресторанного та 
туристичного бізнесу 
Полтава.  ПУЕТ, 2019.С. 
295-300 <
13. Мельниченко А.М. 
Удосконалення технології 
посічених напівфабрикатів 
з птиці / А.М. 
Мельниченко, 
Ю.Г.Наконечна // Збірник 
наукових статей магістрів. 
– Полтава: ПУЕТ, 2018. – 
С. 88-92.
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/244088/
default#
14. Крупська А.А. 
(Сердеченко). Доцільність 
збагачення м’ясних фаршів 
натуральними 
есенціальними речовинами 
- Актуальні питання 
розвитку економіки, 
харчових технологій та 
товарознавства. Тези 
доповідей ХLІ 
Міжнародної наукової 
студентської конференції за 



підсумками науково-
дослідних робіт студентів 
за 2017 рік, присвяченої 
100-річчю Національної 
академії наук України. – 
Полтава: ПУЕТ, 2018. – С. 
368-370.
http://194.44.39.210/bitstrea
m/123456789/6999/1/%D0%
97%D0%B1%D1%96%D1%80
%D0%BD%D0%B8%D0%BA
%20%D1%82%D0%B5%D0%
B7%20%D1%81%D1%82%D1
%83%D0%B4%D0%B5%D0
%BD%D1%82%D1%96%D0%
B2_2018.pdf
15. Сердеченко А.А. 
(Крупська). Формування 
технологічних 
характеристик м’ясних 
напівфабрикатів з 
добавками на основі різних 
видів борошна - Збірник 
наукових статей магістрів. 
– Полтава: ПУЕТ, 2018. – 
С. 61-66.
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/244088/
default
16. Вишневський Д.Г. 
Вплив рослинних добавок 
на технологічні 
характеристики м'ясних 
посічених напівфабрикатів  
-  Збірник наукових статей 
магістрів. – Полтава: 
ПУЕТ, 2018. – С. 
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/244088/
default
17. Волощук В.В. 
Удосконалення технології 
паштетів/ Ю.В. Конєва, 
В.В.Волощук, 
Л.А.Овчиннікова, 
Л.Б.Олійник // Збірник 
наукових статей магістрів. 
– Полтава: ПУЕТ, 2018. – 
С. 61-66.
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/244088/
default
18. Данюк В.І. Дослідження 
технологічних 
властивостей маринованих 
напівфабрикатів із 
яловичини / В.І.Данюк, 
Л.Б.Олійник // Збірник 
наукових статей магістрів. 
– Полтава: ПУЕТ, 2018. – 
С. 75-80.
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/244088/
default
19. Козлов М.В. 
Оптимізація технологічних 
характеристик  
напівфабрикатів «ковбаски 
для гриля»/ М.В.Козлов, 
Л.Б.Олійник // Збірник 
наукових статей магістрів. 
– Полтава: ПУЕТ, 2018. – 
С. 61-66.
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/244088/
default
20. Пазюк Ж Ю. Розробка 
технології паштетів із м'яса 
перепелів/ Ж.Ю. Пазюк, 
Л.Б.Олійник // Збірник 
наукових статей магістрів. 
– Полтава: ПУЕТ, 2018. – 
С. 61-66. 
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/244088/
default
21. Стадник А.В. 
Удосконалення технології 
напівфабрикатів із птиці/ 
А.В. Стадник, Ю.Г. 
Наконечна // Збірник 



наукових статей магістрів. 
– Полтава: ПУЕТ, 2018. – 
С. 81-87.
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/244088/
default
22. Рублик Ю. О. 
Удосконалення технології 
маринованих 
напівфабрикатів з птиці. 
Збірник наукових статей 
магістрів факультету 
харчових технологій, 
готельно-ресторанного та 
туристичного бізнесу 
ПУЕТ. Полтава, ПУЕТ, 
2017. с.  189-196
        Підвищення 
кваліфікації/стажування:
Полтавська державна 
аграрна академія, кафедра 
інфекційної патології, 
гігієни, санітарії та 
біобезпеки, 17 квітня - 17 
травня 2018 року, 
посвідчення про 
підвищення кваліфікації 
(стажування) № 026/18 від 
18.05.2018 р., тема 
«Практичний досвід 
викладання дисципліни 
«Гігієна і санітарія»

64861 Бірта Габріелла 
Олександрівна

завідувач 
кафедри, 
професор, 
Основне місце 
роботи

Навчально-
науковий інститут 

денної освіти

Диплом магістра, 
Вищий 

навчальний 
заклад 

Укоопспілки 
"Полтавський 

університет 
економіки і 

торгівлі", рік 
закінчення: 2021, 
спеціальність: 076 
Підприємництво, 

торгівля та 
біржова 

діяльність, 
Диплом магістра, 

Харківська 
державна 

зооветеринарна 
академія, рік 

закінчення: 2021, 
спеціальність: 162 

Біотехнології та 
біоінженерія, 

Диплом доктора 
наук ДД 008300, 

виданий 
26.05.2010, 

Диплом кандидата 
наук KH 015258, 

виданий 
26.03.1997, Атестат 

доцента 12ДЦ 
019951, виданий 

30.10.2008, 
Атестат професора 

12ПP 009217, 
виданий 17.01.2014

17 Фармакогнозія Відповідає пунктам  
1,2,3,4,7,8,12 вимог п.38 
Ліцензійних умов, зокрема:
1. Основні публікації за 
напрямом:
1.  Alina Tkachenko, 
Gabriella Birta, Yuriy Burgu, 
Liudmyla Floka, Olena 
Kalashnik. Substantiation of 
the development of 
formulations for organic 
cupcakes with an elevated 
protein content. Vol 3, No 11 
(93) (2018). - (Міжнародна 
наукометрична база 
Scopus). - Режим доступу:   
<   
http://journals.uran.ua/eejet
/article/view/133705    >  
2.  Tkachenko 
A.Development of wafers 
with fillng made from organic 
raw materials with improved 
consumer properties  / Alina 
Tkachenko, Ivan Syrokhman, 
Vyacheslav Skrypnyk, 
Gabriella Birta, Yuriy Burgu 
// Eastern-European Journal 
of Enterprise Technologies. - 
2020. - 4(11) - p.  39-45  
http://journals.uran.ua/eejet
/article/view/209695 
3. Бірта Г.О.. Біологічні 
властивості м`яса свиней 
різних порід / Бургу Ю.Г., 
Кайнаш А.П., Офіленко 
Н.О.// Біологія тварин. 
2017, т. 19, № 1. - С. 24-28.
(Міжнародні 
наукометричні бази Index 
Copernicus International, 
eLIBRARY.RU, J-Gate, Open 
Academic Journals Index, 
Universal Impact Factor).  - 
Режим доступу: <    
http://aminbiol.com.ua/inde
x.php/111-bt-19-1-2017/915-
biolohichni-vlastyvosti-
myasa-svyney-riznykh-porid-
za-aminokyslotnym-skladom    
>
4. Olena Kalashnyk, Olha 
Barabolia, Olena Mykhailova, 
Svitlana Pisarenko, Olha 
Yudicheva, Svetlana Moroz, 
Gabriella Birta, Alina 
Tkachenko, Olena 
Kyrychenko, Nadiya Gnitiy. 
Justification for use of two-
component mixtures for 
cooking wheat bread. Vol 4, 
No 3 (42) (2018). - 



(Міжнародна 
наукометрична база Index 
Copernicus International). - 
Режим доступу: 
<    
http://journals.uran.ua/tarp
/article/view/141385    >
5. Бірта Г.О.. Показники 
якості м`яса свиней різних 
генотипів/ Бірта Г.О., Бургу 
Ю.Г., Флока Л.В. 
//Науковий вісник 
Полтавського університету 
економіки і торгівлі. №1. 
(85), 2018. С.114-121. 
Доступ: <   
http://journal.puet.edu.ua/i
ndex.php/nvts/article/view/1
429   >
6.  Бірта Г.О.. 
Морфологічний склад туш 
свиней різних порід/Бірта 
Г.О., Бургу Ю.Г., Флока Л.В. 
// Міжвідомчий 
тематичний науковий 
збірник «Свинарство».- 
Вип. 73.-2019.- С. 150-157. 
Доступ: <   
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/7222   >
7. Tkachenko, A., 
Syrokhman, I., Skrypnyk, V., 
Birta, G., & Burgu, Y. (2020). 
QUALIMETRIC 
ASSESSMENT OF WAFFLES 
WITH FILLINGS OF 
ORGANIC RAW 
MATERIALS . EUREKA: Life 
Sciences, (4), 53-58. 
https://doi.org/10.21303/25
04-5695.2020.001379
8. Г.О. Бірта,  Сортова 
ідентифікація та аналіз 
безпечності волоського 
горіха/ Г.О. Бірта, Ю.Г. 
Бургу, О.О. Горячова , Х.І. 
Ковальчук. . //Науковий 
вісник PUET: Technical 
Sciences  № 1(91) (2019)  с. 
81-86. DOI: 
http://doi.org/10.37734/251
8-7171-2019-1-10
9. Бірта Г.О., Бургу Ю.Г., 
Хмельницька Є.В Вплив 
спожиткової тари на 
збереженність редиски 
сорту Червоний 
велетень/Г.О. Бірта., Ю.Г. 
Бургу, Є.В. Хмельницька// 
Товарознавчий вісник: 
збірник наукових праць.- 
Випуск 13.- Редкол.: ред. 
Похолюк О.В., 
відп.секретар Передрій 
О.І..- Луцьк: РВВ Луцького 
НТУ, 2020.- С.6-14  
http://tovvisnik.lutsk-
ntu.com.ua/index.php/tovvis
nik/article/view/124/112
10. Усенко С.О., Шостя 
А.М., Мироненко О.І., 
Шаферівський Б.С., Бірта 
Г.О., Флока Л.В. 
Формування 
прооксидантно-
антиоксидантного 
гомеостазу у свинок в 
період становлення 
статевої функції за корекції 
вітамінного живлення. 
Аграрний Вісник 
Причорномор`я. - 2020.- 
№ 96.- С. 25-33. Режим 
доступу:    
http://dspace.pdaa.edu.ua:8
080/handle/123456789/824
2
11. Усенко С.О., Шостя А.М., 
Стояновський В.Г., Бірта 
Г.О., Кузьменко Л.М., 
Слинько В.Г. 
Прооксидантно-
антиоксидантний 
гомеостаз в інкубованій 
спермі кнурів-плідників 
при згодовуванні лактатів 
мікроелементів. Наукові 



доповіді НУБіП. 2020. № 
29 (84). Режим доступу:  
12. Усенко С.О., Сябро А.С., 
Поліщук А.А., Мороз О.Г., 
Бірта Г.О., Ільченко М.О. 
Новітні біотехнології 
відтворення свиней в 
умовах промислового 
свинарства. Вісник 
Полтавської державної 
аграрної академії. 2020. № 
1. С. 121-129. Режим 
доступу:  
https://journals.pdaa.edu.ua
/visnyk/article/view/1302
13.  Usenko S. O., Shostya А. 
М., Stoianovskyi V. G., 
Tenditnyk V. S., Birta G. O., 
Kravchenko O. I., Kuzmenko 
L. M. Influence of vitamins 
on the prooxidant-
antioxidant homeostasis in 
boars under the conditions of 
heat stress. Ukrainian 
Journal of Veterinary and 
Agricultural Sciences, 2020, 
Vol. 3, № 2. Р. 30-35.  
Режим доступу:   
https://ujvas.com.ua/index.p
hp/journal/article/view/53/6
7  
14. Усенко С.О., Шостя 
А.М., Бірта Г.О., Слинько 
В.Г., Чухліб Є.В. 
Особливості 
прооксидантно-
антиоксидантного 
гомеостазу у спермі  
кнурів-плідників за 
корекції мінерального 
живлення. Науково-
практичний журнал 
«Ветеринарія, технології 
тваринництва та 
природокористування». 
2020. № 5. С. 198-205.  
Режим доступу: 
http://ojs.hdzva.edu.ua/inde
x.php/journal/article/view/2
27
15. Усенко С.О., Шостя 
А.М., Стояновський В.Г., 
Бірта Г.О., Кузьменко Л.М., 
Мироненко О.І. Вплив 
лактатів мікроелементів на 
прооксидантно-
антиоксидантний 
гомеостаз у  кнурів-
плідників. Науковий вісник 
Львівського національного 
університету ветеринарної 
медицини та біотехнологій. 
Серія: 
Сільськогосподарські 
науки. Т. 22. 2020. № 92. С. 
28-34. Режим доступу: 
16. Бірта Г.О. Сортова 
ідентифікація та аналіз 
безпечності волоського 
горіха / Г.О. Бірта, Ю.Г. 
Бургу,  О.О.Горячова, 
Х.І.Ковальчук//Науковий 
вісник ПУЕТ: Серія 
«Технічні науки»; №1 (91), 
2019. - С.81-86. Режим 
доступу: 
17. Стояновський В. Г., 
Усенко С. О., Шостя А. М., 
Соколенко В. М., Юдіна К. 
Є., Бірта Г. О. 
Прооксидантно-
антиоксидантний 
гомеостаз у кнурів-
плідників залежно від 
типів вищої нервової 
діяльності Науковий вісник 
ЛНУВМБ імені С.З. 
Ґжицького. Серія: 
Сільськогосподарські 
науки, 2020, т 22, № 
93Режим доступу:    
18. Бірта Г. О. 
Морфологічний склад та 
м`ясо-сальні якості туш 
свиней / Г.О.Бірта, 
Ю.Г.Бургу, Л.В.Флока, 
Є.В.Хмельницька, 



З.П.Рачинська // Вісник 
СНАУ. Серія 
«Тваринництво», 2020. 
Випуск 4 (43). - С.30-36. 
Режим доступу:  
19. Усенко С.О. Формування 
прооксидантно-
антиоксидантного 
гомеостазу у свинок в 
період становлення 
статевої функції за корекції 
вітамінного живлення. / 
С.О.Усенко, А.М. Шостя , 
О.Ф.Мироненко, 
Б.С.Шаферівський, Г.О. 
Бірта, Л.В.// Аграрний 
Вісник Причорномор`я. - 
2020.- № 96.- С. 25-33. 
Режим доступу:  
20. Бірта Г.О., Горячова 
О.О., Флока Л.В., Рачинська 
З.П. Особливості 
ідентифікації та оцінки 
якості авокадо. Науковий 
вісник Полтавського 
університету економіки і 
торгівлі. Серія: Технічні 
науки, 2020, № 1 (96) с. 54-
62. Режим  доступу: 
3.Наявність 
підручників/навчальних 
посібників/монографій:
1. Бірта Г.О. Безпечність 
харчових добавок та їх 
вплив на здоров`я людини 
/Г.О.Бірта, Ю.Г. Бургу, 
Флока Л.В.// Колективна 
монографія «Економічний, 
організаційний та 
правовий механізм 
підтримки і розвитку 
підприємництва». Полтава: 
ПДАА. - 2019. - С. 238-245. 
Доступ: <  
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/7227  >
2. Бірта Г.О. 
Внешнеторговые 
перспективы 
агропромышленного 
комплекса Украины в 
контексте 
евроинтеграционных 
процессов /Г.О.Бірта, Ю.Г. 
Бургу, Мороз С.Е., 
Калашник О.В..// 
Колективна монографія 
«Икономиката на България 
и европейския съюз в 
глобалния свят». Софія - 
2019. - С. 29-45. 5. Доступ: <  
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/7228  >
3. Бірта Г.О. Продуктивні 
якості свиней полтавської 
м`ясної породи /Г.О.Бірта, 
Ю.Г. Бургу, Флока Л.В., 
Ткаченко А.С.// 
Монографія. Полтава: 
ПУЕТ, 2019. - 125 с. Режим 
доступу: <  
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/7073  >
4. Бірта Г.О.. Сировина 
рослинного і тваринного 
походження /Г.О.Бірта, 
Ю.Г. Бургу, Флока Л.В.// 
Навчальний посібник. 
Полтава.: ПУЕТ. - 2019. - 
543 с.Доступ: <  
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/7225  >
5. Бірта Г.О.. Перспективи 
використання 
геотекстильних матеріалів 
для захисту земельних 
ресурсів. Природно-
ресурсний та енергетичний 
потенціали: напрями 
збереження, відновлення 
та раціонального 
використання : колективна 
монографія / за ред. О.О. 
Горба, Т.О. Чайки, І.О. 
Яснолоб. П. : Видавництво 
ПП «Астрая», 2019. С. 158-
163. <  



http://dspace.puet.edu.ua/bi
tstream/123456789/7135/1/
%d0%9c%d0%be%d0%bd%d
0%be%20%d0%9f%d0%a0%
d0%9f.pdf  >
6. Бірта Г.О. Дикоростуча 
сировина : навч. посіб. / Г. 
О. Бірта, Ю. Г. Бургу, Є. В. 
Хмельницька. - Полтава : 
ПУЕТ, 2020. - 449 с. < 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/9233>
7. Бірта Г.О., Бургу Ю.Г., 
Флока Л.В. Горячова О.О., 
Ткаченко А.С. Еко та ГМО-
продукти. Навчальний 
посібник, 2020. - 265 с. 
8. Бірта Г.О., Бургу Ю.Г., 
Флока Л.В., Горячова О.О. 
Методологія і організація 
наукових досліджень: 
Навчальний посібник 
2020.Publisher: GlobeEdit is 
a trademark of International 
Book Market Service Ltd., 
member of Omniscriptum 
Publishing Group 17 Meldrun 
Street, Beau Bassin 71504, 
Mauritius. - 160 s. ISBN 978-
620-0-61809-2 . < 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/10160 >
9. Бірта Г.О., Бургу Ю.Г., 
Флока Л.В., Рачинська З.П., 
Котова З.Я. Основи 
рослинництва і 
тваринництва. Навчальний 
посібник 2020.Publisher: 
GlobeEdit is a trademark of 
International Book Market 
Service Ltd., member of 
Omniscriptum Publishing 
Group 17 Meldrun Street, 
Beau Bassin 71504, 
Mauritius. - 339 s. ISBN 978-
620-0-61936-5.. Режим 
доступу:  
10. Бірта Г.О., Бургу Ю.Г., 
Флока Л.В., Горячова О.О. 
Методологія і організація 
наукових досліджень: 
Навчальний посібник 
2020.Publisher: GlobeEdit is 
a trademark of International 
Book Market Service Ltd., 
member of Omniscriptum 
Publishing Group 17 Meldrun 
Street, Beau Bassin 71504, 
Mauritius. - 160 s. ISBN 978-
620-0-61809-2 . Режим 
доступу: 
11. Бірта Г.О., Бургу Ю.Г., 
Флока Л.В., Горячова О.О., 
Рачинська З.П., Гнітій Н.В. 
Свинарство. 
2020.Publisher: GlobeEdit is 
a trademark of International 
Book Market Service Ltd., 
member of Omniscriptum 
Publishing Group 17 Meldrun 
Street, Beau Bassin 71504, 
Mauritius. - 177 s. ISBN 978-
620-0-61987-7.  Режим 
доступу: 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/10729
12. Хмельницька Є.В, Бірта 
Г.О., Бургу Ю.Г. Технології 
зберігання товарів: 
Навчальний посібник 
2020. - 146с. Режим 
доступу: 
8. Виконання функцій 
наукового керівника або 
відповідального виконавця 
наукової теми, головного 
редактора/члена 
редколегії/експерта:
1. «Товарознавча 
характеристика продуктів 
забою свиней в західних 
регіонах України» Номер 
державної реєстрації 
0110U006322 / 317/10 
(2014-2023 р.) 
(Розпорядження №233 від 
6.11.2015р.).



2. «Вивчення особливостей 
м`ясних якостей свиней 
червоно-білопоясої породи 
залежно від забійної маси. 
Номер державної 
реєстрації 0112U008320 
367/12. ( 2012-2023 р.) 
(Розпорядження №269 від 
21.12.2012р.).
 3              «Аспекти 
розвитку галузі свинарства 
на сучасному етапі. 
Товарознавча 
характеристика продукції 
свинарства» Номер 
державної реєстрації 
0112U008324 / 371/12.  
(2015-2023 р.) 
(Розпорядження №14 від 
21.01.2013р.).
7. Участь в атестації 
наукових кадрів як 
офіційного опонента або 
члена постійної 
спеціалізованої вченої 
ради:
1. Член спеціалізованої 
вченої ради Інституту 
свинарства і АПВ НААН К 
44.351.01 Наказ МОН 
України № 326 від 
04.04.2018 р
2. Офіційний опонент 
дисертації на здобуття 
науковго ступеня 
кандидата наук  Волощук  
О.В., 2019 р
2. Наявність патентів та 
свідоцтв:
1. . Склад хліба пшеничного 
«Козацький» / Калашник 
О.В., Бараболя О.В., 
Михайлова О.С., Писаренко 
С.В.,  Юдічева О.П., Мороз 
С.Є., Басова Ю.О.  Буднік 
Н.В.; Кайнаш А. П., Кальян 
О. С.; Яснолоб І. О.; Бірта Г. 
О. // Пат. 135974Україна, 
МПК A21D 2/36 (2006.01),  
A21D 13/02 (2006.01)/ 
Полтавська державна 
аграрна академія. - № 
u201901839; заявл. 
21.02.2019; опубл. 
25.07.2019, бюл. № 14. - <          
https://base.uipv.org/search
INV/search.php?
action=viewdetails&IdClaim
=260559 >
2. . Склад хліба 
пшеничного /Калашник 
О.В., Бараболя О.В., Мороз 
С.Е.,  Бірта Г.О.,  Басова 
Ю.О., Кириченко О.В., 
Шиян Н.І., Стрижак С.В.,  
Гнітій Н.В., Ремізова Н.Л., 
Махмудов Х.З.,  Іванов 
О.М.// Пат.143801 Україна, 
МПК (2020.01) А21D 2/00,  
А21D 2/36 (2006/01) / 
Полтавська державна 
аграрна академія. - № 
u202001711; заявл. 
11.03.2020; опубл. 
10.08.2020, бюл. № 15.  
https://base.uipv.org/search
INV/search.php?
action=viewdetails&IdClaim
=270605 
3. Композиція хліба 
пшеничного 
``Шотландський`` [Текст] 
: патент 142655 : МПК A21D 
2/36 (2006.01), A21D 13/02 
(2006.01) / Калашник О. В.; 
Бараболя О. В.; Мороз С. Е.; 
Бірта Г. О.; Басова Ю. О.; 
Кириченко О. В.; Шиян Н. 
І.; Стрижак С. В. (UA ); 
Гнітій Н. В.; Ремізова Н. Л.; 
Махмудов Х. 3.; Прасолов 
Є. Я.; власник патенту 
Полтавська державна 
аграрна академія (UA). - № 
u201910865 ; заявл. 
04.11.2019 ; опубл. 
25.06.2020, Бюл. № 12. < 



https://base.uipv.org/search
INV/search.php?
action=viewdetails&IdClaim
=269139&chapter=descriptio
n > 
4. Наявність навчально-
методичних розробок для 
самостійної роботи 
здобувачів та 
дистанційного навчання:
1. Бірта Г.О.. Методологія і 
організація наукових 
досліджень. Курс лекцій 
для студентів спеціальності 
076 «Підприємництво, 
торгівля та біржова 
діяльність», спеціалізація 
«Товарознавство і 
комерційна діяльність» 
Полтава: ПУЕТ. - 2019. - 110 
с. Доступ: <      
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/245272/
default   >
2. Бірта Г.О. Фармакогнозія 
[Електронний ресурс] : 
навчально-методичний 
посібник для самостійного 
вивчення навчальної 
дисципліни здобувачами 
вищої освіти спеціальності 
162 Біотехнології та 
біоінженерія освітня 
програма 
``Біотехнологія``ступеня 
бакалавра / Г. О. Бірта , Л. 
В. Флока. - Полтава : ПУЕТ, 
2020. - 77 с. Режим доступу: 
3. Бірта, Г.О. ЕКО- та ГМО-
продукти [Електронний 
ресурс] : навчально-
методичний посібник для 
самостійного вивчення 
навчальної дисципліни 
здобувачами вищої освіти 
спеціальності 076 
Підприємництво, торгівля 
та біржова діяльність 
освітні програми 
«Товарознавство та 
комерційна діяльність», 
«Товарознавство та 
експертиза в митній 
справі» ступеня бакалавра 
/ Г. О. Бірта, Л. В. Флока. - 
Полтава : ПУЕТ, 2019. - 74 
с. - Режим доступу: :
4. Бірта, Г. О. Біоетика 
[Електронний ресурс] : 
навчально-методичний 
посібник для самостійного 
вивчення навчальної 
дисципліни здобувачами 
вищої освіти спеціальності 
162 Біотехнології та 
біоінженерія освітня 
програма «Біотехнологія» 
ступеня бакалавра / Г. О. 
Бірта , Л. В. Флока. - 
Полтава : ПУЕТ, 2019. - 49 
с. - Режим доступу: :
5. Бірта Г.О., Флока Л.В. 
Дистанційний курс з 
дисципліни «Еко- та ГМО-
продукти» , для студентів 
спеціальності 076 
«Підприємництво торгівля 
та біржова діяльність» 
освітні програми 
«Товарознавство і 
комерційна діяльність» та 
«Товарознавство та 
експертиза в митній 
справі», Полтава, 2019 р. 
Доступ:  
6. Бірта Г.О., Флока Л.В. 
дисципліни «Біоетика» для 
студентів спеціальності 162  
«Біотехнології та 
біоінженерія» освітня 
програма «Біотехнологія», 
Полтава, 2019 р. Доступ:  
7. Бірта Г.О., Флока Л.В. 
дисципліни 
«Фармакогнозія» для 
студентів спеціальності 162  



«Біотехнології та 
біоінженерія» освітня 
програма «Біотехнологія», 
Полтава, 2020 р. Доступ: 
8. Бірта Г.О., Флока Л.В. 
Дистанційний курс з 
дисципліни «Харчова 
сировина» , для студентів 
спеціальності 076 
«Підприємництво торгівля 
та біржова діяльність» 
освітні програми 
«Товарознавство і 
торговельне 
підприємництво» та 
«Експертиза в митній 
справі», Полтава, 2019р. 
Доступ:  
9. Бірта Г.О., Флока Л.В. 
дисципліни «Органічне 
виробництво та еко-
продукти» для студентів 
спеціальності 162  
«Біотехнології та 
біоінженерія» освітня 
програма «Біотехнологія», 
Полтава, 2020 р. Доступ: 
12. Наявність апробацій, 
науково-популярних, 
науково-експертних та/або 
консультаційних 
публікацій:
1. Бірта Г.О. Состав и 
свойства эндокринно-
ферментного и 
специального сырья / Бірта 
Г.О., Бургу Ю.Г.// Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта. Матеріали 
V Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції. Полтава, 14-15 
березня 2018 року. С. 68-71. 
Доступ: <  
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/7230  >
2. Бірта Г.О. 
Функціонально-
технологічні властивості 
м`яса/ Бірта Г.О., Флока 
Л.В..// Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта. Матеріали 
VІ Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції. Полтава, 14-15 
березня 2019 року. С. 242-
244. Доступ: <  
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/7219  >
3. Бірта Г.О. Сучасні 
способи фальсифікації 
кисломолочних продуктів / 
Г.О.Бірта, Ю.Г.Бургу, 
Л.В.Флока// Матеріали  VІ 
Міжнародної науково-
практичної iнтернет-
конференції «Актуальні 
проблеми теорії і практики 
експертизи товарів» 
(м.Полтава, 4 квітня 
2019р.). - Полтава: ПУЕТ, 
2019. Режим доступу: <  
http://expertuza.forumotion.
me/t38-topic  >
4. Бірта Г.О. 
Заморожування як спосіб 
зберігання м`яса та 
м`ясних продуктів. - 
Сучасне матеріалознавство 
та товарознавство: теорія, 
практика, освіта. Матеріали 
ІV Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції. Полтава, 14-15 
березня 2017 року. С. 130-
133. Доступ:  
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/7421
7. Бірта Г.О. Теоретичні 
основи процесів в харчовій 
біотехнології/ Г.О.Бірта, 
Л.В.Флока// Матеріали VІІ 
Міжнародної науково-
практичної iнтернет-



конференції «Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта» 
(м.Полтава, 12-13 березня 
2020р.). - Полтава: ПУЕТ, 
2020. Режим доступу: 
8. Бірта Г.О. Вимоги ринку 
праці до агентів з митного 
оформлення/ Г.О.Бірта, 
О.В.Кириченко// 
Матеріали VІI Міжнародної 
науково-практичної 
інтернет-конференції 
«Актуальні проблеми теорії 
і практики експертизи 
товарів матеріали» 
(м.Полтава, 2-3 квітня 2020 
року) - Полтава: ПУЕТ, 
2020. - С.359-361. Режим 
доступу: 
9. Бірта Г.О. Господарське 
використання та продукція 
конярства/ Г.О.Бірта, 
О.В,Кириченко// Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта: матеріали 
VІІ Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції (12-13 березня 
2020 року, м. Полтава). 
Полтава, 2020. С. 66-69. 
Режим доступу: 
11. Бірта Г.О.  Вплив умов 
годівлі на забійні якості 
свиней / Г.О.Бірта, 
Ю.Г.Бургу, Л.В.Флока // 
The 7th International 
scientific and practical 
conference “Actual trends of 
modern scientific research” 
(February 14-16, 2021) 
MDPC Publishing, Munich, 
Germany. 2021. - Р.24-30. 
Режим доступу:  
12. Бірта Г.О.  Кореляційні 
зв`язки м`ясо-сальних 
якостей свиней  / Г.О.Бірта, 
Ю.Г.Бургу, Л.В.Флока, 
О.О.Горячова // The 8th 
International scientific and 
practical conference 
«Fundamental and applied 
research in the modern 
world» (March 17-19, 2021) 
BoScience Publisher, Boston, 
USA. 2021. - р.321-328. 
Режим доступу: 
13. Бірта Г.О. Способи 
фальсифікації газованих 
безалкогольних напоїв / 
Г.О.Бірта, Ю.Г. Бургу, 
Л.В.Флока, А.О.Сопітько // 
ХІІ Всеукраїнська науково-
практична конференція 
«Вода в харчовій 
промисловості»: Збірник 
тез доповідей ХІІ 
Всеукраїнської науково-
практичної конференції. 25 
- 26 березня 2021 р., Одеса, 
ОНАХТ. - Одеса: ОНАХТ, 
2021. - 186 с. Режим 
доступу:  
14. Бірта Г.О. Дослідження 
якості кефіру різних 
виробників /Г.О.Бірта, 
Ю.Г.Бургу, Л.В.Флока // 
Матеріали ІV Міжнародної 
науково-практичної 
конференції (заочна 
форма) «Формування та 
перспективи розвитку 
підприємницьких структур 
в рамках інтеграції до 
європейського простору» - 
Полтава: ПДАУ, 2021. - С. 
46-50. Режим доступу: 
15. Бірта Г.О. Способи та 
засоби фальсифікації 
м`ясних консервів / Г.О. 
Бірта, Ю.Г.Бургу, Л.В. 
Флока, Я.А.Книш // 
Актуальні проблеми теорії і 
практики експертизи 
товарів: матеріали VІІI 



Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції (25-26 березня 
2021 року). - Полтава : 
ПУЕТ, 2021. - С.52-54. 
Режим доступу: 
16. Бірта Г.О. Перспективи 
використання 
нетрадиційної сировини в 
технології пивоваріння / 
Г.О. Бірта, Ю.Г.Бургу, Л.В. 
Флока, Ю.С.Олійник // 
Актуальні проблеми теорії і 
практики експертизи 
товарів: матеріали VІІI 
Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції (25-26 березня 
2021 року). - Полтава: 
ПУЕТ, 2021. - С.55-57. 
Режим доступу: 
17. Бірта Г.О. Сучасні 
способи та засоби 
фальсифікації ковбасних 
виробів / Г.О. Бірта, 
Ю.Г.Бургу, Л.В. Флока, 
Я.О.Гайда // Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта: 
Матеріали VІІІ 
Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції, присвяченої 
60-річчю освітньої 
діяльності Вищого 
навчального закладу 
Укоопспілки «Полтавський 
університет економіки і 
торгівлі» (м.Полтава, 22-23 
квітня 2021 року). - 
Полтава: ПУЕТ, 2021. - 
С.45-48. Режим доступу: 
18. Бірта Г.О. Біохімічні 
процеси при виробництві 
ферментованих м`ясних 
продуктів/ Г.О. Бірта, 
Ю.Г.Бургу, Л.В. Флока, 
М.А.Атаман // Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта: 
Матеріали VІІІ 
Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції, присвяченої 
60-річчю освітньої 
діяльності Вищого 
навчального закладу 
Укоопспілки «Полтавський 
університет економіки і 
торгівлі» (м.Полтава, 22-23 
квітня 2021 року). - 
Полтава: ПУЕТ, 2021. - 
С.100-103. Режим доступу:  
19. Флока Л.В. Бірта Г.О., 
Залогіна С.О. Ринок 
морозива в Україні та 
оцінка його 
якості//Матеріали ІV 
Міжнародної науково-
практичної конференції 
(заочна форма) 
«Формування та 
перспективи розвитку 
підприємницьких структур 
в рамках інтеграції до 
європейського простору» - 
Полтава: ПДАУ, 2021. - С. 
407-410. Режим доступу:  
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/10518
         Підвищення 
кваліфікації/стажування:
1.  Підвищення 
кваліфікації: Інститут 
свинарства і 
агропромислового 
виробництва Національної 
академії аграрних наук 
України (02.05.- 03.06.2019 
р наказ № 66 а -К від 
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про підвищення 
кваліфікації № 0138 від 
03.06.2019.р.
2.  Кафедра біотехнології 
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умов, зокрема:
1. Основні публікації за 
напрямом:
1. KNIAZ Sviatoslav, 
HEORHIADI Nellі, MAINKA 
Marcel Kurt, MOROZ 
SVITLANA, KALASHNYK 
Olena, SPITSYNA Anhelina, 
RACHYNSKA Zoya, 
SKRYNKOVSKYY Ruslan, 
SEMCHUK Yuriy and 
KOZAKEVYCH Olha, 
“Factors Influencing the 
Effectiveness of The System-
Functional Approach in The 
Management of Innovative 
Development of Construction 
Companies,” Proceedings of 
the 37th International 
Business Information 
Management Association 
(IBIMA), ISBN: 978-0-
9998551-6-4, 30-31 May 
2021, Cordoba, Spain, p 482-
492. Web Sais
Режим доступу: < 
https://ibima.org/accepted-
paper/factors-influencing-
the-effectiveness-of-the-
system-functional-approach-
in-the-management-of-
innovative-development-of-
construction-companies/ >
2. Визначення якості та 
безпечності горіхів 
мигдалю солодкого, що 
імпортуються в Україну з 
Іспанії / О. В. Калашник, Н. 
Л. Ремізова, С. Е. Мороз, А. 
С. Ткаченко, З. П. 
Рачинська // 
Технологічний аудит та 
резерви виробництва. 
Серія Хімічна інженерія. - 
2017. - № 1/3(33). - С. 56-61. 
(Міжнародні 
наукометричні бази Index 
Copernicus, РИНЦ, Ulrich`s 
Periodicals Directory, 
DRIVER, Bielefeld Academic 
Search Engine, ResearchBib, 
DOAJ, WorldCat, EBSCO, 
CrossRef, Directory Indexing 
of International Research 
Journals, DRJI, OAJI, 
Sherpa/Romeo, Open Access 
Articles, 
WorldWideScience.org, 
JURN).Режим доступу:     
http://journals.uran.ua/tarp
/article/download/93864/89
992  
3. Мороз С. Е., Калашник О. 
В., Кириченко О. В., 
Рачинська З. П., Гнітій Н. 
В. Ідентифікація та 
дослідження якості 
піротехнічних побутових 
виробів. Науковий вісник 
Полтавського університету 
економіки і торгівлі. Серія 
«Технічні науки». Полтава, 
2020. № 1 (96). С. 105-112. 
Режим доступу: 
4. Бірта Г. О. 
Морфологічний склад та 
м`ясо-сальні якості туш 
свиней / Г.О.Бірта, 
Ю.Г.Бургу, Л.В.Флока, 
Є.В.Хмельницька, 
З.П.Рачинська // Вісник 



СНАУ. Серія 
«Тваринництво», 2020. 
Випуск 4 (43). - С.30-36. 
Режим доступу: 
5. Бірта Г.О., Горячова О.О., 
Флока Л.В., Рачинська З.П. 
Особливості ідентифікації 
та оцінки якості авокадо. 
Науковий вісник 
Полтавського університету 
економіки і торгівлі. Серія: 
Технічні науки, 2020, № 1 
(96) с. 54-62. Режим  
доступу: 
3. Наявність 
підручників/навчальних 
посібників/монографій:
1.  Бірта Г.О., Бургу Ю.Г., 
Флока Л.В., Рачинська З.П., 
Котова З.Я. Основи 
рослинництва і 
тваринництва. Навчальний 
посібник 2020.Publisher: 
GlobeEdit is a trademark of 
International Book Market 
Service Ltd., member of 
Omniscriptum Publishing 
Group 17 Meldrun Street, 
Beau Bassin 71504, 
Mauritius. - 339 s. ISBN 978-
620-0-61936-5.. Режим 
доступу: 
2. Бірта Г.О., Бургу Ю.Г., 
Флока Л.В., Горячова О.О., 
Рачинська З.П., Гнітій Н.В. 
Свинарство. 
2020.Publisher: GlobeEdit is 
a trademark of International 
Book Market Service Ltd., 
member of Omniscriptum 
Publishing Group 17 Meldrun 
Street, Beau Bassin 71504, 
Mauritius. - 177 s. ISBN 978-
620-0-61987-7.  Режим 
доступу: 
4. Наявність навчально-
методичних розробок для 
самостійної роботи 
здобувачів та 
дистанційного навчання:
1. Технологічна експертиза 
: навчально-методичний 
посібник / О. П. Юдічева, 
З. П. Рачинська. - Полтава : 
ПУЕТ, 2016.
Режим доступу:    
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/225620/
default
2. Основы научных 
исследований  : учебные 
задания и методические 
рекомендации для 
практических занятий 
студентов специальности 
076 
«Предпринимательство, 
торговля и биржевая 
деятельность» 
образовательной 
программы 
«Товароведение и торговое 
предпринимательство» 
(товароведение и 
экспертиза в таможенном 
деле) степени бакалавра / 
О. П. Юдичева, З. П. 
Рачинская. - Полтава : 
ПУЭТ, 2017 . Режим 
доступу: 
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/241028/
default
3. Безопасность товаров 
[Текст] : учебные задания и 
методические 
рекомендации по 
изучению дисциплины для 
студентов специальности 
076 Предпринимательство, 
торговля и биржевая 
деятельность 
образовательная 
программа ``Экспертиза и 
таможенное дело`` степени 



бакалавра / О. П. Юдичева, 
З. П. Рачинская. - Полтава : 
ПУЭТ, 2017. - 49 с. - На рус. 
яз. Режим доступу: 
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/246635/
default
4. Управління безпечністю 
непродовольчих товарів 
[Електронний ресурс] : 
навчальні завдання та 
методичні рекомендації до 
практичних занять 
здобувачів вищої освіти 
спеціальності 076 
Підприємництво, торгівля 
та біржова діяльність 
освітні програми 
«Товарознавство і 
торговельне 
підприємництво», 
«Експертиза та митна 
справа» ступеня бакалавра 
/ З. П. Рачинська. – 
Полтава : ПУЕТ, 2020. – 30 
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6. Дистанційний курс з 
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практики експертизи 
товарів : матеріали VI 
Міжнародної науково-
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у ХХІ столітті : тези 
доповідей XLІІІ 
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13. Відповідність 
маркування миючого 
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RECIPE згідно технічного 
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Рачинська З. П.// 
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Міжнародної науково-
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року). - Полтава: ПУЕТ, 
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доступу: 
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безпечності ополіскувача 
для ротової порожнини 
LISTERINE TOTALCARE/ 
Рачинська З. П., Гнітій Н. 
В., Криворучко А. І. // 
матеріали VІІI 
Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції «Актуальні 
проблеми теорії і практики 
експертизи товарів», (25-26 
березня 2021 року). - 
Полтава : ПУЕТ, 2021.  - 
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15. Ідентифікаційна 
експертиза апельсинів 
різних сортів/ Рачинська З. 
П.Снєжков В. О.//Збірник 



наукових статей магістрів. 
Навчально-науковий 
інститут бізнесу та 
сучасних технологій. - 
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Режим доступу: 
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%D0%9D%D0%9D%D0%86
%20%D0%91%D0%A1%D0%
A2_%D1%81%D1%82%D0%B
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01.10.2018р № 245н.)
2. Стажування у Інституті 
педагогічної освіти і освіти 
дорослих ім. Івана Зязюна, 
програма «Педагогічна та 
андрологічна моделі 
навчання»  150год. з 
25.11.2020р.-15.12.2020р. 
Свідоцтво про підвищення 
кваліфікації №281 від 
16.12.2020р.
3. Міжнародне стажування 
за програмою підвищення 
кваліфікації «Фандрейзинг 
та організація проектної 
діяльності в закладах 
освіти: європейський 
досвід» для педагогічних та 
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16 Фізичне 
виховання

Відповідає пунктам  
4,12,19,20 вимог п.38 
Ліцензійних умов, зокрема:
1. Основні публікації за 
напрямом:
1. Цокало І.Є.  Критерії та 
показники підготовленості 
майбутніх учителів до 
індивідуально спрямованої 
фізкультурно-оздоровчої 
роботи у загальноосвітніх 
закладах / І.Є. Цокало, Н.О. 
Симоненко, Н.М. 
Ахтирська Н.М. // Збірник 
наукових праць 
«Психолого-педагогічні 
проблеми сільської 
(сучасної) школи», 
Уманський державний 
педагогічний університет 
імені Павла Тичини, 2019. - 
Вип. № (2). - С. 172-179.  
2. Шехавцов М.О. 
Інтерактивна 
компетентність в системі 
професійної підготовки 
майбутніх учителів 
фізичної культури / М.О. 
Шехавцов, Н.М. Ахтирська, 
Н.О. Симоненко // Вісник 
Луганського національного 
університету імені Тараса 
Шевченка. Педагогічні 
науки. - № 5 (336) - 2020. - 
С. 61-68.

3. Марченко О.Ю. Гендерна 
проблематика у фізичному 
вихованні. Історико-
філософський аналіз / 
О.Ю. Марченко, Л. Цикало, 
М. Бричук, Н.О. Симоненко 
// Слобожанський науково-
спортивний вісник, № 6 
(30), - 2020. -  С. 22-31.  
4. Наявність навчально-
методичних розробок для 



самостійної роботи 
здобувачів та 
дистанційного навчання:
1. Симоненко Н.О., 
Новицька Н.А., Ахтирська 
Н.М. Фізичне виховання. 
«Фітнес програми для 
оздоровлення студентів та 
різних верств населення»  
Методичні рекомендації 
для всіх напрямів 
підготовки ПУЕТ, 2017 р.   
2.Симоненко Н.О. Фізичне 
виховання. «Методичні 
рекомендації для 
самостійних занять 
студентів з послабленим 
здоров`ям» Методичні 
рекомендації для всіх 
напрямів підготовки ПУЕТ, 
2018 р.   
3.Симоненко 
Н.А.«Методические 
рекомендации для 
самостоятельных занятий 
студентов с ослабленным 
здоровьем» Методические 
рекомендации для 
студентов всех 
специальностей ПУЭТ, 
2018 г.   
4.Ахтирская  Н.М., 
Новицкая Н.А., Симоненко 
Н.О. Методические 
рекомендации для 
самостоятельных занятий 
студентов подвижными 
играми. Методичні 
рекомендації для студентів 
усіх напрямів підготовки, 
2019 р.  
5.Ахтирська  Н.М., 
Новицька Н.А., Симоненко 
Н.О. Методичні 
рекомендації до 
самостійних занять 
студентів рухливими 
іграми. Методичні 
рекомендації для студентів 
усіх напрямів підготовки, 
2018 р.  
12. Наявність апробацій, 
науково-популярних, 
науково-експертних та/або 
консультаційних 
публікацій:
1. ХLІ міжнародна наукова 
студентська конференція за 
підсумками науково-
дослідних робіт студентів 
за 2017 рік, присвячена 
100-річчю Національної 
академії наук України 17-18 
квітня 2018 року м. 
Полтава  «Актуальні 
питання розвитку 
економіки, харчових 
технологій та 
товарознавства». Тези 
доповіді А.Є. Курмишева 
«Парашутний спорт», с. 
444-446, П.С. Карачковська 
«Кінний спорт в Україні», с. 
446-449.

2.XLІІІ Міжнародна 
науково-методична 
конференція 14-15 
листопада 2018 р. «Якість 
вищої освіти: 
компетентнісний підхід у 
підготовці сучасного 
фахівця». Тези доповіді: 
«Впровадження 
самостійної оздоровчої 
роботи студентів з 
послабленим здоров`ям». - 
Полтава : ПУЕТ, 2019. - с. 
281-283. 
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/245041/d
efault
3. ХLІІ міжнародна наукова 
студентська конференція за 
підсумками науково-
дослідних робіт студентів 



за 2018 рік, присвячена 
100-річчю Національної 
академії наук України 26-
27 березня 2019 року м. 
Полтава  «Актуальні 
питання розвитку 
економіки, харчових 
технологій та 
товарознавства». Тези 
доповіді П. С. Карачковська 
«Пілатес - оздоровчий вид 
гімнастики», с. 353.
http://dspace.puet.edu.ua/bi
tstream/123456789/7253/1/
%d0%a2%d0%b5%d0%b7%d
0%b8%20%d0%b4%d0%be%
d0%bf%d0%be%d0%b2%d1
%96%d0%b4%d0%b5%d0%b
9%20%20XLII%20%d1%87.1
%202019%20%d1%80%d1%9
6%d0%ba.pdf
4.Міжнародна науково-
практична конференція, 
присвячена 45-річчю від 
дня заснування факультету 
харчових технологій, 
готельно-ресторанного та 
туристичного бізнесу, 20-21 
листопада 2019 р. 
«Актуальні проблеми та 
перспективи розвитку 
харчових виробництв, 
готельно-ресторанного та 
туристичного бізнесу»: 
тези доповіді: Нові підходи 
у фізичному вихованні зі 
студентами з послабленим 
здоров`ям в умовах 
переходу до нових методів у 
навчальному процесі / Н.О. 
Симоненко, І.А. Васецький. 
- Полтава, 2019. - с. 115-116 
 5. V Міжнародна 
молодіжна  науково-
практична інтернет- 
конференція, 05 грудня 
2019 р. «Наука і молодь в 
ХХІ сторіччі»: тези 
доповіді: Психолого-
педагогічні умови 
виховання волі студентів на 
заняттях із фізичного 
виховання / Н.М. 
Ахтирська,  Н.О. 
Симоненко. - Полтава, 
2019. - с. 369-372.  
6. VIII Міжнародна 
науково-практична 
інтернет-конференція, 3-4 
жовтня 2019 р. «Сучасний 
рух науки»: тези доповіді: 
Основи рухового режиму, 
загальної і 
професіонально-
прикладної психофізичної 
підготовки спеціаліста на 
етапі становлення 
професійної майстерності / 
Н.М. Ахтирська, Н.О. 
Симоненко. - Дніпро, 2019. 
- Т.1. - с. 61-64. 
7. X Міжнародна науково-
практична інтернет-
конференція, 2-3 квітня 
2020 р. «Сучасний рух 
науки»: тези доповіді: 
Особливості  самостійних 
занять студентів з 
послабленим здоров`ям/ 
Н.М. Ахтирська, Н.О. 
Симоненко. - Дніпро, 2020. 
- Т.1. - 63-67.
8. XІ Міжнародна науково-
практична інтернет-
конференція, 8-9 жовтня 
2020 р. «Сучасний рух 
науки»: тези доповіді: 
Естетичний розвиток і 
спорт / Н.М. Ахтирська, 
Н.О. Симоненко. - Дніпро, 
2020. - Т.1. - 24-26.

9.ХLІV Міжнародна 
наукова студентська 
конференція за підсумками 
науково-дослідних робіт 
студентів за 2020 рік 



«Актуальні питання 
розвитку науки та якості 
освіти у ХХІ столітті», 30-
31 березня 2021 року, м. 
Полтава.  Тези доповіді Д. 
В. Ярмолаєва «Майкл 
Фелпс», ч. 2, с. 388-390. 
19. Участь у професійних 
та/або громадських 
об’єднаннях за 
спеціальністю:
Керівництво гуртком 
профспілкової організації з 
2015 року по теперішній 
час
20. Досвід практичної 
роботи за спеціальністю:
1. Середня школа № 5, 
посада: вчитель 
фізвиховання, період 
роботи: 05.10.2000 - 
31.08.2004 рр. 
2. Навчально-виховне 
об`єднання № 16, посада: 
вчитель фізичної культури 
і здоров`я, період роботи: 
01.09.2004 - 31.08.2005 рр.
3. 2018-2019 рр. - 
викладацька діяльність за 
сумісництвом в 
Полтавському 
кооперативному коледжі.
Підвищення 
кваліфікації/стажування:
1.Підвищення кваліфікації 
(стажування) у 
Полтавському 
національному 
педагогічному університеті 
імені    В.Г. Короленка з 27 
квітня 2018 року по 31 
травня 2018 року.  
Посвідчення про 
підвищення кваліфікації 
(стажування) № 51/01-
60/36 від 1.06. 2018 року

72899 Олійник 
Наталія 
Вікторівна

доцент, 
Основне місце 
роботи

Навчально-
науковий інститут 

денної освіти

Диплом кандидата 
наук ДK 006067, 

виданий 
15.03.2000, 

Атестат доцента 
02ДЦ 015330, 

виданий 
19.10.2005

27 Процеси і апарати 
біотехнологічних 
виробництв

Відповідає пунктам  
1,2,4,8,12 вимог п.38 
Ліцензійних умов, зокрема:
1. Основні публікації за 
напрямом:
1. Study of he chemical 
composition of cranberry and 
the use of berries in food 
technology / Y. Matsuk, J. 
Nakonechnaya, N. Oliynyk, 
L. Medvedev // Eastern-
European Journal of 
Enterprise Technologies- 
2017. - Vol. 6/11 (90). - P. 29-
35.  
https://scholar.google.com.u
a/citations?
view_op=list_works&hl=ru&
user=wBtqlSYAAAAJ#d=gs_
md_cita-
d&u=%2Fcitations%3Fview_
op%3Dview_citation%26hl%
3Dru%26user%3DwBtqlSYAA
AAJ%26citation_for_view%3
DwBtqlSYAAAAJ%3AroLk4N
BRz8UC%26tzom%3D-120
2. Research of Cranberry 
main indicators of chemical 
composition and its 
processing products / Y. 
Matsuk, J. Nakonechnaya, N. 
Oliynyk, L. Medvedev // 
Eureka: Life Sciences. - 
Narva, Tallin, 2017. - Vol. 6 
(12). - P. 29-36.
 https://scholar.google.com.u
a/citations?
view_op=list_works&hl=ru&
user=wBtqlSYAAAAJ#d=gs_
md_cita-
d&u=%2Fcitations%3Fview_
op%3Dview_citation%26hl%
3Dru%26user%3DwBtqlSYAA
AAJ%26citation_for_view%3
DwBtqlSYAAAAJ%3A2osOg
NQ5qMEC%26tzom%3D-120   
3. Research of Cranberry 
main indicators of chemical 
composition and its 
processing products / Y. 



Matsuk, J. Nakonechnaya, N. 
Oliynyk, L. Medvedev // 
Eureka: Life Sciences. - 
Narva, Tallin, 2017. - Vol. 6 
(12). - P. 29-36.
 https://scholar.google.com.u
a/citations?
view_op=list_works&hl=ru&
user=wBtqlSYAAAAJ#d=gs_
md_cita-
d&u=%2Fcitations%3Fview_
op%3Dview_citation%26hl%
3Dru%26user%3DwBtqlSYAA
AAJ%26citation_for_view%3
DwBtqlSYAAAAJ%3A2osOg
NQ5qMEC%26tzom%3D-120  
4.  Пасічний В.М., Гередчук 
А.М., Олійник 
Н.В.,Положишникова О.І. 
Розробка технології 
білково-жирових емульсій 
для кулінарних 
напівфабрикатів. Науковий 
вісник ПУЕТ. Серія: 
Технічні науки. Полтава: 
ПУЕТ, 2018.  №1 (85). С. 
25-31. (Науковометрична 
база Index Copernius та ін.).  
https://scholar.google.com.u
a/citations?
view_op=list_works&hl=ru&
user=wBtqlSYAAAAJ#d=gs_
md_cita-
d&u=%2Fcitations%3Fview_
op%3Dview_citation%26hl%
3Dru%26user%3DwBtqlSYAA
AAJ%26citation_for_view%3
DwBtqlSYAAAAJ%3Au5HH
mVD_uO8C%26tzom%3D-
120 
5. Наконечна Ю.Г., 
Олійник 
Н.Н.Використання вакууму 
в технології консервування 
печериць. Вісник 
Уманського нвціонального 
університету садівництва. 
Серія: Технічні науки. 
Умань: УНУС, 2020.№2.
8. Виконання функцій 
наукового керівника або 
відповідального виконавця 
наукової теми, головного 
редактора/члена 
редколегії/експерта:
1. 0114U003955 Розробка 
технології продукції 
харчування підвищеної 
біологічної цінності  
1.03.2014 - 1.12.2020 р.р. 
Розпорядження № 145 -У 
від 17.09.2019 року
2. 0121U113848 
Розроблення та 
вдоконалення технологій 
харчових продуктів із 
використанням вторинної 
сировини з листопад 2021 
по листопаад 2026 
(Розпорядження № 125-У 
від 01 листопада 2021 р.)
2. Наявність патентів та 
свідоцтв:
1. Пат. на корисну модель 
123639 UA Україна, МПК 
А21D 2/36 (2006.01), А21D, 
13/80 (2017.01). 
Композиція інгредієнтів 
для приготування кексу 
[Текст] /  Олійник Н. В., 
Глущук Х. С.; заявник і 
патентовласник ВНЗ 
Укоопспілки «ПУЕТ». - № 
u 2017 03694; заявл. 
14.04.2017, опубл. 
12.03.2018, Бюл. № 5. 
2. Пат. на корисну модель 
146732 UA Україна, МПК 
А23L 23/00 (2006), A23L 
27/10 (2016.01). 
Композиція інгредієнтів 
для виробництва соусу 
“AURELIY LIGHT” [Текст] / 
Олійник Н.В., Наконечна 
Ю.Г.; заявник і 
патентовласник ВНЗ 
Укоопспілки «ПУЕТ». - № 



u2020 01330; заявл. 
27.02.2020; опубл. 
17.03.2021, бюл. №11. 
https://base.uipv.org/search
INV/search.php?
action=viewdetails&IdClaim
=274939
4. Наявність навчально-
методичних розробок для 
самостійної роботи 
здобувачів та 
дистанційного навчання:
1. Дистанційний курс із 
дисципліни «Теоретичні 
основи харчових 
технологій» для студентів 
напряму підготовки 
6.051701 «Харчові 
технології та інженерія» 
ППС «Технологія 
харчування» / Олійник 
Н.В. - Полтава : ВНЗУ 
«ПУЕТ», 2018. - 120 с.
http://www2.el.puet.edu.ua/
st/course/view.php?id=1541 
2. Теоретичні основи 
харчових технологій : 
робочий зошит для 
проведення лабораторних 
занять та самостійної 
роботи студентів 
спеціальності 181 Харчові 
технології освітня програма 
«Харчові технології та 
інженерія», «Ресторанні 
технології» першого 
(бакалаврського) вищої 
освіти / Олійник Н.В., 
Шелудько В.М. - Полтава: 
ПУЕТ, 2020. - 74 с. 
3. Дистанційний курс з 
дисципліни «Основи 
кондитерської 
майстерності» для 
студентів спеціальності 181 
Харчові технології, освітні 
програми ``Харчові 
технології та інженерія``, 
``Ресторанні технології``. 
12. Наявність апробацій, 
науково-популярних, 
науково-експертних та/або 
консультаційних 
публікацій:
1. Олійник Н.В. 
Удосконалення технології 
кексів з використанням 
вторинної рослинної 
сировини /Н. В. Олійник, 
В.В. Захаренков // Збірник 
наукових статей магістрів. . 
-  Полтава: ПУЕТ, 2018. Ч. 
2. - С.  67-72. 
2. Олійник Н.В. 
Розширення асортименту 
м`ясних січених виробів за 
рахунок використанням 
вторинної сировини /Н. В. 
Олійник, М.Ю. Іванов // 
Збірник наукових статей 
магістрів. . -  Полтава: 
ПУЕТ, 2018. Ч. 2. - С.  72-76.    
3. Олійник Н.В. 
Використання вторинної 
сировини у технології 
борошняних 
кондитерських виробів / 
Н.В. Олійник, С.М. 
Андрейченко  // Новітні 
тенденції у харчових 
технологіях та якість і 
безпечність продуктів: 
матеріалів VII 
Всеукраїнської науково-
практичної конференції. - 
Львів: ``Ліга прес``, 2015. - 
С. 57-60.  
4. Олійник Н.В. 
Використання пшеничних 
висівок у технології 
м`ясних січених виробів / 
Н.В. Олійник, І.І. Гузевська 
// Актуальні проблеми та 
перспективи розвитку 
харчових виробництв, 
готельно-ресторанного та 
туристичного бізнесу: 



матеріали Міжнародної 
науково-практичної 
конференції, присвяченої 
45-річчю від дня 
заснування факультету 
харчових технологій, 
готельно-ресторанного та 
туристичного бізнесу, (м. 
Полтава, 20-21 листопада 
2019 р.). -  Полтава: ПУЕТ, 
2019. - С. 24-26. 
5. Олійник Н.В. Вплив 
порошку топінамбуру на 
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проблеми харчових 
технологій та промислової 
біотехнології в контексті 
євроінтеграції: програма та 
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Міжнародної науково-
технічної конференції, 
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Використання 
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науково-практичної 
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         Підвищення 
кваліфікації/стажування:
1. МІПО НТУ 
``Харківський 
політехнічний інститут``, 
Свідоцтво про підвищення 
кваліфікації за курсом 
``Комп`ютерні системи та 
мережі``, 1 березня 2017 
року, термін проходження 
8.12.2016-1.03.2017 року.
2. ДП 
``Полтавастандартметроло
гія``, Довідка про 
підвищення кваліфікації 
(стажування) у сфері 
стандартизації та оцінки 
відповідності, дата видачі 
17 листопада, термін 
проходження 06.10-17.11. 
2020 року.
3. International scientific and 
practical conference «Наука, 
техніка і технології: 
актуальні питання та 
дослідження». 12-13 
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2021.Сертифікат № ТС-
1213080 від 13.03.2021 р. 
Обсяг підвищення 
кваліфікації (15 годин - 0,5 
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4. Отримано сертифікат, 
що підтверджує участь у 
міжнародній конференції, 
що відбувалась у країні, яка 
входить до Європейського 
Союзу  «Наука, техніка і 
технології: актуальні 
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5. Підвищення кваліфікації 
ДП 
``Полтавастандартметроло
гія``, довідка про 
стажування з 6.10-
17.11.2020р., видана ДП 
``Полтавастандартметроло
гія, №03/18/1163 від 
17.11.2020 р.

268693 Гнітій Надія 
Володимирівна

старший 
викладач, 
Основне місце 
роботи

Навчально-
науковий інститут 

денної освіти

Диплом 
спеціаліста, 

Полтавський 
державний 

педагогічний 
університет ім. 
В.Г. Короленка, 
рік закінчення: 

2005, 
спеціальність: 

010103 Педагогіка 
і методика 

середньої освіти. 
Хімія і біологія, 

Диплом магістра, 
Полтавський 
державний 

педагогічний 
університет ім. 
В.Г. Короленка, 
рік закінчення: 

2006, 
спеціальність: 

010103 Педагогіка 
і методика 

середньої освіти. 
Хімія

15 Методи хімічного 
аналізу

Відповідає пунктам  
2,3,4,8,12,14,19 вимог п.38 
Ліцензійних умов, зокрема:
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напрямом:
1. Kalashnyk O., Barabolia O., 
Mikhailova O., Pisarenko S., 
Yudicheva O., Moroz S., Birta 
G., Tkachenko A., 
Kyrychenko O., Gnitiy N. 
Justification for use of two-
component mixtures for 
cooking wheat bread. 
Technology audit and 
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Chemical engineering: Food 
production technology. 2018. 
№ 4/3(42). С. 41-49. 
< 
https://www.researchgate.ne
t/publication/328237828_Ju
stification_for_use_of_two-
component_mixtures_for_c
ooking_wheat_bread > 
2. Хмельницька Є.В, Бургу 
Ю.Г. Котова З.Я. Гнітій 
Н.В. Стан ринку молока та 
молочної продукції в 
Україні / Є.В.Хмельницька, 
Ю.Г.Бургу,З.Я. Котова, Н.В. 
Гнітій ///Науковий вісник 
Полтавського університету 
економіки і торгівлі, серія 
``Технічні науки``;№ 1(96) 
листопад 2020.- С.62-69  
3. Наявність 
підручників/навчальних 
посібників/монографій:
1. Бірта Г.О., Бургу Ю.Г., 
Флока Л.В., Горячова О.О., 
Рачинська З.П., Гнітій Н.В. 
Свинарство. 



2020.Publisher: GlobeEdit is 
a trademark of International 
Book Market Service Ltd., 
member of Omniscriptum 
Publishing Group 17 Meldrun 
Street, Beau Bassin 71504, 
Mauritius. - 177 s. ISBN 978-
620-0-61987-7.  Режим 
доступу: < 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/10729 >
8. Виконання функцій 
наукового керівника або 
відповідального виконавця 
наукової теми, головного 
редактора/члена 
редколегії/експерта:
Участь у науково-дослІднІй 
темі № 356/12 `` 
Екологічні аспекти 
дослідження якості товарів 
народного споживання`` з 
2014 року, керівництво з 
2018 навчального року по 
данний час
2. Наявність патентів та 
свідоцтв:
1. Композиція хліба 
пшеничного 
``Шотландський`` [Текст] 
: патент 142655 : МПК A21D 
2/36 (2006.01), A21D 13/02 
(2006.01) / Калашник О. В.; 
Бараболя О. В.; Мороз С. Е.; 
Бірта Г. О.; Басова Ю. О.; 
Кириченко О. В.; Шиян Н. 
І.; Стрижак С. В. (UA ); 
Гнітій Н. В.; Ремізова Н. Л.; 
Махмудов Х. З.; Прасолов 
Є. Я.; власник патенту 
Полтавська державна 
аграрна академія (UA). - № 
u201910865 ; заявл. 
04.11.2019 ; опубл. 
25.06.2020, Бюл. № 12. < 
https://base.uipv.org/search
INV/search.php?
action=viewdetails&IdClaim
=269139&chapter=descriptio
n > 
2. Склад хліба пшеничного 
[Текст] : патент 143801 : 
МПК A21D 2/00, A21D 2/36 
(2006.01) / Калашник О. В.; 
Бараболя О. В.; Мороз С. Е.; 
Бірта Г. О.; Басова Ю. О.; 
Кириченко О. В.; Шиян Н. 
І.; Стрижак С. В. (UA ); 
Гнітій Н. В.; Ремізова Н. Л.; 
Махмудов Х. З.; Іванов О. 
М.; власник патенту 
Полтавська державна 
аграрна академія (UA). - № 
u202001711 ; заявл. 
11.03.2020 ; опубл. 
10.08.2020, Бюл. № 15. < 
https://base.uipv.org/search
INV/search.php?
action=viewdetails&IdClaim
=270599&chapter=descriptio
n >
4. Наявність навчально-
методичних розробок для 
самостійної роботи 
здобувачів та 
дистанційного навчання:
1.Біохімія [Текст] : збірник 
завдань і тестів із 
навчальної дисципліни 
``Біохімія`` для студентів 
спеціальності 162 
Біотехнології та 
біоінженерія освітня 
програма 
``Біотехнологія`` ступеня 
бакалавра / Н. В. Гнітій. – 
Полтава : ПУЕТ, 2019. – 31 
с. 
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/248323/
default 
2. Товароведение 
(теоретические основы: 
методы исследования 
товаров) [Текст] : учебно-
методическое пособие для 



студентов специальности 
076 
«Предпринимательство, 
торговля и биржевая 
деятельность» программы 
профессиональной 
направленности 
«Товароведение и 
коммерческая 
деятельность»,«Товароведе
ние и экспертиза в 
таможенном деле» ПУЭТ / 
В. И. Дмитренко, Н. Л. 
Ремизова, Н. В. Гнитий. – 
Полтава : ПУЭТ, 2018. – 
102 с.  
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/IdNotice:
241092/Source:default# 
3. Дистанційні курси на 
англійській мові з 
навчальної дисципліни 
``Загальна біологія`` для 
студентів 1 та 2 курсів 
спеціальності 162 
``Біотехнологія та 
біоінженерія``, освітня 
програма 
``Біотехнологія`` 
http://www2.el.puet.edu.ua/
iz/course/view.php?id=565
4. Дистанційний курс `` 
Principles of Crop and 
Livestock (Основи 
рослинництва і 
тваринництва)``- 
англійська мова
http://www2.el.puet.edu.ua/
iz/course/view.php?id=578
5. Дистанційний курс для 
студентів підготовчого 
відділення ``Хімія`` 
http://www2.el.puet.edu.ua/
iz/course/view.php?id=623
6. Дистанційний курс для 
студентів підготовчого 
відділення`` Біологія`` 
http://www2.el.puet.edu.ua/
iz/course/view.php?id=626
14. Керівництво студентом:
1.Керівництво студентом, 
який зайняв призове місце 
на ХLІ міжнародній 
науковій студентській 
конференції «Актуальні 
питання розвитку 
економіки, харчових 
технологій та 
товарознавства» (за 
підсумками науково-
дослідних робіт студентів 
за 2017 рік) (м. Полтава, 
ПУЕТ, 17-18 квітня 2018 р.): 
диплом І ступеня - 
Бондарець Тетяна 
Геннадіївна (Наказ № 246-
С від 18 квітня 2018 р.)
2. Керівництво студентом, 
який зайняв призове місце 
на ХLІІ міжнародній 
науковій студентській 
конференції «Актуальні 
питання розвитку 
економіки, харчових 
технологій та 
товарознавства» (за 
підсумками науково-
дослідних робіт студентів 
за 2018 рік) (м. Полтава, 
ПУЕТ, 26-27 березня 2019 
р.): диплом ІІІ ступеня - 
Бондарець Тетяна 
Геннадіївна (Наказ № 236-
С від 27 березня 2019 р.)
3. Керівництво студентом, 
якій зайняв призове місце 
на XLІІІ Міжнародній 
науковій студентської 
конференції за підсумками 
науково-дослідних робіт 
студентів за 2019 рік (м. 
Полтава, 07-08 квітня 2020 
р.) Диплом І ступеня -
Голубицька О. Р.
12. Наявність апробацій, 
науково-популярних, 



науково-експертних та/або 
консультаційних 
публікацій:
1. Гнітій Н.В., Кобищан 
Г.Д., Басова Ю.О. 
Компетентнісний підхід у 
формуванні сучасного 
фахівця-експерта //  Якість 
вищої освіти: 
компетентнісний підхід у 
підготовці сучасного 
фахівця : матеріали XLIIІ 
Міжнарод. наук.-метод.ич. 
конф. (м. Полтава, 14 - 15 
листопада 2018 р.) - 
Полтава, ПУЕТ. - С. 228-
230.  
http://194.44.39.210/bitstrea
m/123456789/7021/1/11.201
8.pdf 
2. Басова Ю.О., Гнітій Н.В.,  
Любін О.В. Дослідження 
якості та безпечності 
синтетичних мийних 
засобів для прання дитячої 
білизни // 
Підприємництво, торгівля: 
теоретичні підходи та 
практичні аспекти 
розвитку : материали I 
Міжнарод. наук.-практич. 
інтернет конф. (м. 
Старобільськ, 27-28 
листопада 2018) - Полтава, 
ПУЕТ. - С. С.113-114 Режим 
доступу:
< 
http://dspace.luguniv.edu.ua
/jspui/bitstream/123456789/
3155/1/1%20konf.pdf >
3. Басова Ю.О., Губа Л.М.,  
Гнітій Н. В. Особливості 
класифікації сучасного 
асортименту сосок-
пустушок // Формування та 
перспективи розвитку 
підприємницьких структур 
в рамках інтеграції до 
європейського простору : 
матеріали ІІ Міжнар. наук.-
практ. конф. (заочна 
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%D1%80%D0%B5%D0%BD
%D1%86%D1%96%D1%8F_%
D0%B5%D0%BA%D1%81%D
0%BF%D0%B5%D1%80%D1
%82%D0%B8%D0%B7%D0
%B0_2021-131-132.pdf
19. Участь у професійних 
та/або громадських 



об’єднаннях за 
спеціальністю:
1.  Член Українського 
товариства товарознавців і 
технологів (з 2018 р.)
 https://clarity-
project.info/edr/36347426
2. Член Асоціації 
нутриціологів та фітнес-
тренерів України ( З 2019) 
3. Член Асоціації 
превентивної та антиєйдж 
медицини України ( з 2019)
4. Член Асоціації дорослого 
та дитячого харчування 
України
         Підвищення 
кваліфікації/стажування:
1. Сертифікат про 
підвищення кваліфікації з 
англійської мови (The 
training course in English 
training Fcademy 
``Interlingua``,  108 Hours, 
pre-intermediate level) № 
151/2013 від 19.09.2017  по 
19.12.2017 , ПУЕТ
2. Сертифікат про 
підвищення кваліфікації 
(стажування) на базі 
кафедри хімії та методики 
викладання хімії 
Полтавського 
національного 
педагогічного університету 
імені В.Г. Короленка № 
182/01.60/25  від 
24.05.2019  по 24.06.2019
3. Посвідчення про 
атестацію з володіння 
державною мовою. № 
ДП03619 від 24.01.2019 р.

64861 Бірта Габріелла 
Олександрівна

завідувач 
кафедри, 
професор, 
Основне місце 
роботи

Навчально-
науковий інститут 

денної освіти

Диплом магістра, 
Вищий 

навчальний 
заклад 

Укоопспілки 
"Полтавський 

університет 
економіки і 

торгівлі", рік 
закінчення: 2021, 
спеціальність: 076 
Підприємництво, 

торгівля та 
біржова 

діяльність, 
Диплом магістра, 

Харківська 
державна 

зооветеринарна 
академія, рік 

закінчення: 2021, 
спеціальність: 162 

Біотехнології та 
біоінженерія, 

Диплом доктора 
наук ДД 008300, 

виданий 
26.05.2010, 

Диплом кандидата 
наук KH 015258, 

виданий 
26.03.1997, Атестат 

доцента 12ДЦ 
019951, виданий 

30.10.2008, 
Атестат професора 

12ПP 009217, 
виданий 17.01.2014

17 Загальна 
біотехнологія

Відповідає пунктам  
1,2,3,4,7,8,12 вимог п.38 
Ліцензійних умов, зокрема:
1. Основні публікації за 
напрямом:
1.  Alina Tkachenko, 
Gabriella Birta, Yuriy Burgu, 
Liudmyla Floka, Olena 
Kalashnik. Substantiation of 
the development of 
formulations for organic 
cupcakes with an elevated 
protein content. Vol 3, No 11 
(93) (2018). - (Міжнародна 
наукометрична база 
Scopus). - Режим доступу:   
<   
http://journals.uran.ua/eejet
/article/view/133705    >  
2.  Tkachenko 
A.Development of wafers 
with fillng made from organic 
raw materials with improved 
consumer properties  / Alina 
Tkachenko, Ivan Syrokhman, 
Vyacheslav Skrypnyk, 
Gabriella Birta, Yuriy Burgu 
// Eastern-European Journal 
of Enterprise Technologies. - 
2020. - 4(11) - p.  39-45  
http://journals.uran.ua/eejet
/article/view/209695 
3. Бірта Г.О.. Біологічні 
властивості м`яса свиней 
різних порід / Бургу Ю.Г., 
Кайнаш А.П., Офіленко 
Н.О.// Біологія тварин. 
2017, т. 19, № 1. - С. 24-28.
(Міжнародні 
наукометричні бази Index 
Copernicus International, 
eLIBRARY.RU, J-Gate, Open 
Academic Journals Index, 
Universal Impact Factor).  - 
Режим доступу: <    
http://aminbiol.com.ua/inde
x.php/111-bt-19-1-2017/915-
biolohichni-vlastyvosti-
myasa-svyney-riznykh-porid-
za-aminokyslotnym-skladom    
>
4. Olena Kalashnyk, Olha 
Barabolia, Olena Mykhailova, 
Svitlana Pisarenko, Olha 



Yudicheva, Svetlana Moroz, 
Gabriella Birta, Alina 
Tkachenko, Olena 
Kyrychenko, Nadiya Gnitiy. 
Justification for use of two-
component mixtures for 
cooking wheat bread. Vol 4, 
No 3 (42) (2018). - 
(Міжнародна 
наукометрична база Index 
Copernicus International). - 
Режим доступу: 
<    
http://journals.uran.ua/tarp
/article/view/141385    >
5. Бірта Г.О.. Показники 
якості м`яса свиней різних 
генотипів/ Бірта Г.О., Бургу 
Ю.Г., Флока Л.В. 
//Науковий вісник 
Полтавського університету 
економіки і торгівлі. №1. 
(85), 2018. С.114-121. 
Доступ: <   
http://journal.puet.edu.ua/i
ndex.php/nvts/article/view/1
429   >
6.  Бірта Г.О.. 
Морфологічний склад туш 
свиней різних порід/Бірта 
Г.О., Бургу Ю.Г., Флока Л.В. 
// Міжвідомчий 
тематичний науковий 
збірник «Свинарство».- 
Вип. 73.-2019.- С. 150-157. 
Доступ: <   
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/7222   >
7. Tkachenko, A., 
Syrokhman, I., Skrypnyk, V., 
Birta, G., & Burgu, Y. (2020). 
QUALIMETRIC 
ASSESSMENT OF WAFFLES 
WITH FILLINGS OF 
ORGANIC RAW 
MATERIALS . EUREKA: Life 
Sciences, (4), 53-58. 
https://doi.org/10.21303/25
04-5695.2020.001379
8. Г.О. Бірта,  Сортова 
ідентифікація та аналіз 
безпечності волоського 
горіха/ Г.О. Бірта, Ю.Г. 
Бургу, О.О. Горячова , Х.І. 
Ковальчук. . //Науковий 
вісник PUET: Technical 
Sciences  № 1(91) (2019)  с. 
81-86. DOI: 
http://doi.org/10.37734/251
8-7171-2019-1-10
9. Бірта Г.О., Бургу Ю.Г., 
Хмельницька Є.В Вплив 
спожиткової тари на 
збереженність редиски 
сорту Червоний 
велетень/Г.О. Бірта., Ю.Г. 
Бургу, Є.В. Хмельницька// 
Товарознавчий вісник: 
збірник наукових праць.- 
Випуск 13.- Редкол.: ред. 
Похолюк О.В., 
відп.секретар Передрій 
О.І..- Луцьк: РВВ Луцького 
НТУ, 2020.- С.6-14  
http://tovvisnik.lutsk-
ntu.com.ua/index.php/tovvis
nik/article/view/124/112
10. Усенко С.О., Шостя 
А.М., Мироненко О.І., 
Шаферівський Б.С., Бірта 
Г.О., Флока Л.В. 
Формування 
прооксидантно-
антиоксидантного 
гомеостазу у свинок в 
період становлення 
статевої функції за корекції 
вітамінного живлення. 
Аграрний Вісник 
Причорномор`я. - 2020.- 
№ 96.- С. 25-33. Режим 
доступу:    
http://dspace.pdaa.edu.ua:8
080/handle/123456789/824
2
11. Усенко С.О., Шостя А.М., 
Стояновський В.Г., Бірта 



Г.О., Кузьменко Л.М., 
Слинько В.Г. 
Прооксидантно-
антиоксидантний 
гомеостаз в інкубованій 
спермі кнурів-плідників 
при згодовуванні лактатів 
мікроелементів. Наукові 
доповіді НУБіП. 2020. № 
29 (84). Режим доступу:  
12. Усенко С.О., Сябро А.С., 
Поліщук А.А., Мороз О.Г., 
Бірта Г.О., Ільченко М.О. 
Новітні біотехнології 
відтворення свиней в 
умовах промислового 
свинарства. Вісник 
Полтавської державної 
аграрної академії. 2020. № 
1. С. 121-129. Режим 
доступу:  
https://journals.pdaa.edu.ua
/visnyk/article/view/1302
13.  Usenko S. O., Shostya А. 
М., Stoianovskyi V. G., 
Tenditnyk V. S., Birta G. O., 
Kravchenko O. I., Kuzmenko 
L. M. Influence of vitamins 
on the prooxidant-
antioxidant homeostasis in 
boars under the conditions of 
heat stress. Ukrainian 
Journal of Veterinary and 
Agricultural Sciences, 2020, 
Vol. 3, № 2. Р. 30-35.  
Режим доступу:   
https://ujvas.com.ua/index.p
hp/journal/article/view/53/6
7  
14. Усенко С.О., Шостя 
А.М., Бірта Г.О., Слинько 
В.Г., Чухліб Є.В. 
Особливості 
прооксидантно-
антиоксидантного 
гомеостазу у спермі  
кнурів-плідників за 
корекції мінерального 
живлення. Науково-
практичний журнал 
«Ветеринарія, технології 
тваринництва та 
природокористування». 
2020. № 5. С. 198-205.  
Режим доступу: 
http://ojs.hdzva.edu.ua/inde
x.php/journal/article/view/2
27
15. Усенко С.О., Шостя 
А.М., Стояновський В.Г., 
Бірта Г.О., Кузьменко Л.М., 
Мироненко О.І. Вплив 
лактатів мікроелементів на 
прооксидантно-
антиоксидантний 
гомеостаз у  кнурів-
плідників. Науковий вісник 
Львівського національного 
університету ветеринарної 
медицини та біотехнологій. 
Серія: 
Сільськогосподарські 
науки. Т. 22. 2020. № 92. С. 
28-34. Режим доступу: 
16. Бірта Г.О. Сортова 
ідентифікація та аналіз 
безпечності волоського 
горіха / Г.О. Бірта, Ю.Г. 
Бургу,  О.О.Горячова, 
Х.І.Ковальчук//Науковий 
вісник ПУЕТ: Серія 
«Технічні науки»; №1 (91), 
2019. - С.81-86. Режим 
доступу: 
17. Стояновський В. Г., 
Усенко С. О., Шостя А. М., 
Соколенко В. М., Юдіна К. 
Є., Бірта Г. О. 
Прооксидантно-
антиоксидантний 
гомеостаз у кнурів-
плідників залежно від 
типів вищої нервової 
діяльності Науковий вісник 
ЛНУВМБ імені С.З. 
Ґжицького. Серія: 
Сільськогосподарські 



науки, 2020, т 22, № 
93Режим доступу:    
18. Бірта Г. О. 
Морфологічний склад та 
м`ясо-сальні якості туш 
свиней / Г.О.Бірта, 
Ю.Г.Бургу, Л.В.Флока, 
Є.В.Хмельницька, 
З.П.Рачинська // Вісник 
СНАУ. Серія 
«Тваринництво», 2020. 
Випуск 4 (43). - С.30-36. 
Режим доступу:  
19. Усенко С.О. Формування 
прооксидантно-
антиоксидантного 
гомеостазу у свинок в 
період становлення 
статевої функції за корекції 
вітамінного живлення. / 
С.О.Усенко, А.М. Шостя , 
О.Ф.Мироненко, 
Б.С.Шаферівський, Г.О. 
Бірта, Л.В.// Аграрний 
Вісник Причорномор`я. - 
2020.- № 96.- С. 25-33. 
Режим доступу:  
20. Бірта Г.О., Горячова 
О.О., Флока Л.В., Рачинська 
З.П. Особливості 
ідентифікації та оцінки 
якості авокадо. Науковий 
вісник Полтавського 
університету економіки і 
торгівлі. Серія: Технічні 
науки, 2020, № 1 (96) с. 54-
62. Режим  доступу: 
3.Наявність 
підручників/навчальних 
посібників/монографій:
1. Бірта Г.О. Безпечність 
харчових добавок та їх 
вплив на здоров`я людини 
/Г.О.Бірта, Ю.Г. Бургу, 
Флока Л.В.// Колективна 
монографія «Економічний, 
організаційний та 
правовий механізм 
підтримки і розвитку 
підприємництва». Полтава: 
ПДАА. - 2019. - С. 238-245. 
Доступ: <  
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/7227  >
2. Бірта Г.О. 
Внешнеторговые 
перспективы 
агропромышленного 
комплекса Украины в 
контексте 
евроинтеграционных 
процессов /Г.О.Бірта, Ю.Г. 
Бургу, Мороз С.Е., 
Калашник О.В..// 
Колективна монографія 
«Икономиката на България 
и европейския съюз в 
глобалния свят». Софія - 
2019. - С. 29-45. 5. Доступ: <  
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/7228  >
3. Бірта Г.О. Продуктивні 
якості свиней полтавської 
м`ясної породи /Г.О.Бірта, 
Ю.Г. Бургу, Флока Л.В., 
Ткаченко А.С.// 
Монографія. Полтава: 
ПУЕТ, 2019. - 125 с. Режим 
доступу: <  
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/7073  >
4. Бірта Г.О.. Сировина 
рослинного і тваринного 
походження /Г.О.Бірта, 
Ю.Г. Бургу, Флока Л.В.// 
Навчальний посібник. 
Полтава.: ПУЕТ. - 2019. - 
543 с.Доступ: <  
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/7225  >
5. Бірта Г.О.. Перспективи 
використання 
геотекстильних матеріалів 
для захисту земельних 
ресурсів. Природно-
ресурсний та енергетичний 
потенціали: напрями 



збереження, відновлення 
та раціонального 
використання : колективна 
монографія / за ред. О.О. 
Горба, Т.О. Чайки, І.О. 
Яснолоб. П. : Видавництво 
ПП «Астрая», 2019. С. 158-
163. <  
http://dspace.puet.edu.ua/bi
tstream/123456789/7135/1/
%d0%9c%d0%be%d0%bd%d
0%be%20%d0%9f%d0%a0%
d0%9f.pdf  >
6. Бірта Г.О. Дикоростуча 
сировина : навч. посіб. / Г. 
О. Бірта, Ю. Г. Бургу, Є. В. 
Хмельницька. - Полтава : 
ПУЕТ, 2020. - 449 с. < 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/9233>
7. Бірта Г.О., Бургу Ю.Г., 
Флока Л.В. Горячова О.О., 
Ткаченко А.С. Еко та ГМО-
продукти. Навчальний 
посібник, 2020. - 265 с. 
8. Бірта Г.О., Бургу Ю.Г., 
Флока Л.В., Горячова О.О. 
Методологія і організація 
наукових досліджень: 
Навчальний посібник 
2020.Publisher: GlobeEdit is 
a trademark of International 
Book Market Service Ltd., 
member of Omniscriptum 
Publishing Group 17 Meldrun 
Street, Beau Bassin 71504, 
Mauritius. - 160 s. ISBN 978-
620-0-61809-2 . < 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/10160 >
9. Бірта Г.О., Бургу Ю.Г., 
Флока Л.В., Рачинська З.П., 
Котова З.Я. Основи 
рослинництва і 
тваринництва. Навчальний 
посібник 2020.Publisher: 
GlobeEdit is a trademark of 
International Book Market 
Service Ltd., member of 
Omniscriptum Publishing 
Group 17 Meldrun Street, 
Beau Bassin 71504, 
Mauritius. - 339 s. ISBN 978-
620-0-61936-5.. Режим 
доступу:  
10. Бірта Г.О., Бургу Ю.Г., 
Флока Л.В., Горячова О.О., 
Рачинська З.П., Гнітій Н.В. 
Свинарство. Монографія 
2020.Publisher: GlobeEdit is 
a trademark of International 
Book Market Service Ltd., 
member of Omniscriptum 
Publishing Group 17 Meldrun 
Street, Beau Bassin 71504, 
Mauritius. - 177 s. ISBN 978-
620-0-61987-7.  Режим 
доступу: 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/10729 
11. Хмельницька Є.В, Бірта 
Г.О., Бургу Ю.Г. Технології 
зберігання товарів: 
Навчальний посібник 
2020. - 146с. Режим 
доступу: 
8. Виконання функцій 
наукового керівника або 
відповідального виконавця 
наукової теми, головного 
редактора/члена 
редколегії/експерта:
1. «Товарознавча 
характеристика продуктів 
забою свиней в західних 
регіонах України» Номер 
державної реєстрації 
0110U006322 / 317/10 
(2014-2023 р.) 
(Розпорядження №233 від 
6.11.2015р.).
2. «Вивчення особливостей 
м`ясних якостей свиней 
червоно-білопоясої породи 
залежно від забійної маси. 
Номер державної 
реєстрації 0112U008320 



367/12. ( 2012-2023 р.) 
(Розпорядження №269 від 
21.12.2012р.).
 3              «Аспекти 
розвитку галузі свинарства 
на сучасному етапі. 
Товарознавча 
характеристика продукції 
свинарства» Номер 
державної реєстрації 
0112U008324 / 371/12.  
(2015-2023 р.) 
(Розпорядження №14 від 
21.01.2013р.).
7. Участь в атестації 
наукових кадрів як 
офіційного опонента або 
члена постійної 
спеціалізованої вченої 
ради:
1. Член спеціалізованої 
вченої ради Інституту 
свинарства і АПВ НААН К 
44.351.01 Наказ МОН 
України № 326 від 
04.04.2018 р
2. Офіційний опонент 
дисертації на здобуття 
науковго ступеня 
кандидата наук  Волощук  
О.В., 2019 р
2. Наявність патентів та 
свідоцтв:
1. Склад хліба пшеничного 
«Козацький» / Калашник 
О.В., Бараболя О.В., 
Михайлова О.С., Писаренко 
С.В.,  Юдічева О.П., Мороз 
С.Є., Басова Ю.О.  Буднік 
Н.В.; Кайнаш А. П., Кальян 
О. С.; Яснолоб І. О.; Бірта Г. 
О. // Пат. 135974Україна, 
МПК A21D 2/36 (2006.01),  
A21D 13/02 (2006.01)/ 
Полтавська державна 
аграрна академія. - № 
u201901839; заявл. 
21.02.2019; опубл. 
25.07.2019, бюл. № 14. - <          
https://base.uipv.org/search
INV/search.php?
action=viewdetails&IdClaim
=260559 >
2.  Склад хліба пшеничного 
/Калашник О.В., Бараболя 
О.В., Мороз С.Е.,  Бірта 
Г.О.,  Басова Ю.О., 
Кириченко О.В., Шиян 
Н.І., Стрижак С.В.,  Гнітій 
Н.В., Ремізова Н.Л., 
Махмудов Х.З.,  Іванов 
О.М.// Пат.143801 Україна, 
МПК (2020.01) А21D 2/00,  
А21D 2/36 (2006/01) / 
Полтавська державна 
аграрна академія. - № 
u202001711; заявл. 
11.03.2020; опубл. 
10.08.2020, бюл. № 15.  
https://base.uipv.org/search
INV/search.php?
action=viewdetails&IdClaim
=270605 
3. Композиція хліба 
пшеничного 
``Шотландський`` [Текст] 
: патент 142655 : МПК A21D 
2/36 (2006.01), A21D 13/02 
(2006.01) / Калашник О. В.; 
Бараболя О. В.; Мороз С. Е.; 
Бірта Г. О.; Басова Ю. О.; 
Кириченко О. В.; Шиян Н. 
І.; Стрижак С. В. (UA ); 
Гнітій Н. В.; Ремізова Н. Л.; 
Махмудов Х. 3.; Прасолов 
Є. Я.; власник патенту 
Полтавська державна 
аграрна академія (UA). - № 
u201910865 ; заявл. 
04.11.2019 ; опубл. 
25.06.2020, Бюл. № 12. < 
https://base.uipv.org/search
INV/search.php?
action=viewdetails&IdClaim
=269139&chapter=descriptio
n > 
4. Наявність навчально-



методичних розробок для 
самостійної роботи 
здобувачів та 
дистанційного навчання:
1. Бірта Г.О.. Методологія і 
організація наукових 
досліджень. Курс лекцій 
для студентів спеціальності 
076 «Підприємництво, 
торгівля та біржова 
діяльність», спеціалізація 
«Товарознавство і 
комерційна діяльність» 
Полтава: ПУЕТ. - 2019. - 110 
с. Доступ: <      
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/245272/
default   >
2. Бірта Г.О. Фармакогнозія 
[Електронний ресурс] : 
навчально-методичний 
посібник для самостійного 
вивчення навчальної 
дисципліни здобувачами 
вищої освіти спеціальності 
162 Біотехнології та 
біоінженерія освітня 
програма 
`Біотехнологія``ступеня 
бакалавра / Г. О. Бірта , Л. 
В. Флока. - Полтава : ПУЕТ, 
2020. - 77 с. Режим доступу: 
3. Бірта, Г.О. ЕКО- та ГМО-
продукти [Електронний 
ресурс] : навчально-
методичний посібник для 
самостійного вивчення 
навчальної дисципліни 
здобувачами вищої освіти 
спеціальності 076 
Підприємництво, торгівля 
та біржова діяльність 
освітні програми 
«Товарознавство та 
комерційна діяльність», 
«Товарознавство та 
експертиза в митній 
справі» ступеня бакалавра 
/ Г. О. Бірта, Л. В. Флока. - 
Полтава : ПУЕТ, 2019. - 74 
с. - Режим доступу: :
4. Бірта, Г. О. Біоетика 
[Електронний ресурс] : 
навчально-методичний 
посібник для самостійного 
вивчення навчальної 
дисципліни здобувачами 
вищої освіти спеціальності 
162 Біотехнології та 
біоінженерія освітня 
програма «Біотехнологія» 
ступеня бакалавра / Г. О. 
Бірта , Л. В. Флока. - 
Полтава : ПУЕТ, 2019. - 49 
с. - Режим доступу: :
5. Бірта Г.О., Флока Л.В. 
Дистанційний курс з 
дисципліни «Еко- та ГМО-
продукти» , для студентів 
спеціальності 076 
«Підприємництво торгівля 
та біржова діяльність» 
освітні програми 
«Товарознавство і 
комерційна діяльність» та 
«Товарознавство та 
експертиза в митній 
справі», Полтава, 2019 р. 
Доступ:  
6. Бірта Г.О., Флока Л.В. 
Дистанційний курс з 
дисципліни «Біоетика» для 
студентів спеціальності 162  
«Біотехнології та 
біоінженерія» освітня 
програма «Біотехнологія», 
Полтава, 2019 р. Доступ:  
http://www2.el.puet.edu.ua/
st/course/view.php?id=1463 
7. Бірта Г.О., Флока Л.В. 
Дистанційний курс з 
дисципліни 
«Фармакогнозія» для 
студентів спеціальності 162  
«Біотехнології та 
біоінженерія» освітня 



програма «Біотехнологія», 
Полтава, 2020 р. Доступ: 
8. Бірта Г.О., Флока Л.В. 
Дистанційний курс з 
дисципліни «Харчова 
сировина» , для студентів 
спеціальності 076 
«Підприємництво торгівля 
та біржова діяльність» 
освітні програми 
«Товарознавство і 
торговельне 
підприємництво» та 
«Експертиза в митній 
справі», Полтава, 2019р. 
Доступ:  
9. Бірта Г.О., Флока Л.В. 
Дистанційний курс з 
дисципліни «Органічне 
виробництво та еко-
продукти» для студентів 
спеціальності 162  
«Біотехнології та 
біоінженерія» освітня 
програма «Біотехнологія», 
Полтава, 2020 р. Доступ: 
12. Наявність апробацій, 
науково-популярних, 
науково-експертних та/або 
консультаційних 
публікацій:
1.Бірта Г.О. Состав и 
свойства эндокринно-
ферментного и 
специального сырья / Бірта 
Г.О., Бургу Ю.Г.// Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта. Матеріали 
V Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції. Полтава, 14-15 
березня 2018 року. С. 68-71. 
Доступ: <  
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/7230  >
2.Бірта Г.О. 
Функціонально-
технологічні властивості 
м`яса/ Бірта Г.О., Флока 
Л.В..// Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта. Матеріали 
VІ Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції. Полтава, 14-15 
березня 2019 року. С. 242-
244. Доступ: <  
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/7219  >
3.Бірта Г.О. Сучасні 
способи фальсифікації 
кисломолочних продуктів / 
Г.О.Бірта, Ю.Г.Бургу, 
Л.В.Флока// Матеріали  VІ 
Міжнародної науково-
практичної iнтернет-
конференції «Актуальні 
проблеми теорії і практики 
експертизи товарів» 
(м.Полтава, 4 квітня 
2019р.). - Полтава: ПУЕТ, 
2019. Режим доступу: <  
http://expertuza.forumotion.
me/t38-topic  >
4.Бірта Г.О. 
Заморожування як спосіб 
зберігання м`яса та 
м`ясних продуктів. - 
Сучасне матеріалознавство 
та товарознавство: теорія, 
практика, освіта. Матеріали 
ІV Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції. Полтава, 14-15 
березня 2017 року. С. 130-
133. Доступ:  
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/7421
7. Бірта Г.О. Теоретичні 
основи процесів в харчовій 
біотехнології/ Г.О.Бірта, 
Л.В.Флока// Матеріали VІІ 
Міжнародної науково-
практичної iнтернет-
конференції «Сучасне 



матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта» 
(м.Полтава, 12-13 березня 
2020р.). - Полтава: ПУЕТ, 
2020. Режим доступу: 
8. Бірта Г.О. Вимоги ринку 
праці до агентів з митного 
оформлення/ Г.О.Бірта, 
О.В.Кириченко// 
Матеріали VІI Міжнародної 
науково-практичної 
інтернет-конференції 
«Актуальні проблеми теорії 
і практики експертизи 
товарів матеріали» 
(м.Полтава, 2-3 квітня 2020 
року) - Полтава: ПУЕТ, 
2020. - С.359-361. Режим 
доступу: 
9. Бірта Г.О. Господарське 
використання та продукція 
конярства/ Г.О.Бірта, 
О.В,Кириченко// Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта: матеріали 
VІІ Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції (12-13 березня 
2020 року, м. Полтава). 
Полтава, 2020. С. 66-69. 
Режим доступу: 
11. Бірта Г.О.  Вплив умов 
годівлі на забійні якості 
свиней / Г.О.Бірта, 
Ю.Г.Бургу, Л.В.Флока // 
The 7th International 
scientific and practical 
conference “Actual trends of 
modern scientific research” 
(February 14-16, 2021) 
MDPC Publishing, Munich, 
Germany. 2021. - Р.24-30. 
Режим доступу:  
12. Бірта Г.О.  Кореляційні 
зв`язки м`ясо-сальних 
якостей свиней  / Г.О.Бірта, 
Ю.Г.Бургу, Л.В.Флока, 
О.О.Горячова // The 8th 
International scientific and 
practical conference 
«Fundamental and applied 
research in the modern 
world» (March 17-19, 2021) 
BoScience Publisher, Boston, 
USA. 2021. - р.321-328. 
Режим доступу: 
13.Бірта Г.О. Способи 
фальсифікації газованих 
безалкогольних напоїв / 
Г.О.Бірта, Ю.Г. Бургу, 
Л.В.Флока, А.О.Сопітько // 
ХІІ Всеукраїнська науково-
практична конференція 
«Вода в харчовій 
промисловості»: Збірник 
тез доповідей ХІІ 
Всеукраїнської науково-
практичної конференції. 25 
- 26 березня 2021 р., Одеса, 
ОНАХТ. - Одеса: ОНАХТ, 
2021. - 186 с. Режим 
доступу:  
14.Бірта Г.О. Дослідження 
якості кефіру різних 
виробників /Г.О.Бірта, 
Ю.Г.Бургу, Л.В.Флока // 
Матеріали ІV Міжнародної 
науково-практичної 
конференції (заочна 
форма) «Формування та 
перспективи розвитку 
підприємницьких структур 
в рамках інтеграції до 
європейського простору» - 
Полтава: ПДАУ, 2021. - С. 
46-50. Режим доступу: 
15.Бірта Г.О. Способи та 
засоби фальсифікації 
м`ясних консервів / Г.О. 
Бірта, Ю.Г.Бургу, Л.В. 
Флока, Я.А.Книш // 
Актуальні проблеми теорії і 
практики експертизи 
товарів: матеріали VІІI 
Міжнародної науково-



практичної інтернет-
конференції (25-26 березня 
2021 року). - Полтава : 
ПУЕТ, 2021. - С.52-54. 
Режим доступу: 
16.Бірта Г.О. Перспективи 
використання 
нетрадиційної сировини в 
технології пивоваріння / 
Г.О. Бірта, Ю.Г.Бургу, Л.В. 
Флока, Ю.С.Олійник // 
Актуальні проблеми теорії і 
практики експертизи 
товарів: матеріали VІІI 
Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції (25-26 березня 
2021 року). - Полтава: 
ПУЕТ, 2021. - С.55-57. 
Режим доступу: 
17.Бірта Г.О. Сучасні 
способи та засоби 
фальсифікації ковбасних 
виробів / Г.О. Бірта, 
Ю.Г.Бургу, Л.В. Флока, 
Я.О.Гайда // Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта: 
Матеріали VІІІ 
Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції, присвяченої 
60-річчю освітньої 
діяльності Вищого 
навчального закладу 
Укоопспілки «Полтавський 
університет економіки і 
торгівлі» (м.Полтава, 22-23 
квітня 2021 року). - 
Полтава: ПУЕТ, 2021. - 
С.45-48. Режим доступу: 
18.Бірта Г.О. Біохімічні 
процеси при виробництві 
ферментованих м`ясних 
продуктів/ Г.О. Бірта, 
Ю.Г.Бургу, Л.В. Флока, 
М.А.Атаман // Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта: 
Матеріали VІІІ 
Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції, присвяченої 
60-річчю освітньої 
діяльності Вищого 
навчального закладу 
Укоопспілки «Полтавський 
університет економіки і 
торгівлі» (м.Полтава, 22-23 
квітня 2021 року). - 
Полтава: ПУЕТ, 2021. - 
С.100-103. Режим доступу:  
19. Флока Л.В. Бірта Г.О., 
Залогіна С.О. Ринок 
морозива в Україні та 
оцінка його 
якості//Матеріали ІV 
Міжнародної науково-
практичної конференції 
(заочна форма) 
«Формування та 
перспективи розвитку 
підприємницьких структур 
в рамках інтеграції до 
європейського простору» - 
Полтава: ПДАУ, 2021. - С. 
407-410. Режим доступу:  
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/10518
         Підвищення 
кваліфікації/стажування:
1.  Підвищення 
кваліфікації: Інститут 
свинарства і 
агропромислового 
виробництва Національної 
академії аграрних наук 
України (02.05.- 03.06.2019 
р наказ № 66 а -К від 
26.04.2019,  посвідчення  
про підвищення 
кваліфікації № 0138 від 
03.06.2019.р.
2.  Кафедра біотехнології 
ім.. Ф.І. Осташка 



Харківської державної 
зооветеринарної академії 
на тему «Сучасні 
досягнення промислової, 
екологічної, клітинної і 
молекулярної біотехнології 
та удосконалення 
біотехнологічних методів 
відтворення 
тварин»(02.09.- 
02.10.2019р. посвідчення  
№ 3 від 02.10.2019 р)

149662 Кошова Оксана 
Петрівна

доцент, 
Основне місце 
роботи

Навчально-
науковий інститут 

денної освіти

Диплом 
спеціаліста, 

Полтавський 
державний 

педагогічний 
університет імені 
В.Г. Короленка, 
рік закінчення: 

2001, 
спеціальність: 

010103 Педагогіка 
і методика 

середньої освіти, 
фізика і 

математика, 
Диплом кандидата 

наук ДK 000284, 
виданий 

10.11.2011, Атестат 
доцента 12ДЦ 

039981, виданий 
23.09.2014

18 Фізика Відповідає пунктам  вимог 
1,4,8,12,13,14,15 п.38 
Ліцензійних умов, зокрема:
1.Основні публікації за 
напрямом:
1.Фомкіна О.Г. Активні 
методи навчання в 
контексті гуманізації освіти 
/ О.Г. Фомкіна, О.П. 
Кошова, А.І. Шурдук // 
Збірник наукових праць 
«Актуальні питання 
природничо-математичної 
освіти». - Суми: СумДПУ 
імені А. С. Макаренка. - 
Випуск 2(12). -  2018. С. 113-
120. Режим доступу: 
https://repository.sspu.sumy.
ua/bitstream/123456789/750
8/1/Fomkina_Koshova_Shur
duk.pdf
2.Фомкіна О.Г.Особливості 
формування 
інформаційно-аналітичної 
компетентності студентів 
ВНЗ при вивченні 
природничо-наукових 
дисциплін  / О.Г. Фомкіна, 
О.П. Кошова, А.І. Шурдук 
// Збірник наукових праць 
«Актуальні питання 
природничо-математичної 
освіти». - Суми: СумДПУ 
імені А. С. Макаренка. - 
Випуск 2(14). -  2019. С. 132-
140. Index Copernicus Value 
(ICV) for 2018 ICV 2018 = 
64.79 Режим доступу: 
https://appmo.sspu.sumy.ua
/wp-
content/uploads/2020/03/A
PPMO-214_2019.pdf
3.Прикладна 
спрямованість курсу 
«Фізика» для студентів 
ЗВО / О.П. Кошова, О.Г. 
Фомкіна, Л.М. Мироненко 
// Збірник наукових праць 
«Актуальні питання 
природничо-математичної 
освіти». - Суми: СумДПУ 
імені А. С. Макаренка. - 
Випуск 2(16). -  2020. С. 68-
75. Index Copernicus Value 
(ICV) for 2018 ICV 2018 = 
64.79  
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/10820
4.Кошова О.П. Про ударну 
взаємодію падаю-чого 
зерна пшениці на жорстку 
бетонну основу силосу //  
Самойленко Т. В., 
Арендаренко В. М., 
Антонець А. В., Кошова О. 
П. . Вісник ПДАА. 2021. № 
2. С. 259-265.
5.Кошова О.П. 
ОСОБЛИВОСТІ 
ОРГАНІЗАЦІЇ І 
ПРОВЕДЕННЯ 
ПРАКТИЧНИХ ЗАНЯТЬ З 
МАТЕМАТИКИ ДЛЯ 
СТУДЕНТІВ 
СПЕЦІАЛЬНОСТІ 
«ГОТЕЛЬНО-
РЕСТОРАННА СПРАВА» / 
О.Г. Фомкіна , О.П. Кошова, 
Т.В. Капліна Збірник 
наукових праць «Актуальні 
питання природничо-
математичної освіти». - 
Суми: СумДПУ імені А. С. 
Макаренка. - Випуск 1(17). -  



2021. С. 75-90. Index 
Copernicus Value (ICV) for 
2018 ICV 2018 = 64.79 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/11077
13. Проведення навчальних 
занять іноземною мовою:
БЖД.ООП (ГРС+ГРС бер) - 
8 годин+41 година
Вища та прикладна 
математика (МЕН БА+ 
МЕВ МБ) - 38+38годин
Прикладна математика - 4 
години
Разом - 129 годин
8. Виконання функцій 
наукового керівника або 
відповідального виконавця 
наукової теми, головного 
редактора/члена 
редколегії/експерта:
Відповідальний виконавець 
НДР кафедри інженерії, 
обладнання та математики 
``Методична система 
проведення практичних 
занять з математики для 
студентів спеціальності 241 
``Готельно-ресторанна 
справа``, 181 ``Харчові 
технології та інженерія`` 
(пройшла Вчену Раду 
червнь 2021 року)
15. Керівництво школярем:
1. Член журі конкурсу 
«Мала академія наук», 
секція Фізика, Астрономія, 
07.12.2018 рік. Наказ 
Виконавчого комітету 
Полтавської міської ради 
управління освіти  м. 
Полтава, № 857 від 
30.11.2018 року
2. Член журі конкурсу 
«Мала академія наук», 
секція Фізика, Астрономія,  
Наказ Виконавчого 
комітету Полтавської 
міської ради управління 
освіти  м. Полтава, № 734 
від 25.11.2019 року
3. Член журі конкурсу 
«Мала академія наук», 
секція Фізика, Астрономія, 
04.01.2021 рік. Наказ 
Виконавчого комітету 
Полтавської міської ради 
управління освіти  м. 
Полтава, № 1 від 04.01.2021 
року
3.Наявність навчально-
методичних розробок для 
самостійної роботи 
здобувачів та 
дистанційного навчання:
1.Кошова О.П. Высшая и 
прикладная математика 
[Электронный ресурс] : 
учебно-методическое 
пособие для 
самостоятельного изучения 
учебной дисциплины 
студентами специальности 
242 Туризм степени 
бакалавра ПУЭТ / А. И. 
Шурдук, О. П. Кошевая, 
Л.И. Ничуговская, и др. - 
Полтава : ПУЭТ, 2018. - 285 
с. - Режим доступа: 
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/248034/
default# 
2.Вища та прикладна 
математика для студентів 
спеціальності  073 
„Менеджмент організацій” 
Дистанційний курс. -  2019. 
Режим доступу:  
3.Вища математика для 
студентів спеціальності  241 
„Готельно-ресторанна 
справа”,  029 
„Документознавство та 
інформаційна діяльність”. - 
2017. Дистанційний курс 
Режим доступу:  



4.Прикладная математика 
(на русском языке) 
дистанционный курс для 
студентов специальности 
241``Гостиннично-
ресторанный бизнес`` - 
2021. Режим доступа 
http://www2.el.puet.edu.ua/
iz/course/view.php?id=526
5. Safety: Life Safety. Basics 
of Labor Protection 
(Безпека. Безпека 
життєдіяльності. Основи 
охорони праці) 
дистанційний курс 
(англійською мовою)  для 
студентів спеціальності 162 
``Біотехнології``. - 2020.  
Режим доступу 
http://www2.el.puet.edu.ua/
iz/course/view.php?id=544
6.Safety: Occupational 
Health and Safety in Hotel 
and Restaurant Industry 
(англійською мовою) 
дистанційний курс для 
студентів спеціальності 241 
``Готельно-ресторанна 
справа``. - 2020. Режим 
доступу:  
http://www2.el.puet.edu.ua/
iz/course/view.php?id=543
7.Безпека. Безпека 
життєдіяльності. Основи 
охорони праці. 
Дистанційний курс для 
студентів спеціальності 076 
``Товарознавство та 
торговельне 
підприємництво``. - 2020. 
Режим доступу  
http://www2.el.puet.edu.ua/
st/course/view.php?id=1639
8.Higher and Applied 
Mathematics. Дистанційний 
курс для студентів 
спеціальності 073 
``Менеджмент``, 051 
``Економіка``. - 2021. 
Режим доступу 
http://www2.el.puet.edu.ua/
iz/course/view.php?id=825 
14. Керівництво студентом:
Керівник гуртка 
``Повторення основ 
елементарної математики і 
фізики`` наказ № 171а-Н 
від 12 жовтня 2020 року.
12. Наявність апробацій, 
науково-популярних, 
науково-експертних та/або 
консультаційних 
публікацій:
1 Кошова О.П.. Особливості 
змістового наповнення 
курсу «Фізика» для 
студентів-товарознавців // 
Матеріали XLIІ 
Міжнародної науково-
методичної конференції 
«Дистанційна освіта: 
забезпечення доступності 
та неперервної освіти 
впродовж життя», м. 
Полтава: РВВ ПУЕТ.  - 2017. 
- С.325-327.  
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/233086/
default 
2. Фомкіна О.Г. Роль 
активних методів навчання 
математики у розвитку 
творчої особистості 
студента / О.Г. Фомкіна, 
О.П. Кошова  // Вісник 
Польсько-української 
науково-дослідницької 
лабораторії 
психодидактики імені Яна 
Амоса Коменського. - 
Умань: Візаві. - 2018. - 
С.153-155. 
http://elibrary.kubg.edu.ua/i
d/eprint/23967/1/Palamar_
S_P_FKK_PI_2018.pdf 
3.  Кошова О.П. Роль 



інноваційних освітніх 
технологій навчання 
математики у підвищенні 
рівня професійної 
підготовки студентів / О.П. 
Кошова, О.Г.Фомкіна, А.І. 
Шурдук //  матеріали XLIII 
Міжнародної науково-
методичної конференції  
``Якість вищої освіти: 
компетентнісний підхід у 
підготовці сучасного 
фахівця`` (м. Полтава, 14 - 
15 листопада 2018 року) / 
голова орг. комітету О. О. 
Нестуля. – Полтава : ПУЕТ, 
2019. – С. 146-147. 
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/245041/d
efault
4. Кошова О.П. 
Намагніченість 
двовимірних провідників з 
домішковими станами 
електронів / О.П. Кошова, 
О.Г.Фомкіна, А.І. Шурдук 
//  матеріали VI 
Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції  ``Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта`` (м. 
Полтава, 12-13 березня 
2020 року). - Полтава : 
ПУЕТ, 2020. - С. 49-53.  
http://elib.puet.edu.ua/actio
n.php?
kt_path_info=ktcore.SecVie
wPlugin.actions.document&f
DocumentId=816769  
5. Шурдук А.І. Звязані 
стани електронів у полі 
двох домішкових атомів у 
двовимірних електронних 
системах  / А.І. Шурдук, 
О.Г. Фомкіна, О.П. Кошова 
// Матеріали VI 
Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції «Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта. - Полтава, 
ПУЕТ, 2019. - С. 73-79.  
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/246184/d
efault  
6. Гонтар Я. В. Прикладні 
аспекти математичних 
знань  / О.П. Кошова, О.Г. 
Фомкіна, Я.В. Гонтар / 
Актуальні питання 
розвитку науки та 
забезпечення якості освіти 
у ХХІ столітті: тези 
доповідей ХLІV 
Міжнародної наукової 
студентської конференції за 
підсумками науково-
дослідних робіт студентів 
за 2020 рік (м. Полтава, 30-
31 березня 2021 р.): у 2 ч. - 
Полтава: ПУЕТ, 2021. - Ч. 2. 
- С.308-310. Режим 
доступу:  
7.  К теории нулевого звука 
на поверхности нанотрубки 
/ А.І. Шурдук, О.Г. 
Фомкіна, О.П. Кошова // 
Матеріали VIІІ 
Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції «Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта» (22-23 
квітня2021 року). - 
Полтава, ПУЕТ, 2021. - С. 
39-44. 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/10821
8. Кошова О.П. 
Повздовжня 
магнітоплазмова мода в 



провідниках із 
квазілокальними станами 
електронів у квантуючому 
магнітному полі / А.І. 
Шурдук, О.Г. Фомкіна, О.П. 
Кошова // Збрник 
наукових праць викладачів, 
аспірантів, і студентів 
фізико-математичного 
факультету / ПНПУ ім. В.Г. 
Короленка; редкол.: Ю.Д. 
Москаленко (голов. ред.) та 
ін. - Полтава: Астрая, 2019. 
- С. 73-76. 
http://www.tpt.puet.edu.ua/
9.  Кошова О.П. Динамічна 
провідність металів із 
резонансними станами 
електронів у квантуючому 
магнітному полі / А.І. 
Шурдук, О.Г. Фомкіна, О.П. 
Кошова // Збрник 
наукових праць викладачів, 
аспірантів, і студентів 
фізико-математичного 
факультету / ПНПУ ім. В.Г. 
Короленка; редкол.: Ю.Д. 
Москаленко (голов. ред.) та 
ін. - Полтава: Астрая, 2020. 
- С. 96-99. 
http://dspace.puet.edu.ua/bi
tstream/123456789/10206/1/
Стаття_ПНПУ_2020.pdf 
10.  Магнітоплазменні 
хвилі в компенсованих 
металах з квазілокальними 
станами елктронів / А.І. 
Шурдук, О.Г. Фомкіна, О.П. 
Кошова // Збрник 
наукових праць викладачів, 
аспірантів, і студентів 
фізико-математичного 
факультету / ПНПУ ім. В.Г. 
Короленка; редкол.: Ю.Д. 
Москаленко (голов. ред.) та 
ін. - Полтава: Астрая, 2021. 
- С. 116-121. 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/10828
Підвищення 
кваліфікації/стажування:
1. Підвищення кваліфікації  
(стажування)  
математичного аналізу та 
інформатики - 
Полтавський національний 
педагогічний університет 
імені В.Г. Короленка 
Посвідчення № 30, термін 
15.03.2018-16.04.2018.
2. Підвищення кваліфікації  
- дистанційний курс 
``Академічна 
доброчесність в 
університеті``, Сертифікат 
№ 033057 від 22 червня 
2020 року/
3. Навчання за програмою 
для викладачів з охорони 
праці вищих навчальних 
закладів. Головний 
навчально-методичний 
центр Держпраці. 
Посвідчення № 265-20-14, 
від 09.10.2020 року

4160 Сахно Тамара 
Вікторівна

професор, 
Сумісництво

Навчально-
науковий інститут 

денної освіти

Диплом магістра, 
Вищий 

навчальний 
заклад 

Укоопспілки 
"Полтавський 

університет 
економіки і 

торгівлі", рік 
закінчення: 2021, 
спеціальність: 076 
Підприємництво, 

торгівля та 
біржова 

діяльність, 
Диплом доктора 
наук ДH 001376, 

виданий 
01.11.1994, Диплом 

кандидата наук 
XM 011281, 

20 Біохімія Відповідає пунктам  
1,2,3,4,8,10,11,12 вимог п.38 
Ліцензійних умов, зокрема:
1. Основні публікації за 
напрямом:
1. Vitaliy Shvalagin, Galyna 
Grodzyuk, Natalya 
Andryushina, Vasyl 
Granchak, Mykola Skoryk, 
Tamara Sakhno,Nikolay 
Barashkov PAPER ID: 
2620707  : “Photochemical 
activity of layered potassium 
niobate in the redox 
processes” 253rd ACS 
National Meeting in San 
Francisco, California, April 2-
6, 2017.DIVISION: PHYS 
SESSION TYPE: Poster 538 - 
https://ep70.eventpilot.us/w
eb/page.php?



виданий 
28.02.1983, 

Атестат старшого 
наукового 

співробітника 
(старшого 

дослідника) CH 
001603, виданий 

24.03.1995

page=Session&project=ACS1
7SPRING&id=242545> -
секция   
2. Nikolay Barashkov, Irina 
Irgibayeva, Tamara Sakhno,  
Investigation of relationship 
between the rate of 
converting leuco form of 
Indigo Carmine in its colored 
form and oxygen 
permeability of polymer 
films”253rd ACS National 
Meeting in San Francisco, 
California, April 2-6, 2017. 
Division of Physical 
Chemistry 529 -  
3.  Nikolay Barashkov, 
Tamara Sakhno, Irina 
Irgibayeva“Influence of 
oxygen concentration in 
aqueous solutions of 
electrolyte on the process of 
singlet oxygen generation 
during electrochemical 
disinfection of contaminated 
water” 253rd ACS National 
Meeting in San Francisco, 
California, April 2-6, 2017. 
PAPER ID: 2643098 
DIVISION: ENVR  SESSION 
TYPE: Poster ENVR: 
Division of Environmental 
Chemistry 793  
4. Alexander Ishchenko, 
Gennadiy Bulavko, Nikolay 
Barashkov, Tamara Sakhno 
Effects of the anion nature of 
cationic polymethine dyes on 
the spectral-luminescent and 
photovoltaic properties of 
polymer-based 
photoconductive composites 
253rd ACS National Meeting 
in San Francisco, California, 
April 2-6, 2017.PHYS: 
Division of Physical 
Chemistry 528   
5. Nikolay Barashkov, 
Tamara Sakhno, Irina 
Irgibaeva 400 - Fenton 
reaction as a step of 
electrochemical disinfection 
of water contaminated with 
E. coli: Role of hydroxyl 
radicals and their scavengers 
ENVR: Division of 
Environmental Chemistry 
254th ACS National Meeting 
& Exposition August 20-24, 
2017 - Washington, DC  
6. Nikolay Barashkov, 
Tamara Sakhno,Irina 
Irgibaeva, Artur Mantel 415 - 
Investigation of deep eutectic 
solvents containing chloride-
free cholinium salts: 
Synthesis and solvent 
properties PHYS: Division of 
Physical Chemistry 254th 
ACS National Meeting & 
Exposition August 20-24, 
2017 - Washington, DC   
7. V. M. Granchak, T. V. 
Sakhno, I. V. Korotkova, Yu. 
E. Sakhno, and S. Ya. 
Kuchmy AGgregation-
Induced Emission In Organic 
Nanoparticles: Properties 
And Applications: A Review 
// Theoretical and 
Experimental Chemistry, Vol. 
54, No. 3, July, 2018 
(Russian Original Vol. 54, 
No. 3, May-June, 2018) 
Р.147-177.   
DOIhttps://doi.org/10.1007/
s11237-018-9558-6
     8. Nikolay Barashkov, 
Tamara Sakhno, Irina 
Irgibayeva, Anuar 
Aldongarov, Artur Mntel  
N,N-Dimethyl-p-
nitrosoaniline and potassium 
linoleate hydroperoxide as 
spin traps in process of 
hydroxyl radicals formation 
during chloride-free 



electrolysis of contaminated 
water ENVR 550: 255th ACS 
National Meeting March 18-
22, 2018 New Orleans, 
Louisiana USA 
N. Barashkov, T. Sakhno, I. 
Irgibaeva, A. Aldongarov, A. 
Mantel 9. Comparison 
between activities of N,N-
dimethylp-nitrosoaniline and 
tungsten carbide 
nanoparticles as spin traps in 
process of hydroxyl radicals 
formation during chloride-
free electrolysis of water 
contaminated with E.coli. 
ENVR 635. 256th ACS 
National Meeting • Boston, 
MA • August 19-23, 2018  
 N. Barashkov, T. Sakhno, A. 
Mantel, A. Aldongarov, I. 
Irgibaeva Composite 
materials based on 
formaldehydefree phenolic 
resin and soy hulls: 
Preparation and mechanical 
properties. PMSE 517. 256th 
ACS National Meeting • 
Boston, MA • August 19-23, 
2018  
10. I.V. Korotkova, T.V. 
Sakhno, T.V. Zvenihorodska, 
N.N. Barashkov Improving 
the thermostability of 
horseradish peroxidase by 
incorporating into water-
immiscible coacervates  // 
Nigerian Journal of 
Biotechnology   Vol 35, No 2 
(2018) Р.27-34.  Available 
online at and DOI:  
http://www.ajol.info/index.p
hp/njb/index 
www.biotechsocietynigeria.or
g   
11. A.Semenov, T. Sakhno, N. 
Barashkov Ultraviolet 
disinfection of activated 
carbon and its use for 
microbiological 
decontamination. ENVR 409. 
257- ACS National Meeting 
in Orlando, Florida, Mart 31-
April 2, 2019 
12. N. Barashkov, T. Sakhno, 
I. Irgibayeva, A. Mantel, S. 
Mendigaliyeva, I. Barashkova 
Synthesis of iron 
nanoparticles by thermal 
decomposition of 
diironnonacarbonyl in ionic 
liquid and potential use of 
ferromagnetic dispersions for 
mixer studies in liquids feeds 
PHYS 357. 257- ACS National 
Meeting in Orlando, Florida, 
Mart 31-April 2, 2019. 
13. Disinfection of water in 
swimming pools by combined 
action of UV-light and ozone. 
A. Semenov, T. Sakhno, I. 
Korotkova, N. Barashkov 
Р.57 ENVR 394. 258- ACS 
National Meeting in San 
Diego, August 25-29, 2019, 
San Diego, CA.  
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«Товарознавство і 
комерційна діяльність» і 
«Експертиза та митна 
справа» першого 
(бакалаврського) рівня 
вищої освіти / Т. В. Сахно , 
А. О. Семенов. - Полтава : 
ПУЕТ, 2020. - 150 с. (В 
редакції з травня 2021 
року.)
12. Наявність апробацій, 
науково-популярних, 
науково-експертних та/або 
консультаційних 
публікацій:
1. Семенов А. О., Кожушко 
Г. М. Сахно Т. В. 
Прогнозування корисного 
сроку служби 
ультрафіолетових ламп за 
стабільністю променевого 
потоку // Матеріали VI  
Міжнародної науково-
технічної конференції 
«Світлотехніка й 
електроенергетика: історія 
проблеми, перспективи». - 
2018. - 30 січня - 2 лютого 
м. Тернопіль -м.Яремче. С. 
56-59.  
http://tntu.org.ua/conferenc
e/tezy/2018-01-
30.pdf#page=57 
2.  Семенов А. О., Кожушко 
Г. М.; Сахно Т. В. 
Дослідження можливості 
мікробіологічного 
очищення активованого 
вугілля УФ-опроміненням 
// Матеріали VI  
Міжнародної науково-
технічної конференції 
«Світлотехніка й 
електроенергетика: історія 
проблеми, перспективи». - 
2018. - 30 січня - 2 лютого 
м. Тернопіль -м. Яремче. С. 
59-62.  
http://tntu.org.ua/conferenc
e/tezy/2018-01-
30.pdf#page=57
3. Nikolay Barashkov, 
Tamara Sakhno, Irina 
Irgibayeva, Anuar 
Aldongarov, Artur Mntel  
N,N-Dimethyl-p-
nitrosoaniline and potassium 
linoleate hydroperoxide as 
spin traps in process of 
hydroxyl radicals formation 
during chloride-free 
electrolysis of contaminated 
water ENVR 550: 255th ACS 
National Meeting March 18-
22, 2018 New Orleans, 
Louisiana USA  N. 
Barashkov, T. Sakhno, I. 
Irgibayeva, A. Aldongarov, A. 
Mantel   
http://acsenvr.com/files/180
220-255-ENVR-Final-
Program.pdf  
 4Nikolay Barashkov, Tamara 
Sakhno, Artur Mantel, Anuar 
Aldongarov, Dinara 
Birimzhanova, Irina 
Irgibayeva Absorbance and 
fluorescence spectra of 5-
(benzylidene)pyrimidine-
2,4,6-triones PHYS 436: 
255th ACS National Meeting 
March 18-22, 2018 New 
Orleans, Louisiana USA 
5 А. О. Семенов Т. В. Сахно 
Розвиток і продуктивність 
картоплі після уф-
опромінення Матеріали 
Міжвузівського науково-
практичного семінару: Нові 
технології і обладнання 



харчових виробництв (м. 
Полтава, 19 квітня 2018 
року) / науковий керівник 
семінару В. О. Скрипник. - 
Полтава : ПУЕТ, 2018. - 32 
с. с.13-16.  
http://puet.edu.ua/sites/def
ault/files/materialy_seminar
u_2018_r.pdf 
6. Семенов А. 
Прогнозування корисного 
строку служби 
ультрафіолетових ламп за 
стабільністю світлового 
потоку /А. Семенов, Г. 
Кожушко, Т. Сахно // 
Світлотехніка й 
електроенергетика: історія, 
проблеми, перспективи: VІ 
Міжнародно науково-
практична інтернет 
конференція (30 січня - 2 
лютого 2018 р.). - 
Тернопіль, Яремча. - С.56-
59. 
http://elartu.tntu.edu.ua/ha
ndle/lib/24292 
 7Сахно Т. В., Кожушко Г. 
М., Семенов А. О. 
Проблеми якості 
нестерильних лікарських 
засобів.  Якість вищої 
освіти: компетентнісний 
підхід у підготовці 
сучасного фахівця: XLІІІ 
Міжнародна науково-
практична конференція, м. 
Полтава, 14-15 листопада 
2018 року: тези доповіді. 
Полтава: ПУЕТ, 2019. С. 
310-312. 
http://194.44.39.210/bitstrea
m/123456789/7021/1/11.201
8.pdf 
8. I. V. Korotkova, M. M. 
Marenych, V. V. Нanhur, T. 
V. Sakhno, A. O. Semenov. 
THE EFFECT OF PRE-
SOWING TREATMENT OF 
WINTER SOFT WHEAT 
SEEDS WITH UV-C 
RADIATION ON 
BIOLOGICAL PROCESSES   
/ Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта: матеріали 
VІІ Міжнародної науково-
практичної інтернет - 
конференції (12-13 березня 
2020 року, м. Полтава) - 
Полтава: ПУЕТ, 2020. - С. 
157-160. 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/8381 
9.   Nikolay Barashkov, 
Anatoly Semenov, Tamara 
Sakhno,Irina Irgibayeva, 
Anuar Aldongarov. Chlorine-
free disinfection of water 
contaminated with e. Coli: 
comparing efficacy of UV-
treatment with combination 
of electrolysis, ultrasonic and 
photochemical treatment / 
Сучасне матеріалознавство 
та товарознавство: теорія, 
практика, освіта: матеріали 
VІІ Міжнародної науково-
практичної інтернет - 
конференції (12-13 березня 
2020 року, м. Полтава) - 
Полтава: ПУЕТ, 2020. - С. 
9-13. 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/8977 
10. Семенов А.О., Сахно 
Т.В. Семенова Н.В. Сучасні 
проблеми 
агропромислового 
комплексу виробництва 
білкової маси/ ІV 
Міжнародна науково-
практична Інтернет - 
конференція «Хімія, 
екологія та освіта» 
Полтава, ПДАА, 21-22 



травня 2020 року.  C.154-
157. 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/8688 
11. А.А. Семенов,  Т.В. 
Сахно,  Н.Н. Барашков. 
Оценка качества 
однородности 
комбикормов для 
домашних животных с 
использованием 
микротрейсеров / Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта: матеріали 
VІІ Міжнародної науково-
практичної інтернет - 
конференції (12-13 березня 
2020 року, м. Полтава) - 
Полтава: ПУЕТ, 2020. - С. 
150-156.  
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/8379
12. Semenov А. Sakhno T. 
Method of ultravioletal 
disinfection of water in fish 
growing in recirculation 
aquacultural systems. The 
scientific heritage. Technical 
sciences. - No 50 (2020) Р.1. 
Budapest, 2020. P.53-58. 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/9194 
13. Сахно Т.В., Семенов 
А.О., Омелян О.М. 
Застосування 
ультрафіолетового 
випромінювання для 
запобіганя поширенню 
вірусних інфекцій / ІV 
Міжнародна науково-
практична Інтернет - 
конференція «Хімія, 
екологія та освіта» 
Полтава, ПДАА, 21-22 
травня 2020 року.  C.74-77. 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/8687 
14. Semenova K.A.,Sakhno 
T.V., Semenov A.O CLUSTER 
APPROACH IN EDUCATION 
SYSTEM / International 
periodic scientific journal 
«Modern scientific 
researches» Issue 12, Part 3. 
2020. Р.21-30.  ISSN 2523-
4692. DOI 10.30889/2523-
4692.2020-12-03-052.  
https://www.modscires.pro/i
ndex.php/msr/article/view/
msr12-03-052 
15.Influence of ultrasonic 
treatment on hydroxyl 
radicals formation during 
chloride-free electrolysis of 
water contaminated with 
E.coli. N. Barashkov, I. 
Irgibayeva, A. Mantel, T. 
Sakhno, A. Aldongarov  Р.58 
ENVR 397. 258- ACS 
National Meeting in San 
Diego, August 25-29, 2019, 
San Diego, CA.                            
16. Sakhno T., Semenov A. 
Cluster approach in 
education system / 
International periodic 
scientific journal. «Modern 
scientific researches». Issue 
12, Part 3. 2020. Р.21-30. 
ISSN 2523-4692. 
17. Сахно Т.В., Семенов А.О. 
Феромагнітні 
мікротрейсери при 
визначенні однорідності 
кормів для тварин. Нові 
технології і обладнання 
харчових виробництв : 
матеріали Міжвузівського 
науково-практичного 
семінару (м. Полтава, 15 
квітня 2021 року). - 
Полтава : ПУЕТ, 2021. С. 
35-37. 
11. Наукове консультування 
установ, підприємств, 
організацій:



1. ТОВ «КМІТГРУП» - Лист 
№ 171 від 18.05.2020 
надання консультативних 
послуг щодо використання 
ультрафіолетового 
виипромінювання:
2.- розпорядження №5 від 
18 червня 2020 р. 
(додається) на виконання 
НДР № 3-06/2020 від 
15.06.2020 за темою: 
Розробка та виготовлення 
установки бактерицидного 
знезараження повітря 
рециркулятивної дії 
(УБЗПР-3), в кількості 3-х 
шт. 
3.- розпорядження №1 від 
26 лютого 2021 р. 
(додається) на виконання 
НДР № 2-02/2021 від 
25.02.2021 за темою: 
Розробка та виготовлення 
установки бактерицидного 
знезараження повітря 
рециркулятивної дії 
(УБЗПР-3), в кількості 4-х 
шт.
4. Надання 
консультативних послуг СК 
КОРМ при виконанні НДР 
за темою ``Перевірка 
якості змішування і 
контамінації сухих сумішей 
мікротрейсерами» на 
період 2020-2024 рр, 
договір № 4-11/20 та 
розпорядження №31 від 
26.11.2020 р. (додаються).
5. Надання 
консультативних послуг 
ТОВ ``Кормотех`` при 
виконанні НДР на період 
2020-2025 рр, договір № 1-
01/20 від 21 січня 2020 р. та 
розпорядження №2 від 
22.01.2020 (додаються).
         Підвищення 
кваліфікації/стажування:
1. Фірма Micro-Tracers, Inc. 
Сан-Франциско, США з 
26.03.2019-14.04.2019 р., 
наказ № 35/а-К від 11 
березня.2019 р.
2. Вищий навчальний 
заклад Укоопспілки 
«Полтавський університет 
економіки і торгівлі», 
диплом магістра М21 
№015575 від 28 лютого 
2021  (термін навчання: 
листопад 2019 - лютий 
2021, 90 кредитів). Галузь 
знань: Управління та 
адміністрування, 
спеціальність: 076 
Підприємництво торгівля 
та біржова діяльність, 
освітня програма: 
Товарознавство та 
експертиза в митній справі.
3. Фірма Micro-Tracers, Inc. 
Сан-Франциско, США за 
темою: ``Innovations in 
Agriculture Global Trends 
and Regional Experience `` з 
19.08.2021-31.08.2021 р., 
120 годин

268693 Гнітій Надія 
Володимирівна

старший 
викладач, 
Основне місце 
роботи

Навчально-
науковий інститут 

денної освіти

Диплом 
спеціаліста, 

Полтавський 
державний 

педагогічний 
університет ім. 
В.Г. Короленка, 
рік закінчення: 

2005, 
спеціальність: 

010103 Педагогіка 
і методика 

середньої освіти. 
Хімія і біологія, 

Диплом магістра, 
Полтавський 
державний 

педагогічний 

15 Колоїдна хімія Відповідає пунктам  
2,3,4,8,12,14,19 вимог п.38 
Ліцензійних умов, зокрема:
1. Основні публікації за 
напрямом:
1. Kalashnyk O., Barabolia O., 
Mikhailova O., Pisarenko S., 
Yudicheva O., Moroz S., Birta 
G., Tkachenko A., 
Kyrychenko O., Gnitiy N. 
Justification for use of two-
component mixtures for 
cooking wheat bread. 
Technology audit and 
production reserves. 
Chemical engineering: Food 
production technology. 2018. 
№ 4/3(42). С. 41-49. 



університет ім. 
В.Г. Короленка, 
рік закінчення: 

2006, 
спеціальність: 

010103 Педагогіка 
і методика 

середньої освіти. 
Хімія

< 
https://www.researchgate.ne
t/publication/328237828_Ju
stification_for_use_of_two-
component_mixtures_for_c
ooking_wheat_bread > 
2. Хмельницька Є.В, Бургу 
Ю.Г. Котова З.Я. Гнітій 
Н.В. Стан ринку молока та 
молочної продукції в 
Україні / Є.В.Хмельницька, 
Ю.Г.Бургу,З.Я. Котова, Н.В. 
Гнітій ///Науковий вісник 
Полтавського університету 
економіки і торгівлі, серія 
``Технічні науки``;№ 1(96) 
листопад 2020.- С.62-69  
3. Наявність 
підручників/навчальних 
посібників/монографій:
1. Бірта Г.О., Бургу Ю.Г., 
Флока Л.В., Горячова О.О., 
Рачинська З.П., Гнітій Н.В. 
Свинарство. 
2020.Publisher: GlobeEdit is 
a trademark of International 
Book Market Service Ltd., 
member of Omniscriptum 
Publishing Group 17 Meldrun 
Street, Beau Bassin 71504, 
Mauritius. - 177 s. ISBN 978-
620-0-61987-7.  Режим 
доступу: < 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/10729 >
8. Виконання функцій 
наукового керівника або 
відповідального виконавця 
наукової теми, головного 
редактора/члена 
редколегії/експерта:
Участь у науково-дослІднІй 
темі № 356/12 `` 
Екологічні аспекти 
дослідження якості товарів 
народного споживання`` з 
2014 року, керівництво з 
2018 навчального року по 
данний час
2. Наявність патентів та 
свідоцтв:
1. Композиція хліба 
пшеничного 
``Шотландський`` [Текст] 
: патент 142655 : МПК A21D 
2/36 (2006.01), A21D 13/02 
(2006.01) / Калашник О. В.; 
Бараболя О. В.; Мороз С. Е.; 
Бірта Г. О.; Басова Ю. О.; 
Кириченко О. В.; Шиян Н. 
І.; Стрижак С. В. (UA ); 
Гнітій Н. В.; Ремізова Н. Л.; 
Махмудов Х. З.; Прасолов 
Є. Я.; власник патенту 
Полтавська державна 
аграрна академія (UA). - № 
u201910865 ; заявл. 
04.11.2019 ; опубл. 
25.06.2020, Бюл. № 12. < 
https://base.uipv.org/search
INV/search.php?
action=viewdetails&IdClaim
=269139&chapter=descriptio
n > 
2. Склад хліба пшеничного 
[Текст] : патент 143801 : 
МПК A21D 2/00, A21D 2/36 
(2006.01) / Калашник О. В.; 
Бараболя О. В.; Мороз С. Е.; 
Бірта Г. О.; Басова Ю. О.; 
Кириченко О. В.; Шиян Н. 
І.; Стрижак С. В. (UA ); 
Гнітій Н. В.; Ремізова Н. Л.; 
Махмудов Х. З.; Іванов О. 
М.; власник патенту 
Полтавська державна 
аграрна академія (UA). - № 
u202001711 ; заявл. 
11.03.2020 ; опубл. 
10.08.2020, Бюл. № 15. < 
https://base.uipv.org/search
INV/search.php?
action=viewdetails&IdClaim
=270599&chapter=descriptio
n >
4. Наявність навчально-
методичних розробок для 



самостійної роботи 
здобувачів та 
дистанційного навчання:
1.Біохімія [Текст] : збірник 
завдань і тестів із 
навчальної дисципліни 
``Біохімія`` для студентів 
спеціальності 162 
Біотехнології та 
біоінженерія освітня 
програма 
``Біотехнологія`` ступеня 
бакалавра / Н. В. Гнітій. – 
Полтава : ПУЕТ, 2019. – 31 
с. 
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/248323/
default 
2. Товароведение 
(теоретические основы: 
методы исследования 
товаров) [Текст] : учебно-
методическое пособие для 
студентов специальности 
076 
«Предпринимательство, 
торговля и биржевая 
деятельность» программы 
профессиональной 
направленности 
«Товароведение и 
коммерческая 
деятельность»,«Товароведе
ние и экспертиза в 
таможенном деле» ПУЭТ / 
В. И. Дмитренко, Н. Л. 
Ремизова, Н. В. Гнитий. – 
Полтава : ПУЭТ, 2018. – 
102 с.  
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/IdNotice:
241092/Source:default# 
3. Дистанційні курси на 
англійській мові з 
навчальної дисципліни 
``Загальна біологія`` для 
студентів 1 та 2 курсів 
спеціальності 162 
``Біотехнологія та 
біоінженерія``, освітня 
програма 
``Біотехнологія`` 
http://www2.el.puet.edu.ua/
iz/course/view.php?id=565
4. Дистанційний курс `` 
Principles of Crop and 
Livestock (Основи 
рослинництва і 
тваринництва)``- 
англійська мова
http://www2.el.puet.edu.ua/
iz/course/view.php?id=578
5. Дистанційний курс для 
студентів підготовчого 
відділення ``Хімія`` 
http://www2.el.puet.edu.ua/
iz/course/view.php?id=623
6. Дистанційний курс для 
студентів підготовчого 
відділення`` Біологія`` 
http://www2.el.puet.edu.ua/
iz/course/view.php?id=626
14. Керівництво студентом:
1.Керівництво студентом, 
який зайняв призове місце 
на ХLІ міжнародній 
науковій студентській 
конференції «Актуальні 
питання розвитку 
економіки, харчових 
технологій та 
товарознавства» (за 
підсумками науково-
дослідних робіт студентів 
за 2017 рік) (м. Полтава, 
ПУЕТ, 17-18 квітня 2018 р.): 
диплом І ступеня - 
Бондарець Тетяна 
Геннадіївна (Наказ № 246-
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768/1/%D0%92%D0%BE%D
1%80%D0%BE%D0%BD%D1
%8C%D0%BA%D0%BE-
%D0%9D%D0%B5%D0%B2
%D1%96%D0%B4%D0%BD%
D0%B8%D1%87%D0%B0.pd
f
26.Голубицька О.Р., Гнітій 
Н.В. Експертиза фізико-
хімічних показників якості 
кави розчинної//Якість та 
безпечність товарів: 
[матеріали міжнародної 
науково-практичної 
конференції, Луцьк - 3 
квітня 2020 року] / за наук. 
ред. д.т.н., проф. Л.І. 
Байдакової. - Луцький 
національний технічний 
університет. - Луцьк: 
редакційно-видавничий 
відділ Луцький НТУ, 2020. 
С. 16-18 http://lutsk-
ntu.com.ua/sites/default/file
s/sites/default/files/files12/lu
ck_tezi_2020.pdf
27.  Гнітій Н.В.Теоретичні 
та практичні аспекти 
використання новітніх 
біотехнологічних розробок 
у галузі виробництва 
штучного м`яса».Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
прак-тика, освіта : 
Матеріали VІІІ 
Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції, присвяченої 
60-річчю освітньої 
діяльності Вищого 
навчального закладу 
Укоопспілки «Полтавський 
університет економіки і 
торгівлі» (м. Полтава, 22-
23 квітня 2021 року). - 
Полтава: ПУЕТ, 2021. - 103-
105 с. 
http://dspace.puet.edu.ua/bi
tstream/123456789/3894/1/
%D0%A2%D0%B5%D0%B7
%D0%B8_%D0%9F%D0%B
E%D0%BB%D1%82%D0%B0
%D0%B2%D0%B0_%D0%9F
%D0%A3%D0%95%D0%A2%
20%D0%A2%D0%9D%D0%A
2_%D0%B1%D0%B5%D1%8
0%D0%B5%D0%B7%D0%B5
%D0%BD%D1%8C%202015.
pdf
28.  Гнітій 
Н.В.«Характеристика 
безпечності ополіскувача 
для ротової порожнини 



LISTERINE TOTAL CARE»
Актуальні проблеми теорії і 
практики експертизи 
товарів : мате-ріали VІІI 
Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції (25-26 березня 
2021 року). - Полтава : 
ПУЕТ, 2021. - 215-219с 
http://dspace.puet.edu.ua/bi
tstream/123456789/10554/1/
2021-
%D0%97%D0%B1%D1%96%
D1%80%D0%BD%D0%B8%
D0%BA_%D0%BA%D0%BE
%D0%BD%D1%84%D0%B5
%D1%80%D0%B5%D0%BD
%D1%86%D1%96%D1%8F_%
D0%B5%D0%BA%D1%81%D
0%BF%D0%B5%D1%80%D1
%82%D0%B8%D0%B7%D0
%B0_2021-131-132.pdf
19. Участь у професійних 
та/або громадських 
об’єднаннях за 
спеціальністю:
1.  Член Українського 
товариства товарознавців і 
технологів (з 2018 р.)
 https://clarity-
project.info/edr/36347426
2. Член Асоціації 
нутриціологів та фітнес-
тренерів України ( З 2019) 
3. Член Асоціації 
превентивної та антиєйдж 
медицини України ( з 2019)
4. Член Асоціації дорослого 
та дитячого харчування 
України
         Підвищення 
кваліфікації/стажування:
1. Сертифікат про 
підвищення кваліфікації з 
англійської мови (The 
training course in English 
training Fcademy 
``Interlingua``,  108 Hours, 
pre-intermediate level) № 
151/2013 від 19.09.2017  по 
19.12.2017 , ПУЕТ
2. Сертифікат про 
підвищення кваліфікації 
(стажування) на базі 
кафедри хімії та методики 
викладання хімії 
Полтавського 
національного 
педагогічного університету 
імені В.Г. Короленка № 
182/01.60/25  від 
24.05.2019  по 24.06.2019
3. Посвідчення про 
атестацію з володіння 
державною мовою. № 
ДП03619 від 24.01.2019 р.

268693 Гнітій Надія 
Володимирівна

старший 
викладач, 
Основне місце 
роботи

Навчально-
науковий інститут 

денної освіти

Диплом 
спеціаліста, 

Полтавський 
державний 

педагогічний 
університет ім. 
В.Г. Короленка, 
рік закінчення: 

2005, 
спеціальність: 

010103 Педагогіка 
і методика 

середньої освіти. 
Хімія і біологія, 

Диплом магістра, 
Полтавський 
державний 

педагогічний 
університет ім. 
В.Г. Короленка, 
рік закінчення: 

2006, 
спеціальність: 

010103 Педагогіка 
і методика 

середньої освіти. 
Хімія

15 Аналітична хімія Відповідає пунктам  
2,3,4,8,12,14,19 вимог п.38 
Ліцензійних умов, зокрема:
1. Основні публікації за 
напрямом:
1. Kalashnyk O., Barabolia O., 
Mikhailova O., Pisarenko S., 
Yudicheva O., Moroz S., Birta 
G., Tkachenko A., 
Kyrychenko O., Gnitiy N. 
Justification for use of two-
component mixtures for 
cooking wheat bread. 
Technology audit and 
production reserves. 
Chemical engineering: Food 
production technology. 2018. 
№ 4/3(42). С. 41-49. 
< 
https://www.researchgate.ne
t/publication/328237828_Ju
stification_for_use_of_two-
component_mixtures_for_c
ooking_wheat_bread > 
2. Хмельницька Є.В, Бургу 
Ю.Г. Котова З.Я. Гнітій 
Н.В. Стан ринку молока та 
молочної продукції в 
Україні / Є.В.Хмельницька, 
Ю.Г.Бургу,З.Я. Котова, Н.В. 
Гнітій ///Науковий вісник 



Полтавського університету 
економіки і торгівлі, серія 
``Технічні науки``;№ 1(96) 
листопад 2020.- С.62-69  
3. Наявність 
підручників/навчальних 
посібників/монографій:
1. Бірта Г.О., Бургу Ю.Г., 
Флока Л.В., Горячова О.О., 
Рачинська З.П., Гнітій Н.В. 
Свинарство. 
2020.Publisher: GlobeEdit is 
a trademark of International 
Book Market Service Ltd., 
member of Omniscriptum 
Publishing Group 17 Meldrun 
Street, Beau Bassin 71504, 
Mauritius. - 177 s. ISBN 978-
620-0-61987-7.  Режим 
доступу: < 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/10729 >
8. Виконання функцій 
наукового керівника або 
відповідального виконавця 
наукової теми, головного 
редактора/члена 
редколегії/експерта:
Участь у науково-дослІднІй 
темі № 356/12 `` 
Екологічні аспекти 
дослідження якості товарів 
народного споживання`` з 
2014 року, керівництво з 
2018 навчального року по 
данний час
2. Наявність патентів та 
свідоцтв:
1. Композиція хліба 
пшеничного 
``Шотландський`` [Текст] 
: патент 142655 : МПК A21D 
2/36 (2006.01), A21D 13/02 
(2006.01) / Калашник О. В.; 
Бараболя О. В.; Мороз С. Е.; 
Бірта Г. О.; Басова Ю. О.; 
Кириченко О. В.; Шиян Н. 
І.; Стрижак С. В. (UA ); 
Гнітій Н. В.; Ремізова Н. Л.; 
Махмудов Х. З.; Прасолов 
Є. Я.; власник патенту 
Полтавська державна 
аграрна академія (UA). - № 
u201910865 ; заявл. 
04.11.2019 ; опубл. 
25.06.2020, Бюл. № 12. < 
https://base.uipv.org/search
INV/search.php?
action=viewdetails&IdClaim
=269139&chapter=descriptio
n > 
2. Склад хліба пшеничного 
[Текст] : патент 143801 : 
МПК A21D 2/00, A21D 2/36 
(2006.01) / Калашник О. В.; 
Бараболя О. В.; Мороз С. Е.; 
Бірта Г. О.; Басова Ю. О.; 
Кириченко О. В.; Шиян Н. 
І.; Стрижак С. В. (UA ); 
Гнітій Н. В.; Ремізова Н. Л.; 
Махмудов Х. З.; Іванов О. 
М.; власник патенту 
Полтавська державна 
аграрна академія (UA). - № 
u202001711 ; заявл. 
11.03.2020 ; опубл. 
10.08.2020, Бюл. № 15. < 
https://base.uipv.org/search
INV/search.php?
action=viewdetails&IdClaim
=270599&chapter=descriptio
n >
4. Наявність навчально-
методичних розробок для 
самостійної роботи 
здобувачів та 
дистанційного навчання:
1.Біохімія [Текст] : збірник 
завдань і тестів із 
навчальної дисципліни 
``Біохімія`` для студентів 
спеціальності 162 
Біотехнології та 
біоінженерія освітня 
програма 
``Біотехнологія`` ступеня 
бакалавра / Н. В. Гнітій. – 



Полтава : ПУЕТ, 2019. – 31 
с. 
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/248323/
default 
2. Товароведение 
(теоретические основы: 
методы исследования 
товаров) [Текст] : учебно-
методическое пособие для 
студентов специальности 
076 
«Предпринимательство, 
торговля и биржевая 
деятельность» программы 
профессиональной 
направленности 
«Товароведение и 
коммерческая 
деятельность»,«Товароведе
ние и экспертиза в 
таможенном деле» ПУЭТ / 
В. И. Дмитренко, Н. Л. 
Ремизова, Н. В. Гнитий. – 
Полтава : ПУЭТ, 2018. – 
102 с.  
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/IdNotice:
241092/Source:default# 
3. Дистанційні курси на 
англійській мові з 
навчальної дисципліни 
``Загальна біологія`` для 
студентів 1 та 2 курсів 
спеціальності 162 
``Біотехнологія та 
біоінженерія``, освітня 
програма 
``Біотехнологія`` 
http://www2.el.puet.edu.ua/
iz/course/view.php?id=565
4. Дистанційний курс `` 
Principles of Crop and 
Livestock (Основи 
рослинництва і 
тваринництва)``- 
англійська мова
http://www2.el.puet.edu.ua/
iz/course/view.php?id=578
5. Дистанційний курс для 
студентів підготовчого 
відділення ``Хімія`` 
http://www2.el.puet.edu.ua/
iz/course/view.php?id=623
6. Дистанційний курс для 
студентів підготовчого 
відділення`` Біологія`` 
http://www2.el.puet.edu.ua/
iz/course/view.php?id=626
14. Керівництво студентом:
1.Керівництво студентом, 
який зайняв призове місце 
на ХLІ міжнародній 
науковій студентській 
конференції «Актуальні 
питання розвитку 
економіки, харчових 
технологій та 
товарознавства» (за 
підсумками науково-
дослідних робіт студентів 
за 2017 рік) (м. Полтава, 
ПУЕТ, 17-18 квітня 2018 р.): 
диплом І ступеня - 
Бондарець Тетяна 
Геннадіївна (Наказ № 246-
С від 18 квітня 2018 р.)
2. Керівництво студентом, 
який зайняв призове місце 
на ХLІІ міжнародній 
науковій студентській 
конференції «Актуальні 
питання розвитку 
економіки, харчових 
технологій та 
товарознавства» (за 
підсумками науково-
дослідних робіт студентів 
за 2018 рік) (м. Полтава, 
ПУЕТ, 26-27 березня 2019 
р.): диплом ІІІ ступеня - 
Бондарець Тетяна 
Геннадіївна (Наказ № 236-
С від 27 березня 2019 р.)
3. Керівництво студентом, 



якій зайняв призове місце 
на XLІІІ Міжнародній 
науковій студентської 
конференції за підсумками 
науково-дослідних робіт 
студентів за 2019 рік (м. 
Полтава, 07-08 квітня 2020 
р.) Диплом І ступеня -
Голубицька О. Р.
12. Наявність апробацій, 
науково-популярних, 
науково-експертних та/або 
консультаційних 
публікацій:
1. Гнітій Н.В., Кобищан 
Г.Д., Басова Ю.О. 
Компетентнісний підхід у 
формуванні сучасного 
фахівця-експерта //  Якість 
вищої освіти: 
компетентнісний підхід у 
підготовці сучасного 
фахівця : матеріали XLIIІ 
Міжнарод. наук.-метод.ич. 
конф. (м. Полтава, 14 - 15 
листопада 2018 р.) - 
Полтава, ПУЕТ. - С. 228-
230.  
http://194.44.39.210/bitstrea
m/123456789/7021/1/11.201
8.pdf 
2. Басова Ю.О., Гнітій Н.В.,  
Любін О.В. Дослідження 
якості та безпечності 
синтетичних мийних 
засобів для прання дитячої 
білизни // 
Підприємництво, торгівля: 
теоретичні підходи та 
практичні аспекти 
розвитку : материали I 
Міжнарод. наук.-практич. 
інтернет конф. (м. 
Старобільськ, 27-28 
листопада 2018) - Полтава, 
ПУЕТ. - С. С.113-114 Режим 
доступу:
< 
http://dspace.luguniv.edu.ua
/jspui/bitstream/123456789/
3155/1/1%20konf.pdf >
3. Басова Ю.О., Губа Л.М.,  
Гнітій Н. В. Особливості 
класифікації сучасного 
асортименту сосок-
пустушок // Формування та 
перспективи розвитку 
підприємницьких структур 
в рамках інтеграції до 
європейського простору : 
матеріали ІІ Міжнар. наук.-
практ. конф. (заочна 
форма). - Полтава, 2019. - 
С. 37-39. 
http://dspace.puet.edu.ua/bi
tstream/123456789/7413/1/
%D0%9C%D0%B0%D0%BA
%D0%B5%D1%82_2019_%D
0%BE%D1%81%D0%BD%D0
%BE%D0%B2%D0%BD%D0
%B8%D0%B9%20%281%29.
pdf 
4. Сидоренко Я. О., 
Кириченко О. В., Гнітій Н. 
В. Дослідження показників 
якості кремів тональних, 
що імпортуються в Україну. 
Підприємництво, торгівля: 
теоретичні підходи та 
практичні аспекти 
розвитку: матеріали І 
Міжнародної науково-
практичної Інтернет-
конференції (м. 
Старобільськ, 27-28 
листопада 2018 р.). 
Старобільськ, 2018. С. 196-
198.
Режим доступу: 
5. Гнітій Н.В., Бондарець 
Т.Г. Фізико-хімічні 
показники якості пресервів 
з філе оселедця // 
Формування та 
перспективи розвитку 
підприємницьких структур 
в рамках інтеграції до 



європейського простору : 
матеріали Міжнар. наук.-
практ. конф. (м. Полтава, 
27 березня 2018 р.). - 
Полтава, ПДАА, 2018. - С. 
54-56. 
https://www.pdaa.edu.ua/sit
es/default/files/node/2908/
materialymizhnarodnoyikonf
erenciyipoltava2018.pdf   
6. Шурдук І.В., Гнітій Н. В., 
Якимович В.О. 
Дослідження показників 
якості портландцементу //  
Підприємництво, торгівля: 
теоретичні підходи та 
практичні аспекти 
розвитку : материали I 
Міжнарод. наук.-практич. 
інтернет конф. (м. 
Старобільськ, 27-28 
листопада 2018) - Полтава, 
ПУЕТ. - С. 303-306. Режим 
доступу: < 
http://dspace.luguniv.edu.ua
/jspui/bitstream/123456789/
3155/1/1%20konf.pdf >
7. Гнітій Н.В., Губа Л.М., 
Шурдук І.В. Проблеми 
забезпечення якості 
освітніх послуг //  Якість 
вищої освіти: 
компетентнісний підхід у 
підготовці сучасного 
фахівця : матеріали XLIIІ 
Міжнарод. наук.-метод.ич. 
конф. (м. Полтава, 14 - 15 
листопада 2018 р.) - 
Полтава, ПУЕТ. - С. 230-
232.
 
http://194.44.39.210/bitstrea
m/123456789/7021/1/11.201
8.pdf 
8. Губа Л.М., Гнітій Н.В.,  
Рудь М.В. Дослідження 
якості та безпечності 
синтетичних мийних 
засобів для прання дитячої 
білизни // 
Підприємництво, торгівля: 
теоретичні підходи та 
практичні аспекти 
розвитку : материали I 
Міжнарод. наук.-практич. 
інтернет конф. (м. 
Старобільськ, 27-28 
листопада 2018) - Полтава, 
ПУЕТ. - С. 122-126. Режим 
доступу:
< 
http://dspace.luguniv.edu.ua
/jspui/bitstream/123456789/
3155/1/1%20konf.pdf > 
9. Дослідження показників 
якості косметичних засобів, 
що імпортуються в Україну 
/ О. В. Калашник, Н. В. 
Гнітій, А. В. Татарко // 
матеріали Міжнародної 
наукової інтернет-
конференції молодих 
учених, магістрантів і 
студентів «Соціально-
економічний і 
гуманітарний виміри 
розвитку торгівлі, 
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безпечність товарів: 
матеріали Міжнародної 
науково-практичної 
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тез доповідей міжнародної 
науково-практичної 
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Міжнародної науково-
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Інноваційні технології у 
виробництві солодких 
страв та борошняних 
кондитерських виробів // 
Ресторанний і готельний 
консалтинг. Інновації. 



2020. Том 3 № 1. С. 80 - 93.
< http://restaurant-
hotel.knukim.edu.ua/article/
view/205571 >
4. Калашник О. В., Мороз С. 
Е., Кайнаш А.П., Бородай 
А. Б., Заркуа К.Р. 
Оцінювання плодів ківі 
залежно від умов 
пакування // Вісник 
Уманського національного 
університету садівництва. 
№2, 2019. С 62-68.  
https://visnyk-
unaus.udau.edu.ua/arxv-
nomerv/2019/2-
2019/ocznyuvannya-plodv-
kv-zalezhno-vd-umov-
pakuvannya.html
5. Бородай А.Б., Горобець 
О. М., Левченко Ю.В., Чоні 
І.В. Використання батату в 
технології виробів з 
кексового тіста. Науковий 
вісник ЛНУВМБ імені С.З. 
Ґжицького. Серія: Харчові 
технології, 2020, т 22, № 
94. С. 13-17. 

6. Хомич Г. П., Левченко 
Ю. В., Бородай А. Б., 
Гайворонська З. М., 
Бондарчук В. С. 
Використання фруктових 
соків у технології 
маринування 
морепродуктів. Збірник 
«Науковий вісник 
Полтавського університету 
економіки і торгівлі» серія 
«Технічні науки», № 1 (96), 
2020, 22-29. індексується в 
наукометричних базах 
Index Copernicus (ICV 2015: 
42.93; 2016: 56.48; 2017: 
72.30; 2018: 72.79; 2019: 
76,71) 
3. Наявність 
підручників/навчальних 
посібників/монографій:
1. Горобець О.М., Бородай 
А. Б. Використання 
нетрадиційнoї рослинної 
сирoвини у технoлoгії 
бoрoшняних вирoбів як 
складова підприємницької 
діяльності закладів 
ресторанного господарства 
// Економічний, 
організаційний та 
правовий механізм 
підтримки і розвитку 
підприємництва. Полтава. 
Вид. ПП «Астрая». 2019 р. 
С. 249-259. ІSBN 978-617-
7669-49-3  < 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/7671 >
2. Бородай А.Б., Басова 
Ю.О., Наконечна 
Ю.Г.Аналіз законодавчих 
засад формування безпеки 
харчових продуктів. 
Економічний, 
організаційний та 
правовий механізм 
підтримки і розвитку 
підприємництва : 
колективна монографія ; за 
ред. О. В. Калашник, Х. З. 
Махмудова, І. О. Яснолоб. 
Полтава : ФОП Петренко І. 
М., 2020. С. 212-221
 
8. Виконання функцій 
наукового керівника або 
відповідального виконавця 
наукової теми, головного 
редактора/члена 
редколегії/експерта:
1. 0114U003955 Розробка 
технології продукції 
харчування підвищеної 
біологічної цінності  
1.03.2014 - 1.12.2020 р.р. 
Розпорядження № 145 -У 
від 17.09.2019 року



2. 0121U113848 
Розроблення та 
вдоконалення технологій 
харчових продуктів із 
використанням вторинної 
сировини з листопад 2021 
по листопаад 2026 
(Розпорядження № 125-У 
від 01 листопада 2021 р.)
15. Керівництво школярем:
1.Диплом ІІ ступеня  у II 
етапі  Всеукраїнських 
конкурсів-захистів науково-
дослідницьких робіт учнів - 
членів Малої академії наук 
(учениця 10 класу ЗОШ 
№33  Бушурова О. С.- м. 
Київ, 2019 р.)    
2. Диплом ІІ ступеня  у II 
етапі  Всеукраїнських 
конкурсів-захистів науково-
дослідницьких робіт учнів - 
членів Малої академії наук 
(учениця 11 класу ЗОШ 
№33  Бушурова О. С.- м. 
Полтава, 16.02. 2020 р.)
2. Наявність патентів та 
свідоцтв:
1. Пат. № 129209 Україна 
МПК  А23L 21/10 (2018.01) 
А23L 29/256 (2018.01) 
«Композиція інгредієнтів  
для приготування самбуку 
яблучного з чорною 
смородиною» / Хомич 
Г.П., Горобець О.М., 
Бородай А.Б./ заявник і 
патентовласник Вищий 
навчальний заклад 
Укоопспілки «Полтавський 
університет економіки і 
торгівлі» від 25.10.2018 
бюл. № 20, заявка № u 
2018 04140 від 27.08.2018;  
2. Пат. № 129211 Україна 
МПК  А21D 13/08(2018.01) 
А21D 2/36 (2018.01) 
«Композиція інгредієнтів 
для приготування 
бісквітного напівфабрикату 
з порічкою» / Хомич Г.П., 
Горобець О.М. Бородай 
А.Б./ заявник і 
патентовласник Вищий 
навчальний заклад 
Укоопспілки «Полтавський 
університет економіки і 
торгівлі» від 25.10.2018 
бюл. № 20, заявка № u 
2018 04168 від 02.07.2018; 

3. Спосіб виробництва 
пельменів м`ясо-
рослинних для дітей 
дошкільного віку. № 
u202001944;  заявл.  
20.03.2020. https://iprop-
ua.com/inv/pdf/g5vf3pco-
pub-description.pdf
4. СПОСІБ ВИРОБНИЦТВА 
ПЕЛЬМЕНІВ З ?-
КАРОТИНОМ ДЛЯ ДІТЕЙ. 
Пат. № 145350 
МПК (2020.01) A23L 5/00 
A23L 13/00  Кайнаш Алла 
Петрівна (UA), Будник 
Ніна Василівна (UA), 
Калашник Олена 
Володимирівна, (UA), 
Бородай Анжела Борисівна 
(UA), Мороз Світлана 
Едуардівна (UA), Корсун 
Андрій Володимирович 
(UA). Заяв. 20.03.2020. 
Опубл. від 10.12.2020. Бюл.
№ 23 
5.СКЛАД ХЛІБА 
ПШЕНИЧНОГО 
``CALABAZA``. Пат. № 
145707 / Україна МПК 
A21D 2/36 (2006.01) 
Калашник Олена 
Володимирівна (UA), 
Бараболя Ольга Валеріївна 
(UA), Юдічева Ольга 
Петрівна (UA), Мороз 
Світлана Едуардівна (UA), 



Басова Юлія 
Олександрівна (UA), 
Бородай Анжела Борисівна 
(UA), Ремізова Надія 
Леонідівна (UA), Буднік 
Ніна Василівна (UA), 
Кайнаш Алла Петрівна 
(UA), Іванов Олег 
Миколайович (UA ).  Заяв. 
12.08.2020. Опубл. від 
28.12.2020. Бюл.№ 24 
6.СПОСІБ ВИРОБНИЦТВА 
ПЕЛЬМЕНІВ М`ЯСО-
РОСЛИННИХ ДЛЯ ДІТЕЙ 
ДОШКІЛЬНОГО ВІКУ Пат. 
№145763 МПК (2021.01) 
A23L 5/00 A23L 13/40 
(2016.01) Кайнаш Алла 
Петрівна (UA), Будник 
Ніна Василівна (UA), 
Калашник Олена 
Володимирівна, (UA), 
Бородай Анжела Борисівна 
(UA), Мороз Світлана 
Едуардівна (UA), Ремізова 
Надія Леонідівна (UA). 
Заяв. 20.03.2020. Опубл. 
від 6.01.2021. Бюл.№ 1

7.СКЛАД ПАРФЕ 
ЯБЛУЧНО-ВЕРШКОВОГО 
З ОВОЧЕВО-ПЛОДОВИМ 
НАПОВНЮВАЧЕМ. Пат.№ 
146745 Україна МПК 
(20006) A23G 9/00/ 
Наконечна Юлія 
Григорівна (UA ); Бородай 
Анжела Борисівна (UA ); 
Гередчук Аліна Михайлівна 
(UA ).Заяв. 30.06.2020. 
Опубл. 17.03.2021. Бюл.№ 
11 
8.СПОСІБ 
ПРИГОТУВАННЯ 
ПІСОЧНОГО ТІСТА З 
КУНЖУТОМ. Пат. № 
147116 Україна  МПК A21D 
13/ 68 (2017.01) Бородай 
Анжела Борисівна (UA); 
Горобець Олександра 
Михайлівна (UA); 
Левченко Юлія Вікторівна 
(UA). Заяв. 21.09.2020. 
Опубл. 14.04.2021. Бюл.№ 
15 
4. Наявність навчально-
методичних розробок для 
самостійної роботи 
здобувачів та 
дистанційного навчання:
1. Дистанційний курс із 
дисципліни «Мікробіологія 
харчових виробництв» для 
студентів спеціальності 181 
«Харчові технології» / 
Бородай А.Б. - Полтава : 
ВНЗУ «ПУЕТ», 2020.  
http://www2.el.puet.edu.ua/
st/course/view.php?id=1348
2. Дистанційний курс з 
дисципліни «Культура 
гостинності» 
3. Дистанційний курс з 
дисципліни «Загальна 
мікробіологія і вірусологія»

4 .Мікробіологія харчових 
виробництв: робочий 
зошит з навчальної 
дисципліни для 
проведення лабораторних 
занять та організації  
самостійної роботи 
студентів з підготовки 
здобувачів вищої освіти 
спеціальності 181 Харчові 
технології першого 
(бакалаврського) рівня / 
Бородай А.Б.- Полтава: 
ПУЕТ, 2020. - 77 с.
14. Керівництво студентом:
Керівництво гуртком 
«Дослідник» - вивчення 
показників якості та 
безпеки харчових 
продуктів (з 1 вересня 2013 
року і по теперішній час). 



Наказ №171а-Н від 12 
жовтня 2020 р. 
12. Наявність апробацій, 
науково-популярних, 
науково-експертних та/або 
консультаційних 
публікацій:
1. Бородай А.Б., Біленко 
Є.В. Використання 
нетрадиційної рослинної 
сировини для підвищення 
харчової цінності 
борошняних 
кондитерських виробів Зб. 
міжнародної наукової 
студентської конференції за 
підсумками науково-
дослідних робіт студентів 
за 2018 рік «Актуальні 
питання розвитку 
економіки, харчових 
технологій та 
товарознавства»  
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/244088/
default
2. Бородай А.Б., Краснощок 
Р. В. Удосконалення 
технології безалкогольних 
напоїв на основі екстрактів 
із рослинної сировини. Зб. 
міжнародної наукової 
студентської конференції за 
підсумками науково-
дослідних робіт студентів 
за 2018 рік «Актуальні 
питання розвитку 
економіки, харчових 
технологій та 
товарознавства» 
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/244088/
default
3. Бородай А.Б., 
Кундельська Ю.К. 
Удосконалення технології 
пісочних напівфабрикатів 
за рахунок використання 
клітковини з кунжуту. Зб. 
міжнародної наукової 
студентської конференції за 
підсумками науково-
дослідних робіт студентів 
за 2018 рік «Актуальні 
питання розвитку 
економіки, харчових 
технологій та 
товарознавства» 
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/244088/
default
4. Бородай А.Б., Репін Б.П . 
Удосконалення технології 
борошняних кулінарних 
виробів за рахунок 
використання м`ясної 
сировини. Зб. міжнародної 
наукової студентської 
конференції за підсумками 
науково-дослідних робіт 
студентів за 2018 рік 
«Актуальні питання 
розвитку економіки, 
харчових технологій та 
товарознавства» 
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/244088/
default
5. Троян О.В. 
Удосконалення технології 
виробів з  бісквітного тіста 
з використанням порічки. 
Бородай А.Б. Грінчук Д.О. 
Удосконалення десертів 
спрямованої 
функціональної дії. Зб. 
міжнародної наукової 
студентської конференції за 
підсумками науково-
дослідних робіт студентів 
за 2018 рік «Актуальні 
питання розвитку 
економіки, харчових 



технологій та 
товарознавства» 
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/244088/
default
6. Бородай А.Б., Бородай 
А.Б. Тарнавська О.О. 
Використання  
нетрадиційної сировини 
для підвищення харчової 
цінності борошняних 
кондитерських виробів Зб. 
міжнародної наукової 
студентської конференції за 
підсумками науково-
дослідних робіт студентів 
за 2018 рік «Актуальні 
питання розвитку 
економіки, харчових 
технологій та 
товарознавства» 
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/244088/
default
  7. Бородай А.Б., Суткович 
Т.Ю. Сучасні тенденції в 
процесі створення 
безпечної харчової 
продукції // Матеріали ІІІ 
Міжнародної науково-
практичної конференції 
(заочна форма) 
«Формування та 
перспективи розвитку 
підприємницьких структур 
в рамках інтеграції до 
європейського простору». 
Полтава, 2020. С. 27 - 30.  
http://dspace.pdaa.edu.ua:8
080/bitstream/123456789/7
779/1/%D0%91%D1%80%D0
%B0%D0%B6%D0%BD%D0
%B8%D0%BA_%D0%A7%D1
%83%D0%BC%D0%B0%D0
%BA_%D0%A2%D0%B5%D
0%B7%D0%B8.pdf
8.  Бородай А.Б., Моісеєва 
С.Г. Використання  
клітковини гарбузового 
насіння для підвищення 
харчової цінності печива.  
Зб. тез доповідей V 
Міжнародної молодіжної 
науково-практичної 
Інтернет конференції 
«Наука і молодь в ХХІ 
сторічі», (м. Полтава, 5 
грудня 2019 р.). С. 480-483.  
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/9993
9. Бородай А.Б., Кононенко 
А.О. Удосконалення  
технології виробів із м`яса 
за рахунок використання 
ультразвуку. Зб. тез 
доповідей V Міжнародної 
молодіжної науково-
практичної Інтернет 
конференції «Наука і 
молодь в ХХІ сторічі», (м. 
Полтава, 5 грудня 2019 р.).   
С. 467-470. 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/9990
10. Бородай А. Б., Латиш В. 
С., Бушурова О. С. 
Визначення 
мікробіологічного 
забруднення клавіатур 
девайсів / VІІ Міжнародна 
науково-практична 
Інтернет-конференція 
«Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта», 12-13 
березня 2020 р., С. 57-60.
http://dspace.puet.edu.ua/bi
tstream/123456789/8382/1/
%D0%97%D0%B1%D1%96%
D1%80%D0%BD%D0%B8%
D0%BA_%D0%BA%D0%BE
%D0%BD%D1%84_%D0%A1
%D1%83%D1%87%D0%B0%
D1%81_%D0%BC%D0%B0%



D1%82%D0%B5%D1%80%D1
%96%D0%B0%D0%BB%D0
%BE%D0%B7%D0%BD_202
0.pdf
12 А. Б. Бородай,  О. М. 
Горобець, Ю. В. Самброс. 
Удосконалення технології 
бісквітних напівфабрикатів 
за рахунок використання 
аґрусу / Матеріали 
Міжнародної науково-
практичної конференції, 
присвяченої 45-річчю від 
дня заснування факультету 
харчових технологій, 
готельно-ресторанного та 
туристичного бізнесу 
«Актуальні проблеми та 
перспективи розвитку 
харчових виробництв, 
готельно-ресторанного та 
туристичного бізнесу»(м. 
Полтава, 20-21 листопада 
2019 р.).  С. 43 - 45.  ISBN 
978-966-184-357-7 
http://dspace.uccu.org.ua/bi
tstream/123456789/7440/1/
%D0%97%D0%B1%D1%96%
D1%80%D0%BD%D0%B8%
D0%BA%20%D1%82%D0%B
5%D0%B7%20090_1766.pdf
13. Хомич Г.П., Бородай 
А.Б. Використання 
фруктової сировини як 
джерела органічних кислот 
в технології харчових 
продуктів. Нові технології і 
обладнання харчових 
виробництв : Мат. 
Міжвузівського науково-
практичного семінару (м. 
Полтава, 15 квітня 2021 р.), 
С. 9-11  
14.Бородай А.Б., Скрипник 
В.О.  Перспективи та 
нагальність змін освітнього 
процесу відповідно до 
вимог ринку праці. Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта : 
Матеріали VІІІ 
Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції, присвяченої 
60-річчю освітньої 
діяльності Вищого 
навчального закладу 
Укоопспілки «Полтавський 
університет економіки і 
торгівлі» (м. Полтава, 22-
23 квітня 2021 року). 
Полтава: ПУЕТ, 2021. С. 
113-116  
15. Хомич Г.П., Бородай 
А.Б., Прачук В.С. 
Перспективи використання 
дикорослої сировини в 
технології харчових 
продуктів. Харчові 
добавки. Харчування 
здорової та хворої людини: 
матеріали IХ Міжнародної 
наук.-практ. інтернет-конф. 
- Прага: Oktan Print s.r.o., 
2020. С. 17-18 
16.Хомич Г.П.,  Бородай 
А.Б. Дикоросла сировина 
як джерело органічних 
кислот у технології 
харчових продуктів. 
Інноваційний розвиток 
готельно-ресторанного 
господарства та харчових 
виробництв : матеріали II 
Міжнародної наук.- практ. 
інтернет конф. Прага: 
Oktan Print s.r.o., 2021. С. 
123-125 
17  Марусенко О.В., 
Бородай А.Б. 
Удосконалення технології 
напоїв оздоровчого 
спрямування на основі 
молочної сировини. 
Збірник наукових праць 
магістрів. ННІ харчових 



технологій, готельно-
ресторанного та 
туристичного бізнесу. 
Полтава : ПУЕТ. 2020. С. 
115-120 
18. Коломієць Є.К., Бородай 
А.Б. Розробка технології 
альбумінової пасти. 
Збірник наукових статей 
магістрів. ННІ харчових 
технологій, готельно-
ресторанного та 
туристичного бізнесу. 
Полтава : ПУЕТ. 2020. С. 
97-101. 
19.  Ісаєнко В.В., Бородай 
А.Б. Ефективність та 
безпека антисептиків. 
Актуальні питання 
розвитку науки та 
забезпечення якості освіти 
у ХХІ столітті : тези 
доповідей ХLІV 
Міжнародної наукової 
студентської конференції за 
підсумками науково-
дослідних робіт студентів 
за 2020 рік (м. Полтава, 30-
31 березня 2021 р.) : у 2 ч. 
Полтава : ПУЕТ, 2021. Ч. 2. 
С. 271-273 
20.  Ісаєнко О.В.,  Бородай 
А.Б. Удосконалення 
технології печива пісочного 
за рахунок використання 
нетрадиційної рослинної 
сировини. Наука і молодь у 
ХХІ сторіччі : збірник тез 
доповідей VІ Міжнародної 
молодіжної науково-
практичної інтернет-
конференції (м. Полтава, 15 
грудня 2020 року). Полтава 
: ПУЕТ, 2020. С. 494-496. 
         Підвищення 
кваліфікації/стажування:
1.Підвищення кваліфікації 
у ДП 
«Полтавастандартметролог
ія» з 6 травня 2019 року по 
6 червня 2019 року (наказ 
№162 к), довідка про 
стажування №04/29/1273 
від 18.06.2019 р.
2. Підвищення кваліфікації 
у Відокремленому 
структурному підрозділі 
``Інститут підвищення 
кваліфікації фахівців в 
галузі технічного 
регулювання та споживчої 
політики`` Одеської 
державної академії 
технічного регулювання та 
якості, посвідчення про 
стажування №СС 
37549915/9128-19 від 
26.09.2019 р.
3. Магістр зі спеціальності 
181 Харчові технології  
галузі знань Виробництво 
та технології, 2021р.
4. Диплом магістра М 21 № 
015661 від 28.02.2021 р. зі 
спеціальності 181 ХТІ, ОП 
«Технології в ресторанному 
господарстві, 90 кредитів, 
термін  навчання: листопад 
2019 - лютий  2021.

125074 Бургу Юрій 
Георгійович

доцент, 
Основне місце 
роботи

Навчально-
науковий інститут 

денної освіти

Диплом магістра, 
Вищий 

навчальний 
заклад 

Укоопспілки 
"Полтавський 

університет 
економіки і 

торгівлі", рік 
закінчення: 2021, 
спеціальність: 076 
Підприємництво, 

торгівля та 
біржова 

діяльність, 
Диплом кандидата 

наук ДK 006909, 

17 Основи 
раціонального 
споживання 
товарів

Відповідає пунктам  
1,2,3,4,8,12 вимог п.38 
Ліцензійних умов, зокрема:
1. Основні публікації за 
напрямом:
1.Бургу Ю.Г. Біологічні 
властивості м`яса свиней 
різних порід / Бургу Ю.Г., 
Кайнаш А.П., Офіленко 
Н.О.// Біологія тварин. 
2017, т. 19, № 1. - С. 24-28.
(Міжнародні 
наукометричні бази Index 
Copernicus International, 
eLIBRARY.RU, J-Gate, Open 
Academic Journals Index, 
Universal Impact Factor).  - 



виданий 
10.05.2000, 

Атестат доцента 
12ДЦ 026184, 

виданий 
20.01.2011

Режим доступу: < 
http://aminbiol.com.ua/inde
x.php/111-bt-19-1-2017/915-
biolohichni-vlastyvosti-
myasa-svyney-riznykh-porid-
za-aminokyslotnym-skladom 
>
2.Бургу Ю.Г. Показники 
якості м`яса свиней різних 
генотипів/ Бірта Г.О., Бургу 
Ю.Г., Флока Л.В. 
//Науковий вісник 
Полтавського університету 
економіки і торгівлі. №1. 
(85), 2018. С.114-121. 
Доступ: < 
http://journal.puet.edu.ua/i
ndex.php/nvts/article/view/1
429 >
3.Бургу Ю.Г. Вплив 
ультрафіолетового 
випромінювання на 
проростання, схожість та 
ростові процеси насіння 
пшениці./Семенов А.О., 
Бургу Ю.Г., Кожушко Г.М., 
Маренич М.М., Сахно 
Т.В.// Вісник Полтавської 
державної аграрної 
академії. Серія: 
Сільськогосподарські 
науки. - Полтава: ПДАА, 
2018. - №4. - С. 70-75. 
Доступ: 
4.Бургу Ю.Г. 
Морфологічний склад туш 
свиней різних порід/Бірта 
Г.О., Бургу Ю.Г., Флока Л.В. 
// Міжвідомчий 
тематичний науковий 
збірник «Свинарство».- 
Вип. 73.-2019.- С. 150-157. 
Доступ: < 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/7222 >
5. Tkachenko, A., 
Syrokhman, I., Skrypnyk, V., 
Birta, G., & Burgu, Y. (2020). 
QUALIMETRIC 
ASSESSMENT OF WAFFLES 
WITH FILLINGS OF 
ORGANIC RAW 
MATERIALS . EUREKA: Life 
Sciences, (4), 53-58. 
https://doi.org/10.21303/25
04-5695.2020.001379
6. Бургу Ю.Г.   Сортова 
ідентифікація та аналіз 
безпечності волоського 
горіха/ Г.О. Бірта, Ю.Г. 
Бургу, О.О. Горячова , Х.І. 
Ковальчук. . //Науковий 
вісник PUET: Technical 
Sciences  № 1(91) (2019)  с. 
81-86. DOI: 
http://doi.org/10.37734/251
8-7171-2019-1-10
7.  Бірта Г.О., Бургу Ю.Г., 
Хмельницька Є.В Вплив 
спожиткової тари на 
збереженність редиски 
сорту Червоний 
велетень/Г.О. Бірта., Ю.Г. 
Бургу, Є.В. Хмельницька// 
Товарознавчий вісник: 
збірник наукових праць.- 
Випуск 13.- Редкол.: ред. 
Похолюк О.В., 
відп.секретар Передрій 
О.І..- Луцьк: РВВ Луцького 
НТУ, 2020.- С.6-14  
http://tovvisnik.lutsk-
ntu.com.ua/index.php/tovvis
nik/article/view/124/112
8. Бірта Г. О. 
Морфологічний склад та 
м`ясо-сальні якості туш 
свиней / Г.О.Бірта, 
Ю.Г.Бургу, Л.В.Флока, 
Є.В.Хмельницька, 
З.П.Рачинська // Вісник 
СНАУ. Серія 
«Тваринництво», 2020. 
Випуск 4 (43). - С.30-36. 
Режим доступу: 
9.Хмельницька Є. В., Бургу 
Ю. Г., Котова З. Я., Гнітій 



Н. В. Стан ринку молока та 
молочної продукції в 
Україні Науковий вісник 
Полтавського університету 
економіки і торгівлі. Серія: 
Технічні науки, 2020, № 1 
(96).с 62-69. Режим  
доступу: 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/10731
3. Наявність 
підручників/навчальних 
посібників/монографій:
1.Бургу Ю.Г. Безпечність 
харчових добавок та їх 
вплив на здоров`я людини 
/Г.О.Бірта, Ю.Г. Бургу, 
Флока Л.В.// Колективна 
монографія «Економічний, 
організаційний та 
правовий механізм 
підтримки і розвитку 
підприємництва». Полтава: 
ПДАА. - 2019. - С. 238-245. 
Доступ: <      
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/7227    >
2. Бургу Ю.Г. 
Внешнеторговые 
перспективы 
агропромышленного 
комплекса Украины в 
контексте 
евроинтеграционных 
процессов /Г.О.Бірта, Ю.Г. 
Бургу, Мороз С.Е., 
Калашник О.В..// 
Колективна монографія 
«Икономиката на България 
и европейския съюз в 
глобалния свят». Софія - 
2019. - С. 29-45. 5. Доступ: <     
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/7228     >
3.Бургу Ю.Г. Продуктивні 
якості свиней полтавської 
м`ясної породи /Г.О.Бірта, 
Ю.Г. Бургу, Флока Л.В., 
Ткаченко А.С.// 
Монографія. Полтава: 
ПУЕТ, 2019. - 125 с. Режим 
доступу: <     
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/7073    >
4.Бургу Ю.Г. Сировина 
рослинного і тваринного 
походження /Г.О.Бірта, 
Ю.Г. Бургу, Флока Л.В.// 
Навчальний посібник. 
Полтава.: ПУЕТ. - 2019. - 
543 с. Доступ: <    
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/7225     >
5. Бургу  Ю.Г.. Дикоростуча 
сировина : навч. посіб. / Г. 
О. Бірта, Ю. Г. Бургу, Є. В. 
Хмельницька. - Полтава : 
ПУЕТ, 2020. - 449 с.< 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/9233>
6. Бірта Г.О., Бургу Ю.Г., 
Флока Л.В. Горячова О.О., 
Ткаченко А.С. Еко та ГМО-
продукти. Навчальний 
посібник, 2020. - 265 с. 
7. Бірта Г.О., Бургу Ю.Г., 
Флока Л.В., Горячова О.О. 
Методологія і організація 
наукових досліджень: 
Навчальний посібник 
2020.Publisher: GlobeEdit is 
a trademark of International 
Book Market Service Ltd., 
member of Omniscriptum 
Publishing Group 17 Meldrun 
Street, Beau Bassin 71504, 
Mauritius. - 160 s. ISBN 978-
620-0-61809-2 .. < 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/10160 >
8. Бірта Г.О., Бургу Ю.Г., 
Флока Л.В., Рачинська З.П., 
Котова З.Я. Основи 
рослинництва і 
тваринництва. Навчальний 
посібник 2020.Publisher: 
GlobeEdit is a trademark of 



International Book Market 
Service Ltd., member of 
Omniscriptum Publishing 
Group 17 Meldrun Street, 
Beau Bassin 71504, 
Mauritius. - 339 s. ISBN 978-
620-0-61936-5.. Режим 
доступу:  
9.Бірта Г.О., Бургу Ю.Г., 
Флока Л.В., Горячова О.О., 
Рачинська З.П., Гнітій Н.В.. 
Свинарство. 
2020.Publisher: GlobeEdit is 
a trademark of International 
Book Market Service Ltd., 
member of Omniscriptum 
Publishing Group 17 Meldrun 
Street, Beau Bassin 71504, 
Mauritius. - 177 s. ISBN 978-
620-0-61987-7.  Режим 
доступу: 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/10729
10. Хмельницька Є.В, Бірта 
Г.О., Бургу Ю.Г. Технології 
зберігання товарів: 
Навчальний посібник 
2020. - 146с. Режим 
доступу: 
8. Виконання функцій 
наукового керівника або 
відповідального виконавця 
наукової теми, головного 
редактора/члена 
редколегії/експерта:
1.Бургу Ю.Г. М`ясо-сальні 
якості та окремі 
господарсько-біологічні 
особливості свиней різних 
генотипів. Номер 
Державної реєстрації 
0112U008322 / 369/12. 
(2015-2023 р.) 
(Розпорядження №12 від 
21.01.2013).
2.Бургу Ю.Г. Особливості 
росту, розвитку і  
господарської цінності 
свиней різного напрямку 
продуктивності. Номер 
Державної реєстрації 
0112U008321 / 368/12. 
(2012-2023 р.)
(Розпорядження №273 від 
24.12.2012).
3. Бургу Ю.Г. Вплив 
генотипових факторів на 
рівень відгодівельних і 
м`ясо-сальних якостей 
свиней різних порід. Номер 
Державної реєстрації 
0112U008323 / 370/12. 
(2015-2023 р). 
(Розпорядження №13 від 
21.01.2013).
2. Наявність патентів та 
свідоцтв:
1. Чертков Д.Д., Бірта Г.О., 
Онищенко А.О., Бургу Ю.Г., 
Конкс Т.М. // Пат.145005 
Україна, МПК 11.11.2020, 
C02F 1/68 (2006.01), A23K 
50/60 (2016.01), B01J 20/10 
(2006.01)/ Інститут 
свинарства і 
агропромислового 
виробництва НААН (UA). -  
№ u202003782, заявл. 
23.06.2020, 
опубл.10.11.2020, бюл. № 
21 
4. Наявність навчально-
методичних розробок для 
самостійної роботи 
здобувачів та 
дистанційного навчання:
1.Бургу Ю.Г. 
«Товарознавство 
(Теоретичні основи: 
теоретичні основи 
товарознавства)» 
Навчально-методичний 
посібник для самостійного 
вивчення дисципліни 
студентами спеціальності 
076 Підприємництво 
торгівля та біржова 



діяльність, освітня 
програма «Товарознавство 
і торговельне 
підприємництво» / Ю.Г. 
Бургу, А.В. Хоценко // 
Полтава: ПУЕТ. - 2019. - 36 
с. Доступ: <       
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/246371/d
efault     >
2.Бургу Ю.Г. 
«Товароведение 
(Теоретические основы: 
теоретические основы 
товароведения)» Учебно-
методическое пособие для 
самостоятельного изучения 
дисциплины для студентов 
направления подготовки 
6.030510. «Товароведение 
и торговое 
предпринимательство» 
программы 
профессионального 
направления 
«Товароведение и 
экспертиза в таможенном 
деле»/ Ю.Г. Бургу, А.В. 
Хоценко // Полтава: ПУЕТ. 
- 2017. - 52 с. Доступ: <    
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/238701/
default    >
3.
4. Бургу Ю.Г. Навчально-
методичний посібник з 
навчальної дисципліни 
«Основи споживання 
товарів та здоров`я 
людини» для студентів 
спеціальності  076 
Підприємництво, торгівля 
та біржова діяльність, ОП 
«Товарознавство і 
торговельне 
підприємництво» 
//Полтава : ПУЕТ, 2020 .- 
53 с. Доступ: <  
http://elib.puet.edu.ua/actio
n.php?
kt_path_info=ktcore.SecVie
wPlugin.actions.document&f
DocumentId=816016   >
6. Бургу Ю.Г. Навчально-
методичний посібник з 
навчальної дисципліни 
«Переробка вторсировини» 
для студентів спеціальності  
076 Підприємництво, 
торгівля та біржова 
діяльність, ОП 
«Товарознавство і 
комерційна діяльність» //. 
Полтава : ПУЕТ, 2020 .- 48 
с. Доступ: <  
http://elib.puet.edu.ua/actio
n.php?
kt_path_info=ktcore.SecVie
wPlugin.actions.document&f
DocumentId=816743  >
7. Бургу Ю.Г. Навчально-
методичний посібник з 
навчальної дисципліни 
«Основи раціонального 
споживання товарів» для 
студентів спеціальності  162 
Біотехнології та 
біоінженерія, ОП 
«Біотехнологіяо» 
//Полтава : ПУЕТ, 2019 .- 
50 с. Доступ: <  
http://elib.puet.edu.ua/actio
n.php?
kt_path_info=ktcore.SecVie
wPlugin.actions.document&f
DocumentId=815825   >
8. Бургу Ю.Г. Методичні 
рекомендації щодо 
написання курсової роботи 
зі  спеціальності для 
студентів спеціальності 076 
«Підприємництво торгівлч 
та біржова діяльність»  / Г. 
О. Бірта,  Ю. Г. Бургу, О.О. 
Горячова. - Полтава : 



ПУЕТ, 2019 .- 48 с. Доступ: 
<   
http://elib.puet.edu.ua/actio
n.php?
kt_path_info=ktcore.SecVie
wPlugin.actions.document&f
DocumentId=815927  >
9. Бургу Ю.Г.  
Дистанційний курс з 
дисципліни ``Основи 
раціонального споживання 
товарів`` для студентів 
спеціальності 162 
«Біотехнології та 
біоінженерія» освітня 
програма «Біотехнологія», 
Полтава, 2019 р. Доступ:   < 
http://www2.el.puet.edu.ua/
st/course/view.php?id=1337  
>
10. Бургу Ю.Г. 
Дистанційний курс з 
дисципліни  ``Основи 
рослинництва і 
тваринництва``  для 
студентів спеціальності 162 
«Біотехнології та 
біоінженерія» освітня 
програма «Біотехнологія``, 
Полтава, 2017 р. Доступ:   < 
http://www2.el.puet.edu.ua/
st/course/view.php?id=773  
>
11. Бургу Ю.Г.  
Дистанційний курс з 
дисципліни ``Основи 
споживання товарів та 
здоров`я людини``для 
студентів спеціальності 076 
«Підприємництво торгівля 
та біржова діяльність 
освітня програма 
«Товарознавство і 
торговельне 
підприємництво``, 
Полтава, 2019 р. Доступ:  < 
http://www2.el.puet.edu.ua/
st/course/view.php?id=1454  
>
12. Бургу Ю.Г.  
Дистанційний курс з 
дисципліни ``Переробка 
вторсировини``, для 
студентів спеціальності 076 
«Підприємництво торгівля 
та біржова діяльність 
освітня програма 
«Товарознавство і 
комерційна діяльність``, 
Полтава, 2020 р. Доступу:  
< 
http://www2.el.puet.edu.ua/
st/course/view.php?id=1632 
>
13. Бургу Ю.Г. 
Дистанційний курс з 
дисципліни 
``Товарознавство 
(теоретичні основи)``для 
студентів спеціальності 076 
«Підприємництво торгівля 
та біржова діяльність 
освітня програма 
Підприємництво і 
торговельна логістикаь``, 
``Митна справа в 
міжнародній торгівлі`` , 
Полтава, 2020 р.Доступ:  < 
http://www2.el.puet.edu.ua/
st/course/view.php?id=1280 
>
12. Наявність апробацій, 
науково-популярних, 
науково-експертних та/або 
консультаційних 
публікацій:
1. Бургу Ю.Г. Состав и 
свойства эндокринно-
ферментного и 
специального сырья / Бірта 
Г.О., Бургу Ю.Г.// Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта. Матеріали 
V Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції. Полтава, 14-15 



березня 2018 року. С. 68-71. 
Доступ: <  
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/7230  >
2. Бургу Ю.Г. 
Інтенсифікація процесів 
дозрівання м`яса/ Бургу 
Ю.Г., Котова З.Я.// Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта. Матеріали 
VІ Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції. Полтава, 14-15 
березня 2019 року. С. 244-
247. Доступ: <  
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/7218   >
3. Бургу Ю.Г. Сучасні 
способи фальсифікації 
кисломолочних продуктів / 
Г.О.Бірта, Ю.Г.Бургу, 
Л.В.Флока// Матеріали  VІ 
Міжнародної науково-
практичної iнтернет-
конференції «Актуальні 
проблеми теорії і практики 
експертизи товарів» 
(м.Полтава, 4 квітня 
2019р.). - Полтава: ПУЕТ, 
2019. Режим доступу: <  
http://expertuza.forumotion.
me/t38-topic  >
4. Бургу Ю.Г. Вплив 
упаковки на зберігання та 
якість м`яса. - Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта. Матеріали 
ІV Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції. Полтава, 14-15 
березня 2017 року. С. 128-
130. Доступ:        
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/7422 
Бургу Ю.Г. 
5.              Інноваційні 
методи у навчанні 
студентів / Г.О.Бірта, 
Ю.Г.Бургу, Л.В.Флока// 
Матеріали XLIІІ 
Міжнародної науково-
методичної конференції 
«Якість вищої освіти: 
компетентнісний підхід у 
підготовці сучасного 
фахівця» (м.Полтава, 14-15 
листопада 2018 року). - 
Полтава: ПУЕТ, 2019. - 
С.226-228. Режим доступу:    
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/7217
6. Бургу Ю.Г. Стан та 
проблеми розвитку галузі 
свинарства в Україні/ 
Г.О.Бірта, Ю.Г. Бургу // 
Мережевий бізнес: 
становлення, проблеми, 
інновації. Матеріали ІX 
Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції : Полтава, 
ПУЕТ. 2019. С. 222-224. 
Доступ :        
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/7423      
7.  Бургу Ю.Г. Показники 
м`ясної продуктивності 
овець/ Ю.Г.Бургу, 
Л.В.Флока// Матеріали VІІ 
Міжнародної науково-
практичної iнтернет-
конференції «Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта» 
(м.Полтава, 12-13 березня 
2020р.). - Полтава: ПУЕТ, 
2020. Режим доступу: 
8. Бірта Г.О. Вплив 
паратипових факторів на 
якість м`ясо-сальної 
продукції тварин/ Бірта 
Г.О., Бургу Ю.Г., Флока 
Л.В.//Якість і безпечність 
харчової продукції і 



сировини - проблеми 
сьогодення: Матеріали 
міжнародної конф.: (Львів, 
25 вересня 2020 року): тези 
доповідей / Відп. ред. П. О. 
Куцик. Львів: Видавництво 
«Растр-7», 2020. - С.184 - 
186.Режим доступу:  < 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/10161 >
9. Бірта Г.О.  Вплив умов 
годівлі на забійні якості 
свиней / Г.О.Бірта, 
Ю.Г.Бургу, Л.В.Флока // 
The 7th International 
scientific and practical 
conference “Actual trends of 
modern scientific research” 
(February 14-16, 2021) 
MDPC Publishing, Munich, 
Germany. 2021. - Р.24-30. 
Режим доступу:  
10. Бірта Г.О.  Кореляційні 
зв`язки м`ясо-сальних 
якостей свиней  / Г.О.Бірта, 
Ю.Г.Бургу, Л.В.Флока, 
О.О.Горячова // The 8th 
International scientific and 
practical conference 
«Fundamental and applied 
research in the modern 
world» (March 17-19, 2021) 
BoScience Publisher, Boston, 
USA. 2021. - р.321-328. 
Режим доступу: 
11. Бірта Г.О. Способи 
фальсифікації газованих 
безалкогольних напоїв / 
Г.О.Бірта, Ю.Г. Бургу, 
Л.В.Флока, А.О.Сопітько // 
ХІІ Всеукраїнська науково-
практична конференція 
«Вода в харчовій 
промисловості»: Збірник 
тез доповідей ХІІ 
Всеукраїнської науково-
практичної конференції. 25 
- 26 березня 2021 р., Одеса, 
ОНАХТ. - Одеса: ОНАХТ, 
2021. - 186 с. Режим 
доступу:  
12. Бірта Г.О. Дослідження 
якості кефіру різних 
виробників /Г.О.Бірта, 
Ю.Г.Бургу, Л.В.Флока // 
Матеріали ІV Міжнародної 
науково-практичної 
конференції (заочна 
форма) «Формування та 
перспективи розвитку 
підприємницьких структур 
в рамках інтеграції до 
європейського простору» - 
Полтава: ПДАУ, 2021. - С. 
46-50. Режим доступу: 
13. Бірта Г.О. Способи та 
засоби фальсифікації 
м`ясних консервів / Г.О. 
Бірта, Ю.Г.Бургу, Л.В. 
Флока, Я.А.Книш // 
Актуальні проблеми теорії і 
практики експертизи 
товарів: матеріали VІІI 
Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції (25-26 березня 
2021 року). - Полтава : 
ПУЕТ, 2021. - С.52-54. 
Режим доступу: 
14. Бірта Г.О. Перспективи 
використання 
нетрадиційної сировини в 
технології пивоваріння / 
Г.О. Бірта, Ю.Г.Бургу, Л.В. 
Флока, Ю.С.Олійник // 
Актуальні проблеми теорії і 
практики експертизи 
товарів: матеріали VІІI 
Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції (25-26 березня 
2021 року). - Полтава: 
ПУЕТ, 2021. - С.55-57. 
Режим доступу: 
15. Бірта Г.О. Сучасні 
способи та засоби 
фальсифікації ковбасних 



виробів / Г.О. Бірта, 
Ю.Г.Бургу, Л.В. Флока, 
Я.О.Гайда // Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта: 
Матеріали VІІІ 
Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції, присвяченої 
60-річчю освітньої 
діяльності Вищого 
навчального закладу 
Укоопспілки «Полтавський 
університет економіки і 
торгівлі» (м.Полтава, 22-23 
квітня 2021 року). - 
Полтава: ПУЕТ, 2021. - 
С.45-48. Режим доступу: 
16. Бірта Г.О. Біохімічні 
процеси при виробництві 
ферментованих м`ясних 
продуктів/ Г.О. Бірта, 
Ю.Г.Бургу, Л.В. Флока, 
М.А.Атаман // Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта: 
Матеріали VІІІ 
Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції, присвяченої 
60-річчю освітньої 
діяльності Вищого 
навчального закладу 
Укоопспілки «Полтавський 
університет економіки і 
торгівлі» (м.Полтава, 22-23 
квітня 2021 року). - 
Полтава: ПУЕТ, 2021. - 
С.100-103. Режим доступу: 
17. Флока Л.В., Бургу Ю.Г., 
Нестеренко Д.П. 
Нетрадиційні молочні 
продукти//Матеріали ІV 
Міжнародної науково-
практичної конференції 
(заочна форма) 
«Формування та 
перспективи розвитку 
підприємницьких структур 
в рамках інтеграції до 
європейського простору» - 
Полтава: ПДАУ, 2021. - С. 
410-412. Режим доступу: 
         Підвищення 
кваліфікації/стажування:
1.  Підвищення 
кваліфікації: Інститут 
свинарства і 
агропромислового 
виробництва Національної 
академії аграрних наук 
України (02.05.- 03.06.2019 
р наказ № 66 а -К від 
26.04.2019,  посвідчення  
про підвищення 
кваліфікації № 0139 від 
03.06.2019.р.
2.  Кафедра біотехнології 
ім.. Ф.І. Осташка 
Харківської державної 
зооветеринарної академії 
на тему «Сучасні 
досягнення промислової, 
екологічної, клітинної і 
молекулярної біотехнології 
та удосконалення 
біотехнологічних методів 
відтворення 
тварин»(02.09.- 
02.10.2019р. посвідчення  
№ 4 від 02.10.2019 р)

40957 Бичков Ярослав 
Михайлович

доцент, 
Основне місце 
роботи

Навчально-
науковий інститут 

денної освіти

Диплом кандидата 
наук ДK 029743, 

виданий 
08.06.2005, 

Атестат доцента 
12ДЦ 018869, 

виданий 
18.04.2008

25 Безпека: Безпека 
життєдіяльності. 
Основи охорони 
праці.

Відповідає пунктам  1,4,8,14 
вимог п.38 Ліцензійних 
умов, зокрема:
1. Основні публікації за 
напрямом:
1.  Skrypnyk V., Improving 
heat transfer coefficient 
during double-sided meat 
frying / V. Skrypnyk, Ya. 
Bychkov, N. Molchanova, A.  
Farisieiev // Eastern-
European Journal of 
Enterprise Technologies. - 
2017. № 4/11 (88). - P. 23-



28.
(Scopus)   < 
https://pdfs.semanticscholar
.org/49fa/8e1e158acff1d7998
92eee91143e8f08476d.pdf >  
2. V. Skrypnyk. Investigation 
of the influence of the 
temperature level on the 
bilateral meat frying process 
/  V. Skrypnyk, Ya. Bychkov, 
N. Molchanova, A. Farisieiev 
// EUREKA: Life Sciences , 
2017. - V.4(10). - P. 16-20 
(Index Copernicus). 
http://eu-
jr.eu/life/article/view/376 
3. Рогова Н.В., Володько 
О.В., Бичков Я М., 
Рибакова С.С. Харчова 
біологічна цінність соків, їх 
дія на організм людини та 
їх значення в харчуванні/  
Рогова Н.В., Володько О.В., 
Бичков Я М., Рибакова С.С. 
// 9th International 
conference Science and 
society». - 1st February 2019. 
- Hamilton, Canada. 2019. Р. 
95-98    
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/6952  
http://dspace.puet.edu.ua/br
owse?
type=author&value=%D0%A
0%D0%BE%D0%B3%D0%B
E%D0%B2%D0%B0%2C+%
D0%9D.%D0%92. 
4.  Бычков Я.М. Тепловой 
способ борьбы с гололедом 
и скользкостью на 
автомобильных дорогах / 
The 1st International 
scientific and practical 
conference “Scientific 
achievements of modern 
society” (September 11-13, 
2019)  Cognum Publishing 
House, Liverpool, United 
Kingdom. 2019. P. 206-209 
p.
  
8. Виконання функцій 
наукового керівника або 
відповідального виконавця 
наукової теми, головного 
редактора/члена 
редколегії/експерта:
Відповідальний виконавець 
наукової теми  293/09 
``Інтенсифікація 
технологічних процесів з 
використанням різних 
фізичних методів з метою 
енергозбереження при 
обробці харчових 
продуктів. Розробка вимог 
до апаратів`` у період з 
2009-2013. Розпорядження 
№ 75 від 18 березня 2009 р. 
З продовженням до червня 
2017 року. Витяг з 
протоколу №3 засідання 
Вченої ради Вищого 
навчального закладу 
Укоопспілки 
``Полтавський університет 
економіки і торгівлі`` від 
15 березня 2017 року.
5. Наявність навчально-
методичних розробок для 
самостійної роботи 
здобувачів та 
дистанційного навчання:
1.  Бичков Я.М. Безпека: 
Охорона праці в галузі. 
Цивільний захист. 
Дистанційний курс у 
системі MOODLE для 
студентів усіх 
спеціальностей. - листопад 
2018 р.  < 
http://www2.el.puet.edu.ua/
st/course/view.php?id=1259 
> 
2.  Бичков Я.М. Контроль та 
керування 
біотехнологічними 



процесами.  Дистанційний 
курс у системі MOODLE 
для студентів спеціальності 
162 Біотехнології та 
біоінженерія освітньої 
програми Біотехнологія. - 
2019 р.
        < 
http://www2.el.puet.edu.ua/
st/course/view.php?id=2275 
>
3.  Бичков Я.М. 
Обладнання в готелях та 
ресторанах. Дистанційний 
курс у системі MOODLE 
для студентів Спеціальність 
241 ``Готельно-ресторанна 
справа`` Освітня програма 
``Готельно-ресторанна 
справа``. - 2020 р.
< 
http://www2.el.puet.edu.ua/
st/course/view.php?
id=1642>
4.  Бичков Я.М. Безпека 
життєдіяльності та охорона 
праці в готельній та 
ресторанній індустрії. 
Дистанційний курс у 
системі MOODLE для 
студентів Спеціальність 241 
``Готельно-ресторанна 
справа`` Освітня програма 
``Готельно-ресторанна 
справа``, 2020 р.< 
http://www2.el.puet.edu.ua/
wk/course/view.php?
id=1904#section-0>
5.  Бичков Я.М., Кошова 
О.П. Безпека: Безпека 
життєдіяльності. Основи 
охорони праці. для 
студентів усіх 
спеціальностей. - 2020 р. < 
http://www2.el.puet.edu.ua/
wk/course/view.php?
id=1836 >
6.  Equipment in hotels and 
restaurants (Обладнання в 
готелях та ресторанах) для 
студентів спеціальності 241 
Hotel and restaurant 
business (англомовних)  
14. Керівництво студентом:
Керівник гуртка 
``Технологічне 
обладнання харчових 
виробництв`` Наказ № 
171а-Н від 12 жовтня 2020 
року
12. Наявність апробацій, 
науково-популярних, 
науково-експертних та/або 
консультаційних 
публікацій:
 1. Skrypnyk V. Investigation 
of the influence of the 
temperature level on the 
bilateral meat frying process 
/ / V. Skrypnyk, Ya. Bychkov, 
N.  Molchanova, A.  
Farisieiev // EUREKA: Life 
Sciences. - 2017. - V.4(10). - 
P. 16-20.  http://eu-
jr.eu/life/article/view/376 
4. ТЕПЛОВОЙ СПОСОБ 
БОРЬБЫ С ГОЛОЛЕДОМ И 
СКОЛЬЗКОСТЬЮ НА 
АВТОМОБИЛЬНЫХ 
ДОРОГАХ / ВОЛОДЬКО О. 
В., РОГОВАЯ Н. В., 
БЫЧКОВ Я. М, КУЩ Л. И. 
// The 1st International 
scientific and practical 
conference ``Scientific
achievements of modern 
society`` (September 11-13, 
2019) Cognum Publishing 
House, Liverpool, United 
Kingdom. 2019. С. 206 - 201
 http://sci-conf.com.ua/wp-
content/uploads/2019/09/sci
entific-achievements-of-
modern-society_11-13.09.19-
1.pdf?utm_source=eSputnik-
promo&utm_medium=email
&utm_campaign=MATERIA



LY_KONFERENCII&utm_co
ntent=668794134  
         Підвищення 
кваліфікації/стажування:
1. Атестація в атестаційній 
комісії при ПУЕТ щодо 
володіння державною 
мовою. Посвідчення № ДП 
27018 від 30 березня 2018 
р.
2. ТОВ «Теплоінвест 
Полтава»з 03.09.2018 р. по 
03.10.2018 р. ``Вивчення 
досвіду організації роботи з 
охорони праці на 
підприємстві, умов роботи 
обладнання під тиском, 
автоматизацї теплового 
устаткування`` (наказ № 
142/а-к від 03 вересня 2018 
р.)
3. Курс ``Академічна 
доброчесність в 
університеті`` (додаток - 
Сертифікат № 033041).
4. Курси підвищення 
кваліфікації у Державному 
підприємстві ``Головний 
навчально-методичний 
центр Держпраці`` 05-
09.10.2020 р. (додаток - 
Посвідчення № 265-20-2, 
від 09.10.2020 р.)
5. Проведення 
функціонального навчання 
фахівців у сфері цивільного 
захисту ПУЕТ в навчально-
методичному центрі 
цивільного захисту та 
безпеки життєдіяльності 
Полтавської області з 
31.05.2021р. по 
02.06.2021р. (Наказ №7 від 
29 березня 2021 року.)

268693 Гнітій Надія 
Володимирівна

старший 
викладач, 
Основне місце 
роботи

Навчально-
науковий інститут 

денної освіти

Диплом 
спеціаліста, 

Полтавський 
державний 

педагогічний 
університет ім. 
В.Г. Короленка, 
рік закінчення: 

2005, 
спеціальність: 

010103 Педагогіка 
і методика 

середньої освіти. 
Хімія і біологія, 

Диплом магістра, 
Полтавський 
державний 

педагогічний 
університет ім. 
В.Г. Короленка, 
рік закінчення: 

2006, 
спеціальність: 

010103 Педагогіка 
і методика 

середньої освіти. 
Хімія

15 Фізична хімія Відповідає пунктам  
2,3,4,8,12,14,19 вимог п.38 
Ліцензійних умов, зокрема:
1. Основні публікації за 
напрямом:
1. Kalashnyk O., Barabolia O., 
Mikhailova O., Pisarenko S., 
Yudicheva O., Moroz S., Birta 
G., Tkachenko A., 
Kyrychenko O., Gnitiy N. 
Justification for use of two-
component mixtures for 
cooking wheat bread. 
Technology audit and 
production reserves. 
Chemical engineering: Food 
production technology. 2018. 
№ 4/3(42). С. 41-49. 
< 
https://www.researchgate.ne
t/publication/328237828_Ju
stification_for_use_of_two-
component_mixtures_for_c
ooking_wheat_bread > 
2. Хмельницька Є.В, Бургу 
Ю.Г. Котова З.Я. Гнітій 
Н.В. Стан ринку молока та 
молочної продукції в 
Україні / Є.В.Хмельницька, 
Ю.Г.Бургу,З.Я. Котова, Н.В. 
Гнітій ///Науковий вісник 
Полтавського університету 
економіки і торгівлі, серія 
``Технічні науки``;№ 1(96) 
листопад 2020.- С.62-69  
3. Наявність 
підручників/навчальних 
посібників/монографій:
1. Бірта Г.О., Бургу Ю.Г., 
Флока Л.В., Горячова О.О., 
Рачинська З.П., Гнітій Н.В. 
Свинарство. 
2020.Publisher: GlobeEdit is 
a trademark of International 
Book Market Service Ltd., 
member of Omniscriptum 
Publishing Group 17 Meldrun 
Street, Beau Bassin 71504, 
Mauritius. - 177 s. ISBN 978-
620-0-61987-7.  Режим 
доступу: < 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/10729 >



8. Виконання функцій 
наукового керівника або 
відповідального виконавця 
наукової теми, головного 
редактора/члена 
редколегії/експерта:
Участь у науково-дослІднІй 
темі № 356/12 `` 
Екологічні аспекти 
дослідження якості товарів 
народного споживання`` з 
2014 року, керівництво з 
2018 навчального року по 
данний час
2. Наявність патентів та 
свідоцтв:
1. Композиція хліба 
пшеничного 
``Шотландський`` [Текст] 
: патент 142655 : МПК A21D 
2/36 (2006.01), A21D 13/02 
(2006.01) / Калашник О. В.; 
Бараболя О. В.; Мороз С. Е.; 
Бірта Г. О.; Басова Ю. О.; 
Кириченко О. В.; Шиян Н. 
І.; Стрижак С. В. (UA ); 
Гнітій Н. В.; Ремізова Н. Л.; 
Махмудов Х. З.; Прасолов 
Є. Я.; власник патенту 
Полтавська державна 
аграрна академія (UA). - № 
u201910865 ; заявл. 
04.11.2019 ; опубл. 
25.06.2020, Бюл. № 12. < 
https://base.uipv.org/search
INV/search.php?
action=viewdetails&IdClaim
=269139&chapter=descriptio
n > 
2. Склад хліба пшеничного 
[Текст] : патент 143801 : 
МПК A21D 2/00, A21D 2/36 
(2006.01) / Калашник О. В.; 
Бараболя О. В.; Мороз С. Е.; 
Бірта Г. О.; Басова Ю. О.; 
Кириченко О. В.; Шиян Н. 
І.; Стрижак С. В. (UA ); 
Гнітій Н. В.; Ремізова Н. Л.; 
Махмудов Х. З.; Іванов О. 
М.; власник патенту 
Полтавська державна 
аграрна академія (UA). - № 
u202001711 ; заявл. 
11.03.2020 ; опубл. 
10.08.2020, Бюл. № 15. < 
https://base.uipv.org/search
INV/search.php?
action=viewdetails&IdClaim
=270599&chapter=descriptio
n >
4. Наявність навчально-
методичних розробок для 
самостійної роботи 
здобувачів та 
дистанційного навчання:
1.Біохімія [Текст] : збірник 
завдань і тестів із 
навчальної дисципліни 
``Біохімія`` для студентів 
спеціальності 162 
Біотехнології та 
біоінженерія освітня 
програма 
``Біотехнологія`` ступеня 
бакалавра / Н. В. Гнітій. – 
Полтава : ПУЕТ, 2019. – 31 
с. 
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/248323/
default 
2. Товароведение 
(теоретические основы: 
методы исследования 
товаров) [Текст] : учебно-
методическое пособие для 
студентов специальности 
076 
«Предпринимательство, 
торговля и биржевая 
деятельность» программы 
профессиональной 
направленности 
«Товароведение и 
коммерческая 
деятельность»,«Товароведе
ние и экспертиза в 



таможенном деле» ПУЭТ / 
В. И. Дмитренко, Н. Л. 
Ремизова, Н. В. Гнитий. – 
Полтава : ПУЭТ, 2018. – 
102 с.  
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/IdNotice:
241092/Source:default# 
3. Дистанційні курси на 
англійській мові з 
навчальної дисципліни 
``Загальна біологія`` для 
студентів 1 та 2 курсів 
спеціальності 162 
``Біотехнологія та 
біоінженерія``, освітня 
програма 
``Біотехнологія`` 
http://www2.el.puet.edu.ua/
iz/course/view.php?id=565
4. Дистанційний курс `` 
Principles of Crop and 
Livestock (Основи 
рослинництва і 
тваринництва)``- 
англійська мова
http://www2.el.puet.edu.ua/
iz/course/view.php?id=578
5. Дистанційний курс для 
студентів підготовчого 
відділення ``Хімія`` 
http://www2.el.puet.edu.ua/
iz/course/view.php?id=623
6. Дистанційний курс для 
студентів підготовчого 
відділення`` Біологія`` 
http://www2.el.puet.edu.ua/
iz/course/view.php?id=626
14. Керівництво студентом:
1.Керівництво студентом, 
який зайняв призове місце 
на ХLІ міжнародній 
науковій студентській 
конференції «Актуальні 
питання розвитку 
економіки, харчових 
технологій та 
товарознавства» (за 
підсумками науково-
дослідних робіт студентів 
за 2017 рік) (м. Полтава, 
ПУЕТ, 17-18 квітня 2018 р.): 
диплом І ступеня - 
Бондарець Тетяна 
Геннадіївна (Наказ № 246-
С від 18 квітня 2018 р.)
2. Керівництво студентом, 
який зайняв призове місце 
на ХLІІ міжнародній 
науковій студентській 
конференції «Актуальні 
питання розвитку 
економіки, харчових 
технологій та 
товарознавства» (за 
підсумками науково-
дослідних робіт студентів 
за 2018 рік) (м. Полтава, 
ПУЕТ, 26-27 березня 2019 
р.): диплом ІІІ ступеня - 
Бондарець Тетяна 
Геннадіївна (Наказ № 236-
С від 27 березня 2019 р.)
3. Керівництво студентом, 
якій зайняв призове місце 
на XLІІІ Міжнародній 
науковій студентської 
конференції за підсумками 
науково-дослідних робіт 
студентів за 2019 рік (м. 
Полтава, 07-08 квітня 2020 
р.) Диплом І ступеня -
Голубицька О. Р.
12. Наявність апробацій, 
науково-популярних, 
науково-експертних та/або 
консультаційних 
публікацій:
1. Гнітій Н.В., Кобищан 
Г.Д., Басова Ю.О. 
Компетентнісний підхід у 
формуванні сучасного 
фахівця-експерта //  Якість 
вищої освіти: 
компетентнісний підхід у 
підготовці сучасного 



фахівця : матеріали XLIIІ 
Міжнарод. наук.-метод.ич. 
конф. (м. Полтава, 14 - 15 
листопада 2018 р.) - 
Полтава, ПУЕТ. - С. 228-
230.  
http://194.44.39.210/bitstrea
m/123456789/7021/1/11.201
8.pdf 
2. Басова Ю.О., Гнітій Н.В.,  
Любін О.В. Дослідження 
якості та безпечності 
синтетичних мийних 
засобів для прання дитячої 
білизни // 
Підприємництво, торгівля: 
теоретичні підходи та 
практичні аспекти 
розвитку : материали I 
Міжнарод. наук.-практич. 
інтернет конф. (м. 
Старобільськ, 27-28 
листопада 2018) - Полтава, 
ПУЕТ. - С. С.113-114 Режим 
доступу:
< 
http://dspace.luguniv.edu.ua
/jspui/bitstream/123456789/
3155/1/1%20konf.pdf >
3. Басова Ю.О., Губа Л.М.,  
Гнітій Н. В. Особливості 
класифікації сучасного 
асортименту сосок-
пустушок // Формування та 
перспективи розвитку 
підприємницьких структур 
в рамках інтеграції до 
європейського простору : 
матеріали ІІ Міжнар. наук.-
практ. конф. (заочна 
форма). - Полтава, 2019. - 
С. 37-39. 
http://dspace.puet.edu.ua/bi
tstream/123456789/7413/1/
%D0%9C%D0%B0%D0%BA
%D0%B5%D1%82_2019_%D
0%BE%D1%81%D0%BD%D0
%BE%D0%B2%D0%BD%D0
%B8%D0%B9%20%281%29.
pdf 
4. Сидоренко Я. О., 
Кириченко О. В., Гнітій Н. 
В. Дослідження показників 
якості кремів тональних, 
що імпортуються в Україну. 
Підприємництво, торгівля: 
теоретичні підходи та 
практичні аспекти 
розвитку: матеріали І 
Міжнародної науково-
практичної Інтернет-
конференції (м. 
Старобільськ, 27-28 
листопада 2018 р.). 
Старобільськ, 2018. С. 196-
198.
Режим доступу: 
5. Гнітій Н.В., Бондарець 
Т.Г. Фізико-хімічні 
показники якості пресервів 
з філе оселедця // 
Формування та 
перспективи розвитку 
підприємницьких структур 
в рамках інтеграції до 
європейського простору : 
матеріали Міжнар. наук.-
практ. конф. (м. Полтава, 
27 березня 2018 р.). - 
Полтава, ПДАА, 2018. - С. 
54-56. 
https://www.pdaa.edu.ua/sit
es/default/files/node/2908/
materialymizhnarodnoyikonf
erenciyipoltava2018.pdf   
6. Шурдук І.В., Гнітій Н. В., 
Якимович В.О. 
Дослідження показників 
якості портландцементу //  
Підприємництво, торгівля: 
теоретичні підходи та 
практичні аспекти 
розвитку : материали I 
Міжнарод. наук.-практич. 
інтернет конф. (м. 
Старобільськ, 27-28 
листопада 2018) - Полтава, 



ПУЕТ. - С. 303-306. Режим 
доступу: < 
http://dspace.luguniv.edu.ua
/jspui/bitstream/123456789/
3155/1/1%20konf.pdf >
7. Гнітій Н.В., Губа Л.М., 
Шурдук І.В. Проблеми 
забезпечення якості 
освітніх послуг //  Якість 
вищої освіти: 
компетентнісний підхід у 
підготовці сучасного 
фахівця : матеріали XLIIІ 
Міжнарод. наук.-метод.ич. 
конф. (м. Полтава, 14 - 15 
листопада 2018 р.) - 
Полтава, ПУЕТ. - С. 230-
232.
 
http://194.44.39.210/bitstrea
m/123456789/7021/1/11.201
8.pdf 
8. Губа Л.М., Гнітій Н.В.,  
Рудь М.В. Дослідження 
якості та безпечності 
синтетичних мийних 
засобів для прання дитячої 
білизни // 
Підприємництво, торгівля: 
теоретичні підходи та 
практичні аспекти 
розвитку : материали I 
Міжнарод. наук.-практич. 
інтернет конф. (м. 
Старобільськ, 27-28 
листопада 2018) - Полтава, 
ПУЕТ. - С. 122-126. Режим 
доступу:
< 
http://dspace.luguniv.edu.ua
/jspui/bitstream/123456789/
3155/1/1%20konf.pdf > 
9. Дослідження показників 
якості косметичних засобів, 
що імпортуються в Україну 
/ О. В. Калашник, Н. В. 
Гнітій, А. В. Татарко // 
матеріали Міжнародної 
наукової інтернет-
конференції молодих 
учених, магістрантів і 
студентів «Соціально-
економічний і 
гуманітарний виміри 
розвитку торгівлі, 
готельно-ресторанного та 
туристичного бізнесу», (м. 
Харків, 23-24 березня 2017 
р.). - Харків: Харківський 
торговельно-економічний 
інститут КНТЕУ, 2017. - С. 
259-260. 
http://conf.htei.org.ua/wp-
content/uploads/2017/05/Zb
irka_tez_23-
24_03_2017r.pdf 
10. Теоретичні аспекти 
визначення якості та 
безпечності ківі / О.В. 
Калашник, Н. В. Гнітій, Р. 
А. Манько // Якість та 
безпечність товарів: 
матеріали Міжнародної 
науково-практичної 
конференції молодих 
учених та студентів (м. 
Луцьк, 24 березня 2017 р.). 
- Луцьк: Луцький 
національний технічний 
університет, 2017. - С. 55-57. 
http://dspace.puet.edu.ua/bi
tstream/123456789/7414/1/
%D0%9B%D0%A3%D0%A6
%D0%AC%D0%9A_%D1%82
%D0%B5%D0%B7%D0%B8
_2017.pdf 
11. Зміни вмісту вітаміну С 
у ківі за різних умов 
зберігання / О.В. 
Калашник, Н. В. Гнітій, Р. 
А. Манько // матеріали 
Міжнародної науково-
практичної конференції 
«Розвиток харчових 
виробництв, ресторанного 
та готельного господарств і 
торгівлі: проблеми, 



перспективи, 
ефективність», (м. Харків, 
18 травня 2017 р.). - Харків: 
Харківський державний 
університет харчування та 
торгівлі, 2017. - С. 188-189.  
http://www.hduht.edu.ua/i
mages/hduht/nauka/conf/2
017/tezi1_18.05.17.pdf 
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[Текст] : патент 143801 : 
МПК A21D 2/00, A21D 2/36 
(2006.01) / Калашник О. В.; 
Бараболя О. В.; Мороз С. Е.; 
Бірта Г. О.; Басова Ю. О.; 
Кириченко О. В.; Шиян Н. 
І.; Стрижак С. В. (UA ); 
Гнітій Н. В.; Ремізова Н. Л.; 
Махмудов Х. З.; Іванов О. 
М.; власник патенту 
Полтавська державна 
аграрна академія (UA). - № 
u202001711 ; заявл. 
11.03.2020 ; опубл. 
10.08.2020, Бюл. № 15. < 
https://base.uipv.org/search
INV/search.php?
action=viewdetails&IdClaim
=270599&chapter=descriptio
n >
4. Наявність навчально-
методичних розробок для 
самостійної роботи 
здобувачів та 
дистанційного навчання:
1.Біохімія [Текст] : збірник 
завдань і тестів із 
навчальної дисципліни 
``Біохімія`` для студентів 
спеціальності 162 
Біотехнології та 
біоінженерія освітня 
програма 
``Біотехнологія`` ступеня 
бакалавра / Н. В. Гнітій. – 
Полтава : ПУЕТ, 2019. – 31 
с. 
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/248323/
default 
2. Товароведение 
(теоретические основы: 
методы исследования 
товаров) [Текст] : учебно-
методическое пособие для 
студентов специальности 
076 
«Предпринимательство, 
торговля и биржевая 
деятельность» программы 
профессиональной 
направленности 
«Товароведение и 
коммерческая 
деятельность»,«Товароведе
ние и экспертиза в 
таможенном деле» ПУЭТ / 
В. И. Дмитренко, Н. Л. 
Ремизова, Н. В. Гнитий. – 
Полтава : ПУЭТ, 2018. – 
102 с.  
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/IdNotice:
241092/Source:default# 
3. Дистанційні курси на 
англійській мові з 
навчальної дисципліни 



``Загальна біологія`` для 
студентів 1 та 2 курсів 
спеціальності 162 
``Біотехнологія та 
біоінженерія``, освітня 
програма 
``Біотехнологія`` 
http://www2.el.puet.edu.ua/
iz/course/view.php?id=565
4. Дистанційний курс `` 
Principles of Crop and 
Livestock (Основи 
рослинництва і 
тваринництва)``- 
англійська мова
http://www2.el.puet.edu.ua/
iz/course/view.php?id=578
5. Дистанційний курс для 
студентів підготовчого 
відділення ``Хімія`` 
http://www2.el.puet.edu.ua/
iz/course/view.php?id=623
6. Дистанційний курс для 
студентів підготовчого 
відділення`` Біологія`` 
http://www2.el.puet.edu.ua/
iz/course/view.php?id=626
14. Керівництво студентом:
1.Керівництво студентом, 
який зайняв призове місце 
на ХLІ міжнародній 
науковій студентській 
конференції «Актуальні 
питання розвитку 
економіки, харчових 
технологій та 
товарознавства» (за 
підсумками науково-
дослідних робіт студентів 
за 2017 рік) (м. Полтава, 
ПУЕТ, 17-18 квітня 2018 р.): 
диплом І ступеня - 
Бондарець Тетяна 
Геннадіївна (Наказ № 246-
С від 18 квітня 2018 р.)
2. Керівництво студентом, 
який зайняв призове місце 
на ХLІІ міжнародній 
науковій студентській 
конференції «Актуальні 
питання розвитку 
економіки, харчових 
технологій та 
товарознавства» (за 
підсумками науково-
дослідних робіт студентів 
за 2018 рік) (м. Полтава, 
ПУЕТ, 26-27 березня 2019 
р.): диплом ІІІ ступеня - 
Бондарець Тетяна 
Геннадіївна (Наказ № 236-
С від 27 березня 2019 р.)
3. Керівництво студентом, 
якій зайняв призове місце 
на XLІІІ Міжнародній 
науковій студентської 
конференції за підсумками 
науково-дослідних робіт 
студентів за 2019 рік (м. 
Полтава, 07-08 квітня 2020 
р.) Диплом І ступеня -
Голубицька О. Р.
12. Наявність апробацій, 
науково-популярних, 
науково-експертних та/або 
консультаційних 
публікацій:
1. Гнітій Н.В., Кобищан 
Г.Д., Басова Ю.О. 
Компетентнісний підхід у 
формуванні сучасного 
фахівця-експерта //  Якість 
вищої освіти: 
компетентнісний підхід у 
підготовці сучасного 
фахівця : матеріали XLIIІ 
Міжнарод. наук.-метод.ич. 
конф. (м. Полтава, 14 - 15 
листопада 2018 р.) - 
Полтава, ПУЕТ. - С. 228-
230.  
http://194.44.39.210/bitstrea
m/123456789/7021/1/11.201
8.pdf 
2. Басова Ю.О., Гнітій Н.В.,  
Любін О.В. Дослідження 
якості та безпечності 



синтетичних мийних 
засобів для прання дитячої 
білизни // 
Підприємництво, торгівля: 
теоретичні підходи та 
практичні аспекти 
розвитку : материали I 
Міжнарод. наук.-практич. 
інтернет конф. (м. 
Старобільськ, 27-28 
листопада 2018) - Полтава, 
ПУЕТ. - С. С.113-114 Режим 
доступу:
< 
http://dspace.luguniv.edu.ua
/jspui/bitstream/123456789/
3155/1/1%20konf.pdf >
3. Басова Ю.О., Губа Л.М.,  
Гнітій Н. В. Особливості 
класифікації сучасного 
асортименту сосок-
пустушок // Формування та 
перспективи розвитку 
підприємницьких структур 
в рамках інтеграції до 
європейського простору : 
матеріали ІІ Міжнар. наук.-
практ. конф. (заочна 
форма). - Полтава, 2019. - 
С. 37-39. 
http://dspace.puet.edu.ua/bi
tstream/123456789/7413/1/
%D0%9C%D0%B0%D0%BA
%D0%B5%D1%82_2019_%D
0%BE%D1%81%D0%BD%D0
%BE%D0%B2%D0%BD%D0
%B8%D0%B9%20%281%29.
pdf 
4. Сидоренко Я. О., 
Кириченко О. В., Гнітій Н. 
В. Дослідження показників 
якості кремів тональних, 
що імпортуються в Україну. 
Підприємництво, торгівля: 
теоретичні підходи та 
практичні аспекти 
розвитку: матеріали І 
Міжнародної науково-
практичної Інтернет-
конференції (м. 
Старобільськ, 27-28 
листопада 2018 р.). 
Старобільськ, 2018. С. 196-
198.
Режим доступу: 
5. Гнітій Н.В., Бондарець 
Т.Г. Фізико-хімічні 
показники якості пресервів 
з філе оселедця // 
Формування та 
перспективи розвитку 
підприємницьких структур 
в рамках інтеграції до 
європейського простору : 
матеріали Міжнар. наук.-
практ. конф. (м. Полтава, 
27 березня 2018 р.). - 
Полтава, ПДАА, 2018. - С. 
54-56. 
https://www.pdaa.edu.ua/sit
es/default/files/node/2908/
materialymizhnarodnoyikonf
erenciyipoltava2018.pdf   
6. Шурдук І.В., Гнітій Н. В., 
Якимович В.О. 
Дослідження показників 
якості портландцементу //  
Підприємництво, торгівля: 
теоретичні підходи та 
практичні аспекти 
розвитку : материали I 
Міжнарод. наук.-практич. 
інтернет конф. (м. 
Старобільськ, 27-28 
листопада 2018) - Полтава, 
ПУЕТ. - С. 303-306. Режим 
доступу: < 
http://dspace.luguniv.edu.ua
/jspui/bitstream/123456789/
3155/1/1%20konf.pdf >
7. Гнітій Н.В., Губа Л.М., 
Шурдук І.В. Проблеми 
забезпечення якості 
освітніх послуг //  Якість 
вищої освіти: 
компетентнісний підхід у 
підготовці сучасного 



фахівця : матеріали XLIIІ 
Міжнарод. наук.-метод.ич. 
конф. (м. Полтава, 14 - 15 
листопада 2018 р.) - 
Полтава, ПУЕТ. - С. 230-
232.
 
http://194.44.39.210/bitstrea
m/123456789/7021/1/11.201
8.pdf 
8. Губа Л.М., Гнітій Н.В.,  
Рудь М.В. Дослідження 
якості та безпечності 
синтетичних мийних 
засобів для прання дитячої 
білизни // 
Підприємництво, торгівля: 
теоретичні підходи та 
практичні аспекти 
розвитку : материали I 
Міжнарод. наук.-практич. 
інтернет конф. (м. 
Старобільськ, 27-28 
листопада 2018) - Полтава, 
ПУЕТ. - С. 122-126. Режим 
доступу:
< 
http://dspace.luguniv.edu.ua
/jspui/bitstream/123456789/
3155/1/1%20konf.pdf > 
9. Дослідження показників 
якості косметичних засобів, 
що імпортуються в Україну 
/ О. В. Калашник, Н. В. 
Гнітій, А. В. Татарко // 
матеріали Міжнародної 
наукової інтернет-
конференції молодих 
учених, магістрантів і 
студентів «Соціально-
економічний і 
гуманітарний виміри 
розвитку торгівлі, 
готельно-ресторанного та 
туристичного бізнесу», (м. 
Харків, 23-24 березня 2017 
р.). - Харків: Харківський 
торговельно-економічний 
інститут КНТЕУ, 2017. - С. 
259-260. 
http://conf.htei.org.ua/wp-
content/uploads/2017/05/Zb
irka_tez_23-
24_03_2017r.pdf 
10. Теоретичні аспекти 
визначення якості та 
безпечності ківі / О.В. 
Калашник, Н. В. Гнітій, Р. 
А. Манько // Якість та 
безпечність товарів: 
матеріали Міжнародної 
науково-практичної 
конференції молодих 
учених та студентів (м. 
Луцьк, 24 березня 2017 р.). 
- Луцьк: Луцький 
національний технічний 
університет, 2017. - С. 55-57. 
http://dspace.puet.edu.ua/bi
tstream/123456789/7414/1/
%D0%9B%D0%A3%D0%A6
%D0%AC%D0%9A_%D1%82
%D0%B5%D0%B7%D0%B8
_2017.pdf 
11. Зміни вмісту вітаміну С 
у ківі за різних умов 
зберігання / О.В. 
Калашник, Н. В. Гнітій, Р. 
А. Манько // матеріали 
Міжнародної науково-
практичної конференції 
«Розвиток харчових 
виробництв, ресторанного 
та готельного господарств і 
торгівлі: проблеми, 
перспективи, 
ефективність», (м. Харків, 
18 травня 2017 р.). - Харків: 
Харківський державний 
університет харчування та 
торгівлі, 2017. - С. 188-189.  
http://www.hduht.edu.ua/i
mages/hduht/nauka/conf/2
017/tezi1_18.05.17.pdf 
13. Кириченко О. В., Гнітій 
Н. В., Бідна К. А. Ринок 
серветок вологих в Україні. 



Сучасне матеріалознавство 
та товарознавство: теорія, 
практика, освіта : 
матеріали VІІ Міжнародної 
науково-практичної 
інтернет-конференції (12-
13 березня 2020 року, м. 
Полтава). Полтава, 2020. С. 
84-87. < 
http://dspace.puet.edu.ua/bi
tstream/123456789/8698/1/
%d0%97%d0%b1%d1%96%d1
%80%d0%bd%d0%b8%d0%
ba_%d0%ba%d0%be%d0%b
d%d1%84_%d0%a1%d1%83
%d1%87%d0%b0%d1%81_%
d0%bc%d0%b0%d1%82%d0
%b5%d1%80%d1%96%d0%b
0%d0%bb%d0%be%d0%b7%
d0%bd_2020%20%282%29.
pdf >
14. Бідна К. А., Кириченко 
О. В., Гнітій Н. В. 
Характеристика 
асортименту серветок 
вологих, що представлені 
на ринку м. Полтава. 
Перспективні напрямки 
розвитку економіки, 
фінансів, обліку та права: 
теорія і практика: збірник 
тез доповідей міжнародної 
науково-практичної 
конференції (м. Полтава, 12 
лютого 2020 р.): у 5 ч. 
Полтава: ЦФЕНД, 2020. Ч. 
2. С. 23-24. < 
http://dspace.puet.edu.ua/bi
tstream/123456789/9260/1/
%d0%a7%d0%90%d0%a1%d
0%a2%d0%98%d0%9d%d0
%90_2_%20%d0%9d%d0%9
0%20%d0%a1%d0%90%d0%
99%d0%a2%20%281%29.pdf 
>
15.Яценко А. О., Гнітій Н. В. 
Еспертиза кисломолочного 
сиру за фізико-хімічними 
показниками// Актуальні 
питання розвитку науки та 
забезпечення якості освіти 
у ХХІ столітті : тези 
доповідей XLІІІ 
Міжнародної наукової 
студентської конференції за 
підсумками науково-
дослідних робіт студентів 
за 2019 рік (м. Полтава, 07-
08 квітня 2020 р.) : у 2 ч., ч. 
2. - Полтава : ПУЕТ, 2020. - 
343 с. - Текст укр., рос., 
англ., нім. мовами. С.171-
173 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/9459
17. Дмітрієва А., Бондар І., 
Гнітій Н. В. Експертиза 
вершкового масла 
вітчизняних виробників за 
фізико-хімічними 
показниками// Актуальні 
питання розвитку науки та 
забезпечення якості освіти 
у ХХІ столітті : тези 
доповідей XLІІІ 
Міжнародної наукової 
студентської конференції за 
підсумками науково-
дослідних робіт студентів 
за 2019 рік (м. Полтава, 07-
08 квітня 2020 р.) : у 2 ч., ч. 
2. - Полтава : ПУЕТ, 2020. - 
343 с. - Текст укр., рос., 
англ., нім. мовами. С.173 -
175 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/9439
18. Бондарець Т. Г., Гнітій 
Н. В. Експертиза якості 
дитячого харчування на 
прикладі яблучного пюре 
за нутриціологічними та 
фізико-хімічними 
показниками // Актуальні 
питання розвитку науки та 
забезпечення якості освіти 
у ХХІ столітті : тези 



доповідей XLІІІ 
Міжнародної наукової 
студентської конференції за 
підсумками науково-
дослідних робіт студентів 
за 2019 рік (м. Полтава, 07-
08 квітня 2020 р.) : у 2 ч., ч. 
2. - Полтава : ПУЕТ, 2020. - 
343 с. - Текст укр., рос., 
англ., нім. мовами. С. 175-
176  
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/9433
19.Годунок А. Д., Гнітій Н. 
В. Фізико-хімічна 
експертиза якості 
плавленого сиру // 
Актуальні питання 
розвитку науки та 
забезпечення якості освіти 
у ХХІ столітті : тези 
доповідей XLІІІ 
Міжнародної наукової 
студентської конференції за 
підсумками науково-
дослідних робіт студентів 
за 2019 рік (м. Полтава, 07-
08 квітня 2020 р.) : у 2 ч., ч. 
2. - Полтава : ПУЕТ, 2020. - 
343 с. - Текст укр., рос., 
англ., нім. мовами. С. 176-
178
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/9436
20. Кравчук В. В., Гнітій Н. 
В. Еспертиза якості сиру 
«Бринза» за 
нутриціологічним складом 
// Актуальні питання 
розвитку науки та 
забезпечення якості освіти 
у ХХІ столітті : тези 
доповідей XLІІІ 
Міжнародної наукової 
студентської конференції за 
підсумками науково-
дослідних робіт студентів 
за 2019 рік (м. Полтава, 07-
08 квітня 2020 р.) : у 2 ч., ч. 
2. - Полтава : ПУЕТ, 2020. - 
343 с. - Текст укр., рос., 
англ., нім. мовами. С. 178 -
180 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/9433
21. Голубицька О. Р., Гнітій 
Н. В. Аналіз якості кави 
розчинної за фізико-
хімічними показниками // 
Актуальні питання 
розвитку науки та 
забезпечення якості освіти 
у ХХІ столітті : тези 
доповідей XLІІІ 
Міжнародної наукової 
студентської конференції за 
підсумками науково-
дослідних робіт студентів 
за 2019 рік (м. Полтава, 07-
08 квітня 2020 р.) : у 2 ч., ч. 
2. - Полтава : ПУЕТ, 2020. - 
343 с. - Текст укр., рос., 
англ., нім. мовами. С. 204 -
206 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/9437
22. Чопик К. В., Гнітій Н. В. 
Визначення фізико-
хімічних показників якості 
чорного чаю // Актуальні 
питання розвитку науки та 
забезпечення якості освіти 
у ХХІ столітті : тези 
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(Розпорядження №14 від 
21.01.2013р.).
7. Участь в атестації 
наукових кадрів як 
офіційного опонента або 
члена постійної 
спеціалізованої вченої 
ради:
1. Член спеціалізованої 
вченої ради Інституту 
свинарства і АПВ НААН К 
44.351.01 Наказ МОН 
України № 326 від 
04.04.2018 р



2. Офіційний опонент 
дисертації на здобуття 
науковго ступеня 
кандидата наук  Волощук  
О.В., 2019 р
2. Наявність патентів та 
свідоцтв:
1. Склад хліба пшеничного 
«Козацький» / Калашник 
О.В., Бараболя О.В., 
Михайлова О.С., Писаренко 
С.В.,  Юдічева О.П., Мороз 
С.Є., Басова Ю.О.  Буднік 
Н.В.; Кайнаш А. П., Кальян 
О. С.; Яснолоб І. О.; Бірта Г. 
О. // Пат. 135974Україна, 
МПК A21D 2/36 (2006.01),  
A21D 13/02 (2006.01)/ 
Полтавська державна 
аграрна академія. - № 
u201901839; заявл. 
21.02.2019; опубл. 
25.07.2019, бюл. № 14. - <          
https://base.uipv.org/search
INV/search.php?
action=viewdetails&IdClaim
=260559 >
2.  Склад хліба пшеничного 
/Калашник О.В., Бараболя 
О.В., Мороз С.Е.,  Бірта 
Г.О.,  Басова Ю.О., 
Кириченко О.В., Шиян 
Н.І., Стрижак С.В.,  Гнітій 
Н.В., Ремізова Н.Л., 
Махмудов Х.З.,  Іванов 
О.М.// Пат.143801 Україна, 
МПК (2020.01) А21D 2/00,  
А21D 2/36 (2006/01) / 
Полтавська державна 
аграрна академія. - № 
u202001711; заявл. 
11.03.2020; опубл. 
10.08.2020, бюл. № 15.  
https://base.uipv.org/search
INV/search.php?
action=viewdetails&IdClaim
=270605 
3. Композиція хліба 
пшеничного 
``Шотландський`` [Текст] 
: патент 142655 : МПК A21D 
2/36 (2006.01), A21D 13/02 
(2006.01) / Калашник О. В.; 
Бараболя О. В.; Мороз С. Е.; 
Бірта Г. О.; Басова Ю. О.; 
Кириченко О. В.; Шиян Н. 
І.; Стрижак С. В. (UA ); 
Гнітій Н. В.; Ремізова Н. Л.; 
Махмудов Х. 3.; Прасолов 
Є. Я.; власник патенту 
Полтавська державна 
аграрна академія (UA). - № 
u201910865 ; заявл. 
04.11.2019 ; опубл. 
25.06.2020, Бюл. № 12. < 
https://base.uipv.org/search
INV/search.php?
action=viewdetails&IdClaim
=269139&chapter=descriptio
n > 
4. Наявність навчально-
методичних розробок для 
самостійної роботи 
здобувачів та 
дистанційного навчання:
1. Бірта Г.О.. Методологія і 
організація наукових 
досліджень. Курс лекцій 
для студентів спеціальності 
076 «Підприємництво, 
торгівля та біржова 
діяльність», спеціалізація 
«Товарознавство і 
комерційна діяльність» 
Полтава: ПУЕТ. - 2019. - 110 
с. Доступ: <      
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/245272/
default   >
2. Бірта Г.О. Фармакогнозія 
[Електронний ресурс] : 
навчально-методичний 
посібник для самостійного 
вивчення навчальної 
дисципліни здобувачами 
вищої освіти спеціальності 



162 Біотехнології та 
біоінженерія освітня 
програма 
`Біотехнологія``ступеня 
бакалавра / Г. О. Бірта , Л. 
В. Флока. - Полтава : ПУЕТ, 
2020. - 77 с. Режим доступу: 
3. Бірта, Г.О. ЕКО- та ГМО-
продукти [Електронний 
ресурс] : навчально-
методичний посібник для 
самостійного вивчення 
навчальної дисципліни 
здобувачами вищої освіти 
спеціальності 076 
Підприємництво, торгівля 
та біржова діяльність 
освітні програми 
«Товарознавство та 
комерційна діяльність», 
«Товарознавство та 
експертиза в митній 
справі» ступеня бакалавра 
/ Г. О. Бірта, Л. В. Флока. - 
Полтава : ПУЕТ, 2019. - 74 
с. - Режим доступу: :
4. Бірта, Г. О. Біоетика 
[Електронний ресурс] : 
навчально-методичний 
посібник для самостійного 
вивчення навчальної 
дисципліни здобувачами 
вищої освіти спеціальності 
162 Біотехнології та 
біоінженерія освітня 
програма «Біотехнологія» 
ступеня бакалавра / Г. О. 
Бірта , Л. В. Флока. - 
Полтава : ПУЕТ, 2019. - 49 
с. - Режим доступу: :
5. Бірта Г.О., Флока Л.В. 
Дистанційний курс з 
дисципліни «Еко- та ГМО-
продукти» , для студентів 
спеціальності 076 
«Підприємництво торгівля 
та біржова діяльність» 
освітні програми 
«Товарознавство і 
комерційна діяльність» та 
«Товарознавство та 
експертиза в митній 
справі», Полтава, 2019 р. 
Доступ:  
6. Бірта Г.О., Флока Л.В. 
Дистанційний курс з 
дисципліни «Біоетика» для 
студентів спеціальності 162  
«Біотехнології та 
біоінженерія» освітня 
програма «Біотехнологія», 
Полтава, 2019 р. Доступ:  
http://www2.el.puet.edu.ua/
st/course/view.php?id=1463 
7. Бірта Г.О., Флока Л.В. 
Дистанційний курс з 
дисципліни 
«Фармакогнозія» для 
студентів спеціальності 162  
«Біотехнології та 
біоінженерія» освітня 
програма «Біотехнологія», 
Полтава, 2020 р. Доступ: 
8. Бірта Г.О., Флока Л.В. 
Дистанційний курс з 
дисципліни «Харчова 
сировина» , для студентів 
спеціальності 076 
«Підприємництво торгівля 
та біржова діяльність» 
освітні програми 
«Товарознавство і 
торговельне 
підприємництво» та 
«Експертиза в митній 
справі», Полтава, 2019р. 
Доступ:  
9. Бірта Г.О., Флока Л.В. 
Дистанційний курс з 
дисципліни «Органічне 
виробництво та еко-
продукти» для студентів 
спеціальності 162  
«Біотехнології та 
біоінженерія» освітня 
програма «Біотехнологія», 
Полтава, 2020 р. Доступ: 



12. Наявність апробацій, 
науково-популярних, 
науково-експертних та/або 
консультаційних 
публікацій:
1.Бірта Г.О. Состав и 
свойства эндокринно-
ферментного и 
специального сырья / Бірта 
Г.О., Бургу Ю.Г.// Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта. Матеріали 
V Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції. Полтава, 14-15 
березня 2018 року. С. 68-71. 
Доступ: <  
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/7230  >
2.Бірта Г.О. 
Функціонально-
технологічні властивості 
м`яса/ Бірта Г.О., Флока 
Л.В..// Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта. Матеріали 
VІ Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції. Полтава, 14-15 
березня 2019 року. С. 242-
244. Доступ: <  
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/7219  >
3.Бірта Г.О. Сучасні 
способи фальсифікації 
кисломолочних продуктів / 
Г.О.Бірта, Ю.Г.Бургу, 
Л.В.Флока// Матеріали  VІ 
Міжнародної науково-
практичної iнтернет-
конференції «Актуальні 
проблеми теорії і практики 
експертизи товарів» 
(м.Полтава, 4 квітня 
2019р.). - Полтава: ПУЕТ, 
2019. Режим доступу: <  
http://expertuza.forumotion.
me/t38-topic  >
4.Бірта Г.О. 
Заморожування як спосіб 
зберігання м`яса та 
м`ясних продуктів. - 
Сучасне матеріалознавство 
та товарознавство: теорія, 
практика, освіта. Матеріали 
ІV Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції. Полтава, 14-15 
березня 2017 року. С. 130-
133. Доступ:  
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/7421
7. Бірта Г.О. Теоретичні 
основи процесів в харчовій 
біотехнології/ Г.О.Бірта, 
Л.В.Флока// Матеріали VІІ 
Міжнародної науково-
практичної iнтернет-
конференції «Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта» 
(м.Полтава, 12-13 березня 
2020р.). - Полтава: ПУЕТ, 
2020. Режим доступу: 
8. Бірта Г.О. Вимоги ринку 
праці до агентів з митного 
оформлення/ Г.О.Бірта, 
О.В.Кириченко// 
Матеріали VІI Міжнародної 
науково-практичної 
інтернет-конференції 
«Актуальні проблеми теорії 
і практики експертизи 
товарів матеріали» 
(м.Полтава, 2-3 квітня 2020 
року) - Полтава: ПУЕТ, 
2020. - С.359-361. Режим 
доступу: 
9. Бірта Г.О. Господарське 
використання та продукція 
конярства/ Г.О.Бірта, 
О.В,Кириченко// Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 



практика, освіта: матеріали 
VІІ Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції (12-13 березня 
2020 року, м. Полтава). 
Полтава, 2020. С. 66-69. 
Режим доступу: 
11. Бірта Г.О.  Вплив умов 
годівлі на забійні якості 
свиней / Г.О.Бірта, 
Ю.Г.Бургу, Л.В.Флока // 
The 7th International 
scientific and practical 
conference “Actual trends of 
modern scientific research” 
(February 14-16, 2021) 
MDPC Publishing, Munich, 
Germany. 2021. - Р.24-30. 
Режим доступу:  
12. Бірта Г.О.  Кореляційні 
зв`язки м`ясо-сальних 
якостей свиней  / Г.О.Бірта, 
Ю.Г.Бургу, Л.В.Флока, 
О.О.Горячова // The 8th 
International scientific and 
practical conference 
«Fundamental and applied 
research in the modern 
world» (March 17-19, 2021) 
BoScience Publisher, Boston, 
USA. 2021. - р.321-328. 
Режим доступу: 
13.Бірта Г.О. Способи 
фальсифікації газованих 
безалкогольних напоїв / 
Г.О.Бірта, Ю.Г. Бургу, 
Л.В.Флока, А.О.Сопітько // 
ХІІ Всеукраїнська науково-
практична конференція 
«Вода в харчовій 
промисловості»: Збірник 
тез доповідей ХІІ 
Всеукраїнської науково-
практичної конференції. 25 
- 26 березня 2021 р., Одеса, 
ОНАХТ. - Одеса: ОНАХТ, 
2021. - 186 с. Режим 
доступу:  
14.Бірта Г.О. Дослідження 
якості кефіру різних 
виробників /Г.О.Бірта, 
Ю.Г.Бургу, Л.В.Флока // 
Матеріали ІV Міжнародної 
науково-практичної 
конференції (заочна 
форма) «Формування та 
перспективи розвитку 
підприємницьких структур 
в рамках інтеграції до 
європейського простору» - 
Полтава: ПДАУ, 2021. - С. 
46-50. Режим доступу: 
15.Бірта Г.О. Способи та 
засоби фальсифікації 
м`ясних консервів / Г.О. 
Бірта, Ю.Г.Бургу, Л.В. 
Флока, Я.А.Книш // 
Актуальні проблеми теорії і 
практики експертизи 
товарів: матеріали VІІI 
Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції (25-26 березня 
2021 року). - Полтава : 
ПУЕТ, 2021. - С.52-54. 
Режим доступу: 
16.Бірта Г.О. Перспективи 
використання 
нетрадиційної сировини в 
технології пивоваріння / 
Г.О. Бірта, Ю.Г.Бургу, Л.В. 
Флока, Ю.С.Олійник // 
Актуальні проблеми теорії і 
практики експертизи 
товарів: матеріали VІІI 
Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції (25-26 березня 
2021 року). - Полтава: 
ПУЕТ, 2021. - С.55-57. 
Режим доступу: 
17.Бірта Г.О. Сучасні 
способи та засоби 
фальсифікації ковбасних 
виробів / Г.О. Бірта, 
Ю.Г.Бургу, Л.В. Флока, 
Я.О.Гайда // Сучасне 



матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта: 
Матеріали VІІІ 
Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції, присвяченої 
60-річчю освітньої 
діяльності Вищого 
навчального закладу 
Укоопспілки «Полтавський 
університет економіки і 
торгівлі» (м.Полтава, 22-23 
квітня 2021 року). - 
Полтава: ПУЕТ, 2021. - 
С.45-48. Режим доступу: 
18.Бірта Г.О. Біохімічні 
процеси при виробництві 
ферментованих м`ясних 
продуктів/ Г.О. Бірта, 
Ю.Г.Бургу, Л.В. Флока, 
М.А.Атаман // Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта: 
Матеріали VІІІ 
Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції, присвяченої 
60-річчю освітньої 
діяльності Вищого 
навчального закладу 
Укоопспілки «Полтавський 
університет економіки і 
торгівлі» (м.Полтава, 22-23 
квітня 2021 року). - 
Полтава: ПУЕТ, 2021. - 
С.100-103. Режим доступу:  
19. Флока Л.В. Бірта Г.О., 
Залогіна С.О. Ринок 
морозива в Україні та 
оцінка його 
якості//Матеріали ІV 
Міжнародної науково-
практичної конференції 
(заочна форма) 
«Формування та 
перспективи розвитку 
підприємницьких структур 
в рамках інтеграції до 
європейського простору» - 
Полтава: ПДАУ, 2021. - С. 
407-410. Режим доступу:  
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/10518
         Підвищення 
кваліфікації/стажування:
1.  Підвищення 
кваліфікації: Інститут 
свинарства і 
агропромислового 
виробництва Національної 
академії аграрних наук 
України (02.05.- 03.06.2019 
р наказ № 66 а -К від 
26.04.2019,  посвідчення  
про підвищення 
кваліфікації № 0138 від 
03.06.2019.р.
2.  Кафедра біотехнології 
ім.. Ф.І. Осташка 
Харківської державної 
зооветеринарної академії 
на тему «Сучасні 
досягнення промислової, 
екологічної, клітинної і 
молекулярної біотехнології 
та удосконалення 
біотехнологічних методів 
відтворення 
тварин»(02.09.- 
02.10.2019р. посвідчення  
№ 3 від 02.10.2019 р)

268693 Гнітій Надія 
Володимирівна

старший 
викладач, 
Основне місце 
роботи

Навчально-
науковий інститут 

денної освіти

Диплом 
спеціаліста, 

Полтавський 
державний 

педагогічний 
університет ім. 
В.Г. Короленка, 
рік закінчення: 

2005, 
спеціальність: 

010103 Педагогіка 
і методика 

15 Біотехнологія та 
здоров"я  людини

Відповідає пунктам  
2,3,4,8,12,14,19 вимог п.38 
Ліцензійних умов, зокрема:
1. Основні публікації за 
напрямом:
1. Kalashnyk O., Barabolia O., 
Mikhailova O., Pisarenko S., 
Yudicheva O., Moroz S., Birta 
G., Tkachenko A., 
Kyrychenko O., Gnitiy N. 
Justification for use of two-
component mixtures for 



середньої освіти. 
Хімія і біологія, 

Диплом магістра, 
Полтавський 
державний 

педагогічний 
університет ім. 
В.Г. Короленка, 
рік закінчення: 

2006, 
спеціальність: 

010103 Педагогіка 
і методика 

середньої освіти. 
Хімія

cooking wheat bread. 
Technology audit and 
production reserves. 
Chemical engineering: Food 
production technology. 2018. 
№ 4/3(42). С. 41-49. 
< 
https://www.researchgate.ne
t/publication/328237828_Ju
stification_for_use_of_two-
component_mixtures_for_c
ooking_wheat_bread > 
2. Хмельницька Є.В, Бургу 
Ю.Г. Котова З.Я. Гнітій 
Н.В. Стан ринку молока та 
молочної продукції в 
Україні / Є.В.Хмельницька, 
Ю.Г.Бургу,З.Я. Котова, Н.В. 
Гнітій ///Науковий вісник 
Полтавського університету 
економіки і торгівлі, серія 
``Технічні науки``;№ 1(96) 
листопад 2020.- С.62-69  
3. Наявність 
підручників/навчальних 
посібників/монографій:
1. Бірта Г.О., Бургу Ю.Г., 
Флока Л.В., Горячова О.О., 
Рачинська З.П., Гнітій Н.В. 
Свинарство. 
2020.Publisher: GlobeEdit is 
a trademark of International 
Book Market Service Ltd., 
member of Omniscriptum 
Publishing Group 17 Meldrun 
Street, Beau Bassin 71504, 
Mauritius. - 177 s. ISBN 978-
620-0-61987-7.  Режим 
доступу: < 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/10729 >
8. Виконання функцій 
наукового керівника або 
відповідального виконавця 
наукової теми, головного 
редактора/члена 
редколегії/експерта:
Участь у науково-дослІднІй 
темі № 356/12 `` 
Екологічні аспекти 
дослідження якості товарів 
народного споживання`` з 
2014 року, керівництво з 
2018 навчального року по 
данний час
2. Наявність патентів та 
свідоцтв:
1. Композиція хліба 
пшеничного 
``Шотландський`` [Текст] 
: патент 142655 : МПК A21D 
2/36 (2006.01), A21D 13/02 
(2006.01) / Калашник О. В.; 
Бараболя О. В.; Мороз С. Е.; 
Бірта Г. О.; Басова Ю. О.; 
Кириченко О. В.; Шиян Н. 
І.; Стрижак С. В. (UA ); 
Гнітій Н. В.; Ремізова Н. Л.; 
Махмудов Х. З.; Прасолов 
Є. Я.; власник патенту 
Полтавська державна 
аграрна академія (UA). - № 
u201910865 ; заявл. 
04.11.2019 ; опубл. 
25.06.2020, Бюл. № 12. < 
https://base.uipv.org/search
INV/search.php?
action=viewdetails&IdClaim
=269139&chapter=descriptio
n > 
2. Склад хліба пшеничного 
[Текст] : патент 143801 : 
МПК A21D 2/00, A21D 2/36 
(2006.01) / Калашник О. В.; 
Бараболя О. В.; Мороз С. Е.; 
Бірта Г. О.; Басова Ю. О.; 
Кириченко О. В.; Шиян Н. 
І.; Стрижак С. В. (UA ); 
Гнітій Н. В.; Ремізова Н. Л.; 
Махмудов Х. З.; Іванов О. 
М.; власник патенту 
Полтавська державна 
аграрна академія (UA). - № 
u202001711 ; заявл. 
11.03.2020 ; опубл. 
10.08.2020, Бюл. № 15. < 
https://base.uipv.org/search



INV/search.php?
action=viewdetails&IdClaim
=270599&chapter=descriptio
n >
4. Наявність навчально-
методичних розробок для 
самостійної роботи 
здобувачів та 
дистанційного навчання:
1.Біохімія [Текст] : збірник 
завдань і тестів із 
навчальної дисципліни 
``Біохімія`` для студентів 
спеціальності 162 
Біотехнології та 
біоінженерія освітня 
програма 
``Біотехнологія`` ступеня 
бакалавра / Н. В. Гнітій. – 
Полтава : ПУЕТ, 2019. – 31 
с. 
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/248323/
default 
2. Товароведение 
(теоретические основы: 
методы исследования 
товаров) [Текст] : учебно-
методическое пособие для 
студентов специальности 
076 
«Предпринимательство, 
торговля и биржевая 
деятельность» программы 
профессиональной 
направленности 
«Товароведение и 
коммерческая 
деятельность»,«Товароведе
ние и экспертиза в 
таможенном деле» ПУЭТ / 
В. И. Дмитренко, Н. Л. 
Ремизова, Н. В. Гнитий. – 
Полтава : ПУЭТ, 2018. – 
102 с.  
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/IdNotice:
241092/Source:default# 
3. Дистанційні курси на 
англійській мові з 
навчальної дисципліни 
``Загальна біологія`` для 
студентів 1 та 2 курсів 
спеціальності 162 
``Біотехнологія та 
біоінженерія``, освітня 
програма 
``Біотехнологія`` 
http://www2.el.puet.edu.ua/
iz/course/view.php?id=565
4. Дистанційний курс `` 
Principles of Crop and 
Livestock (Основи 
рослинництва і 
тваринництва)``- 
англійська мова
http://www2.el.puet.edu.ua/
iz/course/view.php?id=578
5. Дистанційний курс для 
студентів підготовчого 
відділення ``Хімія`` 
http://www2.el.puet.edu.ua/
iz/course/view.php?id=623
6. Дистанційний курс для 
студентів підготовчого 
відділення`` Біологія`` 
http://www2.el.puet.edu.ua/
iz/course/view.php?id=626
14. Керівництво студентом:
1.Керівництво студентом, 
який зайняв призове місце 
на ХLІ міжнародній 
науковій студентській 
конференції «Актуальні 
питання розвитку 
економіки, харчових 
технологій та 
товарознавства» (за 
підсумками науково-
дослідних робіт студентів 
за 2017 рік) (м. Полтава, 
ПУЕТ, 17-18 квітня 2018 р.): 
диплом І ступеня - 
Бондарець Тетяна 
Геннадіївна (Наказ № 246-



С від 18 квітня 2018 р.)
2. Керівництво студентом, 
який зайняв призове місце 
на ХLІІ міжнародній 
науковій студентській 
конференції «Актуальні 
питання розвитку 
економіки, харчових 
технологій та 
товарознавства» (за 
підсумками науково-
дослідних робіт студентів 
за 2018 рік) (м. Полтава, 
ПУЕТ, 26-27 березня 2019 
р.): диплом ІІІ ступеня - 
Бондарець Тетяна 
Геннадіївна (Наказ № 236-
С від 27 березня 2019 р.)
3. Керівництво студентом, 
якій зайняв призове місце 
на XLІІІ Міжнародній 
науковій студентської 
конференції за підсумками 
науково-дослідних робіт 
студентів за 2019 рік (м. 
Полтава, 07-08 квітня 2020 
р.) Диплом І ступеня -
Голубицька О. Р.
12. Наявність апробацій, 
науково-популярних, 
науково-експертних та/або 
консультаційних 
публікацій:
1. Гнітій Н.В., Кобищан 
Г.Д., Басова Ю.О. 
Компетентнісний підхід у 
формуванні сучасного 
фахівця-експерта //  Якість 
вищої освіти: 
компетентнісний підхід у 
підготовці сучасного 
фахівця : матеріали XLIIІ 
Міжнарод. наук.-метод.ич. 
конф. (м. Полтава, 14 - 15 
листопада 2018 р.) - 
Полтава, ПУЕТ. - С. 228-
230.  
http://194.44.39.210/bitstrea
m/123456789/7021/1/11.201
8.pdf 
2. Басова Ю.О., Гнітій Н.В.,  
Любін О.В. Дослідження 
якості та безпечності 
синтетичних мийних 
засобів для прання дитячої 
білизни // 
Підприємництво, торгівля: 
теоретичні підходи та 
практичні аспекти 
розвитку : материали I 
Міжнарод. наук.-практич. 
інтернет конф. (м. 
Старобільськ, 27-28 
листопада 2018) - Полтава, 
ПУЕТ. - С. С.113-114 Режим 
доступу:
< 
http://dspace.luguniv.edu.ua
/jspui/bitstream/123456789/
3155/1/1%20konf.pdf >
3. Басова Ю.О., Губа Л.М.,  
Гнітій Н. В. Особливості 
класифікації сучасного 
асортименту сосок-
пустушок // Формування та 
перспективи розвитку 
підприємницьких структур 
в рамках інтеграції до 
європейського простору : 
матеріали ІІ Міжнар. наук.-
практ. конф. (заочна 
форма). - Полтава, 2019. - 
С. 37-39. 
http://dspace.puet.edu.ua/bi
tstream/123456789/7413/1/
%D0%9C%D0%B0%D0%BA
%D0%B5%D1%82_2019_%D
0%BE%D1%81%D0%BD%D0
%BE%D0%B2%D0%BD%D0
%B8%D0%B9%20%281%29.
pdf 
4. Сидоренко Я. О., 
Кириченко О. В., Гнітій Н. 
В. Дослідження показників 
якості кремів тональних, 
що імпортуються в Україну. 
Підприємництво, торгівля: 



теоретичні підходи та 
практичні аспекти 
розвитку: матеріали І 
Міжнародної науково-
практичної Інтернет-
конференції (м. 
Старобільськ, 27-28 
листопада 2018 р.). 
Старобільськ, 2018. С. 196-
198.
Режим доступу: 
5. Гнітій Н.В., Бондарець 
Т.Г. Фізико-хімічні 
показники якості пресервів 
з філе оселедця // 
Формування та 
перспективи розвитку 
підприємницьких структур 
в рамках інтеграції до 
європейського простору : 
матеріали Міжнар. наук.-
практ. конф. (м. Полтава, 
27 березня 2018 р.). - 
Полтава, ПДАА, 2018. - С. 
54-56. 
https://www.pdaa.edu.ua/sit
es/default/files/node/2908/
materialymizhnarodnoyikonf
erenciyipoltava2018.pdf   
6. Шурдук І.В., Гнітій Н. В., 
Якимович В.О. 
Дослідження показників 
якості портландцементу //  
Підприємництво, торгівля: 
теоретичні підходи та 
практичні аспекти 
розвитку : материали I 
Міжнарод. наук.-практич. 
інтернет конф. (м. 
Старобільськ, 27-28 
листопада 2018) - Полтава, 
ПУЕТ. - С. 303-306. Режим 
доступу: < 
http://dspace.luguniv.edu.ua
/jspui/bitstream/123456789/
3155/1/1%20konf.pdf >
7. Гнітій Н.В., Губа Л.М., 
Шурдук І.В. Проблеми 
забезпечення якості 
освітніх послуг //  Якість 
вищої освіти: 
компетентнісний підхід у 
підготовці сучасного 
фахівця : матеріали XLIIІ 
Міжнарод. наук.-метод.ич. 
конф. (м. Полтава, 14 - 15 
листопада 2018 р.) - 
Полтава, ПУЕТ. - С. 230-
232.
 
http://194.44.39.210/bitstrea
m/123456789/7021/1/11.201
8.pdf 
8. Губа Л.М., Гнітій Н.В.,  
Рудь М.В. Дослідження 
якості та безпечності 
синтетичних мийних 
засобів для прання дитячої 
білизни // 
Підприємництво, торгівля: 
теоретичні підходи та 
практичні аспекти 
розвитку : материали I 
Міжнарод. наук.-практич. 
інтернет конф. (м. 
Старобільськ, 27-28 
листопада 2018) - Полтава, 
ПУЕТ. - С. 122-126. Режим 
доступу:
< 
http://dspace.luguniv.edu.ua
/jspui/bitstream/123456789/
3155/1/1%20konf.pdf > 
9. Дослідження показників 
якості косметичних засобів, 
що імпортуються в Україну 
/ О. В. Калашник, Н. В. 
Гнітій, А. В. Татарко // 
матеріали Міжнародної 
наукової інтернет-
конференції молодих 
учених, магістрантів і 
студентів «Соціально-
економічний і 
гуманітарний виміри 
розвитку торгівлі, 
готельно-ресторанного та 



туристичного бізнесу», (м. 
Харків, 23-24 березня 2017 
р.). - Харків: Харківський 
торговельно-економічний 
інститут КНТЕУ, 2017. - С. 
259-260. 
http://conf.htei.org.ua/wp-
content/uploads/2017/05/Zb
irka_tez_23-
24_03_2017r.pdf 
10. Теоретичні аспекти 
визначення якості та 
безпечності ківі / О.В. 
Калашник, Н. В. Гнітій, Р. 
А. Манько // Якість та 
безпечність товарів: 
матеріали Міжнародної 
науково-практичної 
конференції молодих 
учених та студентів (м. 
Луцьк, 24 березня 2017 р.). 
- Луцьк: Луцький 
національний технічний 
університет, 2017. - С. 55-57. 
http://dspace.puet.edu.ua/bi
tstream/123456789/7414/1/
%D0%9B%D0%A3%D0%A6
%D0%AC%D0%9A_%D1%82
%D0%B5%D0%B7%D0%B8
_2017.pdf 
11. Зміни вмісту вітаміну С 
у ківі за різних умов 
зберігання / О.В. 
Калашник, Н. В. Гнітій, Р. 
А. Манько // матеріали 
Міжнародної науково-
практичної конференції 
«Розвиток харчових 
виробництв, ресторанного 
та готельного господарств і 
торгівлі: проблеми, 
перспективи, 
ефективність», (м. Харків, 
18 травня 2017 р.). - Харків: 
Харківський державний 
університет харчування та 
торгівлі, 2017. - С. 188-189.  
http://www.hduht.edu.ua/i
mages/hduht/nauka/conf/2
017/tezi1_18.05.17.pdf 
13. Кириченко О. В., Гнітій 
Н. В., Бідна К. А. Ринок 
серветок вологих в Україні. 
Сучасне матеріалознавство 
та товарознавство: теорія, 
практика, освіта : 
матеріали VІІ Міжнародної 
науково-практичної 
інтернет-конференції (12-
13 березня 2020 року, м. 
Полтава). Полтава, 2020. С. 
84-87. < 
http://dspace.puet.edu.ua/bi
tstream/123456789/8698/1/
%d0%97%d0%b1%d1%96%d1
%80%d0%bd%d0%b8%d0%
ba_%d0%ba%d0%be%d0%b
d%d1%84_%d0%a1%d1%83
%d1%87%d0%b0%d1%81_%
d0%bc%d0%b0%d1%82%d0
%b5%d1%80%d1%96%d0%b
0%d0%bb%d0%be%d0%b7%
d0%bd_2020%20%282%29.
pdf >
14. Бідна К. А., Кириченко 
О. В., Гнітій Н. В. 
Характеристика 
асортименту серветок 
вологих, що представлені 
на ринку м. Полтава. 
Перспективні напрямки 
розвитку економіки, 
фінансів, обліку та права: 
теорія і практика: збірник 
тез доповідей міжнародної 
науково-практичної 
конференції (м. Полтава, 12 
лютого 2020 р.): у 5 ч. 
Полтава: ЦФЕНД, 2020. Ч. 
2. С. 23-24. < 
http://dspace.puet.edu.ua/bi
tstream/123456789/9260/1/
%d0%a7%d0%90%d0%a1%d
0%a2%d0%98%d0%9d%d0
%90_2_%20%d0%9d%d0%9
0%20%d0%a1%d0%90%d0%
99%d0%a2%20%281%29.pdf 



>
15.Яценко А. О., Гнітій Н. В. 
Еспертиза кисломолочного 
сиру за фізико-хімічними 
показниками// Актуальні 
питання розвитку науки та 
забезпечення якості освіти 
у ХХІ столітті : тези 
доповідей XLІІІ 
Міжнародної наукової 
студентської конференції за 
підсумками науково-
дослідних робіт студентів 
за 2019 рік (м. Полтава, 07-
08 квітня 2020 р.) : у 2 ч., ч. 
2. - Полтава : ПУЕТ, 2020. - 
343 с. - Текст укр., рос., 
англ., нім. мовами. С.171-
173 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/9459
17. Дмітрієва А., Бондар І., 
Гнітій Н. В. Експертиза 
вершкового масла 
вітчизняних виробників за 
фізико-хімічними 
показниками// Актуальні 
питання розвитку науки та 
забезпечення якості освіти 
у ХХІ столітті : тези 
доповідей XLІІІ 
Міжнародної наукової 
студентської конференції за 
підсумками науково-
дослідних робіт студентів 
за 2019 рік (м. Полтава, 07-
08 квітня 2020 р.) : у 2 ч., ч. 
2. - Полтава : ПУЕТ, 2020. - 
343 с. - Текст укр., рос., 
англ., нім. мовами. С.173 -
175 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/9439
18. Бондарець Т. Г., Гнітій 
Н. В. Експертиза якості 
дитячого харчування на 
прикладі яблучного пюре 
за нутриціологічними та 
фізико-хімічними 
показниками // Актуальні 
питання розвитку науки та 
забезпечення якості освіти 
у ХХІ столітті : тези 
доповідей XLІІІ 
Міжнародної наукової 
студентської конференції за 
підсумками науково-
дослідних робіт студентів 
за 2019 рік (м. Полтава, 07-
08 квітня 2020 р.) : у 2 ч., ч. 
2. - Полтава : ПУЕТ, 2020. - 
343 с. - Текст укр., рос., 
англ., нім. мовами. С. 175-
176  
http://dspace.puet.edu.ua/h
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практика, освіта: матеріали 
VІІ Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції (12-13 березня 
2020 року, м. Полтава). 
Полтава, 2020. С. 66-69. 
Режим доступу: 
11. Бірта Г.О.  Вплив умов 
годівлі на забійні якості 
свиней / Г.О.Бірта, 
Ю.Г.Бургу, Л.В.Флока // 
The 7th International 
scientific and practical 
conference “Actual trends of 
modern scientific research” 
(February 14-16, 2021) 
MDPC Publishing, Munich, 
Germany. 2021. - Р.24-30. 
Режим доступу:  
12. Бірта Г.О.  Кореляційні 
зв`язки м`ясо-сальних 
якостей свиней  / Г.О.Бірта, 
Ю.Г.Бургу, Л.В.Флока, 
О.О.Горячова // The 8th 
International scientific and 
practical conference 
«Fundamental and applied 
research in the modern 
world» (March 17-19, 2021) 
BoScience Publisher, Boston, 
USA. 2021. - р.321-328. 
Режим доступу: 
13.Бірта Г.О. Способи 
фальсифікації газованих 
безалкогольних напоїв / 
Г.О.Бірта, Ю.Г. Бургу, 
Л.В.Флока, А.О.Сопітько // 
ХІІ Всеукраїнська науково-
практична конференція 
«Вода в харчовій 
промисловості»: Збірник 



тез доповідей ХІІ 
Всеукраїнської науково-
практичної конференції. 25 
- 26 березня 2021 р., Одеса, 
ОНАХТ. - Одеса: ОНАХТ, 
2021. - 186 с. Режим 
доступу:  
14.Бірта Г.О. Дослідження 
якості кефіру різних 
виробників /Г.О.Бірта, 
Ю.Г.Бургу, Л.В.Флока // 
Матеріали ІV Міжнародної 
науково-практичної 
конференції (заочна 
форма) «Формування та 
перспективи розвитку 
підприємницьких структур 
в рамках інтеграції до 
європейського простору» - 
Полтава: ПДАУ, 2021. - С. 
46-50. Режим доступу: 
15.Бірта Г.О. Способи та 
засоби фальсифікації 
м`ясних консервів / Г.О. 
Бірта, Ю.Г.Бургу, Л.В. 
Флока, Я.А.Книш // 
Актуальні проблеми теорії і 
практики експертизи 
товарів: матеріали VІІI 
Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції (25-26 березня 
2021 року). - Полтава : 
ПУЕТ, 2021. - С.52-54. 
Режим доступу: 
16.Бірта Г.О. Перспективи 
використання 
нетрадиційної сировини в 
технології пивоваріння / 
Г.О. Бірта, Ю.Г.Бургу, Л.В. 
Флока, Ю.С.Олійник // 
Актуальні проблеми теорії і 
практики експертизи 
товарів: матеріали VІІI 
Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції (25-26 березня 
2021 року). - Полтава: 
ПУЕТ, 2021. - С.55-57. 
Режим доступу: 
17.Бірта Г.О. Сучасні 
способи та засоби 
фальсифікації ковбасних 
виробів / Г.О. Бірта, 
Ю.Г.Бургу, Л.В. Флока, 
Я.О.Гайда // Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта: 
Матеріали VІІІ 
Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції, присвяченої 
60-річчю освітньої 
діяльності Вищого 
навчального закладу 
Укоопспілки «Полтавський 
університет економіки і 
торгівлі» (м.Полтава, 22-23 
квітня 2021 року). - 
Полтава: ПУЕТ, 2021. - 
С.45-48. Режим доступу: 
18.Бірта Г.О. Біохімічні 
процеси при виробництві 
ферментованих м`ясних 
продуктів/ Г.О. Бірта, 
Ю.Г.Бургу, Л.В. Флока, 
М.А.Атаман // Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта: 
Матеріали VІІІ 
Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції, присвяченої 
60-річчю освітньої 
діяльності Вищого 
навчального закладу 
Укоопспілки «Полтавський 
університет економіки і 
торгівлі» (м.Полтава, 22-23 
квітня 2021 року). - 
Полтава: ПУЕТ, 2021. - 
С.100-103. Режим доступу:  
19. Флока Л.В. Бірта Г.О., 
Залогіна С.О. Ринок 
морозива в Україні та 



оцінка його 
якості//Матеріали ІV 
Міжнародної науково-
практичної конференції 
(заочна форма) 
«Формування та 
перспективи розвитку 
підприємницьких структур 
в рамках інтеграції до 
європейського простору» - 
Полтава: ПДАУ, 2021. - С. 
407-410. Режим доступу:  
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/10518
         Підвищення 
кваліфікації/стажування:
1.  Підвищення 
кваліфікації: Інститут 
свинарства і 
агропромислового 
виробництва Національної 
академії аграрних наук 
України (02.05.- 03.06.2019 
р наказ № 66 а -К від 
26.04.2019,  посвідчення  
про підвищення 
кваліфікації № 0138 від 
03.06.2019.р.
2.  Кафедра біотехнології 
ім.. Ф.І. Осташка 
Харківської державної 
зооветеринарної академії 
на тему «Сучасні 
досягнення промислової, 
екологічної, клітинної і 
молекулярної біотехнології 
та удосконалення 
біотехнологічних методів 
відтворення 
тварин»(02.09.- 
02.10.2019р. посвідчення  
№ 3 від 02.10.2019 р)127477 Хмельницька 
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біотехнології

Відповідає пунктам  
1,3,4,7,8,11,12,14 вимог п.38 
Ліцензійних умов, зокрема:
1. Основні публікації за 
напрямом:
1. A. Tkachenko, I. 
Sirokhman, T. Lozova, N. 
Ofilenko, E. Goryachova, Y. 
Hmelnitska, I. Shurduk  
Development of formulation 
for sponge cakes made from 
organic raw materials using 
the principles of a food 
products safety management 
system / Tkachenko A., 
Sirokhman I., Lozova T., 
Ofilenko N., Goryachova E.,  
Hmelnitska Y., Shurduk I. 
//Eastern- european journal 
of enterprise technologies, 
1/11 (97) 2019.- P.60-71 
(Scopus)
https://pdfs.semanticscholar
.org/5209/5345bbbbef14f8f3
9ae04a313e9d9876d233.pdf
2. Хмельницька Є.В. 
Обґрунтування 
оптимального виду 
упаковки редису методом 
багатокритеріальної 
оптимізації / Є.В. 
Хмельницька// Науковий 
вісник ПУЕТ, серія 
«Технічні науки», № 1(85), 
2018 - Полтава: ПУЕТ. - 
С.121-129 
4. Tkachenko, I. Sirokhman, 
T. Lozova, N. Ofilenko, E. 
Goryachova, Y. Hmelnitska, 
I. Shurduk  Research of 
consumer properties of 
developed biscuits based on 
organic raw materials  / 
Tkachenko A., Sirokhman I., 
Lozova T., Ofilenko N., 
Goryachova E.,  Hmelnitska 
Y., Shurduk I. // «EUREKA: 
Life of Scinces», Number 1 
(2019) .- P.59-64   
5. Бірта Г.О., Бургу Ю.Г., 
Хмельницька Є.В Вплив 
спожиткової тари на 
збереженність редиски 
сорту Червоний 
велетень/Г.О. Бірта., Ю.Г. 
Бургу, Є.В. Хмельницька// 



Товарознавчий вісник: 
збірник наукових праць.- 
Випуск 13.- Редкол.: ред. 
Похолюк О.В., 
відп.секретар Передрій 
О.І..- Луцьк: РВВ Луцького 
НТУ, 2020.- С.6-14  
http://tovvisnik.lutsk-
ntu.com.ua/index.php/tovvis
nik/article/view/124/112
6. Бірта Г. О., Бургу Ю. Г., 
Флока Л. В., Хмельницька 
Є. В., Рачинська З. П. 
Морфологічний склад та 
м`ясо-сальні якості туш 
свиней/ Г.О. Бірта, Ю.Г., 
Л.В. Флока,  Є.В. 
Хмельницька,  З.П. 
Рачинська// Вісник 
Сумського національного 
аграрного університету : 
Серія ``Тваринництво``; 
Випуск 4 (43), 2020.- С.27-
33 < >
7. Хмельницька Є.В, Бургу 
Ю.Г. Котова З.Я. Гнітій 
Н.В. Стан ринку молока та 
молочної продукції в 
Україні / Є.В.Хмельницька, 
Ю.Г.Бургу,З.Я. Котова, Н.В. 
Гнітій ///Науковий вісник 
Полтавського університету 
економіки і торгівлі, серія 
``Технічні науки``;№ 1(96) 
листопад 2020.- С.62-69   3. 
Наявність 
підручників/навчальних 
посібників/монографій:
1. Природно-ресурсний та 
енергетичний потенціали: 
напрями збереження, 
відновлення та 
раціонального 
використання: колективна 
монографія/ за Ред.. О.О. 
Горба, Т.О. Чайки, І.О. 
Яснолоб.- П.: Видавництво 
ПП «Астрая», 2019.- 279с. 

2. Хмельницька Є.В. 
Технологічні аспекти 
підвищення рівня 
садівництва. Економічний, 
організаційний та 
правовий механізм 
підпримки і розвитку 
підприємництва: 
колективна монографія; за 
ред. Калашник О.В., Х.З. 
Махмудова, І.О. Яснолоб. 
Полтава: видавництво ПП 
``Астрая``, 2019.371с.< 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/8546>
3.Семенов А. О., 
Хмельницька Є. В., Сахно Т. 
В., Короткова І. В. 
Електротехнічні комплекси 
бактерицидного 
знезараження повітря та 
поверхонь. Інноваційні 
технології в житті сучасної 
людини: Частина 3: Серія 
монографій / [авт.кол. : 
В.В. Гамаюнова, І.П. 
Кринична, Я.Є. Львович, 
С.В Павлов, А.П. 
Преображенський та ін.] – 
Одеса: КУПРІЄНКО СВ, 
2020. ISSN 2663-9882. 
ISBN 978-617-7414-98-7. 
DOI: 10.30888/2663-
9882.2020-01-017 <  
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/9162>
4.Бірта Г.О. Дикоростуча 
сировина : навч. посіб. / Г. 
О. Бірта, Ю. Г. Бургу, Є. В. 
Хмельницька. – Полтава : 
ПУЕТ, 2020. – 449 с. < 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/9233>
5.Біологічні особливості 
коренеплодів і їх вплив на 
тривале зберігання: 
монографія/ Є. 
Хмельницька, А. Семенов.- 



Publisher: Lap Lambert 
Academic Publishing is a 
trade mark of International 
Book Market Service ltd, 
member of OmniScriptum 
Publishing Group 17 
Meldrum Street, Beau Bassin 
71504, Mauritius. -45 s. < 
http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/10198 > 
http://dspace.puet.edu.ua/bi
tstream/123456789/10198/1/
%d0%9c%d0%be%d0%bd%d
0%be%d0%b3%d1%80%d0%
b0%d1%84%d0%b8%d1%8f.
pdf
6. Хмельницька Є.В. 
Технології зберігання 
товарів: навчальний 
посібник/ Є.В. 
Хмельницька, Г.О. Бірта, 
Ю.Г. Бургу.- 1 
електрон.опт.диск (CD-R)  
< 
8. Виконання функцій 
наукового керівника або 
відповідального виконавця 
наукової теми, головного 
редактора/члена 
редколегії/експерта:
1. Керівник науково-
дослідної теми № 
0110U006321 
«Удосконалення 
споживних властивостей 
готової продукції при 
переробці рослинної 
сировини вирощеної в 
Полтавській області» у 
період з вересень 2018 по 
вересень 2023 р.р. 
(Постанова Вченої  ради 
ПУЕТ від 19.09.2018 р. 
«Про зміну керівників 
науково-дослідних тем)
7. Участь в атестації 
наукових кадрів як 
офіційного опонента або 
члена постійної 
спеціалізованої вченої 
ради:
1. Офіцйний опонент 
дисертаційної роботи на 
здобуття наукового ступеня 
кандидата технічних наук 
Фролової Тетяни 
Володимирівни за 
спеціальністю 05.18.15 - 
Товарознавство харчових 
продуктів на тему 
"Удосконалення способів 
зберігання томатних 
овочів", 2021 р..
4. Наявність навчально-
методичних розробок для 
самостійної роботи 
здобувачів та 
дистанційного навчання:
1. Хмельницька Є.В. 
Інструментальний аналіз: 
навчально-методичний 
посібник для самостійного 
вивчення дисципліни 
студентами спеціальності 
076 «Підприємництво, 
торгівля та біржова 
діяльність»  освітня 
програма «Товарознавство 
і торговельне 
підприємництво» ступеня 
бакалавра/ Є.В. 
Хмельницька.- Полтава: 
ПУЕТ, 2019.- 49 с.
 < 
http://elib.puet.edu.ua/actio
n.php?
kt_path_info=ktcore.SecVie
wPlugin.actions.document&f
DocumentId=815714 >
2. Хмельницька Є.В. 
Технології зберігання 
товарів: навчально-
методичний посібник для 
самостійного вивчення 
навчальної дисципліни 
здобувачами вищої освіти 
спеціалності 076 



«Підприємництво, торгівля 
та біржова діяльність» 
освітні програми 
«Товарознавство і 
торговельне 
підприємництво», 
«Експертиза та митна 
справа»  першого 
(бакалаврського)рівня 
вищої освіти/ Є.В. 
Хмельницька, З.Я.Котова.- 
Полтава: ПУЕТ, 2020.- 50 с.
< 
http://elib.puet.edu.ua/actio
n.php?
kt_path_info=ktcore.SecVie
wPlugin.actions.document&f
DocumentId=816742>
3.Хмельницька Є.В. 
Інструментальна 
біотехнологія: навчально-
методичний посібник для 
самостійного вивчення 
навчальної дисципліни 
здобувачами вищої освіти 
спеціалності 162  
«Біотехнології та 
біоінженерія» освітня 
програма «Біотехнологія»  
першого 
(бакалаврського)рівня 
вищої освіти/ Є.В. 
Хмельницька.- Полтава: 
ПУЕТ, 2020.- 44 с.

14. Керівництво студентом:
1. Участь у роботі ``Склад 
галузевої конкурсної 
комісії ІІ туру 
Всеукраїнського конкурсу 
студентських наукових 
робіт з товарознавства у 
2020/2021 навчальному 
році``  (наказ КНТУ № 
3743 від 10 грудня 2020 р. 
зі змінами додаток№ 2 до 
наказу № 213 від 21 січня 
2021 року).
12. Наявність апробацій, 
науково-популярних, 
науково-експертних та/або 
консультаційних 
публікацій:
1.  Хмельницька Є.В., 
Школяр Т.В Сучасні 
тенденції розвитку України 
на світовому ринку зерна/ 
Є.В. Хмельницька, Т.В. 
Школяр // Збірник 
наукових статей магістрів. 
Факультет товарознавства, 
торгівлі та маркетингу. 
Факультет харчових 
технологій, готельно-
ресторанного та 
туристичного бізнесу: у 2 
ч.- Полтава: ПУЕТ, 2018.- 
Ч.1.- С 52-58  
 
2.Хмельницька Є.В.,Патик 
В. Г. Виявлення споживчих 
переваг, що визначають 
ситуацію на ринку 
макаронних виробів - 
Збірник наукових статей 
магістрів. Факультет 
товаро-знавства, торгівлі та 
маркетингу. Факультет 
харчових техноло-гій, 
готельно-ресторанного та 
туристичного бізнесу : у 2 
ч. - Полтава : ПУЕТ, 2018. - 
Ч. 1. - С. 62-67.   
http://catalog.puet.edu.ua/o
pacunicode/index.php?
url=/notices/index/244086/
default
3. Хмельницька Є.В., 
Котова З.Я. Полімерна 
тара-запорука тривалого 
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2020 року) : тези доповідей 
/ Відп. ред. П. О. Куцик. 
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харчових продуктів в 
домашніх умовах/ Є.В. 
Хмельницька//Актуальні 
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- розпорядження №5 від 18 
червня 2020 р. (додається) 
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Г.О.Бірта, Ю.Г.Бургу, 
Л.В.Флока, А.С.Ткаченко//. 
- Полтава : ПУЕТ, 2019р. - 
125с. Режим доступу:  
http://dspace.puet.edu.ua/h
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«Биотехнология»/специаль
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6.051401 
«Биотехнология»/специаль
ности «Биотехнологии и 
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Дистанційний курс з 
дисципліни «Харчова 
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http://pnpu.edu.ua/wp-
content/uploads/2020/12/av
torefrerat-lavrish_.2020.pdf 
6.Офіційний опонент 
докторської дисертації 
Березан Валентини 
Ігорівни на тему 
«Дидактична система 
формування 
інформаційно-
комунікаційної 
компетентності студентів 
соціономічних 
спеціальностей» за 
спеціальністю 13.00.09 
(спецрада Полтавського 
національного 
педагогічного університету 
імені В. Г. Короленка Д 
44.053.03). 24.12.2020. 
http://pnpu.edu.ua/wp-
content/uploads/2020/12/ar
ef_berezan_v_i.pdf 
7.Офіційний опонент 
кандидатської дисертації 
Грановської Тетяни Яківни 
«Формування пізнавальної 
самостійності учнів 7-9 
класів засобами мобільних 
технологій в освітньому 
процесі з природничих 
дисциплін» за 
спеціальністю 13.00.09 
(спецрада Полтавського 
національного 
педагогічного університету 
імені В. Г. Короленка Д 
44.053.03). 22.12.2020. 
http://pnpu.edu.ua/wp-
content/uploads/2020/12/hr
anovska_aref_site.pdf 
8.Разова спеціалізована 
вчена рада ДФ 64.053.002 - 
офіційний опонент 
дисертації доктора 
філософії Лебедєва 
Катерина Олегівна 
«Формування професійної 
компетентності майбутніх 
інженерів радіотехнічних 
спеціальностей на засадах 
ресурсного підходу». 
7.10.2020. 
http://hnpu.edu.ua/uk/razov
a-specializovana-vchena-
rada-df-64053002-
lebedyeva-ko
4. Наявність навчально-
методичних розробок для 
самостійної роботи 
здобувачів та 
дистанційного навчання:
1.Кононец Н. В. 
Дистанційний курс 
«Педагогіка вищої школи». 
Режим доступу: 
(для студентів 1 курсу 
спеціальностц 011 Освітні, 
педагогічні науки, освітня 
програма другого 
(магістерського) рівня 
``Педагогіка вищої 
школи``; 035 Філологія, 
освітня  програма другого 
(магістерського) рівня 
``Германські мови та 
літератури (переклад 
включно)`
2. Кононец Н. В. 
Дистанційний курс 
«Цифровізація освітнього 
процесу у вищій школі». 
Режим доступу: 
http://www2.el.puet.edu.ua/



wk/course/view.php?
id=2570 (для студентів 1 
курсу спеціальності 011 
Освітні, педагогічні науки, 
освітня програма другого 
(магістерського) рівня 
``Педагогіка вищої 
школи``)
3. Кононец Н. В. 
Дистанційний курс 
«Дидактичні системи у 
вищій школі (ІІ семестр)». 
Режим доступу:< 
http://www2.el.puet.edu.ua/
st/course/view.php?
id=2572> (для студентів 1 
курсу спеціальності 011 
Освітні, педагогічні науки, 
освітня програма другого 
(магістерського) рівня 
``Педагогіка вищої 
школи``)
4. Кононец Н. В. 
Дистанційний курс 
«Інформаційні системи і 
технології в галузях 
економіки». Режим 
доступу:  (для студентів 4 
курсу спеціальностей Е ЕП 
б-41 - 051 ``Економіка``
Е ЕК б-41 - 051 
``Економіка``
5. Кононец Н. В. 
Дистанційний курс 
«Інформаційні системи та 
АСУ». Режим доступу: 
 (для студентів 2 курсу 
спеціальностей МЕН МІР - 
073 ``Менеджмент``)
6. Кононец Н. В. 
Дистанційний курс 
«Інформаційні системи і 
технології в юридичній 
діяльності». Режим 
доступу:  
Розроблено у 2018 році для 
студентів 1 курсу 
спеціальності 081 Право. 
Нині не викладається.
7. Кононец Н. В. 
Дистанційний курс «Теорія 
управління системами». 
Режим доступу:  (для 
студентів 2, 4 курсу 
спеціальностей  Е ЕК б-41, 
Е ЕК б-21 - 051 
``Економіка``
8. Кононец Н. В. 
Дистанційний курс 
«Управлінська діагностика 
та системний аналіз 
діяльності підприємства». 
Режим доступу:  (для 
студентів 4 курсу 
спеціальності МЕН б-41 - 
073 ``Менеджмент`
9. Кононец Н. В. 
Дистанційний курс 
«Оптимізаційні методи і 
моделі». Режим доступу:  
(для студентів Е ЕК б-31  - 
051 ``Економіка``).
10. Кононец Н. В. 
Дистанційний курс 
«Управлінська діагностика 
та системний аналіз 
діяльності підприємства». 
Режим доступу:  (для 
студентів 3, 4 курсу 
спеціальностей МЕН б-41 
073 ``Менеджмент`
МЕН БА-31- 073 
``Менеджмент`
11. Кононец Н. В. (2021). 
Цифровізація освітнього 
процесу у вищій школі: 
електронний посібник для 
самостійної роботи 
магістрів освітньої 
програми «Педагогіка 
вищої школи» галузі знань 
01 освіта/педагогіка 
спеціальності 011 освітні, 
педагогічні науки. Полтава 
: ПУЕТ. 77 с. 
12. Нестуля О. О., Нестуля 
С. І., Кононец Н.В. (2020). 



Основи лідерства: 
електронний посібник для 
самостійної роботи 
магістрів освітньої 
програми «Педагогіка 
вищої школи» галузі знань 
01 освіта/педагогіка 
спеціальності 011 освітні, 
педагогічні науки. Полтава 
: ПУЕТ. 232 с. 
13. Ільченко О.Ю., Кононец 
Н.В. (2020). Гендерний 
підхід у педагогіці : 
електронний посіб. для 
самостійної роботи та 
дистанційного навчання 
здобувачів освітнього 
ступеня «магістр» (денна 
форма навчання) 
спеціальності 011 Освітні, 
педагогічні науки, галузі 
знань 01 Освіта/Педагогіка. 
Полтава. 58 с. 
14. Керівництво студентом:
1. Пісковий Андрій (Е ЕК-
21) - ІІ місце на 
Міжнародному конкурсі 
студентських наукових 
робіт зі спеціальності 051 
«Професійна освіта (за 
спеціалізацією)» - травень 
2020 року.
2. Магістрантка освітньої 
програми «Педагогіка 
вищої школи» Наталя 
Олєйнікова (ПВШ м-11) 
посіла ІІ місце у 
Всеукраїнському конкурсі 
студентських наукових 
робіт зі спеціальності 
«Професійна освіта» 
(науковий керівник - 
д.пед.н. Кононец Н.В.)
3. Студент освітньої 
програми «Економічна 
кібернетика» Сергій Кузуб 
(ЕК б-21) посів ІІ місце у 
Міжнародному конкурсі 
студентських наукових 
робіт зі спеціальності 015 
«Професійна освіта (за 
спеціалізацією)» (науковий 
керівник - д.пед.н. Кононец 
Н.В.)
12. Наявність апробацій, 
науково-популярних, 
науково-експертних та/або 
консультаційних 
публікацій:
1. Кононец Н.В. (2018). 
Функціональна дидактична 
модель ресурсно-
орієнтованого навчання 
дисциплін комп`ютерного 
циклу у вищій школі. Social 
and Economic Aspects of 
Education in Modern Society. 
Vol.2. Warsaw, Poland. С. 
38-41. 
2. Кононец Н. В. (2018). 
Метод сінквейну при 
ресурсно-орієнтованому 
навчанні інформатики: 
робота з підручником. 
Інновації в освіті: здобутки 
та перспективи: матеріали 
Всеукр.наук.-практ. 
інтернет-конф. Умань: 
ВПЦ ``Візаві``. С.46-48. 
https://sno.udpu.edu.ua/ind
ex.php/naukovo-
metodychna-robota/88-
rpldoldol/142-metod-
sinkvejnu-pri-resursno-
orientovanomu-navchanni-
informatiki-robota-z-
pidruchnikom 
3. Кононец Н.В. (2018). 
Використання Microsoft 
Project в управлінні 
проектами. Методика 
викладання природничих 
дисциплін у середній та 
вищій школі (XХІ 
Каришинські читання): 
матеріали міжнар. наук.-
практ. конф. (Полтава, 29-



30 травня 2018 р.). 
Полтава: ПП Астрая. С. 
160-162.  
4. Кононец Н. В., 
Хомутовська Т. С., Сотник 
В. В. (2019). Правовий 
портал України 
«ЛІГА:ЗАКОН» у 
підготовці майбутніх 
юристів. Ресурсно-
орієнтоване навчання в 
«3D»: доступність, діалог, 
динаміка : матеріали ІІІ 
Всеукр.наук.-практ. 
Інтернет-конференції; укл. 
Н. В. Кононец, В. О. Балюк. 
(м. Полтава, 18-22 лютого 
2019 року). Полтава : КУЕП 
ПДАА. С. 399-404. 
http://acup.poltava.ua/wp-
content/uploads/2018/11/%
D0%97%D0%B1%D1%96%D1
%80%D0%BD%D0%B8%D0
%BA-2019-25.021.pdf
5. Кононец Н. В. (2019). 
Система управління 
навчанням Google 
Classroom у професійній 
підготовці фахівців. 
Методика викладання 
природничих дисциплін у 
середній та вищій школі 
(XХVІ Каришинські 
читання): матеріали 
міжнар. наук.-практ. конф. 
(Полтава, 30-31 травня 
2019 р.). Полтава : ТОВ 
«Сімон». С. 171-173.  
6. Кононец Н. В. (2019). 
Система науково-
методичного забезпечення 
ресурсно-орієнтованого 
навчання дисциплін 
комп`ютерного циклу. 
Сучасний рух науки: тези 
доп. VII міжнародної 
науково-практичної 
інтернет-конф. (6-7 червня 
2019 р.). Дніпро. C. 818-
823.1.  
8. Кононец Н. В. (2019). 
Кроскультурний підхід до 
професійної підготовки 
майбутніх фахівців з 
економічної кібернетики. 
Інтеграція освіти, науки та 
бізнесу в сучасному 
середовищі: літні диспути: 
тези доп. I міжнар. наук.-
практ. інтернет-конф. (1-2 
серпня 2019 р.). Дніпро. С. 
292-297. 
9. Кононец Н.В. (2017). 
Ментальні карти або як 
зробити лекцію 
ефективною при ресурсно-
орієнтованому навчанні 
дисциплін комп`ютерного 
циклу. Інновації в освіті: 
здобутки та перспективи : 
матеріали Міжнародної 
науково-практичної 
Інтернет-конференції. 
Умань. С. 72-75.  
10. Кононец Н.В. (2017). 
Методична підготовка 
викладача до 
впровадження ресурсно-
орієнтованого навчання 
студентів у вищій школі. 
Людина, природа, техніка у 
ХХІ столітті: матеріали VII 
Міжнародної науково-
практичної конференції. 
Полтава. С. 18-19.1.  
11. Гриньова М.В., Кононец 
Н.В. (2018). Саморегуляція 
як основа ресурсно-
орієнтованого навчання 
студентів у вищій школі. 
Ресурсно-орієнтоване 
навчання в «3D»: 
доступність, діалог, 
динаміка : матеріали ІІ 
Всеукр.наук.-практ. 
Інтернет-конференції; укл. 
Н. В. Кононец, В. О. Балюк. 



Полтава : КУЕП ПДАА. 
URL: 
https://rbl3d.forumotion.me
/t194-topic11.   
12. Нестуля О.О., Нестуля 
С.І., Кононец Н.В. (2019). 
Особистісний підхід до 
формування лідерської 
компетентності майбутніх 
менеджерів. Perspectives of 
world science and education. 
Abstracts of the 4th 
International scientific and 
practical conference. 
(December 25-27, 2019). 
CPN Publishing Group. 
Osaka, Japan. С. 615-619. 1.  
13. Кононец Н. В. (2020). 
Принцип 
культуровідповідності у 
процесі кроскультурної 
підготовки майбутніх 
освітніх менеджерів. 
Eurasian scientific congress. 
Abstracts of the 1st 
International scientific and 
practical conference. 
(January 27-28, 2020). Barca 
Academy Publishing. 
Barcelona, Spain. Pp. 395-
399.  
14. Кононец Н. В. (2020). 
Управління навчально-
виховним процесом в 
умовах дистанційного 
навчання: Zoom Cloud 
Meetings. Управління 
навчально-виховним 
процесом нової української 
школи в контексті реформи 
впровадження інклюзивної 
освіти в Україні : матер. 
Всеукр. форуму молодих 
науковців (учнів, студентів, 
магістрантів, аспірантів) 
(м. Полтава, 16-17 квітня 
2020 р.) / за ред. М. В. 
Гриньової. Полтава : 
Астрая, 2020. С. 20-23. 
15. Нестуля О. О., Нестуля 
С. І., Кононец Н. В. (2020). 
Реалізація моделі 
обслуговуючого лідерства 
Рассела-Стоуна при 
підготовці магістрів 
освітньої програми 
«Педагогіка вищої школи». 
Scientific Collection 
«InterConf», (30): with the 
Proceedings of the 1st 
International Scientific and 
Practical Conference 
«Scientific Community: 
Interdisciplinary Research» 
(September 26- 28, 2020). 
Hamburg, German: Busse 
Verlag GmbH, 2020. С. 66-
72. 
16. Нестуля О. О., Нестуля 
С. І., Кононец Н. В. (2020). 
Проєктний підхід (project-
based learning) до 
викладання дисципліни 
«Основи лідерства» для 
магістрантів спеціальності 
011 освітні, педагогічні 
науки в умовах 
дистанційного навчання. 
Психологія та педагогіка: 
історія розвитку, сучасний 
стан та перспективи 
досліджень: збірник 
наукових робіт учасників 
міжнар. наук.-практ. конф. 
(18-19 вересня 2020 р., м. 
Одеса). Одеса : ГО 
«Південна фундація 
педагогіки». С. 60-63. 
17. Нестуля О. О., Нестуля 
С. І., Кононец Н.В. (2020). 
Основи лідерства: 
електронний посібник для 
самостійної роботи 
магістрів освітньої 
програми «Педагогіка 
вищої школи» галузі знань 
01 освіта/педагогіка 



спеціальності 011 освітні, 
педагогічні науки. Полтава 
: ПУЕТ. 232 с. 
         Підвищення 
кваліфікації/стажування:
Стажування:
-   курси підвищення 
кваліфікації у галузі знань 
07 Управління та 
адміністрування за 
спеціальністю 
073Менеджмент за 
освітньою програмою 
«Управління навчальним 
закладом» (свідоцтво 
№015) у Полтавському 
національному 
педагогічному університеті 
ім. В. Г. Короленка (з 
07.05.2019 р. по 07.06.2019 
р.); 
-   курси підвищення 
кваліфікації у 
Міжгалузевому інституті 
підвищення кваліфікації та 
перепідготовки спеціалістів 
зі спеціальності 122 
«Комп`ютерні науки» 
(свідоцтво № ПК 01597997 
2009-19) з 04.11.2019 р. по 
22.11.2019 р.;
-   підвищення кваліфікації 
під час інтернет-
конференції «Самоосвіта і 
підвищення кваліфікації 
вчителя: інструменти та 
підходи» (19.10.2019 р., 10 
год.), свідоцтво № К19-
571614;
-   підвищення кваліфікації 
під час інтернет-
конференції «Мотивація в 
освіті: інструменти, 
прийоми та принципи» 
(18.01.2020 р., 10 год.), 
свідоцтво № К24-229999;
-   підвищення кваліфікації 
під час інтернет-
конференції «Безпека в 
інтернеті» (08.02.2020 р., 
15 год.), свідоцтво № № 
К25-229999;
-   участь у формуванні 
освітнього простору 
бібліотеки авторських 
розробок для вчителів «На 
Урок» та активне 
поширення власного 
педагогічного досвіду серед 
спільноти освітян України: 
грамота № Г1-571614 
(18.10.2019 р.), грамота № 
Г2-571614 (18.10.2019 р.), 
подяка №П-571614 
(18.10.2019 р.).
-   стажування у вищому 
навчальному закладі - 
Університеті Економіки в 
Бидгощі, Польща (Wy?sza 
Szko?a Gospodarki, 
Bydgoszcz «Methodology of 
scientific researches and 
teaching of special disciplines 
in institutions of higher 
education», 180-hours, 
Winter Semester in 
2019/2020 Academic Year)

121615 Іщенко 
Валентина 
Леонідівна

завідувач 
кафедри, 
доцент, 
Основне місце 
роботи

Навчально-
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26 Іноземна мова (за 
професійним 
спрямуванням)

Відповідає пунктам 1,4, 8, 
10, 12 вимог п.38 
Ліцензійних умов, зокрема:
1. Основні публікації за 
напрямом:
1. Tetiana Husakovska, 
Lyudmyla Shymanovska-
Dianych, Lesia Rybalko-Rak, 
Valentyna Ishchenko. 
Forming a Portfolio of 
Intellectual Property of an 
Enterprise. TEM Journal. 
Volume 9, Issue 1, Pages 269- 
275, ISSN 2217-8309, DOI: 
10.18421/TEM91-37, 
February 2020.
2. Іщенко В.Л., 
Воскобойник В.І. 
Особливості 



функціонуанння  
багатокомпонентних 
економічних термінів у 
заголовках періодичних 
видань / В. Л. Іщенко, В.І. 
Воскобойник // 
Лінгвістика : зб наук. 
праць. - Старобільськ : ДЗ 
«ЛНУ» імені Тараса 
Шевченка, 2018. - С. 136-
142. 
http://dspace.luguniv.edu.ua
/jspui/bitstream/123456789/
3275/1/%e2%84%962%2839
%29%202018.pdf 
3. Іщенко В.Л. Особливості 
функціонування 
економічних термінів у 
текстах різних 
функціональних стилів/ В. 
Л. Іщенко, // Мова і 
міжкультурна комунікація : 
зб. наук. праць - Полтава: 
ПУЕТ, 2017. - С. 49-56. 
http://dspace.puet.edu.ua/bi
tstream/123456789/5873/1/
%D0%97%D0%B1%D1%96%
D1%80%D0%BD%D0%B8%
D0%BA_%D0%9C%D0%BE
%D0%B2%D0%B0%20%D1%
96%20%D0%BC%D1%96%D
0%B6%D0%BA%D1%83%D0
%BB%D1%8C%D1%82.%D0
%BA%D0%BE%D0%BC%D1
%83%D0%BD.2017%20%D1
%80._086-1043.pdf 
4. Воскобойник В., Іщенко 
В., Кришталь А. 
ЛІНГВОДИДАТКИЧНІ ТА 
МЕТОДИЧНІ ЗАСАДИ 
РОЗРОБКИ 
ЕЛЕКТРОННИХ 
НАВЧАЛЬНИХ 
ПОСІБНИКІВ З 
ІНОЗЕМНОЇ МОВИ ДЛЯ 
СТУДЕНТІВ НЕМОВНИХ 
ЗВО. Збірник наукових 
праць «Витоки 
педагогічної 
майстерності». - Полтава: 
ПНПУ, 2019 - С. 34-37. 
5.Іщенко В.Л, Горбуньова 
С.О.  Особливості полі 
компонентних 
економічних термінів у 
структурному, 
семантичному і 
перекладацькому аспектах 
/ В.Л Іщенко, С.О. 
Горбуньова.// Збірник 
наукових праць. 
Лінгвістика. ДЗ «ЛНУ імені 
Тараса Шевченка» - №1 
(42)`- 2020. 
http://ling.luguniv.edu.ua/in
dex.php/ling/article/view/72
6.Іщенко В.Л., Дзекун 
Ю.О., Кононенко О.А. 
Effective teaching strategies 
of Business English: 
experience of Poltava 
University of Economics and 
Trade / В.Л. Іщенко Ю.О. 
Дзекун, О.А. Кононенко // 
Збірник наукових праць. 
Витоки педагогічної 
майстерності. ПНПУ ім. 
В.Г. Короленка - Випуск 25 
- 2020. 
7.Іщенко В.Л., Горбуньова 
С.О. Особливості 
полікомпонентних 
економічних структурному, 
семантичному і 
перекладацькому аспектах. 
Збірник наукових праць: 
Лінгвістика -  -№ 1 (42) 
(2020)  Старобільськ: ЛНУ 
ім. Т. Шеченка, 2020  - С. 
114 - 124. 
10. Участь у міжнародних 
наукових проектах:
1) English Access 
Microscholarship Program  
Програма Посольства США 
в Україні ((2015 -2018 р.р.)
2) Access Alumni Technology 



Project  
https://www.facebook.com/g
roups/198838094017754/ 
Програма Посольства США 
в Україні ((2016 -2018 р.р.)
3) Участь у проекті Creative 
Spark English Club 
(листопад 2020 р.  - квітень 
2021 р.)
8. Виконання функцій 
наукового керівника або 
відповідального виконавця 
наукової теми /члена 
редакційної колегії:
1. Керівник комплексної 
кафедральної теми 277/08 
«Сучасні тенденції 
викладання іноземної мови 
у вищому навчальному 
закладі» (Розпорядження 
№113-У від 10.09.2019)
2. Член редакційної колегії 
наукового видання, 
включеного до переліку 
наукових фахових видань 
України ``Мова і 
міжкультурна 
комунікація`` (наказ № 
205 -Н від 18.09.2019)
Організаційна робота у 
закладах освіти:
4. Наявність навчально-
методичних розробок для 
самостійної роботи 
здобувачів та 
дистанційного навчання:
1) Воскобойник В.І., Іщенко 
В.Л. Ділова іноземна мова: 
навч.-метод. посіб. для 
дистанційного навчання 
[електрон. ресурс] - 
[Інститут заочно-
дистанційного навчання 
ВНЗ ПУЕТ]. - Режим 
доступу:   (2108 р)
 (2018 р.)
2) Іщенко В.Л. 
Лінгвокраїнознавство 
основної іноземної мови: 
навч.-метод. посіб. для 
дистанційного навчання 
[електрон. ресурс] - 
[Інститут заочно-
дистанційного навчання 
ВНЗ ПУЕТ]. - Режим 
доступу:   (2018 р.)
3) Іщенко В.Л  Основна 
іноземна мова: практична 
фонетика англійської мови: 
навч.-метод. посіб. для 
дистанційного навчання 
[електрон. ресурс] - 
[Інститут заочно-
дистанційного навчання 
ВНЗ ПУЕТ]. - Режим 
доступу:   (2018 р.)
4. Іщенко В.Л  
Комунікативні стратегії 
основної іноземної мови: 
навч.-метод. посіб. для 
дистанційного навчання 
[електрон. ресурс] - 
[Інститут заочно-
дистанційного навчання 
ВНЗ ПУЕТ]. - Режим 
доступу:  
http://www2.el.puet.edu.ua/
st/course/view.php?id=1756 
(2020 р.)
5. Іщенко В.Л  Письмовий 
двосторонній переклад: 
навч.-метод. посіб. для 
дистанційного навчання 
[електрон. ресурс] - 
[Інститут заочно-
дистанційного навчання 
ВНЗ ПУЕТ]. - Режим 
доступу: 
http://www2.el.puet.edu.ua/
st/course/view.php?id=2265   
(2020 р.)
6. Іщенко В.Л  Англійська 
мова (В2): навч.-метод. 
посіб. для дистанційного 
навчання [електрон. 
ресурс] - [Інститут заочно-
дистанційного навчання 



ВНЗ ПУЕТ]. - Режим 
доступу:  
http://www2.el.puet.edu.ua/
st/course/view.php?id=2314 
(2020 р.)
7. Ємець О.О., Парфьонова 
Т.О. Іщенко В.Л  Теорія 
ймовірності та 
математична статистика: 
навч.-метод. посіб. для 
дистанційного навчання 
[електрон. ресурс] - 
[Інститут заочно-
дистанційного навчання 
ВНЗ ПУЕТ]. - Режим 
доступу: 
http://www2.el.puet.edu.ua/
st/course/view.php?id=2265   
(2020 р.)
8. Парфьонова Т.О., 
Черненко О.О., Іщенко В.Л  
Алгебра і Геометрія: навч.-
метод. посіб. для 
дистанційного навчання 
[електрон. ресурс] - 
[Інститут заочно-
дистанційного навчання 
ВНЗ ПУЕТ]. - Режим 
доступу:   
http://www2.el.puet.edu.ua/
st/course/view.php?
id=2314(2020 р.)
9.  Іщенко В.Л  Enlish for 
Business: навч.-метод. 
посіб. для дистанційного 
навчання [електрон. 
ресурс] - [Інститут заочно-
дистанційного навчання 
ВНЗ ПУЕТ]. - Режим 
доступу: 
http://www2.el.puet.edu.ua/
iz/course/view.php?id=687  
(2020 р.)
10. Іщенко В.Л., Кононенко 
О.А. Англійська мова (В2) 
(дисципліна загального 
вибору для студентів ОКР 
«Бакалавр»). Полтава: 
ПУЕТ, 2020. 
11) Черненко О.О.,  Іщенко 
В.Л. Fundamentals of 
research in computer science 
(Основи наукових 
досліджень в інформатиці). 
( для студентів ОКР 
«Магістр» спеціальності 
122 «Комп`ютерні науки». 
Полтава ПУЕТ, 2021)  
12) Іщенко В.Л. 
Функціонально-стильові 
труднощі перекладу. ( для 
студентів ОКР «Магістр» 
спеціальності 035 
«Філологія»). Полтава 
ПУЕТ, 2021. 
13) ) Іщенко В.Л.  Creative 
Spark English Club. 
(дисципліна загального 
вибору для студентів ОКР 
«Бакалавр»). Полтава: 
ПУЕТ, 2021. 
14) Іщенко В.Л.  Англійська 
мова (Продвинутий рівень) 
для слухачів Університету 
третього віку. Полтава 
ПУЕТ, 2021.  
12. Наявність апробацій, 
науково-популярних, 
науково-експертних та/або 
консультаційних 
публікацій:
1. Іщенко В.Л., 
Воскобойник В.І. Learning 
communities as an effective 
strategy of training 
commodity experts. 
Матеріали IV Міжнародної 
наукової-практичної 
інтернет-конференції 
«Актуальні проблеми теорії 
і практики експертизи 
товарів» - Полтава: ПУЕТ, 
2017. -  C. 386-389 с. 
 2.  Іщенко В.Л., Горбуньова 
С.О. Особливості 
полікомпонентних 
економічних  



структурному, 
семантичному і 
перекладацькому аспектах . 
ПРОГРАМА Всеукраїнської 
науково-практичної 
конференції Слобожанська 
беседа - 13. Лінгвістика 
тексту і вивчення 
української ментальності (9 
листопада 2020 року) - 
Старобільськ , 2020 - - с. 13  
3. Воскобойник В.І., Іщенко 
В.Л. Формування 
іншомовної компетенції 
при використанні 
інтерактивних технологій.  
Матеріали  XLІІІ 
Міжнародної науково-
методичної конференції  
«Якість вищої освіти: 
компетентнісний підхід у 
підготовці сучасного 
фахівця : матеріали XLІІІ 
Міжнародної науково-
методичної конференції»  
(м. Полтава, 14-15 
листопада 2018 року). - 
Полтава : ПУЕТ, 2019. -с. 
123 -125. 
http://dspace.puet.edu.ua/bi
tstream/123456789/7019/1/1
1.2018.pdf#page=124 
4.  Білокіз  М. Б., Іщенко 
В.Л.  WHAT IS SUCCESS 
AND HOW TO ACHIEVE IT? 
/ М. Б. Білокіз // 
АКТУАЛЬНІ ПИТАННЯ 
РОЗВИТКУ ЕКОНОМІКИ, 
ХАРЧОВИХ ТЕХНОЛОГІЙ 
ТА ТОВАРОЗНАВСТВА: 
матеріали XLІІ 
Міжнародної наукової 
студентської конференції за 
підсумками науково-
дослідних робіт студентів 
за 2018 рік (м. Полтава, 26-
27 березня 2019 року). - 
Полтава : ПУЕТ, 2019. - 
C.326-
327.http://dspace.puet.edu.u
a/handle/123456789/9392  
http://194.44.39.210/bitstrea
m/123456789/9393/1/Збірн
ик%20тез%20доповідей_20
20%20частина%201.pdf
5. Бублій А. С., Іщенко В.Л.  
MISTAKES IN 
TRANSLATION OF 
BUSINESS TEXTS // А. С. 
Бублій/ АКТУАЛЬНІ 
ПИТАННЯ РОЗВИТКУ 
ЕКОНОМІКИ, ХАРЧОВИХ 
ТЕХНОЛОГІЙ ТА 
ТОВАРОЗНАВСТВА: 
матеріали XLІІ 
Міжнародної наукової 
студентської конференції за 
підсумками науково-
дослідних робіт студентів 
за 2018 рік (м. Полтава, 26-
27 березня 2019 року). - 
Полтава : ПУЕТ, 2019. - 
C.283-285 
.http://dspace.puet.edu.ua/h
andle/123456789/9588
6. Ishchenko V.L. Challenges 
of the labour market: ways to 
improve language 
competeces of university 
graduates . Сучасне 
матеріалознавство та 
товарознавство: теорія, 
практика, освіта : 
Матеріали VІІІ 
Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції, присвяченої 
60-річчю освітньої 
діяльності Вищого 
навчального закладу 
Укоопспілки «Полтавський 
університет економіки і 
торгівлі» (м. Полтава, 22-
23 квітня 2021 року). - 
Полтава: ПУЕТ, 2021. - C 
116 -119.  
7) Ishchenko V.L.  English 



language training through 
teaching multiculturism. 
Актуальні проблеми теорії і 
практики експертизи 
товарів : матеріали VІІI 
Міжнародної науково-
практичної інтернет-
конференції (25-26 березня 
2021 року). - Полтава : 
ПУЕТ, 2021. - C. 286 -290. 
8) Іщенко В. Особливості 
розробки дистанційних 
курсів з дисципліни 
«англійська мова 
професійного 
спрямування». Ресурсно-
орієнтоване навчання і 
«3D» : доступність, діалог, 
динаміка: збірник тез 
доповідей І Міжнародної 
науково-практичної 
інтернет-конференції (22-
23 лютого 2021 року, 
Полтава) - Полтава: ПУЕТ, 
2021 - С. 178 - 181.   
9) Туль С.І., Іщенко В.Л. 
Особливості перекладу 
економічних термінів (на 
матеріалі книги Ф. Котлера, 
Г. Картаджайї, Ї. Сетьявана 
«Маркетинг 4.0. від 
традиційного до 
цифрового»). Актуальні 
питання розвитку науки та 
забезпечення якості освіти 
у ХХІ столітті : тези 
доповідей ХLІV 
Міжнародної наукової 
студентської конференції за 
підсумками науково-
дослідних робіт студентів 
за 2020 рік (м. Полтава, 30-
31 березня 2021 р.) : у 2 ч. - 
Полтава : ПУЕТ, 2021. - Ч. 
1. - С. 256-258

10) Базавлук Н.Г., Іщенко 
В.Л. Семантичні деривати в 
англомовній економічній 
терміносфері та засоби їх 
відтворення в 
перекладіАктуальні 
питання розвитку науки та 
забезпечення якості освіти 
у ХХІ столітті : тези 
доповідей ХLІV 
Міжнародної наукової 
студентської конференції за 
підсумками науково-
дослідних робіт студентів 
за 2020 рік (м. Полтава, 30-
31 березня 2021 р.) : у 2 ч. - 
Полтава : ПУЕТ, 2021. - Ч. 
1. - С.254-256  
Підвищення 
кваліфікації/стажування:
1. Підвищення кваліфікації 
(стажування) в 
Полтавському 
національному 
педагогічному університеті 
імені В.Г.Короленка з 
19.11.18 р. по 19.12.18 р., 
реєстраційний № 110/01-
60/43 від 20.12.18 р.
2. Підвищення кваліфікації 
(стажування) в ГО 
``Інститут аналітики та 
адвокації`` з 16.09.2019 р. 
по 31.10.2019 р.
3. Підвищення кваліфікації 
(стажування). Тренінг для 
тренерів ``Навчання 
дорослих з використанням 
онлайн інструментів``, що 
проводився 
Представництвом DVV 
International в Україні з 28 
квітня по 01 травня 2020 
року. Тривалість тренінгу - 
16 годин (Сертифікат)
4. Підвищення кваліфікації 
в центрі підвищення 
кваліфікації Інституту 
педагогічної освіти і освіти 
дорослих ім. Івана Зязюна 
за програмою підвищення 



кваліфікації наукових, 
науково-педагогічних і 
педагогічних працівників з 
25 листопада по 15 грудня 
2020 р. Свідоцтво про 
підвищення кваліфікації 
ІПООД 21593122/000209, 
реєстраційний № 268 від 
16 грудня 2020 р.
5. Підвищення кваліфікації 
за програмою Британської 
Ради в Украіні Teaching for 
Success / Support for the 
Creative Spark Teachers  (10 
березня 2021 р.) - 
сертифікат (24 години).
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Таблиця 3. Матриця відповідності програмних результатів навчання, освітніх компонентів, методів навчання та оцінювання

 
Програмні 

результати навчання 
ОП

ПРН 
відповідає 
результату 
навчання, 

визначеному 
стандартом 

вищої освіти 
(або охоплює 

його)

Обов’язкові освітні 
компоненти, що 

забезпечують ПРН

Методи навчання Форми та методи оцінювання

ПР 14. Вміти 
обґрунтувати вибір 
біологічного агента, 
складу поживного 
середовища і способу 
культивування, 
необхідних допоміжних 
робіт та основних 
стадій технологічного 
процесу.

Проектування 
біотехнологічних 
виробництв

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; навчальна робота на 
практичних заняттях; захист 
виконання домашнього завдання; 
виконання індивідуальних 
завдань; самостійна робота з 
підготовки до занять та виконання 
домашніх завдань; поточні 
модульні контрольні роботи
Підсумковий контроль - залік.

ПР 17. Вміти складати 
матеріальний баланс 
на один цикл 
виробничого процесу, 
специфікацію 
обладнання та карту 
постадійного 
контролю з наведенням 
контрольних точок 
виробництва.

Проектування 
біотехнологічних 
виробництв

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; навчальна робота на 
практичних заняттях; захист 
виконання домашнього завдання; 
виконання індивідуальних 
завдань; самостійна робота з 
підготовки до занять та виконання 
домашніх завдань; поточні 
модульні контрольні роботи
Підсумковий контроль - залік.

ПР 18. Вміти 
здійснювати 
обґрунтування та 
вибір відповідного 
технологічного 
обладнання і графічно 
зображувати 
технологічний процес 
відповідно до вимог 
нормативних 
документів

Проектування 
біотехнологічних 
виробництв

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; навчальна робота на 
практичних заняттях; захист 
виконання домашнього завдання; 
виконання індивідуальних 
завдань; самостійна робота з 
підготовки до занять та виконання 
домашніх завдань; поточні 
модульні контрольні роботи
Підсумковий контроль - залік.

ПР 13. Вміти 
здійснювати техніко-
економічне 
обґрунтування 
біотехнологічного і 
фармацевтичного 
виробництва 
(визначення потреби у 
цільовому продукті і 
розрахунок 
потужності 
виробництва).

Проектування 
біотехнологічних 
виробництв

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; навчальна робота на 
практичних заняттях; захист 
виконання домашнього завдання; 
виконання індивідуальних 
завдань; самостійна робота з 
підготовки до занять та виконання 
домашніх завдань; поточні 
модульні контрольні роботи
Підсумковий контроль - залік.

ПР 10. Вміти 
проводити 
експериментальні 
дослідження з метою 
визначеннявпливу 
фізико-хімічних та 
біологічних факторів 
зовнішнього середовища 
на  життєдіяльність 
клітин живих 
організмів

Органічна хімія Лекції та лабораторні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; виконання лабораторних 
завдань, виконання 
експериментальних завдань 
професійного спрямування, 
доповіді з рефератами та їх 
обговорення; тестування; поточна 
модульна робота. Підсумковий 
контроль: екзамен 

ПР 12. Використовуючи 
мікробіологічні, хімічні, 
фізичні, фізико-хімічні 

Проектне навчання з курсу 
Експертні дослідження в 
біотехнології

Практичні заняття в аудиторії, 
самостійна робота поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 



та біохімічні методи, 
вміти здійснювати 
хімічний контроль 
(визначення 
концентрації розчинів 
дезинфікувальних 
засобів, титрувальних 
агентів, концентрації 
компонентів поживного 
середовища тощо), 
технологічний 
контроль 
(концентрації джерел 
вуглецю та азоту у 
культуральній рідині 
упродовж процесу; 
концентрації цільового 
продукту); 
мікробіологічний 
контроль (визначення 
мікробіологічної 
чистоти поживних 
середовищ після 
стерилізації, 
мікробіологічної 
чистоти біологічного 
агента тощо), 
мікробіологічної 
чистоти та 
стерильності 
біотехнологічних 
продуктів різного 
призначення.

завдань. Підсумковий контроль: 
залік (ПМК)

ПР 10. Вміти 
проводити 
експериментальні 
дослідження з метою 
визначення впливу 
фізико-хімічних та 
біологічних факторів 
зовнішнього середовища 
на життєдіяльність 
клітин живих 
організмів.

Проектне навчання з курсу 
Експертні дослідження в 
біотехнології

Практичні заняття в аудиторії, 
самостійна робота поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань. Підсумковий контроль: 
залік (ПМК)

ПР 08. Вміти виділяти 
з природних субстратів 
та ідентифікувати 
мікроорганізми різних 
систематичних груп. 
Визначати морфолого-
культуральні та 
фізіолого-біохімічні 
властивості різних 
біологічних агентів.

Проектне навчання з курсу 
Експертні дослідження в 
біотехнології

Практичні заняття в аудиторії, 
самостійна робота поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань. Підсумковий контроль: 
залік (ПМК)

ПР 07. Вміти 
застосовувати знання 
складу та структури 
клітин різних 
біологічних агентів для 
визначення 
оптимальних умов 
культивування та 
потенціалу 
використання 
досліджуваних клітин у 
біотехнології.

Проектне навчання з курсу 
Експертні дослідження в 
біотехнології

Практичні заняття в аудиторії, 
самостійна робота поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань. Підсумковий контроль: 
залік (ПМК)

ПР06. Вміти 
визначати та 
аналізувати основні 
фізико-хімічні 
властивості органічних 
сполук, що входять до 
складу біологічних 
агентів (білки, 
нуклеїнові кислоти, 
вуглеводи, ліпіди). 

Основи рослинництва і 
тваринництва

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії та виїзні, самостійна 
робота поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; тестування; поточна 
модульна робота. Підсумковий 
контроль: залік (ПМК)

ПР02. Вміти 
здійснювати якісний та 
кількісний аналіз 
речовин неорганічного, 
органічного та 
біологічного 
походження, 
використовуючи 
відповідні хімічні 
методи.

Основи рослинництва і 
тваринництва

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії та виїзні, самостійна 
робота поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; тестування; поточна 
модульна робота. Підсумковий 
контроль: залік (ПМК)

ПР 21. Вміти 
формулювати завдання 
для розробки систем 
виробництв 
біотехнологічних 
продуктів різного 

Органічна хімія Лекції та лабораторні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; виконання лабораторних 
завдань, виконання 



призначення. експериментальних завдань 
професійного спрямування, 
доповіді з рефератами та їх 
обговорення; тестування; поточна 
модульна робота. Підсумковий 
контроль: екзамен 

ПР 15. Базуючись на 
знаннях про 
закономірності 
механічних, 
гідромеханічних, тепло- 
та масообмінних 
процесів та основні 
конструкторські 
особливості вміти 
обирати відповідне 
устаткування у 
процесі проектування 
біотехнологічних і 
фармацевтичних 
виробництв для 
забезпечення їх 
максимальної 
ефективності.

Проектування 
біотехнологічних 
виробництв

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; навчальна робота на 
практичних заняттях; захист 
виконання домашнього завдання; 
виконання індивідуальних 
завдань; самостійна робота з 
підготовки до занять та виконання 
домашніх завдань; поточні 
модульні контрольні роботи
Підсумковий контроль - залік.

ПР 05. Вміти 
аналізувати 
нормативні документи 
(державні та галузеві 
стандарти, технічні 
умови, настанови 
тощо), складати 
окремі розділи 
технологічної 
документації на 
біотехнологічні 
продукти різного 
призначення, 
аналізувати 
технологічні ситуації, 
обирати раціональні 
технологічні рішення.

Проектування 
біотехнологічних 
виробництв

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; навчальна робота на 
практичних заняттях; захист 
виконання домашнього завдання; 
виконання індивідуальних 
завдань; самостійна робота з 
підготовки до занять та виконання 
домашніх завдань; поточні 
модульні контрольні роботи
Підсумковий контроль - залік.

ПР 06. Вміти 
визначати та 
аналізувати основні 
фізико-хімічні 
властивості органічних 
сполук, що входять до 
складу біологічних 
агентів (білки, 
нуклеїновікислоти, 
вуглеводи, ліпіди). 

Органічна хімія Лекції та лабораторні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; виконання лабораторних 
завдань, виконання 
експериментальних завдань 
професійного спрямування, 
доповіді з рефератами та їх 
обговорення; тестування; поточна 
модульна робота.Підсумковий 
контроль: екзамен

ПР 25. Вміти 
самостійно 
організовувати і 
проводити наукові 
дослідження, критично 
оцінювати одержані 
результати, 
формулювати 
висновки, оцінювати 
їхнє теоретичне, 
практичне і комерційне 
значення.

Неорганічна хімія Лекції та лабораторні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; виконання лабораторних 
завдань, виконання 
експериментальних завдань 
професійного спрямування, 
доповіді з рефератами та їх 
обговорення; тестування; поточна 
модульна робота. Підсумковий 
контроль: екзамен

ПР02. Вміти 
здійснювати якісний та 
кількісний аналіз 
речовин неорганічного, 
органічного та 
біологічного 
походження, 
використовуючи 
відповідні хімічні 
методи.

Неорганічна хімія Лекції та лабораторні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; виконання лабораторних 
завдань, виконання 
експериментальних завдань 
професійного спрямування, 
доповіді з рефератами та їх 
обговорення; тестування; поточна 
модульна робота. Підсумковий 
контроль: екзамен

ПР 24. Проводити 
роботу з біологічними 
агентами з 
дотриманням правил і 
норм біологічної 
безпеки, у разі 
необхідності виявляти, 
контролювати 
небезпечні біологічні 
агенти.

Національне та 
міжнародне регулювання 
продовольчої безпеки

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії та виїзні, самостійна 
робота поза розкладом із 
застосуванням методів 
ситуаційного аналізу, опису та 
роз’яснення, інфографіки та 
демонстрування.

Поточний контроль: відвідування 
занять; виконання домашніх 
завдань; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; доповіді з рефератами та 
їх обговорення; тестування; 
поточна модульна робота. 
Підсумковий контроль: залік 
(ПМК)

ПР 19. 
Використовувати 
системи 

Проектування 
біотехнологічних 
виробництв

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; навчальна робота на 
практичних заняттях; захист 



автоматизованого 
проектування для 
розробки технологічної 
та апаратурної схеми 
біотехнологічних 
виробництв.

виконання домашнього завдання; 
виконання індивідуальних 
завдань; самостійна робота з 
підготовки до занять та виконання 
домашніх завдань; поточні 
модульні контрольні роботи
Підсумковий контроль - залік.

ПР 23. Вміти 
використовувати у 
виробничій і соціальній 
діяльності 
фундаментальні 
поняття і категорії 
державотворення для 
обґрунтування власних 
світоглядних позицій 
та політичних 
переконань з 
урахуванням
процесів соціально-
політичної історії 
України, правових засад 
та етичних норм.

Національне та 
міжнародне регулювання 
продовольчої безпеки

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії та виїзні, самостійна 
робота поза розкладом із 
застосуванням методів 
ситуаційного аналізу, опису та 
роз’яснення, інфографіки та 
демонстрування.

Поточний контроль: відвідування 
занять; виконання домашніх 
завдань; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; доповіді з рефератами та 
їх обговорення; тестування; 
поточна модульна робота. 
Підсумковий контроль: залік 
(ПМК)

ПР 22. Вміти 
враховувати соціальні, 
екологічні, етичні, 
економічні аспекти, 
вимоги охорони праці 
виробничої санітарії та 
пожежної безпеки під 
час  формування 
технічних рішень

Національне та 
міжнародне регулювання 
продовольчої безпеки

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії та виїзні, самостійна 
робота поза розкладом із 
застосуванням методів 
ситуаційного аналізу, опису та 
роз’яснення, інфографіки та 
демонстрування.

Поточний контроль: відвідування 
занять; виконання домашніх 
завдань; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; доповіді з рефератами та 
їх обговорення; тестування; 
поточна модульна робота. 
Підсумковий контроль: залік 
(ПМК)

ПР 21. Вміти 
формулювати завдання 
для розробки систем 
виробництв 
біотехнологічних 
продуктів різного 
призначення.

Національне та 
міжнародне регулювання 
продовольчої безпеки

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії та виїзні, самостійна 
робота поза розкладом із 
застосуванням методів 
ситуаційного аналізу, опису та 
роз’яснення, інфографіки та 
демонстрування.

Поточний контроль: відвідування 
занять; виконання домашніх 
завдань; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; доповіді з рефератами та 
їх обговорення; тестування; 
поточна модульна робота. 
Підсумковий контроль: залік 
(ПМК)

ПР05. Вміти 
аналізувати 
нормативні документи 
(державні та галузеві 
стандарти, технічні 
умови, настанови 
тощо), складати 
окремі розділи 
технологічної 
документації на 
біотехнологічні 
продукти різного 
призначення, 
аналізувати 
технологічні ситуації, 
обирати раціональні 
технологічні рішення.

Національне та 
міжнародне регулювання 
продовольчої безпеки

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії та виїзні, самостійна 
робота поза розкладом із 
застосуванням методів 
ситуаційного аналізу, опису та 
роз’яснення, інфографіки та 
демонстрування.

Поточний контроль: відвідування 
занять; виконання домашніх 
завдань; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; доповіді з рефератами та 
їх обговорення; тестування; 
поточна модульна робота. 
Підсумковий контроль: залік 
(ПМК)

ПР04. Вміти 
застосовувати 
положення 
нормативних 
документів, що 
регламентують 
порядок проведення 
сертифікації продукції, 
атестації 
виробництва, вимоги до 
організації систем 
управління якістю на 
підприємствах, 
правила оформлення 
технічної документації 
та ведення
технологічного процесу 
базуючись на знаннях, 
одержаних під час 
практичної підготовки

Національне та 
міжнародне регулювання 
продовольчої безпеки

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії та виїзні, самостійна 
робота поза розкладом із 
застосуванням методів 
ситуаційного аналізу, опису та 
роз’яснення, інфографіки та 
демонстрування.

Поточний контроль: відвідування 
занять; виконання домашніх 
завдань; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; доповіді з рефератами та 
їх обговорення; тестування; 
поточна модульна робота. 
Підсумковий контроль: залік 
(ПМК)

ПР 25. Вміти 
самостійно 
організовувати і 
проводити наукові 
дослідження, критично 
оцінювати одержані 
результати, 
формулювати 
висновки, оцінювати 
їхнє теоретичне, 
практичне і комерційне 
значення.

Методи хімічного аналізу Лекції та лабораторні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; виконання лабораторних 
завдань, виконання 
експериментальних завдань 
професійного спрямування, 
доповіді з рефератами та їх 
обговорення; тестування; поточна 
модульна робота. Підсумковий 
контроль: залік (ПМК)



ПР 02. Вміти 
здійснювати якісний та 
кількісний аналіз 
речовин неорганічного, 
органічного та 
біологічного 
походження, 
використовуючи 
відповідні хімічні 
методи.

Методи хімічного аналізу Лекції та лабораторні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; виконання лабораторних 
завдань, виконання 
експериментальних завдань 
професійного спрямування, 
доповіді з рефератами та їх 
обговорення; тестування; поточна 
модульна робота. Підсумковий 
контроль: залік (ПМК)

ПР 21. Вміти 
формулювати завдання 
для розробки систем 
виробництв 
біотехнологічних 
продуктів різного 
призначення.

Контроль та керування 
біотехнологічними 
процесами

Лекції та лабораторні заняття в 
аудиторії та виїзні, самостійна 
робота поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання лабораторних 
робіт; доповіді з рефератами та їх 
обговорення; поточні модульні 
роботи. Підсумковий контроль: 
залік.

ПР 18. Вміти 
здійснювати 
обґрунтування та 
вибір відповідного 
технологічного 
обладнання і графічно 
зображувати 
технологічний процес 
відповідно до вимог 
нормативних 
документів. 

Контроль та керування 
біотехнологічними 
процесами

Лекції та лабораторні заняття в 
аудиторії та виїзні, самостійна 
робота поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання лабораторних 
робіт; доповіді з рефератами та їх 
обговорення; поточні модульні 
роботи. Підсумковий контроль: 
залік.

ПР 15. Базуючись на 
знаннях про 
закономірності 
механічних, 
гідромеханічних, тепло- 
та масообмінних 
процесів та основні 
конструкторські 
особливості вміти 
обирати відповідне 
устаткування у 
процесі проектування 
біотехнологічних і 
фармацевтичних 
виробництв для 
забезпечення їх 
максимальної 
ефективності. 

Контроль та керування 
біотехнологічними 
процесами

Лекції та лабораторні заняття в 
аудиторії та виїзні, самостійна 
робота поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання лабораторних 
робіт; доповіді з рефератами та їх 
обговорення; поточні модульні 
роботи. Підсумковий контроль: 
залік.

ПР08. Вміти виділяти з 
природних субстратів 
та ідентифікувати 
мікроорганізми різних 
систематичних груп. 
Визначати морфолого-
культуральні та 
фізіологобіохімічні 
властивості різних 
біологічних агентів. 

Органічна хімія Лекції та лабораторні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; виконання лабораторних 
завдань, виконання 
експериментальних завдань 
професійного спрямування, 
доповіді з рефератами та їх 
обговорення; тестування; поточна 
модульна робота.Підсумковий 
контроль: екзамен

ПР01. Вміти 
застосовувати сучасні 
математичні методи 
для розв’язання 
практичних задач, 
пов’язаних з 
дослідженням і 
проектуванням 
біотехнологічних 
процесів. 
Використовувати 
знання фізики для 
аналізу 
біотехнологічних 
процесів.

Процеси і апарати 
біотехнологічних 
виробництв

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист практичних робіт та 
домашнього завдання; 
обговорення матеріалу занять; 
виконання навчальних завдань; 
тестування; поточна модульна 
робота. Підсумковий контроль: 
екзамен

ПР 05. Вміти 
аналізувати 
нормативні документи 
(державні та галузеві 
стандарти, технічні 
умови, настанови 
тощо), складати 
окремі розділи 
технологічної 
документації на 
біотехнологічні 
продукти різного 
призначення, 
аналізувати 
технологічні ситуації, 

Виробнича практика -1 
курс

Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль

Захист звіту (залік).

Виробнича практика  - 2 
курс

Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль

Захист звіту (залік).

Виробнича практика-4 курс Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль

Захист звіту (залік).

Виробнича практика -3 
курс

Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль

Захист звіту (залік).



обирати раціональні 
технологічні рішення.
ПР 15. Базуючись на 
знаннях про 
закономірності 
механічних, 
гідромеханічних, тепло- 
та масообмінних 
процесів та основні 
конструкторські 
особливості вміти 
обирати відповідне 
устаткування у 
процесі проектування 
біотехнологічних і 
фармацевтичних 
виробництв для 
забезпечення їх 
максимальної 
ефективності.

Процеси і апарати 
біотехнологічних 
виробництв

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист практичних робіт та 
домашнього завдання; 
обговорення матеріалу занять; 
виконання навчальних завдань; 
тестування; поточна модульна 
робота.Підсумковий контроль: 
екзамен

ПР 20. Вміти 
розраховувати основні 
критерії оцінки 
ефективності 
біотехнологічного 
процесу (параметри 
росту біологічних 
агентів, швидкість 
синтезу цільового 
продукту, 
синтезувальна 
здатність біологічних 
агентів, економічний 
коефіцієнт, вихід 
цільового продукту від 
субстрату, 
продуктивність, 
вартість поживного 
середовища тощо).

Виробнича практика -1 
курс

Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

Виробнича практика  - 2 
курс

Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

Виробнича практика -3 
курс

Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

Виробнича практика-4 курс Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

ПР 19. 
Використовувати 
системи 
автоматизованого 
проектування для 
розробки технологічної 
та апаратурної схеми 
біотехнологічних 
виробництв.

Виробнича практика -1 
курс

Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

Виробнича практика  - 2 
курс

Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

Виробнича практика -3 
курс

Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

Виробнича практика-4 курс Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

ПР 18. Вміти 
здійснювати 
обґрунтування та 
вибір відповідного 
технологічного 
обладнання і графічно 
зображувати 
технологічний процес 
відповідно до вимог 
нормативних 
документів.

Виробнича практика -1 
курс

Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

Виробнича практика  - 2 
курс

Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

Виробнича практика -3 
курс

Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

Виробнича практика-4 курс Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

ПР 16. Базуючись на 
знаннях, отриманих під 
час практики на 
підприємствах та 
установах вміти 
здійснювати 
продуктовий 
розрахунок і розрахунок 
технологічного 
обладнання.

Виробнича практика -1 
курс

Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

Виробнича практика  - 2 
курс

Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

Виробнича практика -3 
курс

Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

Виробнича практика-4 курс Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

ПР 15. Базуючись на 
знаннях про 
закономірності 
механічних, 
гідромеханічних, тепло- 
та масообмінних 
процесів та основні 
конструкторські 
особливості вміти 
обирати відповідне 
устаткування у 
процесі проектування 
біотехнологічних і 
фармацевтичних 
виробництв для 
забезпечення їх 
максимальної 
ефективності.

Виробнича практика  - 2 
курс

Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль

Захист звіту (залік).

Виробнича практика -3 
курс

Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль

Захист звіту (залік).

Виробнича практика-4 курс Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль

Захист звіту (залік).

Виробнича практика -1 
курс

Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль

Захист звіту (залік).



ПР 14. Вміти 
обґрунтувати вибір 
біологічного агента, 
складу поживного 
середовища і способу 
культивування, 
необхідних допоміжних 
робіт та основних 
стадій технологічного 
процесу.

Виробнича практика-4 курс Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

Виробнича практика  - 2 
курс

Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

Виробнича практика -1 
курс

Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

Виробнича практика -3 
курс

Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

ПР 13. Вміти 
здійснювати техніко-
економічне 
обґрунтування 
біотехнологічного і 
фармацевтичного 
виробництва 
(визначення потреби у 
цільовому продукті і 
розрахунок 
потужності 
виробництва).

Виробнича практика -1 
курс

Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

Виробнича практика  - 2 
курс

Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

Виробнича практика -3 
курс

Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

Виробнича практика-4 курс Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

ПР09. Вміти складати 
базові поживні 
середовища для 
вирощування різних 
біологічних агентів. 
Оцінювати особливості 
росту біологічних 
агентів на середовищах 
різного складу.

Виробнича практика -1 
курс

Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

Виробнича практика  - 2 
курс

Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

Виробнича практика -3 
курс

Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

Виробнича практика-4 курс Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

ПР02. Вміти 
здійснювати якісний та 
кількісний аналіз 
речовин неорганічного, 
органічного та 
біологічного 
походження, 
використовуючи 
відповідні хімічні 
методи.

Контроль та керування 
біотехнологічними 
процесами

Лекції та лабораторні заняття в 
аудиторії та виїзні, самостійна 
робота поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання лабораторних 
робіт; доповіді з рефератами та їх 
обговорення; поточні модульні 
роботи. Підсумковий контроль: 
залік.

ПР 07. Вміти 
застосовувати знання 
складу та структури 
клітин різних 
біологічних агентів для 
визначення 
оптимальних умов 
культивування та 
потенціалу 
використання 
досліджуваних клітин у 
біотехнології

Виробнича практика  - 2 
курс

Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

Виробнича практика -1 
курс

Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

Виробнича практика -3 
курс

Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

Виробнича практика-4 курс Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

ПР04. Вміти 
застосовувати 
положення 
нормативних 
документів, що 
регламентують 
порядок проведення 
сертифікації продукції, 
атестації 
виробництва, вимоги до 
організації систем 
управління якістю на 
підприємствах, 
правила оформлення 
технічної документації 
та ведення 
технологічного процесу 
базуючись на знаннях, 
одержаних під час 
практичної підготовки.

Виробнича практика -1 
курс

Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

Виробнича практика  - 2 
курс

Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

Виробнича практика -3 
курс

Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

Виробнича практика-4 курс Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

ПР 03. Вміти 
розраховувати склад 
поживних середовищ, 
визначати особливості 
їх приготування та 
стерилізації, 
здійснювати контроль 
якості сировини та 
готової продукції на 
основі знань про фізико-
хімічні властивості 
органічних та 
неорганічних речовин.

Виробнича практика-4 курс Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

Виробнича практика -1 
курс

Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

Виробнича практика  - 2 
курс

Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

Виробнича практика -3 
курс

Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).



ПР04. Вміти 
застосовувати 
положення 
нормативних 
документів, що 
регламентують 
порядок проведення 
сертифікації продукції, 
атестації 
виробництва, вимоги до 
організації систем 
управління якістю на 
підприємствах, 
правила оформлення 
технічної документації 
та ведення 
технологічного процесу 
базуючись на знаннях, 
одержаних під час 
практичної підготовки

Університетська освіта Лекції та практичні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; доповіді з рефератами та 
їх обговорення; підсумковий 
контроль: залік (ПМК)

ПР 25. Вміти 
самостійно 
організовувати і 
проводити наукові 
дослідження, критично 
оцінювати одержані 
результати, 
формулювати 
висновки, оцінювати 
їхнє теоретичне, 
практичне і комерційне 
значення.

Фармакогнозія Лекційні заняття: словесні методи 
навчання (пояснення, розповідь, 
бесіда, сторітелінг); наочні методи 
навчання (майндмепінг, 
інфонографіка); практичні заняття 
((письмові завдання, виконання 
тестів, творчі роботи (реферати, 
наукові роботи), досліди, 
лабораторні експерименти; 
трейлери, скрайбінг)), виїзні 
заняття; самостійна робота 
студентів поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; доповіді з рефератами та 
їх обговорення; тестування; 
поточна модульна робота. 
Підсумковий контроль: залік 
(ПМК)

ПР 13. Вміти 
здійснювати техніко-
економічне 
обґрунтування 
біотехнологічного і 
фармацевтичного 
виробництва 
(визначення потреби у 
цільовому продукті і 
розрахунок 
потужності 
виробництва).

Процеси і апарати 
біотехнологічних 
виробництв

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист практичних робіт та 
домашнього завдання; 
обговорення матеріалу занять; 
виконання навчальних завдань; 
тестування; поточна модульна 
робота.
Підсумковий контроль: екзамен

ПР 04. Вміти 
застосовувати 
положення 
нормативних 
документів, що 
регламентують 
порядок проведення 
сертифікації продукції, 
атестації 
виробництва, вимоги до 
організації систем 
управління якістю на 
підприємствах, 
правила оформлення 
технічної документації 
та ведення 
технологічного процесу 
базуючись на знаннях, 
одержаних під час 
практичної підготовки.

Фармакогнозія Лекційні заняття: словесні методи 
навчання (пояснення, розповідь, 
бесіда, сторітелінг); наочні методи 
навчання (майндмепінг, 
інфонографіка); практичні заняття 
((письмові завдання, виконання 
тестів, творчі роботи (реферати, 
наукові роботи), досліди, 
лабораторні експерименти; 
трейлери, скрайбінг)), виїзні 
заняття; самостійна робота 
студентів поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; доповіді з рефератами та 
їх обговорення; тестування; 
поточна модульна робота. 
Підсумковий контроль: залік 
(ПМК)

ПР 24. Проводити 
роботу з біологічними 
агентами з 
дотриманням правил і 
норм біологічної 
безпеки, у разі 
необхідності виявляти, 
контролювати 
небезпечні біологічні 
агенти.

Технологія біовиробництв Лекції та лабораторні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; навчальна робота на 
лабораторних заняттях; 
самостійна робота з підготовки до 
занять та виконання домашніх 
завдань; поточні модульні 
контрольні роботи. Підсумковий 
контроль– залік.

ПР 17. Вміти складати 
матеріальний баланс 
на один цикл 
виробничого процесу, 
специфікацію 
обладнання та карту 
постадійного 
контролю з наведенням 
контрольних точок 
виробництва.

Технологія біовиробництв Лекції та лабораторні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; навчальна робота на 
лабораторних заняттях; 
самостійна робота з підготовки до 
занять та виконання домашніх 
завдань; поточні модульні 
контрольні роботи.Підсумковий 
контроль– залік.

ПР 13. Вміти 
здійснювати техніко-
економічне 
обґрунтування 
біотехнологічного і 
фармацевтичного 
виробництва 

Технологія біовиробництв Лекції та лабораторні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; навчальна робота на 
лабораторних заняттях; 
самостійна робота з підготовки до 
занять та виконання домашніх 
завдань; поточні модульні 
контрольні роботи. Підсумковий 



(визначення потреби у 
цільовому продукті і 
розрахунок 
потужності 
виробництва).

контроль– залік.

ПР 09. Вміти складати 
базові поживні 
середовища для 
вирощування різних 
біологічних агентів. 
Оцінювати особливості 
росту біологічних 
агентів на середовищах 
різного складу.

Технологія біовиробництв Лекції та лабораторні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; навчальна робота на 
лабораторних заняттях; 
самостійна робота з підготовки до 
занять та виконання домашніх 
завдань; поточні модульні 
контрольні роботи.Підсумковий 
контроль– залік.

ПР 07. Вміти 
застосовувати знання 
складу та структури 
клітин різних 
біологічних агентів для 
визначення 
оптимальних умов 
культивування та 
потенціалу 
використання 
досліджуваних клітин у 
біотехнології.

Технологія біовиробництв Лекції та лабораторні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; навчальна робота на 
лабораторних заняттях; 
самостійна робота з підготовки до 
занять та виконання домашніх 
завдань; поточні модульні 
контрольні роботи. Підсумковий 
контроль– залік.

ПР 22. Вміти 
враховувати соціальні, 
екологічні, етичні, 
економічні аспекти, 
вимоги охорони праці 
виробничої санітарії та 
пожежної безпеки під 
час формування 
технічних рішень

Стандартизація та 
сертифікація продукції та 
послуг

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; доповіді з рефератами та 
їх обговорення; тестування; 
поточна модульна робота. 
Підсумковий контроль: залік 
(ПМК)

ПР 21. Вміти 
формулювати завдання 
для розробки систем 
виробництв 
біотехнологічних 
продуктів різного 
призначення.

Стандартизація та 
сертифікація продукції та 
послуг

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; доповіді з рефератами та 
їх обговорення; тестування; 
поточна модульна робота. 
Підсумковий контроль: залік 
(ПМК)

ПР 04. Вміти 
застосовувати 
положення 
нормативних 
документів, що 
регламентують 
порядок проведення 
сертифікації продукції, 
атестації 
виробництва, вимоги до 
організації систем 
управління якістю на 
підприємствах, 
правила оформлення 
технічної документації 
та ведення 
технологічного процесу 
базуючись на знаннях, 
одержаних під час 
практичної підготовки.

Стандартизація та 
сертифікація продукції та 
послуг

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; доповіді з рефератами та 
їх обговорення; тестування; 
поточна модульна робота. 
Підсумковий контроль: залік 
(ПМК)

ПР 05. Вміти 
аналізувати 
нормативні документи 
(державні та галузеві 
стандарти, технічні 
умови, настанови 
тощо), складати 
окремі розділи 
технологічної 
документації на 
біотехнологічні 
продукти різного 
призначення, 
аналізувати 
технологічні ситуації, 
обирати раціональні 
технологічні рішення.

Стандартизація та 
сертифікація продукції та 
послуг

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; доповіді з рефератами та 
їх обговорення; тестування; 
поточна модульна робота. 
Підсумковий контроль: залік 
(ПМК)

ПР 25. Вміти 
самостійно 
організовувати і 
проводити наукові 
дослідження, критично 
оцінювати одержані 
результати, 
формулювати 

Сенсорний аналіз Лекції та лабораторні заняття в 
аудиторії та виїзні, самостійна 
робота поза розкладом із 
застосуванням методів міні-
досліджень, ситуаційного аналізу, 
інтерактивної дискусії, 
імітаційних.

Поточний контроль: відвідування 
занять; виконання домашніх 
завдань; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; доповіді з рефератами та 
їх обговорення; тестування; 
поточна модульна робота. 
Підсумковий контроль: залік 



висновки, оцінювати 
їхнє теоретичне, 
практичне і комерційне 
значення

(ПМК)

ПР10. Вміти проводити 
експериментальні 
дослідження з метою 
визначення впливу 
фізико-хімічних та 
біологічних факторів 
зовнішнього середовища 
на життєдіяльність 
клітин живих 
організмів.

Сенсорний аналіз Лекції та лабораторні заняття в 
аудиторії та виїзні, самостійна 
робота поза розкладом із 
застосуванням методів міні-
досліджень, ситуаційного аналізу, 
інтерактивної дискусії, 
імітаційних.

Поточний контроль: відвідування 
занять; виконання домашніх 
завдань; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; доповіді з рефератами та 
їх обговорення; тестування; 
поточна модульна робота. 
Підсумковий контроль: залік 
(ПМК)

ПР05. Вміти 
аналізувати 
нормативні документи 
(державні та галузеві 
стандарти, технічні 
умови, настанови 
тощо), складати 
окремі розділи 
технологічної 
документації на 
біотехнологічні 
продукти різного 
призначення, 
аналізувати 
технологічні ситуації, 
обирати раціональні 
технологічні рішення.

Сенсорний аналіз Лекції та лабораторні заняття в 
аудиторії та виїзні, самостійна 
робота поза розкладом із 
застосуванням методів міні-
досліджень, ситуаційного аналізу, 
інтерактивної дискусії, 
імітаційних.

Поточний контроль: відвідування 
занять; виконання домашніх 
завдань; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; доповіді з рефератами та 
їх обговорення; тестування; 
поточна модульна робота. 
Підсумковий контроль: залік 
(ПМК)

ПР 21. Вміти 
формулювати завдання 
для розробки систем 
виробництв 
біотехнологічних 
продуктів різного 
призначення.

Процеси і апарати 
біотехнологічних 
виробництв

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист практичних робіт та 
домашнього завдання; 
обговорення матеріалу занять; 
виконання навчальних завдань; 
тестування; поточна модульна 
робота. Підсумковий контроль: 
екзамен

ПР 18. Вміти 
здійснювати 
обґрунтування та 
вибір відповідного 
технологічного 
обладнання і графічно 
зображувати 
технологічний процес 
відповідно до вимог 
нормативних 
документів.

Процеси і апарати 
біотехнологічних 
виробництв

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист практичних робіт та 
домашнього завдання; 
обговорення матеріалу занять; 
виконання навчальних завдань; 
тестування; поточна модульна 
робота.Підсумковий контроль: 
екзамен

ПР 02. Вміти 
здійснювати якісний та 
кількісний аналіз 
речовин неорганічного, 
органічного та 
біологічного 
походження, 
використовуючи 
відповідні хімічні 
методи.

Фармакогнозія Лекційні заняття: словесні методи 
навчання (пояснення, розповідь, 
бесіда, сторітелінг); наочні методи 
навчання (майндмепінг, 
інфонографіка); практичні заняття 
((письмові завдання, виконання 
тестів, творчі роботи (реферати, 
наукові роботи), досліди, 
лабораторні експерименти; 
трейлери, скрайбінг)), виїзні 
заняття; самостійна робота 
студентів поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; доповіді з рефератами та 
їх обговорення; тестування; 
поточна модульна 
робота.Підсумковий контроль: 
залік (ПМК)

ПР 08. Вміти виділяти 
з природних субстратів 
та ідентифікувати 
мікроорганізми різних 
систематичних груп. 
Визначати морфолого-
культуральні та 
фізіолого-біохімічні 
властивості різних 
біологічних агентів.

Виробнича практика -1 
курс

Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

Виробнича практика  - 2 
курс

Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

Виробнича практика -3 
курс

Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

Виробнича практика-4 курс Інструктаж, індивідуальні 
завдання, самоконтроль.

Захист звіту (залік).

ПР 12. Використовуючи 
мікробіологічні, хімічні, 
фізичні, фізико-хімічні 
та біохімічні методи, 
вміти здійснювати 
хімічний контроль 
(визначення 
концентрації розчинів 
дезинфікувальних 
засобів, титрувальних 
агентів, концентрації 
компонентів поживного 
середовища тощо), 
технологічний 
контроль 
(концентрації джерел 

Інструментальна 
біотехнологія

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом консультації, 
лабораторний експеримент.

Поточний контроль: відвідування 
занять; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; тестування; поточна 
модульна робота. Підсумковий 
контроль: ПМК (залік)



вуглецю та азоту у 
культуральній рідині 
упродовж процесу; 
концентрації цільового 
продукту); 
мікробіологічний 
контроль (визначення 
мікробіологічної 
чистоти поживних 
середовищ після 
стерилізації, 
мікробіологічної 
чистоти біологічного 
агента тощо),
мікробіологічної 
чистоти та 
стерильності 
біотехнологічних 
продуктів різного 
призначення. 

ПР08. Вміти виділяти з 
природних субстратів 
та ідентифікувати 
мікроорганізми різних 
систематичних груп. 
Визначати морфолого-
культуральні та 
фізіологобіохімічні 
властивості різних 
біологічних агентів. 

Інструментальна 
біотехнологія

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом консультації, 
лабораторний експеримент.

Поточний контроль: відвідування 
занять; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; тестування; поточна 
модульна робота. Підсумковий 
контроль: ПМК (залік)

ПР 22. Вміти 
враховувати соціальні, 
екологічні, етичні, 
економічні аспекти, 
вимоги охорони праці 
виробничої санітарії та 
пожежної безпеки під 
час  формування 
технічних рішень

Безпека: Безпека 
життєдіяльності. Основи 
охорони праці.

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії та виїзні, самостійна 
робота поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання практичні 
робіт; доповіді з рефератами та їх 
обговорення; тестування; поточні 
модульні роботи. Підсумковий 
контроль: екзамен.

ПР04. Вміти 
застосовувати 
положення 
нормативних 
документів, що 
регламентують 
порядок проведення 
сертифікації продукції, 
атестації 
виробництва, вимоги до 
організації систем 
управління якістю на 
підприємствах, 
правила оформлення 
технічної документації 
та ведення
технологічного процесу 
базуючись на знаннях, 
одержаних під час 
практичної підготовки.      

Безпека: Безпека 
життєдіяльності. Основи 
охорони праці.

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії та виїзні, самостійна 
робота поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання практичні 
робіт; доповіді з рефератами та їх 
обговорення; тестування; поточні 
модульні роботи. Підсумковий 
контроль: екзамен.

ПР10. Вміти проводити 
експериментальні 
дослідження з метою 
визначення впливу 
фізико-хімічних та 
біологічних факторів 
зовнішнього середовища 
на  життєдіяльність 
клітин живих 
організмів. 

Основи раціонального 
споживання товарів

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії та виїзні, самостійна 
робота поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; тестування; поточна 
модульна робота. Підсумковий 
контроль: залік (ПМК)

ПР06. Вміти 
визначати та 
аналізувати основні 
фізико-хімічні 
властивості органічних 
сполук, що входять до 
складу біологічних 
агентів (білки, 
нуклеїнові кислоти, 
вуглеводи, ліпіди). 

Основи раціонального 
споживання товарів

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії та виїзні, самостійна 
робота поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; тестування; поточна 
модульна робота. Підсумковий 
контроль: залік (ПМК)

ПР04. Вміти 
застосовувати 
положення 
нормативних 
документів, що 
регламентують 
порядок проведення 
сертифікації продукції, 
атестації 
виробництва, вимоги до 
організації систем 

Основи раціонального 
споживання товарів

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії та виїзні, самостійна 
робота поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; тестування; поточна 
модульна робота
Підсумковий контроль: залік 
(ПМК)



управління якістю на 
підприємствах, 
правила оформлення 
технічної документації 
та ведення
технологічного процесу 
базуючись на знаннях, 
одержаних під час 
практичної підготовки.      
ПР03. Вміти 
розраховувати склад 
поживних середовищ, 
визначати особливості
їх приготування та 
стерилізації, 
здійснювати контроль 
якості сировини та
готової продукції на 
основі знань про фізико-
хімічні властивості 
органічних та
неорганічних речовин.

Основи раціонального 
споживання товарів

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії та виїзні, самостійна 
робота поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; тестування; поточна 
модульна робота
Підсумковий контроль: залік 
(ПМК)

ПР 25. Вміти 
самостійно 
організовувати і 
проводити наукові 
дослідження, критично 
оцінювати одержані 
результати, 
формулювати 
висновки, оцінювати 
їхнє теоретичне, 
практичне і комерційне 
значення.

Фізична хімія Лекції та лабораторні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; виконання лабораторних 
завдань, виконання 
експериментальних завдань 
професійного спрямування, 
доповіді з рефератами та їх 
обговорення; тестування; поточна 
модульна робота. Підсумковий 
контроль: екзамен

ПР06. Вміти 
визначати та 
аналізувати основні 
фізико-хімічні 
властивості органічних 
сполук, що входять до 
складу біологічних 
агентів (білки, 
нуклеїнові кислоти, 
вуглеводи, ліпіди). 

Фізична хімія Лекції та лабораторні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; виконання лабораторних 
завдань, виконання 
експериментальних завдань 
професійного спрямування, 
доповіді з рефератами та їх 
обговорення; тестування; поточна 
модульна робота. Підсумковий 
контроль: екзамен 

ПР 25. Вміти 
самостійно 
організовувати і 
проводити наукові 
дослідження, критично 
оцінювати одержані 
результати, 
формулювати 
висновки, оцінювати 
їхнє теоретичне, 
практичне і комерційне 
значення.

Колоїдна хімія Лекції та лабораторні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; виконання лабораторних 
завдань, виконання 
експериментальних завдань 
професійного спрямування, 
доповіді з рефератами та їх 
обговорення; тестування; поточна 
модульна робота. Підсумковий 
контроль: екзамен 

ПР 06. Вміти 
визначати та 
аналізувати основні 
фізико-хімічні 
властивості органічних 
сполук, що входять до 
складу біологічних 
агентів (білки, 
нуклеїнові кислоти, 
вуглеводи, ліпіди).

Колоїдна хімія Лекції та лабораторні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; виконання лабораторних 
завдань, виконання 
експериментальних завдань 
професійного спрямування, 
доповіді з рефератами та їх 
обговорення; тестування; поточна 
модульна робота. Підсумковий 
контроль: екзамен

ПР 02. Вміти 
здійснювати якісний та 
кількісний аналіз 
речовин неорганічного,
органічного та 
біологічного 
походження, 
використовуючи 
відповідні хімічні
методи.

Колоїдна хімія Лекції та лабораторні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; виконання лабораторних 
завдань, виконання 
експериментальних завдань 
професійного спрямування, 
доповіді з рефератами та їх 
обговорення; тестування; поточна 
модульна робота. Підсумковий 
контроль: екзамен.

ПР 12. Використовуючи 
мікробіологічні, хімічні, 
фізичні, фізико-хімічні 
та біохімічні методи, 
вміти здійснювати 
хімічний контроль 
(визначення 
концентрації розчинів 

Біохімія Лекції та лабораторні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; виконання лабораторних 
завдань, виконання 
експериментальних завдань 
професійного спрямування, 



дезинфікувальних 
засобів, титрувальних 
агентів, концентрації 
компонентів поживного 
середовища тощо), 
технологічний 
контроль 
(концентрації джерел 
вуглецю та азоту у 
культуральній рідині 
упродовж процесу; 
концентрації цільового 
продукту); 
мікробіологічний 
контроль (визначення 
мікробіологічної 
чистоти поживних 
середовищ після 
стерилізації, 
мікробіологічної 
чистоти біологічного 
агента тощо), 
мікробіологічної 
чистоти та 
стерильності 
біотехнологічних 
продуктів різного 
призначення.

доповіді з рефератами та їх 
обговорення; тестування; поточна 
модульна робота. Підсумковий 
контроль: екзамен 

ПР09. Вміти складати 
базові поживні 
середовища для 
вирощування різних 
біологічних агентів. 
Оцінювати особливості 
росту біологічних 
агентів на середовищах 
різного складу.

Біохімія Лекції та лабораторні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; виконання лабораторних 
завдань, виконання 
експериментальних завдань 
професійного спрямування, 
доповіді з рефератами та їх 
обговорення; тестування; поточна 
модульна робота.Підсумковий 
контроль: екзамен 

ПР 24. Проводити 
роботу з біологічними 
агентами з 
дотриманням правил і 
норм біологічної 
безпеки, у разі 
необхідності виявляти, 
контролювати 
небезпечні біологічні 
агенти.

Безпека: Безпека 
життєдіяльності. Основи 
охорони праці.

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії та виїзні, самостійна 
робота поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання практичні 
робіт; доповіді з рефератами та їх 
обговорення; тестування; поточні 
модульні роботи. Підсумковий 
контроль: екзамен.

ПР 06. Вміти 
визначати та 
аналізувати основні 
фізико-хімічні 
властивості органічних 
сполук, що входять до 
складу біологічних 
агентів (білки, 
нуклеїнові кислоти, 
вуглеводи, ліпіди).

Біохімія Лекції та лабораторні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; виконання лабораторних 
завдань, виконання 
експериментальних завдань 
професійного спрямування, 
доповіді з рефератами та їх 
обговорення; тестування; поточна 
модульна робота. Підсумковий 
контроль: екзамен 

ПР 03. Вміти 
розраховувати склад 
поживних середовищ, 
визначати особливості 
їх приготування та 
стерилізації, 
здійснювати контроль 
якості сировини та 
готової продукції на 
основі знань про фізико-
хімічні властивості 
органічних та 
неорганічних речовин.

Біохімія Лекції та лабораторні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; виконання лабораторних 
завдань, виконання 
експериментальних завдань 
професійного спрямування, 
доповіді з рефератами та їх 
обговорення; тестування; поточна 
модульна робота Підсумковий 
контроль: екзамен 

ПР 25. Вміти 
самостійно 
організовувати і 
проводити наукові 
дослідження, критично 
оцінювати одержані 
результати, 
формулювати 
висновки, оцінювати 
їхнє теоретичне, 
практичне і комерційне 
значення.

Аналітична хімія Лекції та лабораторні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; виконання лабораторних 
завдань, виконання 
експериментальних завдань 
професійного спрямування, 
доповіді з рефератами та їх 
обговорення; тестування; поточна 
модульна робота
Підсумковий контроль: екзамен 3 
семестр

ПР 02. Вміти 
здійснювати якісний та 

Аналітична хімія Лекції та лабораторні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 



кількісний аналіз 
речовин неорганічного, 
органічного та 
біологічного 
походження, 
використовуючи 
відповідні хімічні 
методи.

розкладом завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; виконання лабораторних 
завдань, виконання 
експериментальних завдань 
професійного спрямування, 
доповіді з рефератами та їх 
обговорення; тестування; поточна 
модульна робота. Підсумковий 
контроль: екзамен 3 семестр

ПР 12. Використовуючи 
мікробіологічні, хімічні, 
фізичні, фізико-хімічні 
та біохімічні методи, 
вміти здійснювати 
хімічний контроль 
(визначення 
концентрації розчинів 
дезинфікувальних 
засобів, титрувальних 
агентів, концентрації 
компонентів поживного 
середовища тощо), 
технологічний 
контроль 
(концентрації джерел 
вуглецю та азоту у 
культуральній рідині 
упродовж процесу; 
концентрації цільового 
продукту); 
мікробіологічний 
контроль (визначення 
мікробіологічної 
чистоти поживних 
середовищ після 
стерилізації, 
мікробіологічної 
чистоти біологічного 
агента тощо), 
мікробіологічної 
чистоти та 
стерильності 
біотехнологічних 
продуктів різного 
призначення.

Фізика Лекції, практичні та лабораторні 
заняття в аудиторії, самостійна 
робота поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; тестування; поточна 
модульна робота
Підсумковий контроль: екзамен

ПР 03. Вміти 
розраховувати склад 
поживних середовищ, 
визначати особливості 
їх приготування та 
стерилізації, 
здійснювати контроль 
якості сировини та 
готової продукції на 
основі знань про фізико-
хімічні властивості 
органічних та 
неорганічних речовин.

Фізика Лекції, практичні та лабораторні 
заняття в аудиторії, самостійна 
робота поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; тестування; поточна 
модульна робота
Підсумковий контроль: екзамен

ПР 02. Вміти 
здійснювати якісний та 
кількісний аналіз 
речовин неорганічного, 
органічного та 
біологічного 
походження, 
використовуючи 
відповідні хімічні 
методи.

Фізика Лекції, практичні та лабораторні 
заняття в аудиторії, самостійна 
робота поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; тестування; поточна 
модульна робота.Підсумковий 
контроль: екзамен

ПР 23. Вміти 
використовувати у 
виробничій і соціальній 
діяльності 
фундаментальні 
поняття і категорії 
державотворення для 
обґрунтування власних 
світоглядних позицій 
та політичних 
переконань з 
урахуванням процесів 
соціально-політичної 
історії України, 
правових засад та 
етичних норм.

Українська мова (за 
професійним 
спрямуванням)

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; виконання 
індивідуальних і домашніх 
завдань; поточна модульна робота. 
Підсумковий контроль: екзамен.

ПР 22. Вміти 
враховувати соціальні, 
екологічні, етичні, 
економічні аспекти, 
вимоги охорони праці 
виробничої санітарії та 
пожежної безпеки під 
час формування 

Фізичне виховання Практичні заняття, самостійна 
робота поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; доповіді з рефератами та 
їх обговорення; тестування. 
Підсумковий контроль: залік 
(ПМК)



технічних рішень

ПР 16. Базуючись на 
знаннях, отриманих під 
час практики на 
підприємствах та 
установах вміти 
здійснювати 
продуктовий 
розрахунок і розрахунок 
технологічного 
обладнання.

Фізичне виховання Практичні заняття, самостійна 
робота поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; доповіді з рефератами та 
їх обговорення; тестування. 
Підсумковий контроль: залік 
(ПМК)

ПР10. Вміти проводити 
експериментальні 
дослідження з метою 
визначення впливу 
фізико-хімічних та 
біологічних факторів 
зовнішнього середовища 
на  життєдіяльність 
клітин живих 
організмів

Інструментальна 
біотехнологія

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом консультації, 
лабораторний експеримент.

Поточний контроль: відвідування 
занять; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; тестування; поточна 
модульна робота. Підсумковий 
контроль: ПМК (залік)

ПР 22. Вміти 
враховувати соціальні, 
екологічні, етичні, 
економічні аспекти, 
вимоги охорони праці 
виробничої санітарії та 
пожежної безпеки під 
час формування 
технічних рішень

Іноземна мова (за 
професійним 
спрямуванням)

Практичні заняття в аудиторії, 
самостійна робота поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; презентації, тестування; 
поточна модульна робота.
Підсумковий контроль: 1 семестр – 
ПМК, 2 семестр – екзамен.

ПР 12. Використовуючи 
мікробіологічні, хімічні, 
фізичні, фізико-хімічні 
та біохімічні методи, 
вміти здійснювати 
хімічний контроль 
(визначення 
концентрації розчинів 
дезинфікувальних 
засобів, титрувальних 
агентів, концентрації 
компонентів поживного 
середовища тощо), 
технологічний 
контроль 
(концентрації джерел 
вуглецю та азоту у 
культуральній рідині 
упродовж процесу; 
концентрації цільового 
продукту); 
мікробіологічний 
контроль (визначення 
мікробіологічної 
чистоти поживних 
середовищ після 
стерилізації, 
мікробіологічної 
чистоти біологічного 
агента тощо), 
мікробіологічної 
чистоти та 
стерильності 
біотехнологічних 
продуктів різного 
призначення.

Іноземна мова (за 
професійним 
спрямуванням)

Практичні заняття в аудиторії, 
самостійна робота поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; презентації, тестування; 
поточна модульна робота.
Підсумковий контроль: 1 семестр – 
ПМК, 2 семестр – екзамен.

ПР 07. Вміти 
застосовувати знання 
складу та структури 
клітин різних 
біологічних агентів для 
визначення 
оптимальних умов 
культивування та 
потенціалу 
використання 
досліджуваних клітин у 
біотехнології.

Іноземна мова (за 
професійним 
спрямуванням)

Практичні заняття в аудиторії, 
самостійна робота поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; презентації, тестування; 
поточна модульна робота.
Підсумковий контроль: 1 семестр – 
ПМК, 2 семестр – екзамен.

ПР 02. Вміти 
здійснювати якісний та 
кількісний аналіз 
речовин неорганічного, 
органічного та 
біологічного 
походження, 
використовуючи 
відповідні хімічні 
методи.

Біохімія Лекції та лабораторні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; виконання лабораторних 
завдань, виконання 
експериментальних завдань 
професійного спрямування, 
доповіді з рефератами та їх 
обговорення; тестування; поточна 
модульна робота
Підсумковий контроль: екзамен 



ПР 01. Вміти 
застосовувати сучасні 
математичні методи 
для розв’язання 
практичних задач, 
пов’язаних з 
дослідженням і 
проектуванням 
біотехнологічних 
процесів. 
Використовувати 
знання фізики для 
аналізу 
біотехнологічних 
процесів

Біоінформатика Лекції та практичні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; поточні модульні роботи, 
тестування . Підсумковий 
контроль: екзамен

ПР 23. Вміти 
використовувати у 
виробничій і соціальній 
діяльності 
фундаментальні 
поняття і категорії 
державотворення для 
обґрунтування власних 
світоглядних позицій 
та політичних 
переконань з 
урахуванням процесів 
соціально-політичної 
історії України, 
правових засад та 
етичних норм.

Іноземна мова (за 
професійним 
спрямуванням)

Практичні заняття в аудиторії, 
самостійна робота поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; презентації, тестування; 
поточна модульна робота.
Підсумковий контроль: 1 семестр – 
ПМК, 2 семестр – екзамен.

ПР03. Вміти 
розраховувати склад 
поживних середовищ, 
визначати особливості 
їх приготування та 
стерилізації, 
здійснювати контроль 
якості сировини та 
готової продукції на 
основі знань про фізико-
хімічні властивості 
органічних та 
неорганічних речовин.

Біотехнологія культур 
клітин і тканин

Лекційні заняття: словесні методи 
навчання (пояснення, розповідь, 
бесіда, сторітелінг); наочні методи 
навчання (майндмепінг, 
інфонографіка); практичні заняття 
((письмові завдання, виконання 
тестів, творчі роботи (реферати, 
наукові роботи), досліди, 
лабораторні експерименти; 
трейлери, скрайбінг)), виїзні 
заняття; самостійна робота 
студентів поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; доповіді з рефератами та 
їх обговорення; тестування; 
поточна модульна робота. 
Підсумковий контроль: залік 
(ПМК)

ПР09. Вміти складати 
базові поживні 
середовища для 
вирощування різних 
біологічних агентів. 
Оцінювати особливості 
росту біологічних 
агентів на середовищах 
різного складу.

Біологія клітини Лекції та практичні заняття в 
аудиторії та виїзні, самостійна 
робота поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; доповіді з рефератами та 
їх обговорення; тестування; 
поточна модульна 
робота.Підсумковий контроль: 
екзамен

ПР07. Вміти 
застосовувати знання 
складу та структури 
клітин різних 
біологічних агентів для 
визначення 
оптимальних умов 
культивування та 
потенціалу 
використання 
досліджуваних клітин у 
біотехнології.

Інструментальна 
біотехнологія

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом консультації, 
лабораторний експеримент.

Поточний контроль: відвідування 
занять; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; тестування; поточна 
модульна робота. Підсумковий 
контроль: ПМК (залік)

ПР 20. Вміти 
розраховувати основні 
критерії оцінки 
ефективності 
біотехнологічного 
процесу (параметри 
росту біологічних 
агентів, швидкість 
синтезу цільового 
продукту, 
синтезувальна 
здатність біологічних 
агентів, економічний 
коефіцієнт, вихід 
цільового продукту від 
субстрату,
продуктивність, 
вартість поживного 
середовища тощо).

Загальна мікробіологія і 
вірусологія

Лекції та лабораторні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; навчальна робота на 
лабораторних заняттях; виконання 
індивідуальних завдань; 
самостійна робота з підготовки до 
занять та виконання домашніх 
завдань; поточні модульні 
контрольні роботи. Підсумковий 
контроль – екзамен.

ПР 16. Базуючись на 
знаннях, отриманих під 
час практики на 
підприємствах та 
установах вміти 
здійснювати 
продуктовий 

Загальна мікробіологія і 
вірусологія

Лекції та лабораторні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом.

Поточний контроль: відвідування 
занять; навчальна робота на 
лабораторних заняттях; виконання 
індивідуальних завдань; 
самостійна робота з підготовки до 
занять та виконання домашніх 
завдань; поточні модульні 



розрахунок і розрахунок 
технологічного 
обладнання. 

контрольні роботи. Підсумковий 
контроль – екзамен.

ПР 14. Вміти 
обґрунтувати вибір 
біологічного агента, 
складу поживного 
середовища і способу 
культивування, 
необхідних допоміжних 
робіт та основних 
стадій технологічного 
процесу.

Загальна мікробіологія і 
вірусологія

Лекції та лабораторні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом.

Поточний контроль: відвідування 
занять; навчальна робота на 
лабораторних заняттях; виконання 
індивідуальних завдань; 
самостійна робота з підготовки до 
занять та виконання домашніх 
завдань; поточні модульні 
контрольні роботи. Підсумковий 
контроль – екзамен.

ПР10. Вміти проводити 
експериментальні 
дослідження з метою 
визначення впливу 
фізико-хімічних та 
біологічних факторів 
зовнішнього середовища 
на  життєдіяльність 
клітин живих 
організмів. 

Загальна мікробіологія і 
вірусологія

Лекції та лабораторні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом.

Поточний контроль: відвідування 
занять; навчальна робота на 
лабораторних заняттях; виконання 
індивідуальних завдань; 
самостійна робота з підготовки до 
занять та виконання домашніх 
завдань; поточні модульні 
контрольні роботи. Підсумковий 
контроль – екзамен.

ПР05. Вміти 
аналізувати 
нормативні документи 
(державні та галузеві 
стандарти, технічні 
умови, настанови 
тощо), складати 
окремі розділи 
технологічної 
документації на 
біотехнологічні 
продукти різного 
призначення, 
аналізувати 
технологічні ситуації, 
обирати раціональні 
технологічні рішення.

Загальна мікробіологія і 
вірусологія

Лекції та лабораторні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом.

Поточний контроль: відвідування 
занять; навчальна робота на 
лабораторних заняттях; виконання 
індивідуальних завдань; 
самостійна робота з підготовки до 
занять та виконання домашніх 
завдань; поточні модульні 
контрольні роботи. Підсумковий 
контроль – екзамен.

ПР02. Вміти 
здійснювати якісний та 
кількісний аналіз 
речовин неорганічного, 
органічного та 
біологічного 
походження, 
використовуючи 
відповідні хімічні 
методи

Загальна мікробіологія і 
вірусологія

Лекції та лабораторні заняття в 
аудиторії, самостійна робота поза 
розкладом.

Поточний контроль: відвідування 
занять; навчальна робота на 
лабораторних заняттях; виконання 
індивідуальних завдань; 
самостійна робота з підготовки до 
занять та виконання домашніх 
завдань; поточні модульні 
контрольні роботи. Підсумковий 
контроль – екзамен.

ПР 05. Вміти 
аналізувати 
нормативні документи 
(державні та галузеві 
стандарти, технічні 
умови, настанови 
тощо), складати 
окремі розділи 
технологічної 
документації на 
біотехнологічні 
продукти різного 
призначення, 
аналізувати 
технологічні ситуації, 
обирати раціональні 
технологічні рішення

Загальна біотехнологія Лекційні заняття: словесні методи 
навчання (пояснення, розповідь, 
бесіда, сторітелінг); наочні методи 
навчання (майндмепінг, 
інфонографіка); практичні заняття 
((письмові завдання, виконання 
тестів, творчі роботи (реферати, 
наукові роботи), досліди, 
лабораторні експерименти; 
трейлери, скрайбінг)), виїзні 
заняття; самостійна робота 
студентів поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; доповіді з рефератами та 
їх обговорення; тестування; 
поточна модульна робота. 
Підсумковий контроль: ПМК 
(Залік), Екзамен

ПР 04. Вміти 
застосовувати 
положення 
нормативних 
документів, що 
регламентують 
порядок проведення 
сертифікації продукції, 
атестації 
виробництва, вимоги до 
організації систем 
управління якістю на 
підприємствах, 
правила оформлення 
технічної документації 
та ведення
технологічного процесу 
базуючись на знаннях, 
одержаних під час 
практичної підготовки.      

Загальна біотехнологія Лекційні заняття: словесні методи 
навчання (пояснення, розповідь, 
бесіда, сторітелінг); наочні методи 
навчання (майндмепінг, 
інфонографіка); практичні заняття 
((письмові завдання, виконання 
тестів, творчі роботи (реферати, 
наукові роботи), досліди, 
лабораторні експерименти; 
трейлери, скрайбінг)), виїзні 
заняття; самостійна робота 
студентів поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; доповіді з рефератами та 
їх обговорення; тестування; 
поточна модульна робота. 
Підсумковий контроль: ПМК 
(Залік), Екзамен

ПР02. Вміти 
здійснювати якісний та 
кількісний аналіз 

Загальна біотехнологія Лекційні заняття: словесні методи 
навчання (пояснення, розповідь, 
бесіда, сторітелінг); наочні методи 

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 



речовин неорганічного,
органічного та 
біологічного 
походження, 
використовуючи 
відповідні хімічні
методи.

навчання (майндмепінг, 
інфонографіка); практичні заняття 
((письмові завдання, виконання 
тестів, творчі роботи (реферати, 
наукові роботи), досліди, 
лабораторні експерименти; 
трейлери, скрайбінг)), виїзні 
заняття; самостійна робота 
студентів поза розкладом

занять; виконання навчальних 
завдань; доповіді з рефератами та 
їх обговорення; тестування; 
поточна модульна робота. 
Підсумковий контроль: ПМК 
(Залік), Екзамен

ПР06. Вміти 
визначати та 
аналізувати основні 
фізико-хімічні 
властивості органічних 
сполук, що входять до 
складу біологічних 
агентів (білки, 
нуклеїнові кислоти, 
вуглеводи, ліпіди). 

Загальна біологія Лекційні заняття: словесні методи 
навчання (пояснення, розповідь, 
бесіда, сторітелінг); наочні методи 
навчання (майндмепінг, 
інфонографіка); практичні заняття 
((письмові завдання, виконання 
тестів, творчі роботи (реферати, 
наукові роботи), досліди, 
лабораторні експерименти; 
трейлери, скрайбінг)), виїзні 
заняття; самостійна робота 
студентів поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; доповіді з рефератами та 
їх обговорення; тестування; 
поточна модульна робота. 
Підсумковий контроль: екзамен

ПР02. Вміти 
здійснювати якісний та 
кількісний аналіз 
речовин неорганічного, 
органічного та 
біологічного 
походження, 
використовуючи 
відповідні хімічні 
методи.

Загальна біологія Лекційні заняття: словесні методи 
навчання (пояснення, розповідь, 
бесіда, сторітелінг); наочні методи 
навчання (майндмепінг, 
інфонографіка); практичні заняття 
((письмові завдання, виконання 
тестів, творчі роботи (реферати, 
наукові роботи), досліди, 
лабораторні експерименти; 
трейлери, скрайбінг)), виїзні 
заняття; самостійна робота 
студентів поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; доповіді з рефератами та 
їх обговорення; тестування; 
поточна модульна робота
Підсумковий контроль: екзамен

ПР10. Вміти проводити 
експериментальні 
дослідження з метою 
визначення впливу 
фізико-хімічних та 
біологічних факторів 
зовнішнього середовища 
на життєдіяльність 
клітин живих 
організмів,генетичної 
інформації тощо).

Експертні дослідження в 
біотехнології

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії, виїзні, ділові ігри, 
самостійна робота поза розкладом, 
інтерактивна дискусія

Поточний контроль: відвідування 
занять; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; тестування; поточна 
модульна робота. Підсумковий 
контроль: ПМК (залік); екзамен

ПР02. Вміти 
здійснювати якісний та 
кількісний аналіз 
речовин неорганічного, 
органічного та 
біологічного 
походження, 
використовуючи 
відповідні хімічні 
методи.

Генетика Лекційні заняття: словесні методи 
навчання (пояснення, розповідь, 
бесіда, сторітелінг); наочні методи 
навчання (майндмепінг, 
інфонографіка); практичні заняття 
((письмові завдання, виконання 
тестів, творчі роботи (реферати, 
наукові роботи), досліди, 
лабораторні експерименти; 
трейлери, скрайбінг)), виїзні 
заняття; самостійна робота 
студентів поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; доповіді з рефератами та 
їх обговорення; тестування; 
поточна модульна робота. 
Підсумковий контроль: залік 
(ПМК); екзамен

ПР08. Вміти виділяти з 
природних субстратів 
та ідентифікувати 
мікроорганізми різних 
систематичних груп. 
Визначати морфолого-
культуральні та 
фізіологобіохімічні 
властивості різних 
біологічних агентів. 

Експертні дослідження в 
біотехнології

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії, виїздні, ділові ігри, 
самостійна робота поза розкладом, 
інтерактивна дискусія

Поточний контроль: відвідування 
занять; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; тестування; поточна 
модульна робота. Підсумковий 
контроль: ПМК (залік); екзамен

ПР04. Вміти 
застосовувати 
положення 
нормативних 
документів, що 
регламентують 
порядок проведення 
сертифікації продукції, 
атестації 
виробництва, вимоги до 
організації систем 
управління якістю на 
підприємствах, 
правила оформлення 
технічної документації 
та ведення
технологічного процесу 
базуючись на знаннях, 
одержаних під час 
практичної підготовки.

Біотехнологія культур 
клітин і тканин

Лекційні заняття: словесні методи 
навчання (пояснення, розповідь, 
бесіда, сторітелінг); наочні методи 
навчання (майндмепінг, 
інфонографіка); практичні заняття 
((письмові завдання, виконання 
тестів, творчі роботи (реферати, 
наукові роботи), досліди, 
лабораторні експерименти; 
трейлери, скрайбінг)), виїзні 
заняття; самостійна робота 
студентів поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; доповіді з рефератами та 
їх обговорення; тестування; 
поточна модульна робота. 
Підсумковий контроль: залік 
(ПМК)

ПР07. Вміти 
застосовувати знання 
складу та структури 
клітин різних 

Біотехнологія культур 
клітин і тканин

Лекційні заняття: словесні методи 
навчання (пояснення, розповідь, 
бесіда, сторітелінг); наочні методи 
навчання (майндмепінг, 

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 



біологічних агентів для 
визначення 
оптимальних умов 
культивування та 
потенціалу 
використання 
досліджуваних клітин у 
біотехнології. 

інфонографіка); практичні заняття 
((письмові завдання, виконання 
тестів, творчі роботи (реферати, 
наукові роботи), досліди, 
лабораторні експерименти; 
трейлери, скрайбінг)), виїзні 
заняття; самостійна робота 
студентів поза розкладом

завдань; доповіді з рефератами та 
їх обговорення; тестування; 
поточна модульна робота. 
Підсумковий контроль: залік 
(ПМК)

ПР10. Вміти проводити 
експериментальні 
дослідження з метою 
визначення впливу 
фізико-хімічних та 
біологічних факторів 
зовнішнього середовища 
на  життєдіяльність 
клітин живих 
організмів

Біотехнологія 
навколишнього 
середовища

Лекційні заняття: словесні методи 
навчання (пояснення, розповідь, 
бесіда, сторітелінг); наочні методи 
навчання (майндмепінг, 
інфонографіка); практичні заняття 
((письмові завдання, виконання 
тестів, творчі роботи (реферати, 
наукові роботи), досліди, 
лабораторні експерименти; 
трейлери, скрайбінг)), виїзні 
заняття; самостійна робота 
студентів поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; доповіді з рефератами та 
їх обговорення; тестування; 
поточна модульна робота. 
Підсумковий контроль: екзамен

ПР 22. Вміти 
враховувати соціальні, 
екологічні, етичні, 
економічні аспекти, 
вимоги охорони праці 
виробничої санітарії та 
пожежної безпеки під 
час  формування 
технічних рішень

Біотехнологія 
навколишнього 
середовища

Лекційні заняття: словесні методи 
навчання (пояснення, розповідь, 
бесіда, сторітелінг); наочні методи 
навчання (майндмепінг, 
інфонографіка); практичні заняття 
((письмові завдання, виконання 
тестів, творчі роботи (реферати, 
наукові роботи), досліди, 
лабораторні експерименти; 
трейлери, скрайбінг)), виїзні 
заняття; самостійна робота 
студентів поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; доповіді з рефератами та 
їх обговорення; тестування; 
поточна модульна робота. 
Підсумковий контроль: екзамен

ПР 23. Вміти 
використовувати у 
виробничій і соціальній 
діяльності 
фундаментальні 
поняття і категорії 
державотворення для 
обґрунтування власних 
світоглядних позицій 
та політичних 
переконань з 
урахуванням процесів 
соціально-політичної 
історії України, 
правових засад та 
етичних норм.

Біотехнологія 
навколишнього 
середовища

Лекційні заняття: словесні методи 
навчання (пояснення, розповідь, 
бесіда, сторітелінг); наочні методи 
навчання (майндмепінг, 
інфонографіка); практичні заняття 
((письмові завдання, виконання 
тестів, творчі роботи (реферати, 
наукові роботи), досліди, 
лабораторні експерименти; 
трейлери, скрайбінг)), виїзні 
заняття; самостійна робота 
студентів поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; доповіді з рефератами та 
їх обговорення; тестування; 
поточна модульна робота. 
Підсумковий контроль: екзамен

ПР 25. Вміти 
самостійно 
організовувати і 
проводити наукові 
дослідження, критично 
оцінювати одержані 
результати, 
формулювати 
висновки, оцінювати 
їхнє теоретичне, 
практичне і комерційне 
значення.

Біотехнологія 
навколишнього 
середовища

Лекційні заняття: словесні методи 
навчання (пояснення, розповідь, 
бесіда, сторітелінг); наочні методи 
навчання (майндмепінг, 
інфонографіка); практичні заняття 
((письмові завдання, виконання 
тестів, творчі роботи (реферати, 
наукові роботи), досліди, 
лабораторні експерименти; 
трейлери, скрайбінг)), виїзні 
заняття; самостійна робота 
студентів поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; доповіді з рефератами та 
їх обговорення; тестування; 
поточна модульна робота. 
Підсумковий контроль: екзамен

ПР 12. Використовуючи 
мікробіологічні, хімічні, 
фізичні, фізико-хімічні 
та біохімічні методи, 
вміти здійснювати 
хімічний контроль 
(визначення 
концентрації розчинів 
дезинфікувальних 
засобів, титрувальних 
агентів, концентрації 
компонентів поживного 
середовища тощо), 
технологічний 
контроль 
(концентрації джерел 
вуглецю та азоту у 
культуральній рідині 
упродовж процесу; 
концентрації цільового 
продукту); 
мікробіологічний 
контроль (визначення 
мікробіологічної 
чистоти поживних 
середовищ після 
стерилізації, 
мікробіологічної 
чистоти біологічного 
агента тощо), 
мікробіологічної 
чистоти та 

Експертні дослідження в 
біотехнології

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії, виїздні, ділові ігри, 
самостійна робота поза розкладом, 
інтерактивна дискусія

Поточний контроль: відвідування 
занять; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; тестування; поточна 
модульна робота. Підсумковий 
контроль: ПМК (залік); екзамен



стерильності 
біотехнологічних 
продуктів різного 
призначення.
ПР 24. Проводити 
роботу з біологічними 
агентами з 
дотриманням правил і 
норм біологічної 
безпеки, у разі 
необхідності виявляти, 
контролювати 
небезпечні біологічні 
агенти.

Біотехнологія та здоров"я  
людини

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії та виїзні, самостійна 
робота поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; доповіді з рефератами та 
їх обговорення; тестування; 
поточна модульна робота. 
Підсумковий контроль: ПМК 
(Залік)

ПР10. Вміти проводити 
експериментальні 
дослідження з метою 
визначення впливу 
фізико-хімічних та 
біологічних факторів 
зовнішнього середовища 
на  життєдіяльність 
клітин живих 
організмів

Біотехнологія та здоров"я  
людини

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії та виїзні, самостійна 
робота поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; доповіді з рефератами та 
їх обговорення; тестування; 
поточна модульна робота. 
Підсумковий контроль: ПМК 
(Залік)

ПР06. Вміти 
визначати та 
аналізувати основні 
фізико-хімічні 
властивості органічних 
сполук, що входять до 
складу біологічних 
агентів (білки, 
нуклеїнові кислоти, 
вуглеводи, ліпіди). 

Генетика Лекційні заняття: словесні методи 
навчання (пояснення, розповідь, 
бесіда, сторітелінг); наочні методи 
навчання (майндмепінг, 
інфонографіка); практичні заняття 
((письмові завдання, виконання 
тестів, творчі роботи (реферати, 
наукові роботи), досліди, 
лабораторні експерименти; 
трейлери, скрайбінг)), виїзні 
заняття; самостійна робота 
студентів поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; доповіді з рефератами та 
їх обговорення; тестування; 
поточна модульна робота. 
Підсумковий контроль: залік 
(ПМК); екзамен

ПР10. Вміти проводити 
експериментальні 
дослідження з метою 
визначення впливу 
фізико-хімічних та 
біологічних факторів 
зовнішнього середовища 
на  життєдіяльність 
клітин живих 
організмів

Генетика Лекційні заняття: словесні методи 
навчання (пояснення, розповідь, 
бесіда, сторітелінг); наочні методи 
навчання (майндмепінг, 
інфонографіка); практичні заняття 
((письмові завдання, виконання 
тестів, творчі роботи (реферати, 
наукові роботи), досліди, 
лабораторні експерименти; 
трейлери, скрайбінг)), виїзні 
заняття; самостійна робота 
студентів поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; доповіді з рефератами та 
їх обговорення; тестування; 
поточна модульна робота. 
Підсумковий контроль: залік 
(ПМК); екзамен

ПР 11. Вміти 
здійснювати базові 
генетичні дослідження 
з вдосконалення і 
підвищення 
біосинтетичної 
здатності біологічних 
агентів (індукований 
мутагенез з 
використанням 
фізичних і хімічних 
мутагенних факторів, 
відбір та накопичення 
ауксотрофних 
мутантів, перенесення 
генетичної інформації 
тощо).

Генетика Лекційні заняття: словесні методи 
навчання (пояснення, розповідь, 
бесіда, сторітелінг); наочні методи 
навчання (майндмепінг, 
інфонографіка); практичні заняття 
((письмові завдання, виконання 
тестів, творчі роботи (реферати, 
наукові роботи), досліди, 
лабораторні експерименти; 
трейлери, скрайбінг)), виїзні 
заняття; самостійна робота 
студентів поза розкладом

Поточний контроль: відвідування 
занять; захист домашнього 
завдання; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; доповіді з рефератами та 
їх обговорення; тестування; 
поточна модульна робота. 
Підсумковий контроль: залік 
(ПМК); екзамен

ПР07. Вміти 
застосовувати знання 
складу та структури 
клітин різних 
біологічних агентів для 
визначення 
оптимальних умов 
культивування та 
потенціалу 
використання 
досліджуваних клітин у 
біотехнології. 

Експертні дослідження в 
біотехнології

Лекції та практичні заняття в 
аудиторії, виїздні, ділові ігри, 
самостійна робота поза розкладом, 
інтерактивна дискусія

Поточний контроль: відвідування 
занять; обговорення матеріалу 
занять; виконання навчальних 
завдань; тестування; поточна 
модульна робота. Підсумковий 
контроль: ПМК (залік); екзамен

 


